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English

Use the dicing attachment to cut a
variety of foods such as carrot,
swede, beetroot, apples and ham
into cubes.

before using your Kenwood
attachment

Read these instructions carefully and
retain for future reference.

Remove all packaging.

safety

e

The slicing and dicing discs are
sharp, handle with care when fitting,
removing and cleaning.

Never use your fingers to push food
down the feed tube. Only use the
pushers supplied with the
attachment.

Never remove the lid from the
attachment until the slicing disc has
completely stopped.

Do not use excessive force to push
food down the feed tube — you
could damage the attachment.
Never use a damaged attachment.
Get it checked or repaired: see
‘service and customer care’.

Do not touch moving parts.

Unplug the appliance before fitting or
removing parts or cleaning.

Refer to your main kitchen machine
or meat grinder instruction book for
additional safety warnings.

This appliance conforms to EC
directive 2004/108/EC on
Electromagnetic Compatibility and
EC regulation no. 1935/2004 of
27/10/2004 on materials intended
for contact with food.

before using for the first time
Wash the parts: see ‘Cleaning’.

>
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pushers: large and small
feed tube

lid

shaft

slicing disc

finger grip

dicing grid

dicing disc

finger holes
slinger disc

body

food outlet
gearbox assembly
cleaning tool

to use your dicing
attachment

Meat grinder:-

Release the locking screw on the
power unit by turning anticlockwise
@ then slide the gearbox assembly
into the outlet @. Turn it both ways
until it locks into place. Then turn the
locking screw clockwise to secure.
Kitchen machine:-

Pull the catch @ and remove the
slow speed outlet cover @. Hold the
catch back and insert the gearbox
assembly @. Turn it both ways until
it locks into place. Release the
catch.

Fit the body onto the gearbox
assembly and turn clockwise to lock
into position.

Place the slinger disc into the body,
ribs uppermost.

Hold the dicing disc by the finger
holes and fit on top of the slinger
disc. (The dicing grid should be on
the opposite side to the food outlet
with the mark on the dicing disc
= aligning with the mark on the
body — )

Hold the slicing disc by the finger
grip and push onto the shaft @.

Fit the lid onto the body, line up the
w symbol on the lid with the "
on the bodly, then turn to @ symbol
to lock into place.
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6 Connect the appliance to the power
supply and place a bowl under the
food outlet.

7 Choose which feed tube you want
to use. The pusher contains a
smaller feed tube for processing
individual items or thin ingredients.
To use the small feed tube -
first put the larger pusher inside the
feed tube @.

To use the larger feed tube -
use both pushers together @.

8 Put the food inside the feed tube
(refer to the recommended usage
chart for suitable foods and their
preparation).

recommended usage chart

9 Switch on the appliance and at the
same time push down evenly with
the pusher — never put your fingers
in the feed tube or use excessive
force.

Kitchen machine - \When using
the attachment on a kitchen
machine, use speed 4 to max.

10 Switch off and unplug.

Food Preparation Hints and tips

Swede, potato Remove skin and cut Process raw.

and turnip to fit feed tube.

Carrot Remove skin. For best results process one
at a time down the small feed
tube. Process raw.

Beetroot Remove skin. Stack to fit feed tube.
Process raw or cooked.

Aubergine Halve lengthways and if | Process half at a time.

necessary cut to fit the
feed tube.

Pepper Halve and de seed. Stack upright in feed tube.

Cucumber and For best results remove

courgette skin.

Onion Peel and halve to fit Produces roughly chopped

feed tube. pieces rather than cubes.

Celery Trim sticks to the same | Stack to fit feed tube.

length.

Hard fruits- apple, pear

Remove skin if required.

Halve, core and remove
pips.

Hard cheese- Gruyere
Swiss

Cut to pack feed tube.

Process straight from the
fridge.

Hard boiled eggs

Hard boil and allow to
cool before removing
shells.

Stack in feed tube. Produces
roughly chopped pieces rather
than cubes.

Ham

Remove bones.
Cut into blocks.

Use a block of ham rather
than slices.

Process straight from the
fridge.

Pickled gherkin

Drain.

Process down the small
feed tube.




hints

For best results, use raw fresh fruit
and vegetables.

If processing cooked vegetables,
refrigeration overnight is
recommended.

Don’t cut food up, just trim to fit the
feed tube. Fill the width of the large
feed tube fairly full. This prevents the
food from slipping sideways during
processing and will give optimum
results. Alternatively, use the small
feed tube.

Always remove pips or bones etc.,
from food before processing.

Note:

Due to the various sizes and shapes
of foods, the diced results will
contain some misshapen pieces,
this is normal.

Some foods such as chorizo and
Feta cheese are not recommended
for use with this attachment.

cleaning

Always switch off and unplug before
removing the attachment from the
appliance.

Dismantle the attachment fully
before cleaning.

For easier cleaning always wash the
parts immediately after use.

Handle the cutting discs with care —
they are extremely sharp.

Use the cleaning tool to dislodge
any food which may become
trapped in the dicing grid. Push the
food out from underneath the dicing
grid @.

Never immerse the gearbox
assembly in water or allow it to get
wet.

All remaining parts can be washed
in hot soapy water, then dried
thoroughly. Take care as the cutting
discs are sharp. Alternatively wash
in the dishwasher (top rack only).

service and customer
care

® |f the cord is damaged it must, for
safety reasons, be replaced by
KENWOOD or an authorised
KENWOOD repairer.

If you need help with:

® using your appliance

servicing or repairs

® Contact the shop where you bought
your appliance.

® Designed and engineered by
Kenwood in the UK.
® Made in China.

IMPORTANT INFORMATION FOR
CORRECT DISPOSAL OF THE
PRODUCT IN ACCORDANCE
WITH EC DIRECTIVE
2002/96/EC.

At the end of its working life, the product
must not be disposed of as urban
waste.

It must be taken to a special local
authority differentiated waste collection
centre or to a dealer providing this
service.

Disposing of a household appliance
separately avoids possible negative
consequences for the environment and
health deriving from inappropriate
disposal and enables the constituent
materials to be recovered to obtain
significant savings in energy and
resources. As a reminder of the need to
dispose of household appliances
separately, the product is marked with
a crossed-out wheeled dustbin.



Nederlands

Vouw de voorpagina a.u.b. uit voordat u begint te lezen. Op deze manier
zijn de afbeeldingen zichtbaar

legenda

Gebruik het snijhulpstuk om
verschillende voedingswaren, zoals
wortels, koolraap, bieten, appels en
ham in dobbelsteentjes te snijden

voordat u uw Kenwood-
apparaat gebruikt:

Lees deze instructies zorgvuldig
door en bewaar ze voor toekomstig
gebruik.

® Verwijder alle verpakking en labels.

veiligheid

® De snij- en dobbelsteentjesschijven

zijn scherp. Ga er voorzichtig mee
om bij het aanbrengen, verwijderen
en reinigen.

Gebruik nooit uw vingers om voedsel
door de vulopening te duwen.
Gebruik uitsluitend de duwers die bij
het hulpstuk worden geleverd.

Haal het deksel pas van het hulpstuk
wanneer de snijschijf volledig
stilstaat.

Gebruik geen overmatige kracht om
de voedingsmiddelen door de
vulopening te duwen — het hulpstuk
kan dan beschadigd raken.

Gebruik nooit een beschadigd
hulpstuk. Laat het nakijken of
repareren: zie Onderhoud en
klantenservice.

Raak de bewegende delen niet aan.
Haal de stekker van het apparaat uit
het stopcontact voordat u
onderdelen bevestigt, verwijdert of
reinigt.

Raadpleeg de gebruiksaanwijzing
voor de keukenmachine of
vleesmolen voor aanvullende
veiligheidswaarschuwingen.

Dit apparaat voldoet aan de EC-
richtlijn 2004/108/EC betreffende de
elektromagnetische compatibiliteit en
EC-bepaling 1935/2004 van
27/10/2004 betreffende materialen
die bestemd zijn voor contact met
voedsel.

voor het eerste gebruik
Was de onderdelen: zie Reiniging.
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duwers: groot en klein
vulopening

deksel

schacht

snijschijf

vingergreep
dobbelsteentjesrooster
dobbelsteentjesschijf
vingergaten
slingerschijf

omhulsel
voedseluitloop
tandwielkast
reinigingshulpstuk

uw
dobbelsteentjeshulpstuk
gebruiken

2

Vieesmolen:-

Draai de vergrendelingsschroef op
het motorblok los door hem naar
links te draaien @); schuif de
tandwielkast vervolgens in het
aansluitpunt @. Draai het hulpstuk
naar beide kanten tot hij op de
plaats vergrendeld is. Draai de
vergrendelingsschroef naar rechts
om de tandwielkast vast te zetten.
Keukenmachine:-

Trek het palletje terug @ en verwijder
de afdekking van het
lagesnelheidaansluitpunt @. Houd
het palletje teruggetrokken en sluit
de tandwielkast aan @. Draai het
hulpstuk naar beide kanten tot hij op
de plaats vergrendeld is. Laat het
palletje los.

Zet het omhulsel op de tandwielkast
en draai naar rechts om het op de
plaats te vergrendelen.

Zet de slingerschijf met de ribbels
omhoog in het omhulsel.



3 Houd de dobbelsteentjesschijf bij de
vingergaten vast en zet hem op de
slingerschijf. (Het
dobbelsteentjesrooster moet zich
aan de andere kant van de
voedseluitloop bevinden met de
markering op de
dobbelsteentjesschijf == uitgelijnd
met de markering op het omhulsel
—)

4 Houd de snijschijf bij de vingergreep
en duw hem op de schacht @.

5 Zet het deksel op het omhulsel, lijn
het W symbool op het deksel uit
met het "B symbool op het
omhulsel en draai het deksel
vervolgens naar het fi symbool om
het op zijn plaats te vergrendelen.

6 Steek de stekker van het apparaat in
het stopcontact en zet een kom
onder de voedseluitlaat.

7 Kies welke maat vulopening u wilt
gebruiken. De duwer bevat een
kleinere vulopening voor het
verwerken van individuele artikelen of
dunne ingrediénten.

Om de kleine vulopening te
gebruiken, plaatst u eerst de grote
duwer in de vulopening @.

Om de grote vulopening te
gebruiken, gebruikt u beide
duwers tegelijkertijd @.

8 Plaats het voedsel in de vulopening
(raadpleeg de tabel met het
aanbevolen gebruik voor geschikte
voedingswaren en hun bereiding).

9 Zet het apparaat aan en duw de
duwer tegelijkertijd gelijkmatig naar
beneden - steek uw vingers nooit in
de vulopening en oefen nooit
overmatige kracht uit.

® Keukenmachine - Bij gebruik van
het hulpstuk op een keukenmachine,
gebruikt u snelheid 4 tot max.

10Zet het apparaat uit en haal de
stekker uit het stopcontact.



tabel voor aanbevolen gebruik

Voedsel

Voorbereiding

Hints en tips

Koolraap, aardappel
en rapen

Schillen en bijsnijden
zodat het in de
vulopening past

Rauw verwerken.

verwijderen

Wortelen Schillen Voor het beste resultaat één
voor één door de kleine
vulopening duwen. Rauw
verwerken.

Bieten Schillen Stapelen zolang ze in de
vulopening passen.

Rauw of gekookt verwerken.

Aubergine Overlangs doorsnijden | Halve aubergine tegelijk

en zo nodig bijsnijden verwerken.
zodat ze in de
vulopening passen
Paprika Halveren en zaden Rechtop in vulopening

plaatsen.

Komkommer en

Voor beste resultaat

lengte afsnijden

courgette eerst schillen.

Ui Schillen en halveren Produceert grof gehakte
zodat ze in de stukken in plaats van blokjes.
vulopening passen

Selderij Stengels op gelijke Stapelen zolang ze in de

vulopening passen.

Hard fruit, zoals appels
en peren

Zo nodig schillen.
Halveren, klokhuis en
pitten verwijderen.

Harde kaas, zoals
Gruyere

Doorsnijden zodat de
kaas in de vulopening
past

Rechtstreeks uit de koelkast
verwerken.

Hardgekookte eieren

Hard koken en af laten
koelen voordat u de
schil verwijdert

In vulopening stapelen.
Produceert grof gehakte
stukken in plaats van blokjes.

Ham

Botten verwijderen.
In blokjes snijden

Gebruik een stuk ham in
plaats van plakken.
Rechtstreeks uit de koelkast
verwerken.

Augurken

Afgieten

Via de kleine vulopening
verwerken.

tips

® Snijd het voedsel niet in stukken,

® \/oor het beste resultaat gebruikt u
vers fruit en rauwe verse groenten.

® Bijj de verwerking van gekookte
groenten, verdient het aanbeveling
deze 's nachts in de koelkast te
bewaren.

maar snijd het net genoeg bij dat het
in de vulopening past. Doe de grote
vulopening in de breedte tamelijk vol.
Hierdoor wordt voorkomen dat het
voedsel tijdens de verwerking
wegglijdt en krijgt u het beste
resultaat. U kunt ook de kleine
vulopening gebruiken.

® Zorg altijd dat u pitten of botten,
enz. uit het voedsel verwijdert,
voordat u het verwerkt.



NB:

® Aangezien voedingswaren
verschillende maten en vormen
hebben, zullen de dobbelsteentjes
enkele misvormde stukjes bevatten;
dit is normaal.

® \We raden u af dit hulpstuk voor
bepaalde voedingswaren zoals
chorizo en feta te gebruiken.

reiniging

® Schakel het apparaat altijd uit en
haal de stekker uit het stopcontact
voor u het hulpstuk van het apparaat
haalt.

® Haal het hulpstuk volledig uit elkaar
vOOor u het reinigt.

® Voor gemakkelijker reinigen, wast u
de onderdelen onmiddellijk na
gebruik af.

® Ga voorzichtig met de snijschijven
om, ze zijn erg scherp.

® Gebruik het reinigingshulpstuk om
voedsel te verwijderen dat in het
dobbelsteentjesrooster vast is
komen te zitten. Duw het voedsel
van onderen uit het
dobbelsteentjesrooster @.

® Dompel de tandwielkast nooit onder
in water en voorkom dat hij nat
wordt.
Alle overige onderdelen kunnen in
heet zeepsop worden gewassen;
droog ze daarna zorgvuldig af. Wees
voorzichtig: de snijschijven zijn
scherp. U kunt deze onderdelen ook
in de afwasmachine wassen (op het
bovenrek).

onderhoud en
klantenservice

® Als het snoer beschadigd is, moet
het om veiligheidsredenen door
KENWOOD of een door KENWOOD
geautoriseerd reparatiebedrijf
vervangen worden.

Als u hulp nodig hebt met:

® het gebruik van uw apparaat of

onderhoud en reparatie

® kunt u contact opnemen met de
winkel waar u het apparaat gekocht
hebt.

® Ontworpen en ontwikkeld door
Kenwood in het VK.
® \ervaardigd in China.

BELANGRIJKE INFORMATIE
VOOR DE CORRECTE
VERWERKING VAN HET
PRODUCT IN
OVEREENSTEMMING MET DE
EUROPESE RICHTLIJN
2002/96/EC

Aan het einde van de levensduur van
het product mag het niet samen met
het gewone huishoudelijke afval
worden verwerkt. Het moet naar een
speciaal centrum voor gescheiden
afvalinzameling van de gemeente
worden gebracht, of naar een
verkooppunt dat deze service
verschaft. Het apart verwerken van een
huishoudelijk apparaat voorkomt
mogelijke gevolgen voor het milieu en
de gezondheid die door een
ongeschikte verwerking ontstaan en
zorgt ervoor dat de materialen waaruit
het apparaat bestaat, teruggewonnen
kunnen worden om een aanmerkelijke
besparing van energie en grondstoffen
te verkrijgen. Om op de verplichting tot
gescheiden verwerking van elektrische
huishoudelijke apparatuur te wijzen, is
op het product het symbool van een
doorgekruiste vuilnisbak aangebracht.



Francais

Avant de lire, veuillez déplier la premiére page contenant les illustrations

Utilisez I'accessoire a découper en
dés pour couper toute une variété
d'aliments tels que les carottes, les
rutabagas, les betteraves, les
pommes ou du jambon en dés.

avant d’utiliser votre appareil
Kenwood

® | isez et conservez soigneusement
ces instructions pour pouvoir vous y
référer ultérieurement.

® Retirez tous les éléments
d’emballage et les étiquettes.

sécurité

® | es disques de coupe et a découper
en dés sont tranchants, manipulez-
les avec précaution lorsqu'il s'agit de
les installer, de les retirer ou de les
nettoyer.

® N'utilisez jamais vos doigts pour
pousser les aliments a l'intérieur du
tube d'alimentation. Utilisez
uniguement les poussoirs fournis a
cet effet avec I'accessoire.

® Ne retirez jamais le couvercle de
|'accessoire tant que le disque de
coupe n'est pas totalement arrété.

® N'exercez-pas de pression excessive
sur le tube d'alimentation - vous
pourriez endommager |'accessoire.

® N'utilisez jamais un accessoire
endommageé. Faites-le vérifier ou
réparer : reportez-vous a la rubrique
" service aprés-vente ".

® Ne touchez jamais les pieces en
mouvement.

® Débranchez I'appareil avant
d'insérer, de retirer des pieces ou
avant toute opération de nettoyage.

Référez-vous au livret d'instructions
de votre robot de cuisine ou de votre
hachoir a viande pour les mises en
garde de sécurité supplémentaires.

® Cet appareil est conforme a la
directive 2004/108/CE de la CE sur
la compatibilité électromagnétique,
et au réglement 1935/2004 de la CE
du 27/10/2004 sur les matériaux
destinés au contact alimentaire.

avant toute premiére
utilisation

1 Lavez les pieces : reportez-vous a la
section " Nettoyage ".

légende

poussoirs : petit et grand
tube d'alimentation
couvercle

axe

disque de coupe

partie anti-glisse

grille a découper en dés
disque a découper en dés
trous pour les doigts
disque d'envoi

corps

sortie pour les aliments
bloc des vitesses
ustensile de nettoyage
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utilisation de votre
accessoire a découper
en dés

Hachoir a viande : -

Desserrez la vis de verrouillage sur
I'unité d'alimentation en la tournant
dans le sens contraire des aiguilles
d'une montre @, puis faites glisser le
bloc de vitesses dans la sortie @.
Tournez-le dans les deux sens
jusqu'a ce qu'il s'enclenche. Tournez
ensuite la vis de verrouillage dans le
sens des aiguilles d'une montre pour
le fixer.

Robot de cuisine : -

Tirez sur le clip de verrouillage @ et
retirez le cache protégeant la sortie
petite vitesse @. Maintenez le clip
de verrouillage vers I'arriere et
insérez le bloc de vitesses @.
Tournez-le dans les deux sens
jusqu'a ce qu'il s'enclenche.
Relachez le clip de verrouillage.
Insérez le corps sur le bloc des
vitesses et tournez dans le sens des
aiguilles d'une montre pour le mettre
en place.

—_



2 Placez le disque d'envoi sur le
corps, les nervures positionnées vers
le haut.

3 Tenez le disque a découper en dés
par les trous destinés aux doigts et
installez-le sur le disque d'envoi. (La
grille & découper en dés doit étre
positionnée a I'opposé de la sortie
des aliments, le repere indiqué sur le
disque a découper en dés mmm
aligné sur le repére indiqué sur le
COIpS mmmm.)

4 Tenez le disque a découper en dés
par la partie anti-glisse et insérez-le
sur I'axe @.

5 Installez le couvercle sur le corps,
alignez le repere indiqué sur le
couvercle W sur le repere indiqué
sur le corps "M, puis tournez sur le
repere ﬂ pour mettre en place.

6 Raccordez I'appareil a la prise
électrique et placez un bol sous la
sortie des aliments.

7 Choisissez le tube d'alimentation
que vous souhaitez utiliser. Le
poussoir contient un tube
d'alimentation plus petit pour
découper les éléments individuels ou
les ingrédients fins.

Pour utiliser le petit tube
d'alimentation - insérez en
premier lieu le plus grand poussoir
dans le tube d'alimentation @.
Pour utiliser le grand tube
d'alimentation - utilisez les deux
poussoirs ensemble @.

8 Insérez les aliments a I'intérieur du
tube d'alimentation (reportez-vous
au tableau des utilisations
recommandées pour connaitre les
aliments appropriés et leur mode de
préparation).

9 Allumez I'appareil et en méme temps
enfoncez le poussoir en exergant
une pression uniforme — ne mettez
jamais vos doigts dans le tube
d'alimentation et évitez d'appuyer
trop fort dessus.

® Robot de cuisine - Lorsque
|'accessoire est utilisé sur un robot
de cuisine, mettez la vitesse 4 sur
vitesse maximale.

10 Eteignez et débranchez I'appareil.

10



tableau des utilisations recommandées

Aliment

Préparation

Conseils et Astuces

Rutabaga, pomme
de terre et navet

Epluchez et découpez
€en morceaux pour
ensuite insérer dans
le tube d'alimentation.

Utilisez sous forme crue.

Carotte Epluchez. Pour de meilleurs résultats,
passez une a une les carottes
dans le tube d'alimentation.
Utilisez sous forme crue.

Betterave Epluchez. Empilez pour faire tenir dans
le tube.

Utilisez sous forme crue ou
cuite.

Aubergine Découpez en deux dans | Passez une moitié a la

le sens de la longueur et | fois.
si nécessaire, coupez en
morceaux pour insérer
dans le tube
d'alimentation.
Poivron Découpez en deux et Faites tenir debout dans le

épépinez.

tube d'alimentation.

Concombre et

Pour de meilleurs

courgette résultats, épluchez.

Oignon Pelez et découpez Produit des morceaux
en deux pour insérer découpés grossierement
dans le tube plutét que des cubes.
d'alimentation.

Céleri Coupez en batonnets Empilez pour faire tenir dans

de la méme longueur.

le tube.

Fruits durs - pomme,
poire

Retirez la peau si
nécessaire. Découpez en
deux et retirez les pépins.

Fromage a pate dure
comme le gruyere
suisse

Découpez en gros
morceaux pour insérer
dans le tube
d'alimentation.

Utilisez directement a la
sortie du réfrigérateur.

CEufs durs Faites cuire les ceufs Empilez dans le tube
et laissez-les refroidir d'alimentation. Produit des
avant de retirer la morceaux grossierement
coquille. découpés plutdt que des

cubes.

Jambon Retirez les os. Utilisez un gros morceau de
Découpez en gros jambon plutdt que des
morceaux. tranches.

Utilisez directement a la sortie
du réfrigérateur.

Cornichons Egouttez. Utilisez le petit tube

d'alimentation.
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conseils

® Pour de meilleurs résultats, utilisez
des fruits et légumes frais.

® Sj vous mixez des légumes cuits, il
est recommandé de les laisser au
préalable toute une nuit au
réfrigérateur.

® Ne découpez pas entierement les
aliments, essayez simplement de
faire en sorte qu'ils entrent le tube
d'alimentation. Remplissez presque
entierement le grand tube
d'alimentation dans toute sa largeur.
Cela évite aux aliments de glisser sur
les bords au cours du processus de
découpe et permet ainsi d'obtenir
des résultats optimaux.
Alternativement, vous pouvez utiliser
le petit tube d'alimentation.

® Retirez toujours les os ou les pépins,
etc. avant de lancer la découpe.

Remarque :

® En raison des différentes tailles et
formes des aliments, les dés
obtenus au final contiendront des
morceaux déformés, ce qui est tout
a fait normal.

® || est déconseillé d'utiliser certains
aliments avec cet accessoire tels
que du chorizo ou du fromage de
style Féta.

nettoyage

® [teignez et débranchez toujours
avant de retirer |'accessoire de
|'appareil.

® Démontez toujours |'accessoire
avant de le nettoyer.

® Pour un nettoyage plus facile,
nettoyez toujours les pieces
immédiatement apres utilisation.

® Manipulez les disques de coupe
avec précaution - ils sont
extrémement tranchants.

® Utilisez I'ustensile de nettoyage pour
déloger les aliments susceptibles
d'obstruer la grille a découper en
dés. Retirez les aliments présents
sous la grille a découper en dés @.

® Ne plongez jamais le bloc de
vitesses dans I'eau et évitez de le
mouliller.
Lavez toutes les pieces restantes a
I'eau chaude savonneuse, puis

séchez-les soigneusement. Faites
attention, les disques de coupe sont
tranchants. Vous pouvez également
les passer au lave-vaisselle (en les
mettant dans le panier supérieur
uniguement).

service apres-vente

® Sile cordon est endommagé, il doit
étre remplacé, pour des raisons de
sécurité, par KENWOOD ou par un
réparateur agréé KENWOOD.

Si vous avez besoin d’aide
concernant :

® |'utilisation de votre appareil

I’entretien ou les réparations

® contactez le magasin ou vous avez
acheté votre appareil.

® Congu et développé par Kenwood
au Royaume-Uni.
® Fabriqué en Chine.

AVERTISSEMENTS POUR
L'ELIMINATION CORRECTE DU
PRODUIT CONFORMEMENT AUX
TERMES DE LA DIRECTIVE
EUROPEENNE 2002/96/CE.

Au terme de son utilisation, le produit
ne doit pas étre éliminé avec les
déchets urbains.

Le produit doit étre remis a I'un des
centres de collecte sélective prévus par
I'administration communale ou aupres
des revendeurs assurant ce service.
Eliminer séparément un appareil
électroménager permet d'éviter les
retombées négatives pour
I'environnement et la santé dérivant
d'une élimination incorrecte, et permet
de récupérer les matériaux qui le
composent dans le but d'une
économie importante en termes
d'énergie et de ressources. Pour
rappeler I'obligation d'éliminer
séparément les appareils
électroménagers, le produit porte le
symbole d'un caisson a ordures barré.



Deutsch

Vor dem Lesen bitte die Titelseite mit den lllustrationen auseinanderfalten

Verwenden Sie den Wiirfelschneider
zum Schneiden von Karotten,
Kohlriiben, Roter Beete, Apfeln und
Schinken usw. in gleichmaBig groBe
Wairfel.

Vor Gebrauch lhres Kenwood
Geriéts

Lesen Sie diese Anleitungen
sorgfaltig durch und bewahren Sie
sie zur spateren Bezugnahme auf.
Entfernen Sie s&mtliche
Verpackungen und Aufkleber.

Sicherheit

Vorsicht beim Einsetzen,
Herausnehmen und Reinigen der
Schneide- und Wirfelscheiben, sie
sind sehr scharf.

Schnittgut niemals mit den Fingern
durch den Fullschacht dricken. Nur
die mit dem Aufsatz gelieferten
Schieber verwenden.

Den Deckel des Aufsatzes erst
abnehmen, wenn die
Schneidescheibe komplett zum
Stillstand gekommen ist.

Schnittgut nicht mit zu viel
Kraftaufwand durch den Fullschacht
schieben — der Aufsatz kdnnte
beschéadigt werden.

Niemals einen beschéadigten Aufsatz
benutzen. Uberpriifen oder
reparieren lassen: Siehe
,Kundendienst und Wartung"“.

Keine sich bewegenden Teile
berthren.

Das Gerat vor dem Anbringen oder
Entfernen von Teilen oder Reinigen
vom Netzstrom abtrennen.

Siehe die Sicherheitswarnungen in
den Gebrauchsanleitungen zu lhrer
Kuchenmaschine bzw. lhrem
Fleischwolf.

Dieses Gerat entspricht der
europdischen EMV-Richtlinie
2004/108/EG sowie der EG-
Verordnung Nr. 1935/2004 vom
27.10.2004 Uber Materialien und
Gegenstande, die dazu bestimmt
sind, mit Lebensmitteln in Berlhrung
zu kommen.

1

Vor dem ersten Gebrauch
Die Teile waschen: Siehe
+Reinigung*.

SchlUssel

SISISICICICICICICICICICICIC)

Schieber: groB und klein
Fullschacht

Deckel

Stift
Schneidescheibe
Fingergriff
Warfelgitter
Worfelscheibe
Fingerlécher
Auswurfscheibe
Gehéuse
Schnittgutauslass
Getriebeteil
Reinigungswerkzeug

Verwendung lhres
Wirfelschneiders

Fleischwolf:

L6sen Sie die Halteschraube an der
Antriebseinheit durch Drehen gegen
den Uhrzeigersinn @ und schieben
Sie dann das Getriebeteil in den
Anschluss @. Drehen Sie es in beide
Richtungen, bis es einrastet. Ziehen
Sie nun die Halteschraube durch
Drehen gegen den Uhrzeigersinn
wieder an.

Kiichenmaschine:

Ziehen Sie den Riegel nach vorn @
und entfernen Sie den Deckel des
Niedriggeschwindigkeits-
Anschlusses @. Halten Sie den
Riegel fest und setzen Sie das
Getriebeteil ein @. Drehen Sie es in
beide Richtungen, bis es einrastet.
Lassen Sie den Riegel los.

Setzen Sie das Gehduse auf das
Getriebeteil und drehen Sie es im
Uhrzeigersinn, bis es einrastet.
Setzen Sie die Auswurfscheibe so in
das Gehause ein, dass die Rippen
nach oben weisen.



3 Halten Sie die Wirfelscheibe mithilfe
der Fingerlécher fest und setzen Sie
sie auf die Auswurfscheibe. (Das
Wirfelgitter sollte sich auf der
gegenlberliegenden Seite zum
Schnittgutauslass befinden und so
ausgerichtet sein, dass die
Markierung auf der Wurfelscheibe
= auf die Markierung am Gehause
m— trifft.)

4 Halten Sie die Schneidescheibe am
Fingergriff fest und schieben Sie sie
auf den Stift @.

5 Setzen Sie den Deckel auf das
Gehéuse, richten Sie die
Deckelmarkierung w7 mit der
Markierung am Gehause “m aus
und drehen Sie den Deckel dann zu
dem Symbol ﬂ, damit er einrastet.

6 SchlieBen Sie das Geréat an den
Netzstrom an und stellen Sie eine
Schussel unter den
Schnittgutauslass.

7 Waéhlen Sie den gewdinschten
Fullschacht. Der Schieber enthalt
einen kleineren Fullschacht zum
Verarbeiten von Einzelstlicken oder
dlnnen Zutaten.

Verwendung des kleinen
Fillschachts - Dafir zundchst
den gréBeren Schieber in den
Fullschacht einflihren @.
Verwendung des groBeren
Fiillschachts - Beide Schieber
gemeinsam verwenden @.

8 Geben Sie das Schnittgut in den
Fullschacht (siehe Empfehlungs-
tabelle flr geeignete Zutaten und
deren Zubereitung).

9 Schalten Sie das Gerat ein und
drlicken Sie dabei den Schieber
gleichmaBig nach unten. Stecken Sie
niemals lhre Finger in den
Fullschacht und wenden Sie nicht zu
viel Kraft an.

® Kiichenmaschine - Bei
Verwendung des Aufsatzes an einer
Klchenmaschine sollten Sie
Geschwindigkeitsstufe 4 bis
Maximum wahlen.

10 Schalten Sie das Gerét aus und
ziehen Sie den Stecker.
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Empfehlungstabelle

Zutaten

Zubereitung

Tipps und Hinweise

Kohlrliben, Kartoffeln
und Steckriiben

Schalen und auf
FullschachtgroBe

Roh verarbeiten.

zuschneiden
Karotten Schalen FUr beste Ergebnisse einzeln
durch den kleinen Fullschacht
geben. Roh verarbeiten.
Rote Beete Schélen Im Fullschacht stapeln. Roh
oder gekocht verarbeiten.
Aubergine Der Lange nach halbieren| Jeweils eine Hélfte
und bei Bedarf auf verarbeiten.
FlllschachtgroBe
zuschneiden
Paprika Halbieren und entkernen | Mehrere Stiicke aufrecht in

den Fullschacht geben.

Gurken und Zucchini

FUr beste Ergebnisse
schélen.

Zwiebel

Schalen und halbieren

Ergibt grob geschnittene
Stlicke, keine Wiirfel.

Stangensellerie

Stangen auf die gleiche
Lange zuschneiden

Mehrere Stiicke aufrecht in
den Fullschacht geben.

Hartobst - Apfel, Birnen

Bei Bedarf schélen.
Halbieren, Geh&use und
Kerne entfernen.

Hartkése - Gruyére,
Schweizerkase

Auf FullschachtgroBe
zuschneiden

Direkt aus dem Kuhlschrank
verarbeiten.

Hart gekochte Eier

Hart kochen und
abkuhlen lassen,
dann schalen

Im Fullschacht stapeln. Ergibt
grob geschnittene Stlicke,
keine Wurfel.

Schinken

Knochen entfernen.
In groBe, rechteckige
Stlicke schneiden

Schinken am Stiick (nicht in
Scheiben) verwenden. Direkt
aus dem Kuhlschrank
verarbeiten.

Saure Gurken

Abtropfen lassen

Durch den kleinen Fullschacht
geben.
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Tipps

® [(Ur beste Ergebnisse rohes, frisches
Obst und GemUse verwenden.

® Beim Verarbeiten von gekochtem
Gemuse wird Kaltstellen Gber Nacht
empfohlen.

® Zutaten nicht zerkleinern, sondern
lediglich auf FullschachtgréBe
zuschneiden. Die Breite des
gréBeren Flllschachts ziemlich
ausflllen. Dies verhindert, dass Teile
wahrend der Verarbeitung seitlich
wegrutschen, und fuhrt somit zu
besten Ergebnissen. Ansonsten den
kleinen Fullschacht benutzen.

® \/or dem Verarbeiten der Zutaten
stets etwaige Kerne oder Knochen
entfernen.

Hinweis:

® Aufgrund der unterschiedlichen
GroBen und Formen des Schnittguts
haben nicht alle Stlicke eine
regelméBige Form. Das ist ganz
normal.

® Einige Zutaten wie Chorizo und
Fetakase eignen sich nicht fur diesen
Aufsatz.

Reinigung

® Das Gerat vor dem Abnehmen des
Aufsatzes immer ausschalten und
vom Netzstrom trennen.

® Den Aufsatz vor dem Reinigen
komplett auseinandernehmen.

® Zur einfacheren Reinigung die Teile
direkt nach Gebrauch abwaschen.

® Die Schneidescheiben mit Vorsicht
handhaben, sie sind sehr scharf.

® Das Reinigungswerkzeug zum
Beseitigen von Resten aus dem
Warfelgitter verwenden. Die Reste
von unten nach oben aus dem
Wirfelgitter schieben @.

® Das Getriebeteil niemals in Wasser
tauchen oder nass werden lassen.
Alle anderen Teile mit heiBem Wasser
und Spulmittel abwaschen und
grundlich abtrocknen. Vorsicht! Die
Schneidescheiben sind scharf. Die
Teile lassen sich auch in der
Spllmaschine reinigen (nur oberes
Fach).

Kundendienst und
Service

® Ein beschéadigtes Netzkabel muss
aus Sicherheitsgrinden von
KENWOOD oder einer autorisierten
KENWOOD-Kundendienststelle
ausgetauscht werden.

Fur Hilfe hinsichtlich:

® \erwendung lhres Kenwood Gerates

Wartung oder Reparatur

® Setzen Sie sich bitte mit lhrem
Héandler in Verbindung, bei dem Sie
das Gerat gekauft haben.

® Cestaltet und entwickelt von
Kenwood GB.
® Hergestellt in China.

WICHTIGER HINWEIS FUR DIE
KORREKTE ENTSORGUNG DES
PRODUKTS IN
UBEREINSTIMMUNG MIT DER
EG-RICHTLINIE 2002/96/EG

Am Ende seiner Nutzungszeit darf das
Produkt NICHT mit dem Hausmull
entsorgt werden. Es muss zu einer
Ortlichen Sammelstelle fir Sondermuill
oder zu einem Fachhandler gebracht
werden, der einen Rucknahmeservice
anbietet. Die getrennte Entsorgung
eines Haushaltsgerats vermeidet
maogliche negative Auswirkungen auf
die Umwelt und die menschliche
Gesundheit, die durch eine nicht
vorschriftsméaBige Entsorgung bedingt
sind. Zudem ermdglicht dies die
Wiederverwertung der Materialien, aus
denen das Gerat hergestellt wurde,
was erhebliche Einsparungen an
Energie und Rohstoffen mit sich bringt.
Zur Erinnerung an die korrekte
getrennte Entsorgung von
Haushaltsgeraten ist das Gerat mit
dem Symbol einer durchgestrichenen
Mulltonne gekennzeichnet.



Italiano

Prima di leggere questo manuale si prega di aprire la prima pagina, al
i

cui interno troverete le il

Usare I'accessorio con lama per
tagliare a cubetti per tagliare una
serie di alimenti come carote, cavolo,
rapa, mele e prosciutto a cubetti

prima di utilizzare la vostra
apparecchiatura Kenwood

® | eggere attentamente le presenti
istruzioni e conservarle come futuro
riferimento.

® Rimuovere la confezione € le
etichette.

sicurezza

® | dischi per affettare e tagliare a
cubetti sono affilati, maneggiare con
cura durante il montaggio, la
rimozione e la pulizia.

Non spingere mai gli alimenti nel
tubo d’alimentazione con le dita.
Servirsi sempre dello spingitore in
dotazione con I'accessorio.

Non rimuovere mai il coperchio
dall’accessorio fino a quando il disco
per affettare non si € fermato del
tutto.

Non applicare troppa forza per
spingere gli alimenti nel tubo
d’alimentazione — potreste
danneggiare I'accessorio.

Mai utilizzare un accessorio
danneggiato. Farlo controllare o
riparare: si rimanda alla sezione
‘pulizia dell’apparecchio e assistenza
tecnica’.

Non toccare le parti in movimento.
Scollegare I'apparecchio dalla presa
elettrica prima di rimuovere le parti o
prima di pulirlo.

Per ulteriori avvertenze di sicurezza,
si rimanda al manuale d’istruzioni del
robot da cucina principale o del
tritacarne.

Questo apparecchio & conforme alla
direttiva 2004/108/CE sulla
Compatibilita Elettromagnetica, ed al
regolamento (EC) No. 1935/2004 del
27/10/2004 sui materiali in contatto
con alimenti.
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prima di utilizzare la vostra
apparecchiatura Kenwood
Lavare le parti: si rimanda a ‘Pulizia
dell’apparecchio.

legenda

CICICISICICICIOICIS)

SICISIE)

spingitori: grande e piccolo
tubo d’alimentazione
coperchio

alberino

disco per affettare

presa per le dita

griglia per tagliare a cubetti
disco per tagliare a cubetti
fori per le dita

disco d’accompagnamento degli
alimenti

corpo

apertura per alimenti
gruppo trasmissione
dispositivo di pulizia

utilizzo dell’accessorio
per tagliare a cubetti

Tritacarne:-

Rilasciare la vite di blocco sul corpo
motore ruotandola in senso
antiorario @ poi far scivolare il
gruppo trasmissione nell’apertura @.
Ruotare in entrambi i sensi fino a
fissare, poi ruotare la vite di blocco
in senso orario per bloccare.

Robot da cucina:-

Tirare la serratura a scatto @ e
rimuovere il coperchio del dispositivo
per velocita ridotta @. Trattenere la
serratura a scatto e inserire il gruppo
trasmissione @. Ruotare in entrambi
i sensi fino a fissare. Rilasciare la
serratura a scatto.

Montare il corpo motore sul gruppo
trasmissione e ruotare in senso
orario per bloccare in posizione.
Collocare il disco
d’accompagnamento degli alimenti
sul corpo motore, con le scanalature
rivolte verso l'alto.



3 Tenere fermo il disco per tagliare a
cubetti dai fori per le dita e montare
sopra il disco di accompagnamento
degli alimenti. (la griglia per tagliare a
cubetti deve essere sul lato opposto
dell’apertura per alimenti, con il
simbolo sul disco per tagliare a
cubetti === allineato con quello sul
COrpO MOtOre mmm .)

4 Tenere il disco per affettare dalla
presa per le dita e spingere
sull’alberino @.

5 Montare il coperchio sul corpo
motore, allineare il ' W sul
coperchio con quello del corpo "l ,
poi ruotare verso il @ per fissarlo.

6 Collegare I'apparecchio alla presa
elettrica e collocare un recipiente
sotto I'apertura per alimenti.

7 Scegliere il tubo d’alimentazione da
utilizzare. Lo spingitore contiene un
tubo d’alimentazione piu piccolo per
lavorare singoli alimenti o ingredienti
piu fini.

Per utilizzare il tubo
d’alimentazione piccolo — per
prima cosa inserire lo spingitore pit
grande all'interno del tubo
d’alimentazione @.

Per utilizzare il tubo
d’alimentazione piu grande —
utilizzare entrambi gli spingitori
insieme @.

8 Inserire gli alimenti nel tubo
d’alimentazione (si rimanda alla
tabella di utilizzi raccomandati per gli
alimenti e la loro preparazione).

9 Accendere I'apparecchio e, allo
stesso tempo, spingere gli alimenti
all'interno con lo spingitore in modo
uniforme — non inserire mai le dita
nel tubo d’alimentazione, né
applicare troppa forza.

® Robot da cucina - Quando si
utilizza I'accessorio su un robot da
cucina, utilizzare dalla velocita 4 a
quella massima.

10 Spegnere e sconnettere la presa.
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Tabella di utilizzi

raccomandati

Alimento

Preparazione

Consigli e trucchi

Cavoli, patate e rape
gialle

Sbucciare e tagliare in
pezzi che rientrino nel
tubo d’alimentazione

Lavorare a crudo.

Carote Sbucciare Per risultati ottimali, lavorare
una per volta attraverso il tubo
d’alimentazione piccolo;
lavorare a crudo.

Rape Sbucciare Inserirle nel tubo
d’alimentazione. Lavorare
cotte o crude.

Melanzane Tagliare a meta per il Lavorare meta alla volta.

lungo e, se necessario,
tagliare in dimensioni
corrette per il tubo
d’alimentazione
Peperoni Tagliare a meta e Inserirli uno sull’altro nel

togliere i semi tubo d’alimentazione.
Cetrioli e zucchine Per risultati ottimali,
sbucciare.
Cipolle Sbucciare e tagliare a Genera pezzi tritati
meta, per inserire nel grossolanamente piuttosto
tubo d’alimentazione che cubetti.
Sedano Tagliare le gambe Inserirle nel tubo

affinché abbiano la
stessa lunghezza

d’alimentazione.

Frutta dura- mele, pere

Sbucciare se necessario.,
Tagliare a meta, togliere
noccioli e semi.

Formaggi a pasta
dura- Gruviera

Tagliare in dimensioni
corrette per il tubo
d’alimentazione

Lavorare senza portare prima
a temperatura ambiente.

Uova sode Bollire e lasciare Inserire nel tubo
raffreddare prima di d’alimentazione. Genera pezzi
sgusciare tritati grossolanamente
piuttosto che cubetti.
Prosciutto Disossare. Tagliare a Utilizzare un blocco di

pezzi

prosciutto e non delle fette.
Lavorare direttamente
Lavorare senza portare prima
a temperatura ambiente.

Cetrioli sott’olio

Scolare

Lavorare inserendoli dal tubo
d’alimentazione piccolo.
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consigli

® Per risultati ottimali, usare frutta e
verdura cruda e fresca.

® Per lavorare verdure cotta, si
consiglia di conservare in frigorifero
tutta la notte.

® Non tagliare gli alimenti,
semplicemente adattarli al tubo
d’alimentazione. Riempire tutta la
capienza del tubo d’alimentazione. In
questo modo si evita che gli alimenti
scivolino sui lati durante la
lavorazione e si otterranno risultati
ottimali. In alternativa, usare il tubo
d’alimentazione piccolo.

® Rimuovere sempre semi, noccioli,
ecc., dagli alimenti prima di lavorarli.

NB:

® A causa delle diverse dimensioni e
forme degli alimenti, la lavorazione a
cubetti produrra pezzi deformati,
questo € del tutto normale.

® Si sconsiglia di lavorare con questo
accessorio alcuni alimenti come
salame di tipo chorizo e formaggio
Feta.

pulizia

® Spegnere e scollegare sempre la
spina elettrica prima di rimuovere
I’accessorio dall’apparecchio.

® Smontare completamente
I’accessorio prima di pulire.

® Per pulire piu facilmente, lavare
sempre le parti subito dopo I'utilizzo.

® Maneggiare sempre con cura i dischi
per affettare — sono estremamente
affilati.

® Utilizzare il dispositivo di pulizia per
togliere eventuali alimenti che siano
rimasti intrappolati nella griglia per
tagliare a cubetti. Spingere dli
alimenti fuori dalla griglia @.

® Non immergere mai il gruppo
trasmissione in acqua, ed evitare che
si bagni.
Tutte le rimanenti parti possono
essere lavate in acqua calda con
detergente, poi asciugate bene. Fare
particolare attenzione ai dischi per
affettare che sono estremamente
affilati. Oppure, lavare in lavastoviglie
(unicamente nel cestello superiore).

manutenzione e
assistenza tecnica

® |n caso il cavo sia danneggiato, per
ragioni di sicurezza deve esser
sostituito solo dal fabbricante oppure
da un Centro Assistenza
KENWOOD autorizzato alle
riparazioni.
Se si ha bisogno di assistenza
riguardo:

® uso dell’apparecchio o

® manutenzione o riparazioni

® Contattare il negozio dove si &
acquistato I'apparecchio.

® Disegnato e progettato da
Kenwood nel Regno Unito.
® Prodotto in Cina.

IMPORTANTI AVWERTENZE PER IL
CORRETTO SMALTIMENTO DEL
PRODOTTO Al SENSI DELLA
DIRETTIVA EUROPEA 2002/96/EC.
Alla fine della sua vita utile il prodotto
non deve essere smaltito insieme ai
rifiuti urbani.

Deve essere consegnato presso gli
appositi centri di raccolta differenziata
predisposti dalle amministrazioni
comunali, oppure presso i rivenditori
che offrono questo servizio.

Smaltire separatamente un
elettrodomestico consente di evitare
possibili conseguenze negative per
I'ambiente e per la salute derivanti da
un suo smaltimento inadeguato e
permette di recuperare i materiali di cui
€ composto al fine di ottenere notevoli
risparmi in termini di energia e di
risorse.

Per rimarcare I'obbligo di smaltire
separatamente gli elettrodomestici, sul
prodotto e riportato il simbolo del
bidone a rotelle barrato.



Portugués

Antes de ler, por favor desdobre a primeira pagina, que contém as ilustracées

Use o acessorio de cortar em cubos
para cortar varios alimentos tais
como cenouras, nabos, beterraba,
magas e presunto em cubos.

antes de usar o seu aparelho
Kenwood

Leia atentamente estas instrucdes e
guarde-as para consulta futura.
Retire todas as embalagens e
eventuais etiquetas.

seguranca

Os discos de fatiar e cortar em
cubos estao afiados, por isso
manipule com cuidado quando os
encaixar, remover ou limpar.

Nunca use os seus dedos para
empurrar os alimentos pelo tubo de
alimentacao. Utilize sempre e
apenas o0 empurrador fornecido com
0 acessorio.

Nunca retire a tampa do acessorio
enquanto o disco de fatiar ndo
estiver completamente parado.
Nao empurre os alimentos com
demasiada forca pelo tubo de
alimentagao — pois pode estragar o
acessorio.

Nunca utilize um acessoério
danificado. Mande-o examinar ou
reparar: ver “assisténcia técnica e
servicos ao cliente”.

N&o toque em acessorios que
estejam a mover-se.

Retire sempre o fio eléctrico da
tomada antes de colocar ou retirar
acessorios ou antes de limpar.

Consulte o livro de instrugdes do
seu aparelho principal de cozinha ou
da sua maquina de picar, para mais
informacdes sobre avisos de
seguranga.

Este aparelho esta em conformidade
com a directiva 2004/108/EC da
CEE sobre Compatibilidade
Electromagnética e o regulamento
da CEE n°. 1935/2004 de
27/10/2004 sobre materiais
concebidos para estarem em
contacto com alimentos.
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antes de utilizar pela primeira
vez
Lave os acessorios: ver “Limpeza”.

O
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empurradores: largo e pequeno
tubo de alimentagao
tampa

eixo accionador

disco de fatiar

pega

grelha de cubos

disco de cortar em cubos
orificios para os dedos
disco dispersador

corpo

saida dos alimentos
engrenagem

ferramenta de limpeza

para usar 0 seu
acessorio de cortar em
cubos

Maquina de picar:-

Liberte o parafuso de prender a
unidade motriz girando-o no sentido
contrario ao dos ponteiros do reldgio
@ e depois encaixe a engrenagem
na entrada de encaixe @ Gire para
ambos os lados até que fique preso
no lugar. Depois rode o parafuso de
prender no sentido dos ponteiros do
relégio para prender a engrenagem.
Maquina de cozinha:-

Desvie a pega de libertacao da
tampa @ e remova a tampa da
entrada de baixa velocidade @.
Segure a pega para tras e insira a
engrenagem @. Gire para ambos o0s
lados até que fique preso no lugar.
Liberte a pega.

Encaixe o corpo na engrenagem e
rode no sentido dos ponteiros do
reldgio até prender na posicao
correcta.

Coloque no corpo o disco
dispersador, nervuras viradas para
cima.



Segure o disco de cortar em cubos
pelos orificios para os dedos e insira
por cima do disco dispersador. (A
grelha de cubos deve estar no lado
oposto a saida dos alimentos com a
marca do disco de cortar em cubos
== alinhada com a marca do corpo
Segure o disco de fatiar pela pega e
insira-o no eixo @.

Insira a tampa no corpo, alinhando o
simbolo w datampacomo &
do corpo, depois gire para o simbolo
@ para prender.

Ligue a unidade motriz a tomada e
coloque uma taga por baixo da
saida dos alimentos.

Escolha que tubo de alimentagéao
deseja utilizar. O empurrador contém
um tubo de alimentagao mais
pequeno para utilizar com
componentes individuais ou
ingredientes mais finos.

Para utilizar o tubo de
alimentacao mais pequeno -
introduza primeiro o empurrador
largo no tubo de alimentacéo @.
Para utilizar o tubo de
alimentacao mais largo - utilize
ambos 0os empurradores em
conjunto @.

Coloque os alimentos dentro do
tubo de alimentagao (consulte o
quadro de utilizagdo recomendada
para alimentos adequados e
respectiva preparagao).

Ligue a unidade motriz e a0 mesmo
tempo empurre uniformemente os
alimentos com o empurrador -
nunca introduza os seus dedos no
tubo de alimentagao ou utilize forga
excessiva.

Maquina de cozinha - Quando
usar este acessoério na maquina de
cozinha, utilize entre a velocidade 4
e 0 Max.

10 Desligue e retire da corrente

eléctrica.
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quadro de utilizac&o recomendada

/Alimento

Preparacao

Sugestoes e conselhos
praticos

Nabos variados e
batatas

Descasque € corte de
forma a caber no tubo
de alimentacao

Processe cru.

Cenouras Descasque Para obter melhores
resultados processe uma de
cada vez pelo tubo de
alimentagao mais pequeno.
Processe cru.

Beterraba Descasque Empilhe para caber no tubo
de alimentacao.

Processe cru ou cozida.

Beringela Em metades longitudinais| Processe cada metade de

€ se necessario corte sua vez.
para caber no tubo de
alimentacao

Pimento Metades e sem Empilhe ao alto no tubo de

sementes alimentacéo.

Pepino e courgette

Para obter melhores
resultados descasque.

comprimento

Cebolas Descasque e divida ao | Produz pedagos
meio para caber no grosseiramente picados em
tubo de alimentagao vez de cubos.

Aipo Talos finos do mesmo Empilhe para caber no tubo

de alimentagé&o.

Frutos consistentes —
maca, péra

Descasque se necessario.
Corte em metades, retire
0 centro e as sementes.

Queijo duro - Gruyere
Suico

Corte em pedagos e
empilhe no tubo de
alimentacao

Processe directamente do
frigorifico.

Ovos cozidos

Coza e deixe arrefecer
antes de descascar

Empilhe no tubo de
alimentacao. Produz pedagos
grosseiramente picados em
vez de cubos.

Presunto

Retire os ossos.
Corte em blocos

Use um bloco de presunto
em vez de fatias.
Processe directamente do
frigorifico.

Pepino em conserva

Escorra

Processe pelo tubo de
alimentacdo pequeno.
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dicas

Para obter melhores resultados,
utilize frutos e vegetais frescos e
crus.

Se processar vegetais cozidos,
recomenda-se que 0s coloque no
frigorifico de um dia para o outro.
Nao corte os alimentos em altura,
apenas mais finos para caberem no
tubo de alimentagao. Encha a
totalidade da largura do tubo de
alimentacao largo de forma razoavel.
Isto impede que os alimentos
deslizem para os lados durante o
processo e produz pedagos iguais.
Em alternativa utilize o tubo de
alimentacao mais pequeno.

Retire sempre as sementes ou
0ss0s etc., antes de processar 0s
alimentos.

Nota:

Devido aos varios tamanhos e
formas dos alimentos, é normal que
alguns cubos saiam deformados.
Alguns alimentos como o chourigo e
0 queijo Feta nao séo
recomendados para este acessorio.

limpeza

Desligue sempre e retire o cabo
eléctrico da tomada antes de retirar
0 acessorio do aparelho principal.
Desmonte totalmente o acessorio
antes de o lavar.

Para lavar mais facimente, lave
imediatamente todas as partes.
Manipule os discos com muito
cuidado — estes estao extremamente
afiados.

Use a ferramenta de limpeza para
retirar os alimentos presos na grelha
de cubos. Empurre os alimentos
pela parte de baixo da grelha de
cubos @.

Nunca submerja em agua a
engrenagem ou deixe entrar
humidade.

Todas as outras partes podem ser
lavadas em agua quente com sabao
e depois secas cuidadosamente.
Tenha cuidado porque os discos
estdo muito afiados. Em alternativa
pode lavar na maquina de lavar loica
(apenas na cesta de cima),
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assisténcia e cuidados
do cliente

® Caso o fio se encontre danificado,
deverd, por motivos de seguranca,
ser substituido pela KENWOOD ou
por um reparador KENWOOD

autorizado.

Caso necessite de assisténcia para:
utilizar o seu electrodoméstico ou
assisténcia ou reparagdes
Contacte o estabelecimento onde
adquiriu o electrodoméstico.

Concebido e projectado no Reino
Unido pela Kenwood.
Fabricado na China.

ADVERTENCIAS PARA A
ELIMINACAO CORRECTA DO
PRODUTO NOS TERMOS DA
DIRECTIVA EUROPEIA
2002/96/EC.

No final da sua vida Util, o produto ndo
deve ser eliminado conjuntamente com
os residuos urbanos.

Pode ser depositado nos centros
especializados de recolha diferenciada
das autoridades locais, ou junto dos
revendedores que prestem esse servico.
Eliminar separadamente um
electrodomésticos permite evitar as
possiveis consequéncias negativas para
0 ambiente e para a salde publica
resultantes da sua eliminagao
inadequada, além de permitir reciclar os
materiais componentes, para, assim se
obter uma importante economia de
energia e de recursos.

Para assinalar a obrigacao de eliminar
os electrodomeésticos separadamente,
o produto apresenta a marca de um
contentor de lixo com uma cruz por
cima.



Espaiiol

Antes de leer, por favor despliegue la portada que muestra las ilustraciones

Utilice el accesorio para cortar en
dados para cortar diferentes tipos de
comida como zanahorias, colinabos,
remolacha, manzanas y jamon en
dados.

antes de utilizar su aparato
Kenwood

® | ea estas instrucciones atentamente

y guardelas para poder utilizarlas en
el futuro.

® Quite todo el embalaje y las

etiquetas.

seguridad

® [ disco rebanador y el disco para

cortar en dados estan afilados,
manéjelos con cuidado al colocarlos,
quitarlos y limpiarlos.

Nunca utilice los dedos para
empuijar los alimentos en el tubo de
entrada. Utilice Unicamente los
empujadores facilitados con el
accesorio.

Nunca quite la tapa del accesorio
hasta que el disco rebanador se
haya parado totalmente.

No haga una fuerza excesiva para
empuijar los alimentos por el tubo de
entrada ya que podria dafar el
accesorio.

Nunca utilice un accesorio dafiado.
Para solicitar que lo revisen o lo
reparen: consulte “servicio técnico y
atencion al cliente”.

No toque las piezas mdviles.
Desenchufe el aparato antes de
colocar o quitar piezas o antes de
limpiarlo.

Consulte el libro principal de
instrucciones de su robot de cocina
0 picadora de carne para obtener
mas informacion sobre las
advertencias respecto a la seguridad.

Este dispositivo cumple con la
Directiva 2004/108/CE sobre
Compatibilidad Electromagnética, y
con el reglamento (CE) n°
1935/2004, de 27 de octubre de
2004, sobre los materiales y objetos
destinados a entrar en contacto con
alimentos.
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antes de utilizar el aparato
por primera vez
1 Lave las piezas: consulte “Limpieza”.

descripcion del aparato

empujadores: grande y pequeno
tubo de entrada de alimentos
tapa

eje

disco rebanador

asa

rejilla para cortar en dados
disco para cortar en dados
orificios para los dedos

disco expulsor

cuerpo

salida de alimentos
ensamblaje de la caja de
engranajes

utensilio de limpieza

CISIEICICICICICICICICICIC)

®

para usar el accesorio
para cortar en dados

Picadora de carne:

Suelte el tornillo de bloqueo de la
unidad de potencia girandolo en
sentido contrario a las agujas del
reloj @), luego deslice el ensamblaje
de la caja de engranajes dentro de la
salida @. Girelo en ambos sentidos
hasta que quede bien sujeto en su
posicion. Luego, gire el tornillo de
bloqueo en el sentido de las agujas
del reloj para que quede bien sujeto.
Robot de cocina:

Tire del tirador de bloqueo y @ retire
la tapa de salida de velocidad lenta
@. Mantenga el tirador de bloqueo
hacia atras e introduzca el
ensamblaje de la caja de engranajes
@. Girelo en ambos sentidos hasta
que quede bien sujeto en su
posicion. Suelte el tirador de
bloqueo.

1 Acople el cuerpo al ensamblaje de la
caja de engranajes y gire en el
sentido de las agujas del reloj para
que quede ajustado en su posicion.

2 Coloque el disco expulsor dentro del
cuerpo, con los rebordes hacia arriba.



3 Sujete el disco para cortar en dados
por los orificios para los dedos y
coléquelo encima del disco expulsor.
(La rejilla para cortar en dados debe
estar en el lado opuesto a la salida
de alimentos con la marca en el
disco para cortar en dados
alineada con la marca en el cuerpo

4 Suijete el disco rebanador por el asa
y empuje sobre el eje @.

5 Coloque la tapa sobre el cuerpo,
alinee el simbolo W en la tapa con
el simbolo "M en el cuerpo; a
continuacion, gire hacia el simbolo
f para que quede bien ajustada en
su posicion.

6 Conecte el aparato a la toma de
corriente y coloque un bol debajo de
la salida de alimentos.

7 Elija el tubo de entrada de alimentos
que desee utilizar. El empujador
contiene un tubo de entrada de
alimentos mas pequefio para
procesar los alimentos de uno en
uno o para ingredientes pequenos.
Para usar el tubo de entrada
de alimentos pequeiio -
introduzca primero el empujador
grande en el tubo de entrada @.
Para usar el tubo de entrada
de alimentos grande -
introduzca los dos empujadores a la
vez @.

8 Ponga los alimentos en el tubo de
entrada (consulte la tabla de usos
recomendados para ver los
alimentos adecuados y su
preparacion).

9 Encienda el aparato y, al mismo
tiempo, empuje cada trozo
firmemente con el empujador; nunca
meta los dedos en el tubo de
entrada de alimentos.

® Robot de cocina — Cuando utilice
el accesorio en un robot de cocina,
use la velocidad 4 a méax.

10 Apague y desenchufe el aparato.
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tabla de usos recomendados

Alimento

Preparacion

Consejos y sugerencias

Colinabo, patata y nabo

Quitar la piel y cortar
para introducir en el tubo
de entrada de alimentos

Procesar crudo.

Zanahoria Quitar la piel Para obtener mejores
resultados, procesar de una
en una en el tubo de entrada
de alimentos. Procesar crudo.

Remolacha Quitar la piel Apilar para introducirlas en el
tubo de entrada de alimentos.
Procesar crudo o cocido.

Berenjena Partir en dos Procesar una mitad cada vez.

longitudinalmente vy, en
caso necesario, cortar
para que quepa en el
tubo de entrada de
alimentos
Pimiento Cortar por la mitad y Apilar en posicion vertical en

quitar las semillas

el tubo de entrada de
alimentos.

Pepino y calabacin

Para obtener mejores
resultados, quitar la piel.

Cebolla Pelar y partir por la Produce trozos grandes en
mitad para introducirla | vez de dados.
en el tubo de entrada
de alimentos

Apio Trocear en varitas de Apilar para introducirlas en el

la misma longitud

tubo de entrada de alimentos.

Fruta dura- manzana,
pera

Quitar la piel si es
necesario.

Partir por la mitad, quitar
el corazodn vy las pepitas.

Queso duro- gruyére,
queso suizo

Cortar para llenar bien
el tubo de entrada de
alimentos

Procesar directamente de la
nevera.

Huevos duros

Hervir los huevos y dejar
que se enfrien antes de
quitar la céscara

Amontonar en el tubo de
entrada de alimentos.
Produce trozos grandes en
vez de dados.

Jamon

Quitar los huesos.
Cortar en blogues

Utilizar un blogue de jamén
en vez de lonchas.
Procesar directamente de la
nevera.

Pepinillos en vinagre

Escurrir

Procesar por el tubo de
entrada de alimentos pequefio.
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consejos

Para obtener mejores resultados,
utilice frutas y hortalizas crudas y
frescas.

Si se procesan hortalizas o verduras
cocidas, se recomienda dejar que se
enfrien durante la noche.

No trocee los alimentos, sélo
recértelos un poco para que quepan
en el tubo de entrada. Llene el tubo
de entrada de alimentos grande casi
hasta arriba. Asi evitara que la
comida se deslice hacia los lados al
procesarla y obtendré unos
resultados éptimos. También puede
utilizar el tubo de entrada de
alimentos pequeno.

Quite siempre las semillas, los
huesos, etc., de los alimentos antes
de procesarlos.

Nota:

Debido a los distintos tamanos y
formas de los alimentos, los dados
contendran algunos trozos
deformes, lo cual es normal.

No se recomienda utilizar este
accesorio con algunos alimentos
como el chorizo o el queso Feta.

limpieza

Apague siempre el aparato y
desconéctelo de la red eléctrica
antes de quitar el accesorio.
Desmonte el accesorio
completamente antes de limpiarlo.
Para una limpieza mas facil, lave
siempre las diferentes piezas
inmediatamente después de su uso.
Maneje los discos de corte con
mucho cuidado; estan muy afilados.
Use el utensilio de limpieza para
sacar cualquier resto de comida que
pueda quedar atrapado en la rejilla
para cortar en dados. Haga salir los
restos de comida por la parte inferior
de la rejilla para cortar en dados @.
Nunca sumerja el ensamblaje de la
caja de engranajes en agua ni
permita que se moje.

El resto de las piezas puede lavarse
en agua templada con jabén, y
luego se deben secar muy bien.

Tenga cuidado ya que los discos de
corte estan afilados. También
pueden lavarse en el lavavajillas (sélo
en la bandeja superior).

servicio técnico y
atencion al cliente

® Sj el cable esta dafiado, por razones
de seguridad, debe ser sustituido
por KENWOOD o por un técnico
autorizado por KENWOOD.

Si necesita ayuda sobre:

® ¢l uso del aparato o

® ¢l servicio técnico o reparaciones

® Pongase en contacto con el
establecimiento en el que compro el
aparato.

® Diseflado y creado por Kenwood en
el Reino Unido.
® Fabricado en China.

ADVERTENCIAS PARA LA
ELIMINACION CORRECTA DEL
PRODUCTO SEGUN ESTABLECE
LA DIRECTIVA EUROPEA
2002/96/CE.

Al final de su vida Util, el producto no
debe eliminarse junto a los desechos
urbanos.

Puede entregarse a centros especificos
de recogida diferenciada dispuestos por
las administraciones municipales, o a
distribuidores que faciliten este servicio.
Eliminar por separado un
electrodoméstico significa evitar posibles
consecuencias negativas para el medio
ambiente y la salud derivadas de una
eliminacion inadecuada, y permite
reciclar los materiales que lo componen,
obteniendo asi un ahorro importante de
energia y recursos. Para subrayar la
obligacion de eliminar por separado los
electrodomésticos, en el producto
aparece un contenedor de basura movil
tachado.
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Dansk

Inden brugsanvisningen laeses, foldes forsiden med illustrationerne ud

Brug terningsudstyret til at skeere
forskellige madvarer som f.eks.
guleradder, kalroer, redbeder, ssbler
og skinke i terninger.

for Kenwood-apparatet tages i
brug

® | s denne brugervejledning neje og
opbevar den i tilfaelde af, at du far
brug for at sla noget op i den.

® Fjern al emballage og meerkater.

sikkerhed

® Snitte og terningsskiverne er skarpe,
og skal omgas forsigtigt, nar de
sasttes pa og tages af til rengering.
Brug aldrig fingrene til at skubbe
produkterne ned i tragten. Brug kun
skubberen der falger med tilbeheret.
Laget méa aldrig tages af tilbeheret,
for snitteskiven er standset helt.
Undlad at bruge magt til at skubbe
produkterne ned i tragten, da du kan
beskadige tilbehoret.

Beskadiget tiloeher ma aldrig
bruges.. Fa det efterset eller
repareret: se ‘service og kundepleje’.
Hold fingrene veek fra bevaegelige
dele.

Tag apparatets stik ud for pasastning
eller aftagning af dele eller rengering.

Se hovedvejledningen il
kokkenmaskinen eller kedhakkeren
for yderligere sikkerhedsadvarsler.

Denne anordning er i
overensstemmelse med EU-direktivet
2004/108/EF om elektromagnetisk
forligelighed og EU-regulativ
nr.1935/2004 fra 27/10/2004 om
materialer, der er beregnet til at
komme i kontakt med fedevarer.
inden maskinen anvendes
forste gang

Vask delene: se ‘Rengering’.
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forklaring

skubber: stor og lille
tragt

lag

aksel

snitteskive
fingergreb
terningsnet
terningsskive
fingerhuller
slyngeskive
hoveddel
produktudtag
geargasseenhed
rengeringsredskab
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sadan bruges
terningstilbehoret

Kodhakker:-

Losn laseskruen pa motorenheden
ved at dreje den mod uret @, for sa
gearkasseenheden ind i udtaget @.
Drej den begge veje, indtil den laser
pé plads.Drej sa laseskruen med
uret for at sikre den.
Kokkenmaskine:-

Treek i tappen @, og fiern deekslet til
udtaget til langsom hastighed @.
Hold tappen tilbage, og isaet
gearkasseenheden @. Drej den
begge veje, indtil den laser pa plads.
Slip tappen.

Sest hoveddelen pa
gearkasseenheden, og drej med uret
for at lase den pa plads.

Anbring slyngeskiven i hoveddelen,
med ribberne overst.

Hold terningsskiven i fingerhullerne,
og seet den oven pa slyngeskiven.
(Terningsnettet skal vaere pa
modsatte side af produktudtaget
med maerket pa terningsskiven s
anbragt ud for maerket pa
hoveddelen mmm .)

Hold snitteskiven i fingergrebet, og
skub den ned over akslen @.



5 Saet laget pa hoveddelen, leeg
symbolet W pa laget ud for
symbolet " pa hoveddelen, og
drej hen pé& @ symbolet for at lase
det pa plads.

6 Tilslut apparatet til stramforsyningen,
og stil en skal under produktudtaget.

7 Veelg hvilken tragt du ensker at
bruge. Skubberen indeholder en
mindre tragt til tilberedening af
enkeltdele eller tynde ingredienser.
Sadan bruges den lille tragt -
leeg forst den store skubber i tragten
(7}

Sadan bruges den storre tragt
- brug begge skubbere samtidig @.

Leeg produkterne ind i tragten (se
oversigten over anbefalet anvendelse
for egnede produkter og deres
tilberedelse).

Teend apparatet, og skub samtidig
jeevnt ned med skubberen. Stik
aldrig fingrene ned i tragten, og brug
aldrig magt.

Kokkenmaskine — Nér tilbehoret
anvendes pa en kekkenmaskine,
skal man bruge hastigheden 4 og
opefter.

10Sluk, og tag stikket ud.

oversigt over anbefalet anvendelse

Produktet

Forberedelse

Vink og tip

Kalroe, kartoffel og
majroe

Skreelles og skeeres til,
s& de passer gennem
tragten

Tilberedes ra.

kernerne fiernes

Gulerod Skreelles forst Det bedste resultat opnas
ved at skubbe én ad gangen
ned gennem den lille tragt.
Tilberedes ra.

Redbede Skreelles forst Stakkes sa de passer
gennem tragten.

Tilberedes ra eller kogt.

Aubergine Halveres pa den lange | Laeg halvdelen i ad gangen.

led, og skeeres i stykker,
der passer gennem
tragten, efter behov
Peberfrugter Halveres hvorpa Stakkes opret i tragten.

Agurk og courgette

Skreelles forst for bedste
resultat.

lange

Log Skeelles og halveres sa | Giver groft snittede stykker
de passer gennem frem for terninger.
tragten

Selleri Steengerne gores lige Stakkes s& de passer

gennem tragten.

Harde frugter: eebler,
pasrer

Skreelles efter behov.
Halveres og udkernes.

Hard ost- Gruyere-ost

Skeere i stykker og
pakkes i tragten

Tiloeredes lige fra keleskabet.

Hardkogte eeg

/Aggene hardkoges, og
koles af, inden skallen
fiernes

Stakkes i tragten. Giver groft
snittede stykker frem for
terninger.

Skinke

Knogler fiernes.
Skeeres i blokke

Brug en skinkeblok frem
for skiver.
Tilberedes lige fra keleskabet.

Syltede agurker

Dryppes af

Skubbes gennem den lille
tragt.
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vink

Det bedste resultat opnas ved at
bruge ré, friske frugter og grensager.
Hvis du blender kogte grensager,
anbefales det at laegge dem i
koleskab natten over i forvejen.
Undlad at skeere madvarerne op, det
er nok at tilpasse dem til ga i
tragten. Fyld bredden af den store
tragt ret fuld. Dette vil forhindre, at
madvarerne glider sidelaens under
behandlingen og vil give de
allerbedste resultater. Man kan ogsa
bruge den lille tragt.

Kerner, knogler osv. skal altid fiernes
fra madvarerne, for de skeeres i
terninger.

Bemeerk:

Da madvarerne er forskellige i
starrelse og facon, vil terningerne
ikke altid veere terningformede. Dette
er helt normalt.

Det kan ikke anbefales at bruge
dette tilbeheor til visse madvarer som
f.eks. chorizo og fetaost.

rengoring

Husk altid at slukke for apparatet og
tage stikket ud, for tilbeheret fiernes
fra apparatet.

Adskil tilbeheret helt for rengering.
Delene er nemmere at rengore, hvis
man altid vasker dem straks efter
brug.

Veer forsigtig med skeereskiverne —
de er meget skarpe.

Brug rengeringsredskabet til at losne
evt. Mad, der kan blive fanget i
terningsnettet. Skub maden ud fra
undersiden af terningsnettet @.
Seenk aldrig gearkasseenheden ned i
vand, og lad den aldrig blive vad.
Alle resterende dele kan vaskes i
varmt seebevand og derpa terres
omhyggeligt. Veer forsigtig, idet
skeereskiverne er skarpe. Delene kan
ogsa laegges i opvaskemaskinen
(kun péa everste hylde).

service og kundepleje

® Hvis ledningen er beskadiget, skal
den af sikkerhedsgrunde udskiftes af
KENWOOQOD eller en autoriseret
KENWOOD-reparater.

Hvis du har brug for hjeelp med:
® at bruge apparatet eller
servicering eller reparation
® skal du henvende dig i den

forretning, hvor maskinen er kebt.

® Designet og udviklet af Kenwood i
Storbritannien.
® Fremstillet i Kina.

VIGTIG INFORMATION
ANGAENDE BORTSKAFFELSE AF
PRODUKTET I
OVERENSSTEMMELSE MED EU
DIREKTIV 2002/96/EF.

Ved afslutningen af dets produktive liv
maé produktet ikke bortskaffes som
almindeligt affald. Det ber afleveres pa
et specialiseret lokalt genbrugscenter
eller til en forhandler, der yder denne
service. At bortskaffe et elektrisk
husholdningsapparat separat ger det
muligt at undga eventuelle negative
konsekvenser for milig og helbred pa
grund af uhensigtsmaessig
bortskaffelse, og det giver mulighed for
at genbruge de materialer det bestar
af, og dermed opnéa en betydelig
energi- og ressourcebesparelse. Som
en pamindelse om nedvendigheden af
at bortskaffe elektriske
husholdningsapparater separat, er
produktet meerket med en mobil
affaldsbeholder med et kryds.
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Svenska

Vik ut framsidan med illustrationerna innan du bérjar ldsa

Anvand tarnaren for att tarna ravaror
som morot, rova, rodbeta, applen
och skinka.

innan du anvander din
Kenwood-apparat

® | 3s bruksanvisningen noggrant och
spara den for framtida bruk.

® Avlagsna allt emballage och alla
etiketter.

sakerhet

® Skivorna for att skiva och tarna ar
mycket vassa. Var forsiktig nar du
lossar och rengdr dem.

Anvand aldrig fingrarna for att trycka
ned ravaror i matarréret. Anvand
enbart de matare som medfdljer
tilloehoret.

Ta aldrig av locket fran tilloehoret
forran skivan har stannat helt.

Tryck inte for hart nar du ska fora
ned ravaran i matarréret — du kan
skada tillbehoret.

Anvand aldrig tillbehér som ar
skadade. Lamna det for kontroll eller
reparation. Se "service och
kundtjanst”.

Beror inte delar som ror sig.

Dra ut apparatens stickkontakt innan
du monterar eller tar bort delar eller
reng®r apparaten.

Du hittar mer information om
sakerheten i bruksanvisningen for din
kodksmaskin eller kdttkvarn.

Den har apparaten foljer EU-direktiv
2004/108/EG om elektromagnetisk
kompatibilitet och EU:s férordning nr
1935/2004 fran 2004-10-27 om
material som &r avsedda for kontakt
med livsmedel.

innan du anvander apparaten
for forsta gangen
Diska delarna: Se 'rengéring’.
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forklaring till bilder

matare: stor och liten
matarror

lock

axel

skiva, skivning
grepp

tarnare

skiva, tarnare
fingerhal
utmatningsskiva
kropp

utlopp

drivaxel
rengoringsverktyg
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s& har anvander du
tarnaren

Kottkvarn:

Slapp lasskruven pa drivenheten
genom att vrida moturs @, for sedan
in drivenheten i uttaget @. Vrid det
at bada hall tills det laser fast. Vrid
sedan lasskruven medurs for att
fasta den.

Koksmaskin:

Dra i sparren @ och avldgsna képan
for laghastighetsuttaget @. Hall ned
spérren och sétt i drivenheten @.
Vrid den &t bada hall tills det laser
fast. Slapp sparren.

Placera kroppen pa drivenheten och
vrid medurs for att 1asa fast den.
Placera utmatningsskivan pa
kroppen med rafflorna uppat.

Hall tarnarskivan i fingerhalen och
montera den pa utmatningsskivan.
(Tarnaren ska vara pa motsatt sida
av utloppet med markeringen pa
térnarskivan == riktad mot
markeringen pa kroppen )

Hall skivaren i greppet och tryck ned
den pa axeln @.

Placera locket pa kroppen, rikta
symbolen W pa locket mot den pa
kroppen @ , vrid sedan symbolen
fa for att lasa.



6 Anslut apparaten till
strémférsdrjningen och placera en
skél under utloppet.

7 Valj vilket matarrér som ska
anvandas. Mataren har ett litet ror for
bearbetning av separata eller tunna
ingredienser.

Nér du ska anvanda det lilla
matarrdret — placerar du forst den
stora mataren i matarréret @.

9 Sla pa apparaten och tryck samtidigt
ned mataren med ett jamnt tryck —
stick aldrig ned fingrarna i matarréret
och tryck inte for hart.

® Koksmaskin — Nar tillbehdret
anvands pa en koksmaskin ska
hastighet 4 till max. anvandas.

10 Sténg av apparaten och dra ut
stickkontakten.

Nér du ska anvanda det stora
matarréret — anvander du bada
matarna tillsammans @.

8 Placera livsmedlen i matarréret (se
diagrammet dver rekommenderad
anvandning fér anvisningar om
l&mpliga livsmedel och hur du

forbereder dem).

Oversikt 6ver rekommenderad anvandning

Livsmedel

Forberedelse

Tips

Kalrot, potatis och rova

Skala och skar i bitar
som passar matarréret

Bearbetas ra.

Morot Skala For bésta resultat bearbetar
du enitaget i det lilla
matarroret. Bearbetas ra.

Raédbeta Skala Placera bitarna uppratt i
matarroret.

Bearbetas ra eller kokt.

Aubergine Halvera pa langden och | Bearbeta hélften at gangen.

skar vid behov i bitar
som gar ner i matarroret
Paprika Halvera och karna ur Placera bitarna uppratt i

matarroret.

Gurka och squash

Skala for basta resultat.

Lok

Skala och halvera i bitar
som passar matarréret

Ger grovhackade bitar, inte
tarningar.

Selleri

Skér bitarna i samma
langd

Placera bitarna uppréatt i
matarroret.

Harda frukter — &pple,
paron

Skala vid behov.
Halvera, karna ur och ta
bort kérnhusen.

Hardost — Gruyere

Skér i bitar som passar
matarroret

Bearbeta direkt fran kylen.

Hardkokta &gg Hardkoka &ggen och lat | Fyll matarroret. Ger
dem svalna innan du grovhackade bitar, inte
skalar dem tarningar.
Skinka Avlagsna eventuella ben.| Anvand ett stycke skinka, inte
Skar i bitar skivor.
Bearbeta direkt fran kylen.
Inlagd gurka L&t rinna av Bearbeta med det lilla

matarroret.
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tips

Anvand ré farsk frukt och raa farska
gronsaker for basta resultat.

Om du bearbetar tillagade gronsaker
bor de kylas 6ver natten.

Hacka inte livsmedlen, dela dem
bara i bitar som far plats i
matarroret. Fyll det stora matarroret
sé att det ar ganska fullt. Det
forhindrar att livsmedlen glider at
sidan under bearbetningen och du
far basta resultat. Du kan dven
anvanda det lilla matarréret.
Avlagsna alltid karnhus, ben etc. fran
livsmedlen innan du bearbetar dem.

Obs!

Eftersom livsmedlen har olika storlek
och form kan nagra av tarningarna
bli mindre bra. Det & normalt.

Vissa typer av livsmedel, exempelvis
chorizo och fetaost, rekommenderas
inte fér anvéandning med detta
tillbehdr.

rengdring

Stang alltid av apparaten och dra ut
stickkontakten innan du tar bort
tillbehoret.

Demontera tillbehoret helt fore
rengdring.

For enklare rengdring ska du alltid
diska delarna direkt efter
anvandningen.

Var forsiktig nér du tar i skivorna, de
ar extremt vassa.

Anvand rengoringsverktyget for att
lossa livsmedel som fastnat i
tarnaren. Tryck ut maten fran
tarnarens @ undersida.
Drivenheten far inte doppas i vatten
eller bli vat.

Alla ¢vriga delar kan diskas i varmt
vatten med diskmedel. Torka dem
sedan noggrant. Var forsiktig!
Skivorna ar mycket vassa. De kan
aven diskas i diskmaskinen (endast
pa Gversta hyllan).

service och kundtjanst

Om sladden &r skadad maste den av
sékerhetsskal bytas ut av
KENWOOQOD eller av en auktoriserad
KENWOOD-reparator.

Om du behdver hjalp med:

att anvanda apparaten eller
service eller reparationer
Kontakta aterforsaljaren dar du
kopte apparaten.

Konstruerad och utvecklad av

Kenwood i Storbritannien.
Tillverkad i Kina.

VIKTIG INFORMATION FOR
KORREKT BORTSKAFFNING AV
PRODUKTEN I
OVERENSSTAMMELSE MED EU-
DIREKTIV 2002/96/EG.

Nar produktens livslangd ar éver far
den inte slangas i hushallssoporna. Den
kan 6verlamnas till lokala myndigheters
avfallssorteringscentraler eller till en
aterforsaljare som ger denna service.
Nar du avfallshanterar en
hushallsmaskin pa ratt satt undviker du
de negativa konsekvenser for miljién
och hélsan som kan uppkomma vid
felaktig avfallshantering. Du maojliggor
aven atervinning av materialen vilket
innebér en betydande besparing av
energi och tillgangar.
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Norsk

For du leser dette, brett ut framsiden som viser illustrasjonene

Bruk terningsutstyret til & skjeere
mange forskjellige typer mat, som
gulrot, kélrot, redbeter, epler og
skinke, i terninger.

for du tar Kenwood-apparatet
i bruk
® | es noye giennom denne
bruksanvisningen og ta vare pa den
slik at du kan sla opp i den senere.
® Fjern all emballasje og eventuelle
merkesedler.

sikkerhet

® Hovel- og terningsskivene er skarpe,
veer forsiktig nar du setter dem pa
eller av eller rengjor dem.

® Bruk aldri fingrene til & skyve mat
ned i innmatingshalsen. Bruk bare
skyveredskapene som felger med
utstyret.

® Fjern aldri lokket fra utstyret for
hovelskiven har stanset fullstendig.

® |kke skyv mat for hardt ned i
innmatingshalsen, du kan skade
utstyret.

® Bruk aldri skadet tilleggsutstyr. Fa
det kontrollert og reparert, se
«service og kundetjenester».

® |kke beror deler som er i bevegelse.

® Trekk ut kontakten til maskinen for
du setter pa eller fierner deler eller
rengjor den.

Se brukerveiledningen til
hovedmaskinen eller Kjottkvernen for
flere sikkerhetsadvarsler.

® Dette apparatet er i samsvar med
EU-direktiv 2004/108/EU om
elektromagnetisk kompatibilitet og
EU-bestemmelse nr. 1935/2004 fra
27/10/2004 om materialer som skal
brukes i kontakt med mat.

for du bruker for forste gang
1 Vask delene: se «Rengjering»
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skyveredskaper, store og sma
innmatingshals
lokk

sayle

hovelskive
fingergrep
terningsruter
terningsskive
fingerhull
slyngeskive
holder
matutmater
girboksenhet
rengjeringsverktoy

ik bruker du

terningsutstyret

Kjottkvern:

Losne laseskruen pa el-enheten ved
& vri den motsols @ og skyv
girboksenheten inn i utgangen @. Vri
den begge veier til den lases pa
plass. Sa vrir du laseskruen medsols
for & sikre enheten.
Kjokkenmaskin:

Trekk i utloseren @ og fiern dekselet
for utmating i lav fart @. Hold
utleseren bakover og sett inn
girboksenheten @. Vri den begge
veier til den lases pa plass. Slipp
utloseren.

Sett holderen pa girboksenheten og
vri medsols sik at den lases fast.
Sett slyngeskiven ned i holderen
med rillene opp.

Hold terningsskiven i fingerhullene og
sett pa plass oppa slyngeskiven.
(Terningsrutene skal veere pa motsatt
side som matutmateren med merket
pa terningsskiven mmm pa linje med
merket pa holderen mmm .)

Hold hevelskiven etter fingergrepet
og skyv den pa soylen @.

Sett lokket pa holderen, sett W -
symbolet p& lokket pé linje med M -
symbolet p& holderen, og vri til -
symbolet slik at det lases pa plass.



6 Koble maskinen til stramforsyningen
og sett en bolle under matutgangen.

7 Velg hvilken innmatingshals du vil
bruke. Skyveren inneholder en
mindre innmatingshals for
behandling av individuelle matbiter
eller tynne ingredienser.
Hvis du vil bruke den lille
innmatingshalsen - setter du forst
den store skyveren inn i

8 Sett maten ned i innmatingshalsen

(se anbefalt bruksoversikt for
passende matvarer og hvordan de
skal gjeres klar).

Sl& p& maskinen og skyv samtidig
jevnt nedover med skyveren. Putt
aldri fingrene ned i innmatingshalsen
eller bruk for mye kraft.
Kjokkenmaskin - \ed bruk av
tilbeharet pa en kjokkenmaskin, ma

innmatingshalsen @.

Hvis du vil bruke den store
innmatingshalsen -

du bruke hastighet 4 til maks.

bruker du

begge skyverne sammen @.

anbefalt bruksoversikt

10Sla av og trekk ut kontakten.

Matvare

Klargjoring

Hint og tips

Kalrot, potet og turnips

Skrell og skjeer til sa de
passer i innmatingshalsen

Behandle ra.

Gulrot Skrell Best resultat oppnas ved &
mate en av gangen i liten
innmatingshals. Behandle ra.

Redbeter Skerell Stable slik de passer i
innmatingshalsen.
Behandle ra eller kokt.

Aubergine Del i to pa langs og Behandle en halvdel av

skjeer til om nedvendig | gangen.
slik at de passer i
innmatingshalsen
Paprika Del i to og ta ut fro Stable pa heykant i

innmatingshalsen.

Agurk og squash

Skerell for best resultat.

samme lengde

Lok Skrell og del i to slik at | Gir grovt hakket lok, ikke
den passer i terninger.
innmatingshalsen

Selleri Skjeer stenger til Stable i innmatingshalsen.

Hard frukt- eple, paere

Skrell om nadvendig.
Del i to, ta ut kjerne

innmatingshalsen

og fro.
Hard ost - Gruyere Skijeer til slik at den Behandle rett fra kjoleskap.
Swiss passer i

Hardkokte egg Hardkok og la Kjele seg | Stable i innmatingshalsen.
ned for du fierner skallet | Gir grovhakkede biter, ikke
terninger.
Skinke Fjern bein. Skjeer i Bruk en blokk skinke, ikke
blokker skiver. Behandle rett fra
kjoleskapet.
Sylteagurker Hell av vannet Bruk den lille
innmatingshalsen.
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hint

® Bruk ra, frisk frukt og grennsaker for
best resultater.

® \/ed tilbereding av kokte grennsaker
anbefales det & oppbevare dem i
kjoleskapet over natten.

® |kke skjeer opp maten, bare skjeer il
slik at den passer i
innmatingshalsen. Fyll bredden av
den store innmatingshalsen ganske
full. Dette forhindrer at maten sklir
sidelengs under oppskjeeringen og
gir de beste resultatene. Alternativt
kan du bruke den lille
innmatingshalsen.

® Fjern alltid fre, ben osv. fra mat for
du behandler den.

merknad:

® P3 grunn av de forskjellige
storrelsene og fasongene matvarer
har, vil noen av terningene ha en
merkelig fasong, dette er normalt.

® Enkelte matvarer, som chorizo og
fetaost anbefales ikke til bruk med
dette utstyret.

rengjering

® 3|3 alltid av og trekk ut kontakten fer
du fierner tilbeheret fra maskinen.

® Demonter utstyret fullstendig for du
rengjer.

® Utstyret er enklere & vaske hvis du
gjer det umiddelbart etter bruk.

® \/aer forsiktig nar du handterer
skjeereskivene, de er sveert skarpe.

® Bruk rengjeringsverktoyet til & fierne
eventuelle matvarer som har satt seg
fast i terningsrutene. Skyv maten ut
fra undersiden av terningsrutene @.

® Du ma aldri senke girboksenheten
ned i vann eller la den bli vat.
Alle andre deler kan vaskes i varmt
sapevann og sa terkes grundig. Veer
forsiktig, skjeereskivene er skarpe.
Alternativt kan du vaske i
oppvaskmaskinen (kun pa everste
hylle).

service og kundetjeneste

® Dersom ledningen er skadet, ma den
av sikkerhetsmessige grunner
erstattes av KENWOOD eller en
autorisert KENWOOD-reparater.

Hvis du trenger hjelp med:

® 4 bruke apparatet eller

service eller reparasjoner

® kontakter du butikken du kjopte
apparatet i.

® Designet og utviklet av Kenwood i
Storbritannia.
® | gget i Kina.

VIKTIG INFORMASJON FOR
KORREKT AVHENDING AV
PRODUKTET | SAMSVAR MED
EU-DIREKTIV 2002/96/EC.

P& slutten av levetiden ma ikke
produktet kastes som vanlig avfall.

Det ma tas med til et lokalt
kildesorteringssted eller til en forhandler
som tilbyr tjenesten. Ved & avhende
husholdningsapparater separat unngas
mulige negative konsekvenser for miljo
og helse som oppstar som en felge av
feil avhending, og gjer at de forskjellige
materialene kan gjenvinnes. Dermed
blir det betydelige besparelser pa
energi og ressurser. Som en
paminnelse om behovet for & kaste
husholdningsapparater separat, er
produktet merket med en sgppelkasse
med kryss over.

37



Suomi

Ennen ohjeiden lukemista taita etusivu auki, jotta naet kuvitukset

Voit leikata esimerkiksi porkkanoita,
lanttuja, punajuuria, omenoita ja
kinkkua kuutioiksi kuutiointilaitteen
avulla.

ennen kuin ryhdyt kdyttamaan

tatd Kenwood-kodinkonetta
® | ue ndméa ohjeet huolella ja sailyta
ne mydhempaa tarvetta varten.
® Poista pakkauksen osat ja
mahdolliset tarrat.

turvallisuus

® Viipalointi- ja kuutointilevyjen terat
ovat teravid. Késittele niité varovasti
asettaessasi ne paikalleen,
irrottaessasi ne ja puhdistaessasi
niita.

® Al koskaan paina ruoka-aineita
alaspain syottosuppilossa. Kayta
ainoastaan laitteen mukana
toimitettua tyénninta.

® Al4 irrota kantta ennen kuin levy on
pyséhtynyt kokonaan.

® Al tydnna ruokaa systtdputkeen
lian voimakkaasti. Muutoin laite voi
vaurioitua.

® Al koskaan kayta vaurioitunutta

laitetta. Toimita se tarkistettavaksi tai
korjattavaksi. Lisdtietoja on huolto ja

asiakaspalvelu -kohdassa.
® Al3 koske likkuviin osiin.

® |rrota laite yleiskoneesta ennen osien

asettamista paikalleen, irrottamista
tai puhdistamista.

Yleiskoneen tai lihamyllyn
kayttdohjeessa on lisatietoja
turvallisuudesta.

® Tama laite tayttéa

sahkdmagneettista yhteensopivuutta

koskevan EU-direktiivin

2004/108/EU ja 27.10.2004 annetun

elintarvikkeiden kanssa kosketuksiin
joutuvia materiaaleja saatelevan EU-

maéarayksen 1935/2004 vaatimukset.

ennen ensimmaista
kayttokertaa

1 Pese osat. Lisatietoja on
Puhdistaminen-osassa.

[0
@
=
®

SISISICISICICISICICICICIC)C)

tyéntimet: suuri ja pieni
syottoputki

kansi

varsi
viipalointilevy
tarttumakohta
kuutiointiritila
kuutiointilevy
sormiaukot
linkouslevy
runko

ulostulo
vaihteisto
puhdistustyokalu

kuutiointilaitteen
kayttaminen

Lihamylly:

Vapauta moottoriosan lukitusruuvi
kaantamalla vastapaivaan @. Tyonné
vaihteisto ulostuloon @. Kaanna sita
molempiin suuntiin, kunnes se
lukittuu paikalleen. Varmista
kaantamalla lukitusruuvia
myo&tapaivaan.

Yleiskone:

Ved4 kiinnikkeesta @ ja irrota hitaan
nopeuden aukon kansi @. Pida
kiinniketta vedettyna ja aseta
moottoriosa @ paikalleen. K&d&nna
sitd molempiin suuntiin, kunnes se
lukittuu paikalleen. Vapauta kiinnike.
Kiinnita runko vaihteistoon ja lukitse
kaantamalla myotapaivaan.

Aseta linkoamislevy runkoon
kohoumat yléspain.

Tartu kuutiointilevyn sormiaukkoihin,
ja aseta se linkoamislevyn paélle.
(Kuutiointiritilan tulee olla
vastakkaisella puolella ulostuloon
nahden. Kuutiointilevyn merkinnan
== tulee oOlla kohdistettuna
rungossa nakyvaan merkintdan s )
Tartu viipalointilevyyn ja tydnna se
akselin @.

Kiinnita kansi runkoon. Kohdista
kannen merkintd W rungossa
nakyvaan "W merkintaan. Lukitse
paikalleen k&antamalla kohtaan fl.



6 Tydnna laitteen pistoke pistorasiaan
ja aseta ruoan ulostulon alle kulho.
7 Valitse kaytettava syottoputki.
Tydntimessa on pienempi syottdputki
ohuita aineksia varten.
Pienen syoéttoputken
kayttaminen - aseta
syottdputkeen ensin isompi tydnnin
(7}
Suuremman syo6ttoputken
kayttaminen - kéytd molempia
tydntimid yhdessé @.

kayttdsuositustaulukko

8 Aseta ruoka sydttoputkeen.
Soveltuvista ruoista ja niiden
valmistelemisesta on tietoja
kayttosuositustaulukossa.

9 Kytke moottoriosaan virta. Paina
aineksia tasaisesti tydntimen avulla.
Ala koskaan laita sormiasi
syéttdputkeen. Ald tydnna liian
voimakkaasti.

® Yleiskone: Kun kaytdssa on
yleiskoneen lisdosa, kayta enintdan
nopeutta 4.

10 Katkaise virta ja irrota pistoke
pistorasiasta.

mahtuviksi paloiksi

Ruoka Valmistelut Vihjeita ja neuvoja
Lanttu, peruna ja nauris | Kuori ja paloittele Kasittele raakana.
sy6ttdputkeen

Porkkana Kuori Saat parhaan lopputuloksen
tyontamalla pieneen
sy6ttdputkeen yksi kerrallaan.
Kasittele raakana.

Punajuuri Kuori Tydnna syottdputkeen siihen
mahtuvina paloina.

Kasittele raakana tai
keitettyna.

Munakoiso Puolita pituussuuntaan | Kasittele puolikas kerrallaan.

ja tarvittaessa pilko
sy6ttdputkeen
mahtuvaksi

Paprika Puolita ja poista Aseta syottoputkeen

siemenet pystyasennossa.

Kurkku ja kesakurpitsa

Saat parhaan

lopputuloksen kuorimalla.

tikuiksi

Sipuli Kuori ja puolita, jotta Kuutioiden sijasta muodostuu
mahtuu sySttéputkeen | karkeaa silppua.
Selleri Leikkaa yhta pitkiksi Tydnna syodttdputkeen siihen

mahtuvina paloina.

Kovat hedelmat, kuten
omena ja paaryna.

Kuori tarvittaessa.
Puolita ja poista
siemenkota.

Kova juusto, esim.
gruyere

Paloittele sy6ttéputkeen
mahtuviksi paloiksi

Kasittele jadkaappikylmana.

Koviksi keitetyt munat.

Keita koviksi ja anna
jadhtya ennen kuorimista

Tydnna syodttdputkeen.
Kuutioiden sijasta muodostuu
karkeaa silppua.

Kinkku Poista luut. Kayta mieluummin paloina
Pilko suuriksi kappaleiksi | kuin viipaleina.
Kasittele jadkaappikylmana.
Maustekurkku Valuta kuivaksi Tydnna pieneen

sy6ttoputkeen.
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vihjeita

® Saat parhaat tulokset kayttamalla
raakoja tuoreita hedelmia ja
vihanneksia.

® Jos késittelet keitettyja vihanneksia,
on suositeltavaa jadhdyttaa niité
jadkaapissa yon vli.

® Al pilko ruokaa. Paloittele se
syoOttdputkeen mahtuvaksi. Tayta
suurempi syottoputki lahes tayteen.
Tama estaa aineksia likkumasta
sivusuunnassa ja parantaa
lopputulosta. Voit myds kayttaa
pienempaa syottdputkea.

® Poista aina esimerkiksi siemenet tai
luut ennen kasittelemista.

huomautus:

® Koska ainesten koko vaihtelee,
kuutioiden muoto voi vaihdella. Taméa
on normaalia.

® [ ole suositeltavaa kasitella tdman
laitteen avulla esimerkiksi chorizoa tai
fetajuustos.

puhdistaminen

® Sammuta virta ja irrota pistoke
pistorasiasta aina ennen lisdosan
irrottamista yleiskoneesta.

® Pura laite osiin ennen puhdistamista.

® Puhdistaminen sujuu helpommin,
kun peset osat heti kayton jalkeen.

® K3sittele terid varoen — ne ovat hyvin
teravia.

® \/oit puhdistaa kuutiointiritilan
puhdistustydkalun avulla. Puhdista
kuutiointiritila @ tyontamalla
alapuolelta.

® Al4 upota vaihteistoa veteen alaka
anna sen kastua.
Pese kaikki osat lampiméassa
vedessa, jossa on pesuainetta, ja
kuivaa perusteellisesti. Leikkuuterat
ovat erittain teravia, joten toimi
varovasti. Voit myds pesté osat
astianpesukoneen ylatasolla.

huolto ja asiakaspalvelu

® Jos virtajohto vaurioituu, se on
turvallisuussyisté vaihdettava.
Vaihtotyon saa tehdda KENWOOD tai
KENWOODIN valtuuttama
huoltoliike.

Jos tarvitset apua
® |aitteen kayttAmisessa tai
laitteen huolto- tai korjaustoissa,
® ota yhteys laitteen ostopaikkaan.

® Kenwood on suunnitellut ja
muotoillut Iso-Britanniassa.
® \almistettu Kiinassa.

TARKEITA OHJEITA TUOTTEEN
HAVITTAMISEEN EUROOPAN
UNIONIN DIREKTIIVIN 2002/96
MUKAISESTI.

Tuotetta ei saa havittda yhdessa
tavallisten kotitalousjatteiden kanssa
sen lopullisen kéaytosta poiston
yhteydessa.

Vie se paikallisten viranomaisten
hyvéksymaan kierratyskeskukseen tai
anna se jalleenmyyjan havitettavaksi,
mikali kyseinen palvelu kuuluu
jalleenmyyjan toimialaan. Suojelet
luontoa ja valtyt virheellisen tai vaaran
romutuksen aiheuttamilta
terveysriskeiltd, mikali havitat
kodinkoneen erilldadn muista jatteista.
Nain myds kodinkoneen sisaltamat
kierratettavat materiaalit voidaan kerata
talteen, jolloin séastéat energiaa ja
luonnonvaroja.

Tuotteessa on ristilld peitetty
roskaséilion merkki, jonka tarkoituksena
on muistuttaa etta kodinkoneet on
hévitettéava erikseen muista
kotitalousjatteistéa.
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Turkce

Okumaya baslamadan 6nce 6n kapadi aciniz ve aciklayici resimlere bakiniz

Kip dograma pargasini havug,
salgam, pancar, elma ve jambon
gibi gesitli yiyecekleri kiip seklinde
dogramak icin kullanin.

Kenwood cihazinizi kullanmadan
once

Bu talimatlari dikkatle okuyun ve
gelecekteki kullanimlar igin
saklayin.

Tdm ambalajlari ve etiketleri
cikartin.

guvenlik

Dilimleme ve kip dograma diskleri
keskindir, takarken, ¢ikartirken ve
temizlerken dikkatli olun.
Yiyecekleri besleme haznesinden
asag! iterken asla parmaklarinizi
kullanmayin. Sadece Urin ile
birlikte verilen iticiyi kullanin.
Dilimleme diski tamamen durmadan
aletin kapagini asla agmayin.
Yiyecekleri igeri itmek icin asla asiri
gli¢ uygulamayin — ek parcaya
zarar verebilirsiniz.

Hi¢ bir zaman hasarli ek parga
kullanmayin. Kontrol ya da tamir
ettirin: bkz. ‘servis ve misteri
hizmetler’.

Hareketli pargalara dokunmayin.
Parca takmadan veya ¢ikartmadan
ya da temizlemeden 6nce daima
cihazin fisini ¢ikartin.

ilave giivenlik uyarilari igin mutfak
robotunuzun veya kiyma
makinenizin kullanma talimatina
bakin.

Bu cihaz Elektro Manyetik
Uyumluluk ile ilgili AT direktifi
2004/108/AT ve gida ile temas
eden malzemeler hakkindaki AT
yoénetmeligi no. 1935/2004 -
27/10/2004 ile uyumludur.

ilk kullanimdan 6nce
Parcalari yikayin: bkz ‘Temizlik’.
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parcalar

iticiler: buylk ve kugik
besleme haznesi
kapak

mil

dilimleme diski
tutma yeri

klp 1zgarasi

kiip diski

parmak delikleri
tutucu disk

govde

gida cikisl

disli kutusu tertibati
temizleme aleti

SISISICICICICISICICICICIC)C)

kUp dograma parganizi
kullanmak igin

Kiyma makinesi:-

Glg Unitesi Ustlindeki kilitleme
vidasini saat yoninun tersine
dondirerek @ serbest birakin,
sonra digli kutusu tertibatini ¢ikisin
@ icine yerlestirin. Yerine tam
olarak oturana kadar her iki yéne
doéndirin. Daha sonra sabitlemek
icin kilitteme vidasini saat yoninde
déndarin.

Mutfak robotu:-

Tutucuyu @ cekin ve dislk hiz
cikis kapagini @ cikartin. Tutucuyu
arkaya dogru cekin ve disli kutusu
tertibatini @ yerlestirin. Yerine tam
olarak oturana kadar her iki yéne
dondirln. Tutucuyu birakin.

1 Govdeyi disli kutusu tertibatinin
Gzerine yerlestirin ve yerine
kilittemek igin saat yoniinde
doéndirdn.

2 Tutucu diski, digler en Ustte olacak
sekilde gévdeye yerlestirin.

3 Kup dograma diskini parmak
deliklerinden tutun ve tutucu diskin
Uizerine yerlestirin. (KUp 1zgarasi
gida c¢ikisinin ters tarafinda olmali,
kip dograma diski Uzerindeki isaret
= gOvde Uzerinde isaret ile
hizalanmalidir s .)



4 Dilimleme diskini tutma yerinden
tutun ve milin @ Uzerine bastirin.

5 Kapagi govdenin ulzerine yerlestirin,
kapak Uzerindeki 9 sembollni
gbvdedeki "W hizalayin, sonra @i
sembolline déndurerek kilitleyin.

6 Cihazi prize takin ve gida ¢ikis
yerinin altina bir kap yerlestirin.

7 Hangi besleme tiplni
kullanacaginizi segin. itici, tek
malzemeleri veya ince malzemeleri
islemek icin daha kiiglik besleme
haznesi igerir.

Kiiciik besleme tiipiinii
kullanmak igin - 6nce daha buyik
olan iticiyi besleme tlpu igine
yerlestirin @.

Biiyiik besleme tiipiinii
kullanmak igin - her iki iticiyi
birlikte kullanin @.

8 Yiyecegi besleme tlpunin igine
koyun (uygun yiyecekler ve bunlarin
hazirlanmasi igin tavsiye edilen
kullanim tablosuna bakin).

9 Cihazi galistirin ve ayni anda
gidalari dizgiin sekilde asag: ittirin
— parmaklarinizi asla besleme tlpl
icine sokmayin ve asla asiri gli¢
uygulamayin.

® Mutfak robotu — Mutfak robotu
Uzerinde ek parga kullanirken hizi
maks. 4 ayarinda kullanin.

10 Kapatin ve prizden gekin.
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onerilen kullanim tablosu

Yiyecek

Hazirlanmasi

Bilgiler ve ipuclan

Salgam, patates ve
trup

Kabugunu soyun,
besleme tupline
sigacak sekilde kesin

Cig olarak isleyin.

Havug Kabugunu soyun En iyi sonug igin kiiglk
besleme tupunden bir
seferde bir tane isleyin. Cig
olarak igleyin.

Pancar Kabugunu soyun Besleme tlipline sigacak
Olgtde yerlestirin.

Cig veya pismis olarak
isleyin.

Patlican Uzunlamasina ortadan | Bir seferde yarisini isleyin.

ikiye kesin gerekirse
besleme tlipline sigacak
sekilde tekrar kesin
Biber Yariya boliin ve Besleme tuptne dik sekilde

cekirdeklerini gikartin

yerlestirin.

Salatalik ve kabak

En iyi sonuglar icin
kabuklarini soyun.

Sogan Kabuklarini soyun ve Kup yerine iri dogranmig
besleme tupline parcalar uretir.
sigacak sekilde ikiye
bolin

Kereviz Saplari ayni uzunlukta | Besleme tuplne sigacak

kesin

Olgtide yerlestirin.

Elma, armut gibi sert
meyveler

Gerekiyorsa kabuklarini
soyun: Ikiye balin,
cekirdek ve saplarini
cikartin.

Sert peynir- isvigre
Gravyeri

Besleme tuptine
sigacak olgide kesin.

Dogrudan buzdolabindan
cikartarak isleyin.

Kati pismis yumurta

Kati sekilde pisirin,
kabuklarini soymadan
énce sogumasini
bekleyin

Besleme tlptine yerlestirin.
Kup yerine iri dogranmig
parcalar uretir.

Jambon

Kemikleri ayiklayin.
Blok seklinde kesin.

Dilim yerine blok kullanin.
Dogrudan buzdolabindan
cikartarak igleyin.

Kornigon tursusu

Suizin

Kiguk besleme tupinden
isleyin.
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ipuclan

® En iyi sonuglar igin ¢ig meyve ve
sebze kullanin.

® Pismis sebze isliyorsaniz, bir gece
buzdolabinda bekletmeniz tavsiye
edilir.

® Yiyecekleri ufak parcalar halinde
kesmeyin sadece besleme tlpline
sigacak hale getirin. Blyuk
besleme haznesinin genisligini
oldukg¢a dolu doldurun. Bu
calisirken yiyeceklerin yanlardan
kaymasini engeller ve en iyi
sonuglari saglar. Alternatif olarak
kiguk tipu kullanin.

® islemeden &nce yiyeceklerin daima
cekirdeklerini, kemiklerini gikartin.

Not:

® Yiyeceklerin farkli boyutta ve
sekilde olmalari sebebiyle, kip
kesilmis hallerinde bazi bozuk
sekiller olabilir bu normaldir.

® Chorizo ve Feta peyniri gibi bazi
gidalarin bu parca ile birlikte
kullanimi tavsiye edilmez.

temizleme

® Ek pargayi cihazdan gikartmadan
once daima kapatin ve fisini ¢ekin.

® Temizlemeden 6nce timuyle
pargalarina ayirin.

® En kolay temizlik igin pargalari her
zaman kullanimdan hemen sonra
yikayin.

® Kesme disklerini dikkatli tutun — gok
keskindirler.

® Kip 1zgarasinda sikismis olabilecek
yiyecek parcalarini temizlemek igin
temizleme aletini kullanin. Yiyecegi
klp i1zgarasinin @ altindan disari
itin.

® Disli tertibatini asla suya sokmayin
veya Islatmayin.
Kalan tiim pargalar sicak sabunlu
su ile yikanarak kurulanabilir.
Kesme diskleri son derece keskin
oldugu icin dikkatli olun. Alternatif
olarak bulasik makinesinde yikayin
(sadece Ust rafta).

servis ve musteri
hizmetleri

® Kablo hasar gérmisse, glivenlik
nedeniyle, KENWOOD ya da yetkili
bir KENWOOD tamircisi tarafindan
degistirilmelidir.
Asagidakilerle ilgili yardima
ihtiyaciniz olursa:

® cihazinizin kullanimi veya

servis veya tamir

® Cihazinizi satin aldiginiz yerle
baglanti kurun.

® Kenwood tarafindan ingiltere’de
dizayn edilmis ve gelistirilmigtir.
® Cin'de Uretilmistir.

URUNUN AT DIREKTIFi 2002/96/AT
ILE UYUMLU OLARAK DOGRU
SEKILDE BERTARAF EDILMESI
iCIN ONEMLI BILGI.

Kullanim émriintin sonunda riin
evsel atiklarla birlikte atilmamalidir.
Uriin yerel yetkililerce belirlenmis atik
toplama merkezine veya bu hizmeti
saglayan bir saticiya géturtlmelidir. Ev
aletlerinin ayri bir sekilde atilmasi
cevre Uzerindeki olasi negatif etkileri
azaltir ve ayni zamanda mimkin olan
malzemelerin geri donusimani
saglayarak énemli enerji ve kaynak
tasarrufu saglar. Ev aletlerinin ayri
olarak atiimasi gerekliligini hatirlatmak
amaciyla Uzeri garpi ile isaretlenmis
¢op kutusu resmi kullaniimistir.
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Cesky

Pted ¢tenim rozlozte piedni stranku s ilustraci

Nastavec pro krajeni na kostky
muzete pouzivat ke krajeni riznych
potravin na kostky (napfiklad
mrkeyv, tufin, Cervena fepa, jablka a
Sunka).

pred pouzitim tohoto zafizeni
Kenwood

Prectéte si peclivé pokyny v této
pfirucce a uschovejte ji pro budouci
pouziti.

Odstrante veskery obalovy material
a nalepky.

bezpelnost

Kotouce pro krajeni na platky a na
kostky jsou ostré. PFi nasazovani,
odebirani a ¢isténi s nimi
zachazejte opatrné.

K tlaéeni potravin do davkovaci
trubice nepouzivejte prsty.
Pouzivejte pouze tlacky dodavané
s nastavcem.

Nesundavejte viko nastavce, dokud
se krajeci kotou¢ zcela nezastavi.
P¥i tlaeni potravin do davkovaci
trubice nepouzivejte pfili§ velkou
silu — mohli byste nastavec
poskodit.

Poskozeny nastavec nepouzivejte.
Nechte jej zkontrolovat nebo
opravit: viz ,servis a udrzba“.
Nedotykejte se pohybujicich se
casti.

Pred pfipojenim nebo odpojenim
¢asti nebo ¢isténim pfistroj odpojte
od napajeni.

Dalsi bezpe€nostni upozornéni
najdete v navodu k obsluze
hlavniho kuchyriského robota nebo
mlynku na maso.

Tento spotrebi€ splfiuje pozadavky
smérnice Evropského parlamentu a
Rady 2004/108/ES o
elektromagnetické kompatibilité a
pozadavky nafizeni Evropského
parlamentu a Rady (ES) 1935/2004
ze dne 27.10.2004 o materiadlech a
predmétech urenych pro styk s
potravinami.
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pred prvnim pouzitim
Umyijte jednotlivé ¢asti: viz ,Cisténi*.

o
o
o
7
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tlacky: velka a mala
podavaci trubice

viko

hridel

krajeci kotou¢

uchyt

mfizka pro krajeni na kostky
kotou¢ pro krajeni na kostky
otvory pro prsty

stiraci kotou¢

télo

vystup potravin

pfevodova jednotka

Cistici nastroj

pouzivani nastavce pro
krajeni na kostky

Mlynek na maso:-

Otocenim proti sméru hodinovych
ruciCek uvolnéte zajistovaci Sroub
na pohonné jednotce @. Pak
zasurite pfevodovou jednotku do
otvoru @. Otocte na obé strany,
dokud nezaklapne. Pak zajistéte
oto€enim Sroubu ve sméru
hodinovych rugicek.

Kuchyiisky robot:-

Zatahnéte za pojistku @ a sundejte
kryt vystupu s nizkymi otackami @.
Podrzte pojistku odtazenou a
zasurite pfevodovou jednotku @.
Otocte na obé strany, dokud
nezaklapne. Pustte pojistku.

Na prevodovou jednotku nasadte
télo nastavce a otoenim ve sméru
hodinovych rucicek zajistéte.

Do téla vlozte stiraci kotou¢ tak,
aby Zebra smérovala nahoru.
Uchopte kotou¢ pro krajeni na
kostky za otvory pro prsty a
nasadte na stiraci kotou¢. (Mfizka
pro krajeni na kostky musi byt na
opacné strané nez vystup potravin.
Znacka na kotouCi === musi byt v
roviné se znackou na téle nastavce

—)



4 Uchopte krajeci kotou€ za tchyt a
nasurite na hiidel @.

5 Na télo nastavce nasadte viko,
nastavte symbol W na viku k

symbolu "W na téle nastavce a pak

otogenim na symbol f zajistéte.

6 Pripojte spotfebi¢ k napajeni a pod
vystup pro potraviny postavte
misku.

7 Vyberte podavaci trubici, kterou
chcete pouzit. Tlacka obsahuje
mensi podavaci trubici pro krajeni
mensich nebo tenkych potravin.
Pokud chcete pouzit mensi
podavaci trubici — nejprve do
podavaci trubice @ vlozte vétsi
tlacku.

Pokud chcete pouzit vétsi
podavaci trubici — pouZijte obé
tlacky sou¢asné @.

8 Vlozte potravinu do podavaci
trubice (vhodné potraviny a jejich
pfipravu najdete v tabulce pro
doporucené pouziti).

9 Zapnéte spotfebi€ a soucasné
rovnomérné tlacte pomoci tlacky —
nestrkejte do otvoru prsty
nepouzivejte pfilis velkou silu.

® Kuchynsky robot — PFi pouziti
nastavce na kuchynském robotu
pouzivejte maximalné rychlost 4.

10 Vypnéte a vytahnéte ze zasuvky.
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tabulka doporu¢eného pouziti

Potravina

Priprava

Rady a tipy

Tufin a brambory
apod.

Oloupeijte a nakrajejte,
aby se vesly do
podavaci trubice

Krajejte syrové.

Mrkev Oloupejte Krajejte jednu po druhé
pomoci malé podavaci
trubice. Krajejte syrové.

Cervena fepa Oloupejte Naplrite podavaci trubici

kousky.
Krajejte syrové nebo varené.

Lilek Podélné rozpulte a v Krajejte jednu polovinu, pak
pfipadé potreby druhou.
nakrajejte, aby se vesel
do podavaci trubice

Paprika Rozpulte a zbavte Vlozte kolmo do podavaci

seminek

trubice.

Okurka a cuketa

Muzete oloupat.

Cibule

Oloupejte a rozpulte,
aby se vesla do
podavaci trubice

Misto kostek vzniknou spise
nahrubo nasekané kousky.

Rapikaty celer

Ofiznéte stonky na
stejnou délku

Naplrite podavaci trubici
kousky.

Tvrdé ovoce — jablka,
hrusky

V pripadé potieby
oloupeijte.

Rozpulte, vykrojte
jadrinec a jadérka.

Tvrdy syr — Svycarsky
Gruyere

Nakrajejte a naplite
podavaci trubici

Krajejte ihned po vytazeni z
chladnicky.

Vejce natvrdo

Uvarte natvrdo a pred
odstranénim skorfapky
nechte vychladnout

Naplrite podavaci trubici.
Misto kostek vzniknou spise
nahrubo nakrajené kousky.

Sunka

Odstrante kosti.
Nakrajejte na kusy

Misto platk( pouZijte kusy
Sunky.

Krajejte ihned po vytazeni z
chladnicky.

Nakladané okurky

Slijte nalev

Krajejte pomoci malé
podavaci trubice.
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rady

® NejlepSich vysledkd dosahnete,
kdyZ pouzijete syrové Cerstvé
ovoce a zeleninu.

® \/ prfipadé zpracovani varené
zeleniny doporucujeme nechat
zeleninu pfes noc zmrazit.

® Nekrajejte potraviny na malé
kousky, ale na takové kusy, aby se
ve$ly do podavaci trubice. Sitku
velké podavaci trubice témér zcela
vyplite. Zabranite tim tomu, aby
potraviny b&éhem krajeni klouzaly
stranou, a dosahnete optimalnich
vysledku. Pripadné pouzijte malou
podavaci trubici.

® Pred krajenim z potravin odstrarite
jadra, kosti apod.

poznamka:

® Kvdli riznym velikostem a tvarim
potravin budou vysledné kostky
obsahovat kousky nepravidelnych
tvard. To je normalni.

® Krajeni nékterych potravin,
napfiklad klobasy chorizo a syru
feta, se s timto nastavcem
nedoporucuje.

cisténi

® Pred sundanim nastavce pfistroj
vypnéte a odpojte od napajeni.

® Pred Cisténim nastavec zcela
rozeberte.

® Dily se snadnéji Cisti ihned po
pouziti.

® S krajecimi kotouci zachazejte
opatrné — jsou velmi ostré.

® Pro uvolnéni potravin, které mohou
zUstat zachycené v mfizce, pouzijte
Cistici nastroj. Vytlacte potraviny
ven smérem zespodu mfizky @.

® Nenamacejte prevodovou jednotku
do vody a nedovolte, aby zvihla.
V8echny ostatni ¢asti Ize myt v
teplé vodé se saponatem. Po umyti
dukladné osuste. Davejte pozor,
protoze krajeci kotouce jsou ostré.
Pfipadné muzete myt v mycéce
(pouze na horni polici).

servis a udrzba

® Pokud by doslo k poskozeni
napéjeciho kabelu, tak je z
bezpecnostnich divodl nutné
nechat napajeci kabel vyménit od
firmy KENWOOD nebo od
autorizovaného servisniho technika
firmy KENWOOD.

Pokud potrebujete pomoc:
® se zpusobem pouZiti vyrobku,
s jeho udrzbou nebo s opravami,
® obratte se na tu prodejnu, kde jste
vyrobek koupili.

® Zkonstruovano a vyvinuto
spole¢nosti Kenwood ve Velké
Britanii.

® V/yrobeno v Ciné.

INFORMACE KE SPRAVNEMU
ZPUSOBU LIKVIDACE TOHOTO
VYROBKU PODLE SMERNICE
EVROPSKEHO PARLAMENTU A
RADY 2002/96/ES

Po ukonéeni doby provozni Zivotnosti
se tento vyrobek nesmi likvidovat
spole¢né s domacim odpadem.
Vyrobek se musi odevzdat na
specializovaném misté pro sbér
tfidéného odpadu, zfizovaném
méstskou spravou anebo prodejcem,
kde se tato sluzba poskytuje.

Pomoci oddéleného zplsobu likvidace
elektrospotrebict se predchazi vzniku
negativnich dopadul na Zivotni
prostfedi a na zdravi, ke kterym by
mohlo dojit v dusledku nevhodného
nakladani s odpadem, a umozriuje se
recyklace jednotlivych material( pfi
dosazeni vyznamné Uspory energii a
surovin.

Pro zdUraznéni povinnosti tfidéného
sbéru odpadu elektrospotrebicl je
vyrobek oznaceny symbolem
preskrtnutého odpadkového kose.
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Magyar

A hasznalati utasitas abrai az elsé oldalon lathatok - olvasas k6zben hajtsa ki ezt az oldalt

A kockara vago tartozék
segitségével kilonféle élelmiszerek,
példaul sargarépa, karérépa, cékla,
alma és sonka vaghato kockara.

a Kenwood-késziilék hasznalata
el6tt

Alaposan olvassa at ezeket az
utasitasokat és 6rizze meg késébbi
felhasznalasra!

Tavolitson el minden
csomagoldanyagot és cimkeét!

els6 a biztonsag

® A szeletel6tarcsa és kockara vago
tarcsa éles, ezért fel- és leszerelés,
valamint tisztitas kozben évatosan
kezelendd.

Az élelmiszert soha ne az ujjaval
nyomja le az adagolécsében. Erre
a célra mindig hasznalja a tartozék
tdmébrudat.

Soha ne vegye le a tartozék
fedelét, amig a szeletel6tarcsa
teljesen le nem allt.

Ne nyomja le talzott erével az
adagolécsében a nyersanyagot,
mert karosithatja a tartozékot.
Soha ne haszndlja a tartozékot, ha
sérult. Ellendriztesse és sziikség
esetén javitassa meg. Lasd:
,Szerviz és vevdszolgalat”.

Ne érjen a mozg6 alkatrészekhez.
A részegységek fel- és leszerelése,
illetve a tisztitas el6tt a haldzati
dugaszt mindig huzza ki a
konnektorbol.

A tovébbi biztonséagi
figyelmeztetésekkel kapcsolatban
nézze at a konyhagép vagy a
husdaralo altalanos hasznalati
utasitasat.

A készilék megfelel az
elektromagneses
Osszeférhetéségrél szolo
2004/108/EK iranyelv, valamint az
élelmiszerekkel rendeltetésszerlien
érintkezésbe kerllé anyagokrol
sz0616 1935/2004/EK rendelet (2004.
oktéber 27.) kdvetelményeinek.
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az elsé hasznalat el6tt

1 Mosogassa el a késziilék
alkatrészeit. Lasd: ,A készllék
tisztitasa”.

készilék részei

témdérudak: nagy és kicsi
adagolocsd

fedél

tengely

szeletel6tarcsa

fogoérész

kockazoracs

kockara vago tarcsa
lyukak az ujjaknak
terel6tarcsa

tokrész

élelmiszer kimeneti nyilasa
valtomi

tisztitéeszkoz

SISISICICICICICICICICICICICIRY
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kockara vago tartozék
hasznalata

Husdaralé:

Balra elforditva oldja ki a
meghajtéegység rogzitécsavarjat
@. majd csusztassa a valtémivet a
nyilasba @. Forditsa el mindkét
irdnyba, amig a helyére nem kerdl.
Ezutan a régzitécsavart jobbra
elforditva rogzitse.

Konyhagép:

Huzza el a fedélkiold6 zarat @, és
tavolitsa el a kis sebességi
kimenet fedelét @. Tartsa
félrehlzva a fedélkioldo zarat, és
helyezze be a valtomivet @.
Forditsa el mindkét iranyba, amig a
helyére nem keril. Engedje el a
fedélkiold6 zarat.

Helyezze a tokrészt a valtémlre,
majd jobbra elforditva régzitse.
Helyezze a terel6tarcsat a
tokrészbe ugy, hogy a bordak
felfelé nézzenek.



Tartsa a kockara vago tarcsat az
ujjaknak kialakitott lyukaknal, és
helyezze a terel6tarcsa tetejére. (A
kockazoracsnak az élelmiszer
kimeneti nyilasaval ellentétes
oldalon kell lennie, és és a kockara
vago tarcsan lathatd === jelnek
illeszkednie kell a tokrészen lathato
= jelhez.)

A szeletel6tarcsat fogja meg a
fogorésznél, és nyomja ra a
tengelyre @.

lllessze a fedelet a tokrészre ugy,
hogy a fedélen lathatd w»
szimbolum illeszkedjen a tokrészen
lathatd "B szimbolumhoz, majd a
rogzitéshez forditsa el a @
szimbolumig.

Csatlakoztassa a készuléket a
halézathoz, és helyezzen egy talat
az élelmiszer kimeneti nyilasa ala.
Valassza ki, hogy melyik
adagolocsovet szeretné hasznalni.
A témdrad tartalmaz egy kisebb
adagolocsovet, kilon darabok vagy
vékony nyersanyagok
feldolgozasahoz.

A kis adagolécsé hasznalatahoz -
elészor helyezze be a nagyobb
tdmérudat az adagolocsébe @.

A nagyobb adagolécsé
hasznalatakor - egyltt hasznélja a
két tomérudat @.

Helyezze az éleimiszert az
adagolocs6be (a megfeleld
nyersanyagoknak és elkészitési
maodjuknak nézzen uténa a
felhasznalasi utmutaté
tablazataban).

Kapcsolja be a késziiléket, és a
nyersanyagot egyenletesen nyomja
lefelé a toméruddal. Soha ne dugja
az ujjat az adagolocsébe, és ne
fejtsen ki tul nagy erét.
Konyhagép — Ha a tartozékot
konyhagépen hasznélja, akkor a
sebesség 4—max. legyen.

10 Kapcsolja ki az egységet, és a

dugaszt hizza ki a konnektorbdl.
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felhasznalasi utmutaté

Elelmiszer

Elékészités

Tanacsok és tippek

Karoérépa, burgonya
és fehérrépa

Hamozza meg, és
vagja akkora darabokra,
hogy beférjen az
adagolocsébe

Nyers allapotban
dolgozando fel.

magozza ki

Sargarépa Hamozza meg Javasoljuk, hogy egyenként
dolgozza fel a kis
adagolocsovon keresztil.
Nyers allapotban dolgozandé
fel.

Cékla Hamozza meg Helyezzen az adagol6csébe
annyit, amennyi belefér.
Nyers vagy fétt allapotban
dolgozando fel.

Padlizsan Hosszaban vagja ketté, | Egyszerre egy felet

és ha sziikséges, vagja | dolgozzon fel.
akkora darabokra, hogy
beférjen az
adagolocsébe
Paprika Vagja félbe és A paprikakat hosszaban

helyezze egymas mellé az
adagolécsébe.

Uborka és cukkini

Célszerli meghamozni.

Hagyma

Hamozza meg és vagja
félbe, hogy be lehessen
helyezni az
adagolocsébe

Durvara vagott darabkak
lesznek kockak helyett.

Zeller

A szarakat vagja
egyforma hosszura

Helyezzen az adagol6csébe
annyit, amennyi belefér.

Kemény gylimolcsok —
alma, korte

Sziikség esetén
hamozza meg.
Vagja félbe és
magozza Ki.

Kemény sajtok —
Gruyere Swiss

Vagja fel és helyezze
az adagolécsébe

A hiitészekrénybdl kivéve
azonnal dolgozza fel.

Kemény tojas

F6zze meg a tojast, és
varja meg, amig kihdil,
csak utana tavolitsa

el a héjat

Helyezze az adagoldcsébe.
Durvara vagott darabkak
lesznek kockak helyett.

Sonka

Csontozza ki.
Vagja kis tombokre

A szeletek helyett inkabb
témboket hasznaljon.
A hiitészekrénybdl kivéve
azonnal dolgozza fel.

Apré ecetes uborka

Csepegtesse le

A kis adagolocsévon
keresztll dolgozza fel.

tanacsok

® Ne apritsa fel a nyersanyagot, csak

® Javasoljuk, hogy nyers, friss

gylmolcsoket és zoldségeket

dolgozzon fel.

annyit vagjon le bel6le, hogy
beleférjen az adagolécsébe. A nagy
adagolocsé teljes szélességét

® F6tt zOldségek feldolgozasanal
javasolt elétte éjszakara hiitébe

tenni.

toltse ki. igy megakadalyozza, hogy
a feldolgozas soran a nyersanyag

oldaliranyban kicsusszon, és az
eredmény is optimalis lesz. Masik
megoldasként hasznalhatja a kis
adagolécsovet.
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® A magokat, csontokat stb. a
feldolgozas el6tt mindig tavolitsa el.
megjegyzés:

® A nyersanyagok eltéré mérete és
alakja miatt a kockak k6zott mindig
lesznek szabalytalan alakuak, ez
nem hiba.

® Egyes élelmiszerek, példaul a
fliszeres kolbasz vagy a feta sajt
feldolgozasa nem célszerii ezzel a
tartozékkal.

a készulék tisztitasa

® Atartozéknak a készulékrdl torténd
eltavolitasa el6tt mindig kapcsolja ki
a gépet, és a halozati dugaszt
huzza ki a konnektorbdl.

® A tisztitas elétt teljesen szerelje
szét a tartozékot.

® A konnyebb tisztitds érdekében a
hasznalat utan azonnal mossa le a
részegysegeket.

® A vagétarcsak rendkivil élesek,
ezért ezekkel nagyfoku
koriltekintéssel kell banni.

® Atisztitbeszkdz segitségével
eltavolithatja a kockazéracsba
beszorult nyersanyagdarabokat. A
kockazoéracs aldl tolja ki a kihullott
élelmiszerdarabokat @.

® A valtomivet soha ne martsa vizbe,
és ugyeljen arra, hogy nedves se
legyen.
A tébbi alkatrészt elmoshatja forrd
mososzeres vizben, majd széritsa
meg. Legyen 6vatos, mert a
vagotarcsak nagyon élesek. Masik
megoldasként mosogatégépben is
tisztithatok (csak a felsé rekeszen).

szerviz és
veviszolgalat

® Ha a halézati vezeték sérilt, azt
biztonsagi okokbdl ki kell cseréltetni
a KENWOOD vagy egy, a
KENWOOD altal jovahagyott
szerviz szakemberével.

Ha segitségre van szlksége:

® a készilék hasznalataval vagy

® a karbantartassal vagy a javitassal
kapcsolatban,

® forduljon az elarusitohelyhez, ahol
a késziléket vasarolta.

® Tervezte és kifejlesztette a
Kenwood az Egyesiilt Kiralysagban.
® Készilt Kinaban.

A TERMEK MEGFELELGO
HULLADEKKEZELESERE
VONATKOZO FONTOS
TUDNIVALOK A 2002/96/EK
IRANYELV ERTELMEBEN

A hasznos élettartamanak végére
érkezett készliléket nem szabad
kommunalis hulladékként kezelni.

A termék az énkormanyzatok altal
fenntartott szelektiv hulladékgy(jté
helyeken vagy az ilyen szolgaltatast
biztosité keresked6knél adhaté le.
Az elektromos haztartasi készllékek
szelektiv hulladékkezelése lehetévé
teszi a nem megfelel
hulladékkezelésbdl adodo esetleges,
a kornyezetet és az egészséget
veszélyeztetd negativ hatasok
megelézését és a készllék
alkotdanyagainak Ujrahasznositasat,
melynek révén jelentds energia- és
forrasmegtakaritas érheté el. A
terméken athuzott kerekes kuka
szimbdlum emlékeztet az elektromos
haztartasi készullékek szelektiv
hulladékkezelésének
szlikségességeére.



Polski

Przed czytaniem prosimy roztozy¢ pierwsza strone, zawierajaca ilustracje

Nasadki do krojenia w kostke

mozna uzywac do krojenia réznego
rodzaju skfadnikéw, np. marchewki,
brukwi, burakéw, jabtek czy szynki.

przed uzyciem urzadzenia
Kenwood

Przeczyta¢ uwaznie ponizszg
instrukcje i zachowa¢ na wypadek
potrzeby skorzystania z niej w
przysztosci.

Usuna¢ wszelkie materiaty
pakunkowe i etykiety.

bezpieczenstwo obstugi

Tarcze do krojenia na plastry i w
kostke sg ostre. Przy ich
zdejmowaniu, zaktadaniu i
czyszczeniu nalezy zachowaé
ostroznosc.

Zywnosci nie wolno popychaé do
podajnika palcami. Do tego celu
uzywac wytgcznie zatagczonych w
zestawie popychaczy.

Nie zdejmowac¢ pokrywy z nasadki
zanim tarcza do krojenia na plastry
catkowicie sie nie zatrzyma.

Nie wpycha¢ skfadnikéw do otworu
podajnika na site — moze to
spowodowac uszkodzenie nasadki.
Nie uzywac¢ uszkodzonej nasadki.
W razie awarii oddac¢ jg do
sprawdzenia lub naprawy (zob.
ustep pt. ,serwis i punkty obstugi
klienta”).

Nie dotyka¢ czesci znajdujacych sie
w ruchu.

Przed zdejmowaniem, zaktadaniem
oraz czyszczeniem czesci nalezy
wylaczy¢ urzadzenie i wyjaé
wtyczke z gniazda sieciowego.
Dodatkowe informacje na temat
bezpieczenstwa znajdujg sie w
instrukcji obstugi robota
kuchennego lub maszynki do
mielenia migsa, do ktoérej
przeznaczona jest nasadka.
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Urzadzenie spetnia wymogi
dyrektywy Wspolnoty Europejskiej
nr 2004/108/WE, dotyczacej
kompatybilnosci
elektromagnetycznej oraz
rozporzadzenia WE nr 1935/2004 z
dnia 27 pazdziernika 2004 r.,
dotyczacego materiatéw i wyrobow
przeznaczonych do kontaktu z
Zywnoscig.

przed pierwszym uzyciem

Umy¢ czesci (zob. ustep pt.
,czyszczenie”).

oznaczenia

POEPOPO®®EO

SUSISYE)

popychacze: duzy i maty
podajnik

pokrywa

sprzegto

tarcza do krojenia na plastry
uchwyt

kratka tnaca

tarcza do krojenia w kostke
otwory na palce

tarcza popychajaca pokrojone
sktadniki

korpus

otwér wylotowy

uktad napedowy
szczoteczka do czyszczenia

uzytkowanie nasadki

Maszynka do mielenia miesa:
Zwolni¢ $rube blokujaca na
podstawie zasilajacej, przekrecajac
ja w kierunku przeciwnym do ruchu
wskazoéwek zegara @), a nastepnie
wsung¢ uktad napedowy do
gniazda @. Przekreci¢ go kilka razy
W prawo i w lewo, az zaskoczy we
wiasciwe miejsce. Nastepnie
przekreci¢ srube blokujaca w
kierunku zgodnym z ruchem
wskazowek zegara.

Robot kuchenny:

Odciagna¢ zatrzask @ i zdja¢
ostone wyjscia obrotéw niskich @.
Utrzymujac zatrzask w pozycji
odciagnietej, wsung¢ uktad
napgdowy do gniazda @.



-

Przekreci¢ go kilka razy w prawo i
w lewo, az zaskoczy we wtasciwe
miejsce. Zwolni¢ zatrzask.

Na uktadzie napedowym
zamocowac korpus i przekreci¢ go
w kierunku zgodnym z ruchem
wskazowek zegara, aby
zablokowac¢ go we wiasciwym
miejscu.

W korpusie umiescic¢ tarcze
popychajaca pokrojone sktadniki,
zebrowang czescig do gory.
Wsuna¢ palce w otwory w tarczy do
krojenia w kostke i umiesci¢ jg na
tarczy popychajacej pokrojone
sktadniki. (Kratka tnaca powinna
znajdowac sie po przeciwnej stronie
w stosunku do otworu wylotowego:
oznaczenie === na tarczy do
krojenia w kostke powinno
znajdowac sie rowno z
oznaczeniem === na korpusie).
Trzymajac tarcze do krojenia w
plastry za uchwyt, nasuna¢ ja na
sprzegto @.

Na korpusie zamocowa¢ pokrywe —
symbol W zréwnujac z symbolem
"B na korpusie, a nastepnie
przekreci¢ jg do symbolu @, by
zablokowac jg na miejscu.

Wiozy¢ wtyczke przewodu
przytgczeniowego urzadzenia do
gniazda sieciowego, a pod otwor
wylotowy podstawi¢ miske.

Wybra¢ odpowiedni podajnik. W
popychaczu znajduje sie mniejszy
podajnik, umozliwiajacy
rozdrabnianie pojedynczych lub
cienko pokrojonych sktadnikow.
Aby uzy¢ mniejszego podajnika —
do wigkszego podajnika nalezy
najpierw wsung¢ wiekszy
popychacz @.

Aby uzy¢ wiekszego podajnika —
oba popychacze ztozyé ze sobg i
uzy¢ ich jednoczesnie @.

Skfadniki umiesci¢ w podajniku
(lista rodzajéw zywnosci, ktorg
mozna rozdrabniac¢ i sposoéb jej
przygotowania znajduje sie w karcie
zalecen).
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9 Wiaczy¢ urzadzenie i w tym samym
czasie za pomocg popychacza
réwnomiernie popchna¢ sktadniki w
dot otworu podajnika. Nie wolno
wpycha¢ sktadnikow na site ani
wkiada¢ do podajnika palcow.

® Robot kuchenny — stosujac

nasadke na robocie kuchennym,

uzywac predkosci od 4 do max.
10 Wytaczy¢ urzadzenie i wyjaé

wtyczke z gniazda sieciowego.



tabela zalecen

Sktadnik

Sposodb przygotowanig

Wskazoéwki

Brukiew, ziemniaki
i rzepa

Obra¢ i pokroi¢ tak, by
zmiescity sie do otworu
podajnika

Rozdrabnia¢ na surowo.

Marchew Oskrobaé Najlepsze wyniki daje uzycie
mniejszego podajnika i
rozdrabnianie jednej
marchewki na raz.
Rozdrabnia¢ na surowo.

Buraki Obrac¢ Utozy¢ jeden na drugim tak,
by miescity sie do otworu
podajnika.

Rozdrabnia¢ na surowo lub
po ugotowaniu.

Baktazan Przekroi¢ wzdtuz na Rozdrabnia¢ jedng potéwke

pét, a w razie na raz.
koniecznosci pokroi¢ na
mniejsze kawalki, tak,
by zmiescit sie do
podajnika
Papryka Przekroi¢ na pot i Do podajnika wktada¢

usungc¢ nasiona

W pozycji pionowe;j.

Ogorki i cukinia

Aby uzyska¢ mozliwie
najlepszy wynik, obra¢
ze skorki.

Cebula

Obra¢ i przekroi¢ na
pot, tak, by zmiescita
sie do podajnika

Cebula jest siekana w do$¢
grube kawatlki, a nie w
kostke.

Seler naciowy

Pokroi¢ na kawalki tej
samej dlugosci

Utozy¢ jeden przy drugim
tak, by miescity sie do
otworu podajnika.

Twarde owoce —
jabtka, gruszki

W razie koniecznosci
obrac.

Przekroi¢ na pot i
usung¢ gniazda
nasienne i pestki.

Twarde sery — np.
Gruyére

Pokroi¢ tak, by wypetni¢
otwor podajnika

Rozdrabnia¢ bezposrednio
po wyjeciu z lodéwki.

Jaja na twardo

Ugotowac na twardo,
a przed obraniem
ostudzi¢

Wktadaé do podajnika jedno
na drugim. Jaja sg siekane
w dos¢ grube kawatki, a nie
w kostke.

Szynka Usuna¢ kosci. Rozdrabnia¢ pokrojong na
Pokroi¢ na dos¢ duze | wieksze kawatki, a nie na
kawatki plasterki.

Rozdrabnia¢ bezposrednio
po wyjeciu z lodowki.

Korniszony Odcedzi¢ Rozdrabnia¢ przy uzyciu

mniejszego podajnika.
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wskazowki

® Najlepsze wyniki daje uzywanie
$wiezych, surowych owocow i
warzyw.

® Jezeli rozdrabniane sg warzywa
gotowane, zaleca sie przechowanie
ich przed uzyciem przez noc w
lodéwce.

® Nie nalezy kroi¢ sktadnikow —
wystarczy je przycia¢ tak, by
zmiescity sie do podajnika. Duzy
podajnik w catosci wypeti¢
sktadnikami. Zapobiega to
przesuwaniu sie sktadnikéw na boki
podczas rozdrabniania i daje
najlepsze wyniki. Mozna takze uzy¢
mniejszego podajnika.

® Przed rozdrabnianiem usung¢
wszelkie pestki, kosci itp.

Uwaga:

® Ze wzgledu na rozne wielkosci i
ksztatty sktadnikow, uzyskana
kostka moze zawiera¢
znieksztatcone kawatki — jest to
catkowicie normalne.

® Nie zaleca sig stosowania nasadki
do rozdrabniania niektérych
sktadnikow, takich jak kietbasa typu
chorizo czy ser feta.

czyszczenie

® Przed zdjeciem nasadki nalezy
zawsze wylaczy¢ urzadzenie i
wyjaé wtyczke z gniazda
sieciowego.

® Przed czyszczeniem catkowicie
rozmontowac nasadke.

® Mycie przyboréw bezposrednio po
uzyciu utatwia utrzymywanie ich w
czystosci.

® Dotykajgc tarcz nalezy zachowaé
szczegolng ostroznos$¢ — sa bardzo
ostre.

® Do usuwania kawatkow, ktore
utkwity w kratce tngcej uzywaé
zatgczonej szczoteczki. Resztki
usuwac¢ wypychajac je od spodu
kratki @.

® Nie zanurza¢ uktadu napedowego
w wodzie ani nie dopuszczac¢, by
dostata sie do jego $rodka.
Wszystkie pozostate elementy
mozna my¢ w gorgcej wodzie z
dodatkiem ptynu do naczyn. Nalezy
je potem dokfadnie wysuszy¢,
zachowujgc szczegodlng ostroznose,
poniewaz tarcze tnace sg bardzo
ostre. Czesci te mozna takze my¢
w zmywarce do naczyn (wytacznie
w gérnym koszu).

serwis i punkty obstugi
klienta

® Ze wzgleddw bezpieczenstwa
uszkodzony przewdd musi zostac
wymieniony przez pracownika firmy
KENWOOD lub upowaznionego
przez firmg KENWOOD zaktadu
naprawczego.

Pomocy w zakresie:

® uzytkowania urzadzenia lub

® czynnos$ci serwisowych badz
naprawczych

® udziela punkt sprzedazy, w ktérym
zakupiono urzadzenie.

® Zaprojektowata i opracowata firma
Kenwood w Wielkiej Brytanii.
® Wyprodukowano w Chinach.
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UWAGI DOTYCZACE
PRAWIDLOWEGO USUWANIA
PRODUKTU, ZGODNIE Z
WYMOGAMI DYREKTYWY
WSPOLNOTY EUROPEJSKIEJ
2002/96/WE.

Po zakonczeniu okresu uzytkowania
produktu nie wolno wyrzuca¢ razem z
innymi odpadami komunalnymi.
Nalezy go dostarczy¢ do
prowadzonego przez wladze miejskie
punktu zajmujacego si¢ segregacjg
odpadéw lub zaktadu oferujgcego
tego rodzaju ustugi.

Osobne usuwanie sprzetu AGD
pozwala unikna¢ szkodliwego wptywu
na $rodowisko naturalne i zdrowie
ludzkie, wynikajacego z
nieodpowiedniego usuwania tego
rodzaju sprzetu, oraz umozliwia
odzyskiwanie materiatéw, z ktérych
sprzet ten zostat wykonany, a w
konsekwencji znaczng oszczednos¢
energii i zasobdw naturalnych. O
koniecznosci osobnego usuwania
sprzetu AGD przypomina
umieszczony na produkcie symbol
przekreslonego pojemnika na $mieci.
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Pycckum

CM. unniocTpauuu Ha nepegHen cTpaHuue

Hacagka ans Hapesku kybrkamu
ncnonb3yeTcs Ans Takux
NPOAYKTOB, Kak MOPKOBb, GpIoKBa,
cBekna, 6noku 1 BETYMHA.

Mepen ncnonb3oBaHuem
anekTponpu6opa Kenwood
BHumaTensHo npoyTtuTe 1
COXpaHUTE 3TY UHCTPYKLUMIO.
Pacnakyiite nsgenue n cHummTe
BCE YNaKOBOYHbIE SPIbIKU.

Mepbl 6e3onacHOCTH

® [l1ckn oYeHb ocTpble — ByabTe

OCTOPOXHbI Npu cbopke n
pasbopke.

He npotankuBainTe npogyKTbl
nanblamm rno Tpybke. Vicnonb3ayiite
TONbKO TOMNKaTenb, KOTOPbIA BXOAUT
B KOMMMEKT NOCTaBKM.

He cHumaiiTe KpbILLKy C Hacaaku,
PEeXyLLUMIA ONCK HE OCTaHOBUTCS
NOSTHOCTbIO.

He npunaras n3nuwHux ycunuin
0N NPOABUXEHUSI NPOAYKTOB
TOonkaTenem no nogatoLlen Tpybke
— €CTb PUCK NOBPEXAEHUs!
Hacagku.

He nonb3ynteckb HencnpaBHOW
Hacagkon. NposepbTe 1
OTPEMOHTUPYITE ero: cM. pasaen
«PeMOoHT 1 obcnyxunsaHune».

He npukacantech K ABUXYLMMCA
aetansm.

Mepen ycTaHOBKOW MW CHATUEM
fetanen, unu nepen YNCTKon
obs3aTensHO oTkNoYarTe npubop
oT ceTu.

O3HakoMbTeCh C
[OMOMHUTENBHLIMY MepaMu
6e30nacHoOCTH, KOTOpble
cogepxaTtcsa B OCHOBHOMN
VHCTPYKLMW K KyXOHHOW MaluvHe
unm mscopy6ke.

® [laHHOe YCTPOWCTBO COOTBETCTBYET
avpektuse EC 2004/108/EC no
3N1eKTPOMarHUTHOM
COBMECTUMOCTU, @ Takke Hopme
EC 1935/2004 ot 27/10/2004 no
maTepwuanam, npegHasHaueHHbIM
ANS KOHTaKTa € NULLEBLIMU
npoayKTamu.

nepep nNepBbIM UCMOJIb30BaHUEM
1 BbIMoOWTe BCe YacTu: cM. pasgen
«YXO[ W YUCTKa».

KoMnoHeHTbI

TOonKaTenu: 6onbLIOKA 1 ManbIi
nogatowias Tpybka

KpbILLIKa

Ban

OVCK NSt HApe3ku NIoMTUKaMu
py4ka

ceTka Ans kybukos

AWCK Anst Kyoukos

oTBepcTMe Ans nanbua
nepeaaToyHbI ANCK

Kopnyc

oTBepCcTHe Ans NpoAyKTOB
nepefaToyHbIv y3en
WNHCTPYMEHT A5 O4YUCTKN

SISISICICICICICICICICICIC)C)

Vicnonb3oBaHune
Hacagku Ons HapesKku
KyGurkamm

Msicopy6ka:-

OcnabbTe 6NoKUpYOLWUIA BUHT Ha
6roke anekTpoaBsuratens,
NOBEpHYB ero NpPoTMB YacoBOM
cTpenku @, 4Yero BCTaBbTe
nepefaToyHbIii MexaH1am B
oTBepcTue @. [oBepHuTE ero B
OfHY W B APYryt0 CTOPOHY, YTOGbI
OH 3abnokupoBarncs Ha mecTe.
3akpyTute GnoKVpYOLLUIA BUHT.
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KyxoHHas MawmuHa: -

OTtBeguTe 3aLenky @ v cHAMUTE
KpbILLUKa HU3KOCKOPOCTHOrO
npusoaa @. Yaepxvsaiite
3aLenky B OTBEAEHHOM MOMOXEHUN
1 BCTaBbTe NepeaaToyHblil y3en @.
MoBepHWTE ero B 0AHY U B APYryto
CTOPOHY, YTOBbI OH
3abnokupoBarcsi Ha MecTe.
OTnycTuTe 3aLyenky.

HapeHbTe Kopryc Ha
nepeaaToyHblii MEXaHU3M U
NoBEPHWTE MO YacOBOW CTPerke,
4yTO6bI 3a6NOKMpPOBaTh.

BcTaBbTe nepegaToyHbIv ANCK B
Kopnyc pebpurCcTol YacTblo BBEPX.
BosbmuTe anck ans Ky6ukos,
ucnonb3ysi crneyvanbHoe
oTBEpCTUE, U YCTaHOBUTE Ha
nepegaToyHbIv guck. (CeTtka ans
KyGUKOB [OIDKHA HaxoauTcs Ha
[pyrovi CTOpOHe OTBepCTUs Anst
NPOAYKTOB TakK, YTOObI MeTka Ha
Ovcke ans KyGUKoB === coBMagana
C METKOW Ha KOpryCce mmm ).
Bo3bmuTe Anck Ans Hapesku
NOMTMKaMW 32 HEOCTPbIN BbICTYN U
HafdeHbTe Ha Ban @.

HapeHbTe KpbILLKY Ha Kopnyc,
BbIpOBHANTE cumBon W Ha
Kpbille ¢ cumBoriom M Ha
Koprnyce, 3aTeM MoOBepHUTE B
CTOpPOHY cumBona i, 4To6bl
3abroknpoBaTh Ha MecTe.
Bkntounte npmubop B ceTb 1
NMoMecCTWTe Yallly noj OTBEepCTUst
NSl BbIXOAA NPOAYKTOB.
Bbi6epuTe, Kakyto nogatoLLyto
TPYyGKy Bbl XOTUTE MCMONb30BaTh.
TornkaTenb UMeeT BHYTpU
noaatoLLyo TpyoKy MeHbLIero
anametpa ans nepepaboTku
VHrpeaVeHTOB NO-O4HOMY UMn
TOHKMX UrPEAUEHTOB.

YT106b1 BOCNONBL30BaTLCA
MeHblle - CHavana BCTaBbTe
6onbLUoii TonKaTenb B 06bIYHYIO
nogatLuyto Tpyoky @.

YT1o6bl BOCNONL30BaTLCA
6onbluoi nogatoLlet TPyOGKown -
coeauHUTe aBa Tonkatens @.
MonoxwuTe NHrpeaneHTbl B
nogatotLyto Tpyoky (cMm. Tabnumuy
[OO0MYyCTUMbIX MPOAYKTOB U
Cnoco60oB MX MPUrOTOBMEHUS).
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9 Bkntounte yCTPOMCTBO U
OHOBPEMEHHO HayHuUTe
paBHOMEPHO MpoTankMBaTtb
VNHIrpeaneHTbl TonkateneMm — He
BCTaBNsATe nanblibl B NOAAILLYIO
TPyOKy.
KyxoHHasa mawmHa - Mpu
MCnonb30BaHNM Hacafkn Ha
KyXOHHOW MaluviHe, BKovanTe
ckopocCTb 4.
10 Beikntoyaiite npubop 1 oTkmovaiTe
ero oT ceTu.



Ta6n|/|u,a C pekoMmeHgaunamm no ncnosib3oBaHUo
COKOBbIKUMarikum

Mpoaykr

MoaroToBka

Mone3Hble coBeTbl

BptokBa, kapTodens
n pena

OumncTnTE OT KOXKYPbI 1
HapexbTe Tak, 4Tobbl
KYCOYKU MPOXOAUNM B
nopatoLLyto TpyGKy

O6pabaTtbiBaTh CbIpbIMU.

MopkoBb OyuncTuTe OT KOXYpbI [ina gocTUXeHns nydiiero
pesynbTata obpabarbiBaiite
no O4HOMY OBOLLY Yepe3
mManyo Tpyoky.
O6pabaTtbiBaTb CbIpbIMU.

Ceekna OuncTuTe oT KOXypbl [MonoxuTe B nogatoLLyto
TPy6KYy.

O6pabaTtbiBaTb CbIpol Unu
roTOBOMN.

BaknaxaH MopexbTe BOOMb O6pabaTbiBaiitTe No

nononam u, npu NosioBMHE 3a OAUH pas.
HeobxoanmocTu,
paspexbTe, 4ToOb!
OBOLLIM NpOXoaunu
Yyepes nogaroLLyto
TpybKYy
Mepey, PaspexbTe nononam 1 | BctaBbTe Kycoukn

O4YUCTUTE OT CeEMAH

BEPTUKaNbHO B NOAAMLLYIO
TpYOKy.

Orypubl 1 kabayku

[ns pocTuxkeHus
nyyuiero pesynbTtaTta
0YUCTUTE OT KOXKYPbI.

Tyk MouncTtute 1 paspexesTe| B utore nonyyarortcs ckopee
nononam (Tak, 4tobbl KPYMHbIE KyCOYKM, YeM
npoxXoaun B NoAatoLLyto | Kyouku.

TPYGKy)

Cenbaepein MopexbTe MonoxuTe B nogatoLLyto
OMHAKOBbIMM TPy6KYy.
nanoy4kamu

TBepable pyKTbl —
sabnoko, rpywa

Mpu HeobxoanmocTu,
OYUCTUTE OT KOXYPbI.
PaspexbTe nononam,
yaanuTe cepaueBuHy
1 cemeHa.

Teepable Cbipbl —
LIBENLapCKuin rproriep

MopexbTe Tak, 4TobbI
OH BXOOWN B
nopatoLLyto TpyoKy

ObpabaTbiBaTh Cpasy 13
XOSIOAUIbHMKA.

Aviua BrpyTytO

CBapuTe BKpyTYtO,
ocTyauTe, OYNCTUTE
OT cKopnynbl

MonoxuTe B nogatoLLyto
TpyOKy. B ntore nonyyatorcst
cKopee KpyMHble KyCOYKU,
yeMm Kyouku.

BeTuuHa Ynanute KOCTOYKN. Vcnonbayiite 6rokun, a He
PaspexbTe Ha 6noku TOHKWNE NMOMTUKN.
O6pabaTtbiBaTb cpasy u3
XONOAUMbHUKA.
KoHcepBupoBaHHble Cuenute paccon [NpoTtankuBarite Nno manoun
orypubl TpybKe.
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coBeThbl

® [N JOCTUXKEHUS NyYLLNX
pe3ynbTaToB UCMONb3YNTE Chipble
cBexue pyKTbl 1 OBOLLM.

® [lepen nepepaboTkoli BapeHbIX
OBOLLEV PEKOMEHAYETCS NMONOXUTh
WX Ha HOYb B XONOAMUIIbHUK.

® HapesaliTe NpoAyKTbl He Menbye,
Yem TpebyeTcs Anst TOro, 4Tobb!
OHW MPOLLSIN CKBO3b MOAAIOLLYI0
Tpy6ky. LUnpokas nopatowias
TpybKa AomkHa BbITb LIENMKOM
3anosiHeHa. 3To no3BonuTe
npenoTBpaTUThL coBaHme
NpOAYKTOB B OZHY CTOPOHY ¥ AacTt
Haunyywuii pesynbTat. Takke
MOXHO UCMonb30oBaTb Many
nopatoLLyto Tpyoky.

® Bceraa usBnekarTe cemeHa, KocTun
W T.0. U3 NPOOYKTOB nepes
06paboTKoi.

BHuMmaHwue:

® [JockonbKy BCe NPOAYKTbl UMEOT
pasHbIi pa3mep u dopmy,
HeKoTopble KyOuku MoryT nmeTb
HEepoBHYt0 hopmMy — 3TO
HOpMarnbHo.

® HekoTopble NPoAYKTbI, HAaNpUmep
konbacku u cbip deTa He
pekoMeHayeTCs HapesaTb C 3TN
HacaaKon.

YNCTKa

® [lepen TeM, kak CHAMaTb Hacagky C
6noka anekTpoasuratens,
BbIKMIOUUTE NPUBOP U OTKOUUTE
ero oT ceTu.

® [lepep Ha4anom YMCTKU MOMHOCTLIO
pa3bepute Hacaaky.

® [1ns ynobcTBa YUMCTKM Beerga
npombIBaiiTe AeTanu cpasy nocne
MCMONb30BaHUs.

® OO6pallainTecb OCTOPOXHO C
[OMCKaMM — OHW OYEHb OCTPbIE.

® Icrnonb3ynTe YANCTALLMIA
WHCTPYMEHT ANnsi yaaneHus
OCTaTKOB MWLM, KOTOPbIE MOTYT
3abuTb cTeky Ans KybuKoB.
BbITONKHUTE MULLY M3-NOf CETKU
ans ky6vkos @.

® He norpyxarite nepeaaToyHbIi
MEXaHW3M B BOAY W HE MOYUTE €ro.
PekomeHayeTcs NnpoMblTh BCe
YyacTu B TEMNMOW MbINbHOM BoAe, a
3aTeM TLATENbHO NPOCYLLINTD.
ByabTe 0CTOPOXHbI, T.K. ANCKM
04eHb ocTpble. Takke UX MOXHO
MbITb Ha BEPXHEW nonke
NnocyA0MOEYHOWN MaLLVHbI.

O6cnyxmBaHue un
3aboTa 0 nokynaTtensax

® [py NoBpeXAeHUN LIHypa B Lensx
6e30nMacHOCTN OH OOMKEH ObITb
3aMeHeH B NpeAcTaBUTENbCTBE
KOMMaHuv unu B
crneumanu3npoBaHHOW MacTepckon
no pemoHTy arperatoe KENWOOD.

Ecnv BaM HyxXHa nMomoLLb B:
® nonb3oBaHuW NpMbopom unu
©® TexoOCnyXMBaHUM UM PEMOHTE,
® obpaTnTecb B MarasuH, B KOTOPOM
Bbl Npnobpenu npubop.

® CrnipoeKkTupoBaHo 1 paspaboTaHo
komMnaHuen Kenwood,
CoeagnHeHHoe KoponeBcTBo.

® CpenaHo B Kutae.



BAXHAA NHO®OPMALIUA NO
MPABUINBbHOW YTUNU3ALMN
WU3OENUA COrmACHO
OVWPEKTUBE EC 2002/96/EC.

Mo ncTeveHun cpoka cnyxobl
n3fenue Henb3s BblbpacbiBaTh Kak
ObITOBbIE (FOPOACKMNE) OTXOAbI.
W3penve cnepyet nepepath B
crieumanbHbIi KOMMYHanbHbIA MYHKT
pasgenbHoro cbopa oTxoa0B,
MECTHOE yYpexaeHune unu B
npeanpusiTue, okasbiBatoLLee
nopo6Hble yecnyrn. OtaensHas
yTunmsauus 6biToBbIX Npubopos
no3BonseT NpeaoTBpaTUThL
BO3MOXHbl€ HeraTuBHble
nocneacTeus Ansi oKpyxatoLen
cpefibl U 340pOBbs, KOTOPbIMU
ypeBaTa HeHagnexatlas ytunusauus,
1 NO3BONSIET BOCCTAHOBUTH
maTtepuarnsbl, BXOASLLME B COCTaB
n3genvii, obecnevnsas
3HaYUTESIbHYI0 SKOHOMUIO SHEPTUM U
pecypcoB. B kayecTBe HanomunHaHus
0 HEOOXOAMMOCTUN OTAENbHON
yTunusaumm 6bIToBbIX NpMBoOpoB Ha
N3[enue HaHeceH 3Hak B BUuae
nepeYepKkHyTOro MycopHoro 6aka Ha
Konecax.
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EAANviIKd

Mpiv amwéd TNV avdyvwon, TapokaAw EESITTAWOTE TNV YTTPOCTIVI) OeAida 61TOU

TapPEXETAI N EIKOVOYPA@NON

XpPNOIYOTTOINGTE TO €EAPTNHA KOTTAG
o€ KUBOUG YIO va TEPOXITETE
BIdgopa TPOPIUA OTTWG KAPOTA,
YOUAIG, TTavTZapia, pRAa Kal {apTrov
o€ KUBoug

TTPIV XPNOIUOTTOINOETE
TN ouokeun Kenwood

® AlaBdoTe TTPOCEKTIKA QUTEG TIG
odnyieg Kal QUAGETE TIG yia
MEAAOVTIKN avagopd.

® AQaIpETTE TN OCUOKEUQTIO Kal TIG
ETIKETEG.

ag@aAeia

® Qi digKOI KOTTAG O€ QETEG KAl OE
KUBOUG €ival KOPTEPOI, va TOUG
XEIPIEOTE PE TTPOTOXN KATA TNV
TOTTOBETNON, TNV APAIPETN KAl TOV
KaBapiapo.

® Mnv XpNnOIYOTIOIEITE TTOTE T
OaxTUAG oag yia va wenaeTe Ta
TPOPIYA TTPOG TA KATW OTO GWARVA
TPOYOdOTiag. XpnalPoTroIEiTeE HOVO
TOUG WATAPEG TTOU TTAPEXOVTAI POdi
ME TO €€dpTNUa.

® Mnv aQaIpEiTE TTOTE TO KATTAKI OTTO
TO €§APTNMA, €AV O BIOKOG KOTTHG
Oev OTAPOTATEI EVTEAWG Va
TIEPITTPEPETA.

® Mnv agkeite utrepBoAIkr) duvapn yia
VO OTTPWEETE TA TPOPIPA TTPOG TA
KATW OTO WARVa TPOPOdOTiag —
pTTOpPEi Va TTpoKkANBEi nuid aTto
€EAPTNHO.

® Mnv XpNnOIPOTTOIEITE TTOTE £EGPTNHA
TTOU €xel utToaTei BAGRN. ZTEIATE TO
yia €AeyX0 1 €TTIOKEUR: BA. evoTNTA
«O€PPRIG Kal EUTTNPETNON
TTEAATWV».

® Mnv ayyileTe pépn TTOU KivouvTal.

® ATTOOUVOEETE TN GUOKEUN OTTO TNV
Tpifa TTPIV aTTd TNV TOTTOBETNON N
TNV 0QaipETN PEPWV f TTPIV ATTO
TOV KaBapiopod.
Mo TPdTOETEG TTPOEIDOTTOINTEIG
ao@aAeiag, avaTpegte aTo Baaiko
BiBAio 0dnyiwv TNG KOUIVOUNXAVAG
1 TNG KPEATOUNXAVAG TOG.

® AUTA N OUCKEUN GUUHOPQUWVETAI PE
v odnyia Tng EK 2004/108/EK
OXETIKA pe TNV HAEKTPOPAYVNTIKN
oupBatéTNTa Kal Tov Kavovioud EK
utr’ apiBuov 1935/2004 Tng
27/10/2004 oXeTIKG PE TA UAIKG TTOU
TIpoopiovTal va £€pBouv o€ eTTaPnR
HE TPOPIUA.
TIPIV aTT TNV TIPWTN XPRoNn

1 TMAUvete Ta pépn: BA.
«KaBapigpog».

eTMEENYNON OUUBOAWY

WOTAPEG: MIKPOG KAl HEYAAOG
TWARvag TpoPodoaiag
KOTTAKI

agovag

BigKOG KOTING O€ QETEG
Aapn Aemridag

TIAEyPa KOTTNG O€ KUBOoUG
BigKOG KOTIAG g€ KUBoUG
oT1TéG AaBng
TIEPITTPEPOPEVOG DITKOG
KUpiwg owua

JTOMIO £50D0U TPOYIPWV
XEIPIOTAPIO TAXUTATWY
epyaAeio kabBapigpou

SISISIEICICICICICICICICICIC)

TTWG va
XPNOIUOTTOINTETE TO
€EAPTNUA KOTTNG O€
KUBoug

Kpearounxavr:-

=eBI1dwaTe T Rida agPAAITNG TTOU
BpiokeTal TTAvw aTn povada
TPOYOJOTiag, OTPEPOVTAG TNV
apIoTEPOTTPOPA @ Kal, aTn
TUVEXEIQ, TUPETE TO XEIPIOTAPIO
TOXUTATWY OTnV uttodoxn @.
ZTpiYTE TO APIaTEPA Kal Je€Id, £wg
o6Tou aggahioel atn Béan Tou. ZTn
guvéxela aTpiyTe T Bida
ag@aAiagng de€I0aTPOPA yia va To
ao@aAigeTe.
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KouQivopnyavry:-

TpaPAgTe To KOUPTTWHA @ KOl
aQaIPETTE TO KAAUPMA TNG
uTTod0XNG XaUNANRG TaxutnTag @.
KpartnaoTe mmiow 10 KOUPTTWHA Kal
EI0AYAYETE TO XEIPITTHPIO TAXUTATWV
©. ZTpiyTe TO APIOTEPAG Kal DECIQ,
£wg OTOU aag@aAigel atn Ban Tou.
AQraTE TO KOUPTTWHA.
TOTTOBETATTE TO KUPIWG TWHA OTO
XEIPIOTAPIO TOXUTATWY KOl OTPEWYTE
TO OECIOATPOPA WATE VO ATPONITEI
aTtn Béan Tou.

TOTTOBETAOTE TOV TTEPITTPEPOUEVO
BioKo OTO KUPIWG OWHaA, KE TIG
PARdWOEIG OTPAPYEVES TTPOG TO
TAVW.

KparraTte 1o dioko KOTIAG O€
KUBOUG atro TIG OTTEG ARG Kal
TOTTOBETATTE TOV TTAVW OTOV
TEPIOTPEPOHEVO BioKo. (To TTAéyHa
KOTTIAG g€ KUBoUG Ba TTpETTel va
BpiokeTal aTnVv avTiBeTn TTAEUPA
a1 TO ATOMIO £6DOU TPOYIHWY, HE
TNV €vOEIEn aTO JiOKO KOTTAG O€
KUBOUG mmm va €UBUYpappiCeTal PE
TNV €VOEIEN OTO KUPIWG CWHA) mmmm .
KpatAaTte 10 SiOKO KOTTNG 08 PETEG
atro TN AaBn Kal mESTE TOV aTOV
acova @.

TOTTOBETATTE TO KATTAKI OTO KUPIWG
gwpa, eubuypapuioTe To aUPBoAo
W 070 KATTAKI PE TO GUPBOAC Il
0TO KUPIWG OWHA, Kal, aTn
OUVEXEIQ, OTPEYTE TO TTPOG OTO
oupBoAo il yia va aggahioel oTn
Béan Tou.

JUVOETTE TN GUOKEUR OTNV TTOPOXH
PeUPATOG KOl TOTTOBETAOTE £VAl UTTOA
KATW o1 TO ATOMIO £56DOU
TPOYIPWV.

EmAéCTE TO owARvVa Tpogodoaiag
BéAeTe va xpnaipotroinaete. O
WOTNPAG TTEPIEXEI VA PIKPOTEPO
gwARva TpoPodoaiag yia TNV
£TTECEPYATIA PEPOVWHPEVIV
KOMMOTIWV 1 AETTTWV UAIKWV.

Fa va XpnoIPoTIoINTETE TOV HIKPO
GwAfva TpoPodoaiag, TomofeTAaTE
TTPWTA TO PEYAAUTEPO WATAPA PETT
aT0 CWANVa TpoPodoaiag @.

Fa va XpNoIUOTIOINTETE TOV JEYAAO
OWARVa TPoPodoaiag,
XPNOIMOTTOIRATE Kal Toug dUo
waoTApeg padi @.
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8 ToTmroBeTAOTE T TPOPIUA PETT TTO
owAnva Tpogodoaiag (avatpégte
aTOV TTIVAKA GUVIGTWHEVNG XPrIONG
yia Ta KatadAAnAa Tpd@IPa Kal TRV
TTPOETOIMATIO TOUG).
©¢aTe ge AeIToupyia TN CUCKEUR Kal
TOUTOXPOVA TTIECTE TTPOG TA KATW
aTaBepd YE TOV WATHPA — TTOTE Wn
Bddete Ta dAXTUAG Oag Péoa aTO
JwARvVa TPoPodOaiag Kal pnv
aagkeite uTTEPPBOAIKR duvapn.
Koudivounyavr — Otav
XPNOILOTIOIEITE TO €EAPTNUA TE
KOUCIVOUNXAVR, XPNOIUOTTOIEITE TIG
TaXUTNTEG 4 €wg péy. (max).
10 ©£0Te TN GUOKEUN EKTOG AEITOUPYIag
KO ATTOOUVOETTE TV OTTO TV
pida.



TTiVAKAG GUVIOTWHEVNS XPNoNS

Tpo@Iua

MpoeToipaaia

ZUUPOUAEG Kall UTTODEIGEIG

[ouNig, TTaTdTeg Kai
PEReS

AgaipéaTe TN AOUdT
Kal KOYTE WATE Va
Xwpouv aTo cwAnva
TpOYOdoTiag

Eme€epyaarteite Ta wyuad.

Kapoéta A@paipéate T AOUdA lNa koAUTEPQ aTTOTEAéTUATA,
KOWTE £Va KAPOTO TN Qopd,
XPNOILOTTOIWVTAG TO HIKPO
owAnva Tpo@odoaiag.
Emegepyaareite Ta wua.
Mavtgapia Agaipéate TN @AOUdT KoBete ge KopudTia TTou va
XWPOUV OTO TWARVA
TPOYOdOoUiag.
EmregepyaaTeite Ta WA N
Hayelpepéva.
MeNiT¢aveg Kowre TIG 0N péan Eme€epyaaTeite pion
KOTd PAKOG Kal, Qv peNITCAva Tn Gopa.
XPEIAZETal, KOWTE TIG O€
KOHMATIO WATE va
Xwpouv aTo cwAnva
TpOYodOTiag
Mmepiég Kowte atn péan kai TotroBeTraTe g€ OPOIa BEan
APAIPETTE TA OTTOPIA aT0 GWARVA TPOYOdOUTiag.
Ayyoupia Kal Ma kaAUTEPQ

KOAOKUBAKIT

ATTOTEAETHATA
agaipéate Tn @AoUda.

Kpeppudia Ze@AoudioTe kal KOWTe | K&BovTal og xovrpa
TA OTN P€TN WAOTE va KOMUATIO TTapd g€ KUBOUG.
XWPOUV aTO GWARVa
TPOPOdOaiag

2éANivo Kowrte Ta kotadvia ge | ToTroBeTAOTE TO PaAdi WATE

KOMUATION iBIOU puARKoUg

Va XWPETOUV OTO TWARVA
TPOPOdOUiag.

ZKANpa @pouTta —
uAAa, axAdadia

AQaipéaTe TN AoUda
€qv gival amrapaitnTo.
Koéwre atn péan,
AQAIPETTE TOV TTUPAVA
Kal To KOUKOUTaIa.

ZKANPO TUpi -
EABeTikO Gruyere

KéBete og koppdTia
VEUICOVTaG TO TWARVa
TpOYOdOTiag

Emegepyaarteite ameubeiog
aTro TO Yuyeio.

Auya BpaaTtd

BpdaTe péxpr va ogi¢ouv
Kal aQraTe Ta va
KPUWOOUV TTPIV
QAPAIPETETE TO TAOPAI

ToTtroBeTAOTE TO WATE VA
YeMiCel 0 owAnvag
Tpopodoaiag. KoBovrtal g
XOVTPA KOPPATIO TTapd O€
KUBoUG.

Xolpopépl

AQaipéaTe Ta KOKKAAQ.
Kowrte ae TeTpdywva
KOPMATIO

XpnalpotroinaTe KaAUTePQ
MEYAAO KOUMATI aTro
XOIPOPEPI TTAPA PETEG.
Eme€epyaareite ameubeiag
OTTO TO YUYEIO.

Ayyoupdki Toupai

ZTpayyigre

XpPNOIUOTTOIRDTE TO HIKPO
gwAnRva Tpogodoaiag.
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TIPAKTIKEG GUHBOUAEG

MNa kaAUTEPQ aTTOTEAETHATA,
XPNOIUOTTOIEITE PPETKA, WU
@pouTa Kal AaXavIKd.

Edv BéAeTe va emregepyaaTeite
payeipepéva Aaxavikd, guvioTaTal
va €X0UV pEIVEI OTO Wuyeio OAn TN
vUxTa.

Mnv k6BeTe Ta TPOPIPA OE
OMOIOPOPPA KOUMATIA, OTTAG KOPBETE
Ta £T01 WAOTE VA XWPAVE OTO
gwAnva Tpoodoaiag. MepileTe TO
peyaAo owAva Tpogodoaiag ae
0Ao 1o TTAATOG TOU. ETOI TO TPO@IU
dev Ba YNOTPOUV TTPOG TO TTAdI
kaTd TN diapkeia TNG diadikaagiag Kai
Ba €xeTe Ta BEATIOTA ATTOTEAEOUATA.
EVOAAOKTIKG, XPNOIHOTTOIEITE TOV
HIKPO owAfva Tpopodoaiag.
A@aipeite TTAVTA TO KOUKOUTOIQ, TA
KOKKOAQ K.ATT. OTTO T TPOQIPA
TIPOTOU T ETTEEEPYATTEITE.
Znueiwon:

ETtreidn ta 1po@Ipa éxouv diapopa
HEYEDN KaI axAuaTa, gival
QUTIONOYIKO WE TNV KOTTH 0€ KUBOUG
va Byaivouv Kol KOPHATIO
OKOVOVIOTOU OXNHATOG.

Opigpéva TpdQIPa, OTTWG Ta
XWPIATIKA AOUKAVIKA i TO TUPi QETA
OEV OUVIOTWVTAI VIO XPAON HE QUTO
TO £€GPTNUA.

KaBapiopodg

Na Bétete TTAVTA €KTOG AsITOUpYiag
KOl VA ATTOOUVOEETE TN TUOKEUR
aTro TNV TTPIa TTPOTOU OPAIPETETE
TO £6GPTNHA OTTO TN GUOKEUN.
ATTOOUVAPUOAOYATTE EVIEAWG TO
€€ApTNUa TTPOTOU TO KABAPICETE.
Mo euKoAOTEPO KABAPIOPO, TTAEVETE
TTAVTA TO EEAPTANATA APETWG PETA
™ Xenon.

Na xelpieate TOug BITKOUG KOTTAG
HE TTPOCOXN — €ival ECAIPETIKA
KOQTEPOI.

XPNOIUOTIOIEITE TO EPYAAEio
KaBapIoUOoU YIa VO aQAIPEITE
TPOPIPA TTOU PTTOPEI VO EXOUV
TIOPOPEIVEI HEOA OTO TTAEYHA KOTTAG
g€ KUBOUG. ZTTPWYVETE TO TPOPIUA
TTPOG Ta £Ew, MECOVTAG ATTO TO
KATW PEPOG TOU TTAEYHOTOG KOTTHG
oe kUBoug @.

Mnv BubiCeTe TOTE TO XEIPITTAPIO
TAXUTATWY O€ VEPO I PNV TO
AQAVETE VO BPOXEI.

OAa Ta UTTOAOITTA PPN PTTOPOUV VO
TAévovTal P (eaTr) oatrouvada Kal,
TN GUVEXEIDQ, Ba TTPETTEN VO
OTEYVWVOUV KAAA.

Mpoooxn: ol BigKol KOTTAG gival
KOQTEPOi. EVOAAOKTIKA, TTAUVETE
TOUG OTO TTAUVTAPIO TTIATWYV (TTavTa
aTnv TAvW axapa).

o€pPIg Kal eEuTTNPETNON
TTEAQTWV
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Edv 1o kaAwdio €xel utrooTEl NUIQ,
TPETTEl, yia Adyoug ag@aAeiag, va
avTtikataoTabei arrd Tnv KENWOOD
f a1d €EOUTI0DOTNHEVO KEVTPO
emokeuwv NG KENWOOD.

Edv xpeiddeoTe BorBeia OXETIKG WE:
N XPNon TNg CUOKEUNG N

10 OEPPIG 1) TIG ETTIOKEVEG
ETTIKOIVWVAOTE € TO KATAOTNUA AT
TO OTTOi0 ayopdoaTe TN OUCKEUN
0aG.

ZxeDIAOTNKE KAl avaTTTUXONKE aTTO
v Kenwood o010 Hvwpévo
BaaiAeio.

Kataokeudotnke otnv Kiva.



MPOEIAOMOIHZEIZ TIA TH ZQZTH
ATMOPPI¥H TOY NMPOIONTOX
ZYM®QNA ME THN EYPQMAIKH
OAHTIA 2002/96/EK

210 TEAOG TNG WPENIUNG CWAG Tou, TO
TIPOIOV OV TTPETTEI VA ATTOPPITITETAI
HE TO OOTIKG ATTOPPIPUATA.

Mpétrel va amoppieBei o€ £10IKA
KEVTPQ BIAPOPOTTOINUEVNG GUAAOYAG
QATTOPPIMUATWY TTOU 0pifouV ol
ONUOTIKEG OPXEG | OTOUG POPEIG TTOU
TTAPEXOUV QUTAV TNV uTtnpeaia. H
XWPIOTH ATTOPPIYN MIAG OIKIAKAG
NAEKTPIKAG CUOKEUAG ETTITPETTEN TNV
ATTOPUYI TTIOAVWY APVNTIKWY
OUVETTEIWV YIa TO TTEPIBAAAOV Kal TNV
uyeia amrd TNV akaTdAANAN atroppIYn
KO ETTITPETTEI TNV AVOKUKAWGCN TWV
UAIKWV OTTé T OTTOi0 OTTOTEAEITOI WOTE
Va ETTITUYXAVETOI ONHAVTIKA
€COIKOVOUNON EVEPYEIOG KAl TTOPWV.
Ma TNV eMoNPavon TNG UTTOXPEWTIKAG
XWPIOTAG ATTOPPIYNG OIKIAKWY
NAEKTPIKWY GUOKEUWY, TO TTPOIOV
PEPEI TO ONPA TOU BIAYPAPHEVOU
TPOXOPOPOU KABOU OTTOPPIPHATWY.
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Slovencina

Otvorte ilustracie z titulnej strany

Tento doplnok na kréjanie na kocky
je ureny na krajanie roznych
potravin, ako s napriklad jablka,
mrkva, cvikla, swede a Sunka, na
kocky.

pred pouzitim zariadenia
Kenwood

Starostlivo si precitajte tieto
instrukcie a uschovaijte ich pre
buducnost.

Odstrante vSetky obaly a Stitky.

bezpecCnost

Kotuce na krajanie na platky a na
kocky su ostré, takze s nimi pri ich
zakladani, vyberani a Cisteni
manipulujte opatrne.

Nikdy netlacte potraviny nadol
plniacou trubicou prstami.
Pouzivajte na to len dodané
posuvace.

Nikdy neskladajte veko z dopinku,
kym sa kotu¢ na krajanie na platky
Uplne nezastavi.

Pri tlaeni na potraviny v plniacej
trubici nepouzivajte nadmernu silu,
lebo doplnok by ste tym mohli
poskodit.

Nikdy nepouzivajte tento doplnok,
ak bude poskodeny. V takom
pripade ho dajte skontrolovat alebo
opravit. Precitajte si ¢ast ,servis a
starostlivost o zakaznikov".
Nedotykajte sa pohyblivych sucasti.
Pred zakladanim alebo vyberanim
sucasti alebo pred ich Cistenim
odpojte zariadenie z elektrickej
siete.

Dal$ie bezpe&nostné upozornenia
si precitajte v prirucke hlavného
kuchynského robota alebo
mlynéeka na maso.

Toto zariadenie spifia poziadavky
europskej smernice 2004/108/ES o
elektromagnetickej kompatibilite a
nariadenia ¢. 1935/2004 zo dna
27.10.2004 o materialoch a
predmetoch uréenych pre styk s
potravinami.
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1

pred prvym pouzitim
Umyte jednotlivé sucasti. Precitajte
si Cast ,Cistenie”.

popis sucasti

SISISICICICICICICICICICICIC)

posuvace: velky a maly
plniaca trubica

veko

hriadel

kotu¢ na krajanie na platky
drzadlo

mriezka na kocky

kotu¢ na krajanie na kocky
otvory pre prsty

posuvaci kotu¢

teleso

vystup potravin

prevodova zostava

nastroj na Cistenie

pouzivanie doplnku na
krgjanie na kocky

Milynéek na maso:-

Uvolnite upeviovaciu skrutku na
pohonnej jednotke jej pooto¢enim v
protismere hodinovych ruciciek @ a
potom vsurite prevodovu zostavu
do vystupu @. Otacajte riou do
oboch stran, kym nezapadne do
potrebnej pozicie. Potom otacajte
upeviiovacou skrutkou v smere
hodinovych rugiciek, aby ste ju
zaistili.

Kuchynsky robot:-

Odsunte zapadku @ a vyberte kryt
vystupu pre pomalu rychlost @.
Odsunutu zapadku podrzte a do
vystupu vloZte prevodovu zostavu
@. Otacajte rnou do oboch stran,
kym nezapadne do potrebnej
pozicie. Zapadku uvolnite.

Zalozte teleso do prevodovej
zostavy a otacajte nim v smere
hodinovych rugiciek, aby ste ho
zaistili do potrebnej pozicie.

Na teleso zalozte posuvaci kotuc, a
to tak, aby jeho rebra boli na hornej
strane.



3 Uchopte kotu¢ na krajanie na kocky
za otvory pre prsty a zalozte ho
navrch posutvacieho kotucéa.
(Mriezka na kocky by mala byt na
opacnej strane, ako je vystup
potravin, pricom znacka na kotuci
na krajanie na kocky === by mala
licovat so znackou na telese mmm.)

4 Uchopte kotu¢ na krajanie na platky
za drzadlo a zatlacte ho na hriadel
(6 }

5 ZalozZte veko na teleso a nastavte
ho tak, aby symbol ¥ na veku
licoval so symbolom "B na telese.
Potom ho potocte tak, aby licoval s
tymto symbolom g, aby bol
zaisteny v potrebnej pozicii.

6 Zariadenie zapojte do elektrickej
siete a pod vystup potravin polozte
nejaku misu.

7 Vyberte si plniacu trubicu, ktort
chcete pouzit. Postuvac obsahuje
mensiu plniacu trubicu na
spracovavanie jednotlivych poloZiek
alebo tenkych zloziek.

Ak chcete pouzit malu plniacu
trubicu — najprv vlozte vacsi
posuvac do plniacej trubice @.

Ak chcete pouzit vacsiu plniacu
trubicu — pouzite obidva posuvace
naraz @.

8 Vlozte potravinu do plniacej trubice
(pozrite si tabulku odporiu¢aného
pouzivania, ktora obsahuje vhodné
potraviny a opisuje ich pripravu).

9 Zariadenie zapnite a potravinu
hned tlacte rovnomerne nadol
postuva¢om. Nikdy ju netlacte
nadmernou silou a nestrkajte do
plniacej trubice prsty.

® Kuchynsky robot — Pri pouzivani
tohto doplnku na kuchynskom
robote pouzivajte rychlost €. 4 az
maximum.

10 Vypnite a odpojte z elektrickej siete.
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tabulka odporu¢aného pouzivania

Potraviny

Priprava

Rady a tipy

Zemiaky, biela repa,
swede

Odstrante Supu a
narezte tak, aby sa
zmestili do plniacej
trubice

Spracovavajte v surovom
stave.

Mrkva Odstrarite Supku Najlepsie vysledky
dosiahnete, ak do plniacej
trubice budete vkladat a
spracovavat po jednom
kuse. Spracovavaijte v
surovom stave.
Cvikla Odstrante Supu Naskladajte tak, aby sa
zmestila do plniacej trubice.
Spracovavajte v surovom
alebo uvarenom stave.
Baklazan Rozrezte po dizke na Spracovavajte po
polovice a tie v pripade | poloviciach.
potreby este orezte
tak, aby sa zmestili do
plniacej trubice
Paprika Rozrezte na polovicu Pripravené kusky vlozte vo

a odstrante jadro so
semienkami

zvislej polohe do plniacej
trubice.

Uhorka a cuketa

Odstrante Supu, ak
chcete dosiahnut
najlepsie vysledky.

Cibula

Osupte a rozrezte na
polovicu, aby sa
zmestila do plniacej
trubice

V tomto pripade namiesto
kociek produkuje nahrubo
nasekané kusky.

Listovy zeler

Narezte na rovnaku
dizku

Naskladajte tak, aby sa
narezané kusky zmestili do
plniacej trubice.

Tvrdé ovocie, ako
su jablka a hrusky

V pripade potreby
odstrante Supku.
Rozrezte na polovicu
a odstrarite ohryzok
a jadierka.

Tvrdy syr, ako je
Svajciarsky syr
Gruyere Swiss

Narezte tak, aby ste
naplnili plniacu trubicu

Spracovavajte priamo z
chladnicky.

Vajicka uverené
natvrdo

Uvarte na tvrdo,
nechajte vychladnut
a oSupte

Naskladajte v plniacej
trubici. V tomto pripade
namiesto kociek produkuje
nahrubo nasekané kusky.

Sunka

Odstrante kosti.
Narezte na bloky

Namiesto krajcov Sunky
pouzivajte bloky Sunky.
Spracovavajte priamo z
chladnicky.

Nakladané uhorky

Osuste

Spracovavajte pomocou
malej plniacej trubice.
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rady

® Ak chcete dosiahnut najlepsie
vysledky, pouZivajte ovocie a
zeleninu v Cerstvom a surovom
stave.

® Pri spracovavani varenej zeleniny
ju odporu¢ame dat na noc do
chladnicky.

® Potraviny nekrajajte na malé kusky,
len ich orezavajte tak, aby sa
zmestili do plniacej trubice. Velku
plniacu trubicu naplfiujte takmer na
celu Sirku. To brani potravinam v
tom, aby sa pocas spracovavania
skizavali do stran a umozfiuje to
dosiahnutie optimalnych vysledkov.
Eventualne pouzivajte malu plniacu
trubicu.

® 7 potravin pred ich spracovavanim
najprv vzdy odstrante jadierka, kosti
a podobne.

Poznamky:

® Kvoli roznym velkostiam a tvarom
potravin budd medzi kockami aj
nejaké deformované kusky, ¢o je
normalne.

® Niektoré potraviny, ako su napriklad
bravéova klobasa chorizo a feta syr,
tymto doplnkom spracovavat
neodporuc¢ame.

Cistenie

® Zariadenie vzdy vypnite a odpojte z
elektrickej siete pred vybratim tohto
doplnku z neho.

® Doplnok pred ¢istenim uplne
rozmontujte.

® Sucasti umyvajte hned po pouziti,
aby sa lahsSie Cistili.

® S rezacimi kotu¢mi manipulujte
opatrne — sU mimoriadne ostré.

® Na uvolfiovanie zvyskov potravin
zachytenych v mriezke na kocky
pouzivajte nastroj na Cistenie.
Vytlacajte ich zospodu mriezky na
kocky @.

® Prevodovu zostavu nikdy
neponarajte do vody a nedovolte,
aby zmokla.
VSetky ostatné sucasti mozno
umyvat v horucej vode s Gistiacim
prostriedkom. Potom ich treba
dokladne osusit. Rezacie kotuce su

ostré, takze postupujte pri tom
opatrne. Eventualne ich mozno
umyvat aj v umyvacke riadu (ale
len vo vrchnej priehradke).

servis a starostlivost o
zakaznikov

® Ked sa poskodi privodna elektricka
Snura, musi ju z bezpecnostnych
pri¢in vymenit alebo opravit firma
KENWOOD alebo pracovnici
opravneni firmou KENWOOD.

Pokial potrebujete pomoc pri
nasledovnych problémoch:

® pouzivanie vasho zariadenia

servis alebo opravy

® Kontaktujte obchod, v ktorom ste si
zariadenie zakupili.

® Navrhnuté a vyvinuté spolo¢nostou
Kenwood v Spojenom kralovstve.
® \/yrobené v Cine.

DOLEZITA INFORMACIA NA
SPRAVNU LIKVIDACIU PRODUKTU
PODLEA EUROPSKEJ SMERNICE
2002/96/ES.

Po skonceni zZivotnosti produktu sa
tento produkt nesmie jednoducho
vyhodit spolu s domovym odpadom.
Musi sa odovzdat na prislu$né zberné
miesto na roztriedenie odpadu alebo
dilerovi, ktory sa postara o takuto
likvidaciu.

Separatnou likvidaciou domacich
spotrebiCov sa vyhneme negativhym
nasledkom na Zivotné prostredie a
zabranime ohrozeniu zdravia
vzniknutého nevhodnou likvidaciou.
Umozni sa tak aj recyklacia
zakladnych materialov, ¢im sa
dosiahne znaéné Uspora energii a
prirodnych zdrojov. Na pripomenutie
nutnosti separatnej likvidacie
domacich spotrebicov je produkt
oznaceny preskrtnutym kontajnerom
na zber domaceho odpadu.



YKpaiHCbka

Byab nacka, po3ropHitb nepuwy CTOpiHKy 3 ManwHKamu

BukopucToByiiTe Hacagky Ans
KyOWKiB ANs HapidaHHSA Takux
NPOAYKTIB, K MOpKBa, 6pykBa,
bapsik, A6nokM Ta WnHKa.

MNepen nepwnM BUKOPUCTAHHAM
npunaay Kenwood

YBaXHO nNpoynTanTe iHCTPYKLilo Ta
36epexiThb i1 4nsi noganbLoro
BUKOPUCTaHHSI.

3HiMIiTb yNakoBKy Ta BCi ETUKETKN.

3axoaun 6eaneku

PisanbHi nnactuHu gyxe roctpi,
TOMY nif Yac yCTaHOBKU Ta
3HIMaHHA geTanen, i YNLLEeHHS
OyabTe obepexHi.

Hikonu He npoLIToBXyWTE NPOAYKTU
nanbusMmn Kpisb HanpsiMHy TpyoKy.
BukopucToByiiTe wToBxaui, Wo
BXOAATb 10 KOMMNNEKTY HacaaKu.
He 3HimanTe KpuLLKy 3 Hacagku,
[OKW pi3anbHWUA AUCK He
3YMUHUTBCS MOBHICTHO.

He HamaranTecs cunoto
MPOLUTOBXHYTN NPOAYKTU KpPi3b
HanpsiMHy TpyGKy — BU MoXeTe
MOLLKOANTN HacafKy.

He BMKOPUCTOBYITE NOLUKOAXEHY
Hacapky. [NepeBipka a6o peMoHT
3AIMCHIOITLCA Y creLianbHuX
LieHTpax: AMBUTLCA po3ain
«CepBicHe 06cnyroByBaHHs».

He Topkantecsa pyxomux getanen.
3aBxau BigknoyanTe npunag Big
enieKTpomepexi nepes yCTaHOBKOH
u4n 3HIMaHHAM geTanen, Ta nepeg
YULLEHHAM.

MpouuTtaiTe nocibHuk 3
ekcnnyaradii Bawwoi KyXoHHOI
MalmnHu abo M'scopy6ku, 106
03HaoMMTUCS i3 4O4ATKOBMMM
3axogamu 6esneku.

Llen npunapg signosigae sBumoram
aunpektusu €C 2004/108/EC
«EnekTpomarHiTHa cymicHicTb» Ta
nonoxeHHst €C Ne 1935/2004 Big
27/10/2004 ctocoBHO matepianis,
Lo 6esnocepenHbO NOB’sI3aHi 3
xeto.
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nepep NepwnM BUKOPUCTAHHAM
BumunTte BCi geTani, anBiTbCca
po3ain "dornsa Ta ynweHHs"

MOKaXX4nK

SISISICICICICISICICICICIC)C)

LUTOBXaY: BENVIKUIA Ta Manumn
HanpsimHa Tpybka

KpuLLKa

Ban

OWCK ANsi Hapi3aHHs cknbkamu
py4ka

ciTka ans kybukis

auck ansi kybwkis

OTBOPM ANS NanbLiB
noaasanbHUiA AUCK

Kopnyc

OTBIp ANS BUXOAY NPOAYKTIB
BY305 KOPOOKM LLUBMAKOCTEN
iHCTPYMEHT ANsl YNLLEHHSI

BUKOPUCTaHHS Hacaaku
ANs Hapi3aHHSA
KyGunkamm

M'sacopy6ka:-

OcnabTe peryntoBanbHUA ANCK,
NOBEPHYBLUW 1A0ro NpoTu
rOAVHHWKOBOI CTPinku @), BCTaBTe
BY301 KOPOOKM LLUBUAKOCTEW A0
oTeopy @. MocnigosHo
nosepTarun Hacagky y
NPOTUNEXHUX HanpsMKax,
YCTaHOBITb 1i B po6oye NonoxeHHs
(B1 noyyeTe knauaHHs). MpokpyTiTh
3aTUCKHWIA TBUHT 3a FOANHHUKOBOIO
CTpinkowo Ans dikcauii.

KyxoHHa mawmwuHa:-

BiaTarHiTe 3acysky @ Ta 3HIMITb
KPULLIKY HU3bKOLLBUAKICHOTO
npusogy @. YTpuMyoun 3acyBky y
BiATArHYTOMY MOSNOXEHHI,
YCTaHOBITb BY3011 KOPOOKU
weuakocter @. MNocnigosHo
nosepTaroun Hacagky y
NPOTUNEXHUX HanpsiMKax,
YCTaHOBITb ii B po6oye NonoxeHHs
(B1 noyyeTe knauaHHs). BignycTitb
3acCyBKy.



1 YcTaHoBITb KOpMyc Ha By30n Ta
MOBEPHITb 3a FOAVHHUKOBOO
cTpinkoto Ans dikcauii.

2 BcTaBTe nopaBanbHUM ANCK Y
Kopnyc pebpamu [0 ropu.

3 YTpumyiTe OMCKM NS Hapi3aHHSA

KyBuKamm 3a pyyky Ta HagsrHiTb Ha

nopasanbHun auck. (Citka ans
KyOUWKiB Mae 3HaxoauTUCh Ha
npoTunexHomy 6ol Big oTBOpYy
[ONA NPOAYKTIB, @ MapKep Ha AUCKY
ONs KyOvkiB === Mae 3niBnagaty 3
MapKepoM Ha KOpPMyCi mmm ).

4 YTpumyiTe ONCKM 3a PYUKy Ta
HacyHbTe #oro Ha Ban @.

5 BcTaHOoBITb KpULLKY Ha kopnyc, Ta
cniscTaBTe cMMBON W Ha KPULLILL
3 mapkepom B Ha Kopnyci, noTim
MOBEPHITL 40 cuMBOSY [, Wob
3abnokysaTu.

6 [MigkntoviTe Mikcep A0 Mepexi
eneKTponocTayaHHs Ta noctasTe
Yawly nonig oTeip ANS BUXoAy
NpOAYKTIB.

7 O6epiTb HaNpsIMHY TpybKy
noTtpi6Horo poamipy. LLToBxay
MICTUTb HanNpPsIMHY Tpyoky
HEeBENMKOro po3mipy Ans o6pobku
OKpPEMMX NPOAYKTIB @60 TOHKUX
iHrpeieHTIB.

LLlo6bu ckopucTaTUCA HanpsiIMHOO

Tpy6KOO HEBENUKOro Po3Mipy-
cnoyaTtky yCcTaHoBIiTb BinbLunii 3a
pPO3MipOM LUTOBXa4 BCEPEANHY
HanpsiMHOi TpyBKkn @.

LLlo6 ckopucTaTUcsi HanpsiMHOO
TPyOKOIO BENMKOro po3mipy-
YcTaHoBiTb 061ABa WTOBXaui @.

8 lMoknagiTe NPoAYKTW A0 HanpsMHOT
TpyOKM (amB. Tabnuuto 3
pekomeHgauiamu LLoAo NPOAYKTIB,
SIKi MOXXHa BMKOPUCTOBYBaTU, Ta
€nocib ix NpuroTyBaHHs).

9 VYBIMKHITb MikCep Ha LWBMAKOCTI 3 i
B TOW Xe Yac noynHamte
PIBHOMIPHO HaTWCKaTK Ha LUTOBXaY
— Hi B AKOMY pasi He onyckanTe
nanbLi O HanpsIMHOI TPYOKKu Ta He
[oknagante HagMipHUX 3ycusb.

® KyxoHHa maiuvHa - Mpu
BVIKOPUCTaHHI KYXOHHOT MaLLMHW,
BMUKaTE LWUBUAKICTb 4.

10 BUMKHIiTb Npunag Ta BigKno4iTb
Noro Big mepexi
eneKTponocTayaHHs.
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Tabnuus 3 pekomeHgauisMn Woa0 BUPOOIEHHS

COKY

MpopykT

MigroTtoBka

Mopaau

Bpyksa, kapTonns
Ta pina

OuyucTiTh Bif KOXypU Ta
HapixTe Kkybukamu
BiAMNOBIAHO 4O PO3Mipy
HanpsMHoI Tpy6kn

O6pobnsATn cupmumun.

Mopksa OuucTiTh BiA WKipK [Ina 4OCATHEeHHs KpaLLoro
pe3ynbTaTta obpobnsiTte no
OfHiVi B HANpsIMHIN TpyoLi
HEeBEeNMKOro po3mipy.
O6pobnsaT cupumu.
Bypsik OuyucTiTb Bif WKipn MopixTe, Wo6 WmaTouKku
NPOXOANIN KPi3b HANPAMHY
TPyO6Ky.
O6pobnsaTn cupum abo
NPUroTOBaHUM.
BaknaxaH Pospixxte HaBnin O6pobnsiTe No ogHOMY.
Yy300BX Ta 3a
HeobXigHOCTI nopixTe,
o6 Wwm
Mepeub PospixTe HaBnin Ta BcTasTe.

BUAAaNiTb HACiHHA

Orupku Ta kabayku

[ns [OCArHEHHs KpaLLix
pesynbTaTiB 3HIMITb
LLIKIPKY.

Linbyns MouuncTiTe Ta nopixte | B pesynbTaTi BU OTpumaeTte
Tak, Wob WMaTouKM LLIOCb HaKTLUTaNT BEMUKUX
BXOAMNW A0 HaNpsiMHOT | LUMATOYKIB, HiX Kyouku.
Tpy6KM

Cenepa Hapixte nanuyku MopixTe, Wob wmaToukm

0[HaKOBOI AOBXUHU

NPOXOAMIN Kpi3b HaNpsIMHY
TpYOKy.

Teepai dpykTn-
sabnoko, rpywa

3a HeobXigHOCTI 3piXKTY
XKipKy.

PospixTe HaBnin,
BUPIXKTE CEpLEBUHY Ta
BUAAnNiTb HACIiHHA.

Teepaun cup -
LIBENLaPCbKIn rprorep

HapixTe Tak, wob cmp
NpOXoAuB Ao
HanpsMHoI Tpy6kn

O6pobnsariTe XonogHUM.

Avius kpyTo 3BapiTb AL KpyTo, BctasTe oo HanpsMHol
OCTyZiTb Ta NOYNUCTITb | TPYyOKW. B pesynbTati BU
OTPUMAETE LLOCb HaKTWTanT
BEIMKUX LUMAaTOMKIB, HiXK
KyOuKm.
LvHka BapaniTb kicTi. He pixTe ckmbkamu.

Mopixxte Gnokamun

O6pobnsiTe XONoAHUM.

KoHcepBoBaHi oripku

3uignTn

O6pobNATU KPi3b ManeHbKy
TPYOKy.
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KopwucHi nopaau

® [1ns 4OCTANHEHHS KpaLyix
pesynbTaTiB BUKOPUCTOBYWTE CBiXi
HeobponeHi opyKTn Ta OBOCI.

® [lepen nepepobkolo BapeHx OBOMIB
peKoOMeHAY€eTbCs NOKNacTh ix Ha
HiY 4O XOonoAunbHUKa.

® He HapisaliTe NpoAyKTWN HAaATO
OpiGHO — [0CTaTHBO WO6 BOHU
NPOXoAWNY Kpi3b HanpsiMHy TPyoKy.
3anoBHsATe HaNpsMHy TPy6Ky
BESINKOro po3mipy piBHOMIpHO Mo
BCiil WwWupwuHi. Lle gonomoxe
YHUKHYTW 3MiLLEeHHSI NpoayKTiB ybik
nig, yac obpobkn. Abo
BMKOPUCTOBYWTE HanpsiMHy TpyoKy
HEeBEemnuKOro po3Mipy.

® 3axau BUAannsiTe Kictku nepes
06pobko.

YBara:

® Yepes pisHi po3mipu Ta hopmm
NPOAYKTIB KyOUKN MOXYTb ByTK
HEepPIBHOMIPHUMN — Lie €
HOpMasbHVM.

® He pekomeHAyeTbCcs 06po6NsATH
NPOAYKTU Ha KwTanT koBbacok Ta
deTn 3 Uieto HacagKyoto.

YN EHHA

® 3aBxau BUMVKaNTe npunag ta
BiAKnNtovarTe 1oro Big Mepexi
enleKTponocTayaHHs nepes
3HIMaHHSAM Hacafikv 3 NPUCTPOIO.

® [lepes YWLLEHHSIM MOBHICTIO
po3bepiTb Hacaaky.

® [N Nerkoro YWLLEHHs 3aBxamn
MWUINTe AeTani ogpasy nicns
3aKiH4eHHs poboTu.

® Pi3anbHi ANCKM — AyXi rocTpi, Tomy
OyabTe obepexHi.

® BUKOPUCTOBYWMTE IHCTPYMEHT Ans
YULLEHHS, Wo6 BMAANUTY 3anuLLKm
NPOAYKTIB 3 CITK1 ANs KyOuKiB.
BULITOBXHITb 3anuLwKuM 3-Mig CiTKK
(o}

® Hikonu He onyckaiiTte By3on
KOpOOKM LIBUAKOCTEN y BoAy Ta
3anobiranTe nonagaHHIO BOMOrn.
Yci iHWi aeTtani MoxHa MUTK Y
rapsidii MUNbHIN BOAi, Micnga 4oro ix
Tpeba peTenbHO NPOCYLUUTHU.
BynbTe ob6epexHi, ockinbku
pi3anbHi guckn — gyxe roctpi. A6o
NoMUiTE B NOCYAOMUIAHINA MaLUWHi
(ane TiNbKK Ha BEPXHIN nonui).

O6cnyroByBaHHs Ta
PEMOHT

©® []OLUKOMKEHWI LLHYP XUBMEHHS i3
MeToto 6e3nekun nignarae 3amiHi Ha
nignpuemctaax cipmm KENWOOD
abo B aBTOpPN30BaHOMY CEPBICHOMY
ueHTpi KENWOOD.

Ao BaM HeobxigHa KOHCYnbTaList
3 NpuBoAYy:

® BuKOpUCTaHHA npunagy abo

® 0o6cnyroByBaHHsi, npuabaHHs
3anacHux getaneii abo pemMoHTy,

® 3BEpHITLCA 4O MarasuHy, B AKOMY
BV npvabanu uer npunag.

® CripoekToBaHO Ta po3pobneHo
komnaHieto Kenwood, O6’egHaHe
KoponiscTBo.

® 3pobneHo B Kutai.

|
BAXINUBA IHOOPMALIA
CTOCOBHO HANEXHOI
YTURNISAUIT MPOOYKTY 3rIQHO 13
OWPEKTOBOIO EC 2002/96/EC.
[Micnsa 3akiH4eHHsA TepMiHy
ekcnnyaraujii He BUKugaiite uen
npunag 3 iHwumy nobyToBUMM
Biaxogamu.
BigHeciTb npunag oo micuesoro
cnewjianbHOro aBTopr“3oBaHOro
LeHTpy 36upaHHs Bigxoais abo oo
aunepa, KM MoXe HagaTtu Taki
nocnyru.
BinokpemneHa yTunisauisi nobytoBux
npunagis AO3BONSE YHUKHYTN
MOXIIMBUX HEraTUBHUX Hacnigkis Ans
HaBKONWLLHBLOrO cepeaoBMLLa Ta
300pOB’st NOAVHWU, SKi BUHUKAIOTb Y
pasi HenpaBWnbHOI yTUni3auii, a
TakoX Hafae MOXNMBICTb Nepepobutn
marepianu, 3 Skux 6yno BUroToBrIEHO
OaHui npunag, Lo, B CBOO Yepry,
36epirae eHeprito Ta iHWi BaXNMBi
pecypcu. MNpo HeobXigHiCTb
BiJokpemneHoi yTunisauii nobyToBmnx
npunagis Haragye cneuianbHa
nosHayka Ha NpoayKTi y BUrnsAi
nepeKkpecneHoro CMiTHUKY Ha
Konecax.
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