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Use the roto food cutter to slice and
shred such foods as carrot,
cucumber, cabbage, apples, potato
and cheese.

Use the fruit press to extract juice
from soft fruits and berries.

before using your Kenwood
attachment

® Read these instructions carefully and
retain for future reference.

® Remove all packaging.

safety

® Never put your fingers in the feed
tube. Only use the pusher supplied
with each attachment.

® Do not over fill the feed tube or use
excessive force to push the food
down the feed tube - you could
damage your attachment.

® Always unplug before unblocking the
feed tube.

® Do not touch moving parts.

® Unplug the appliance before fitting or
removing parts or cleaning.
roto food cutter

® Handle the drums with care, they are
extremely sharp.
fruit press

® Never use the attachment without
the hopper fitted.

® Do not process frozen fruit or
vegetables. Allow to defrost before
processing.

® Do not use the attachment if the
filter is damaged.

Refer to your main Kitchen Machine
instruction book for additional safety
warnings.

before using for the first time
1 Wash the parts: see ‘Cleaning’.

key

roto food cutter
roto food cutter pusher
feed tube and body
drum retainer
drums

fruit press

fruit press pusher
hopper

feed tube and body
scroll

filter

retainer

juice outlet

filter cover

filter sealing ring
pulp adjuster nozzle
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IMPORTANT
Only one body 0 and () is
supplied for use with both
attachments






roto food cutter

to assemble your
roto food cutter

1

Select a drum. The drums are
numbered at the back and used as
follows:

Drum No 1 - For fine shredding :-
chocolate, nuts, carrot and cheese.
Drum No 2 - For coarse
shredding :- chocolate, nuts, carrot
and cheese.

Drum No 3 - For thin slicing :-
onion, cabbage, cucumber, carrot,
apples, potato and chocolate.
Drum No 4 - For thick slicing :-
onion, cabbage, cucumber, carrot,
apples, potato, chocolate and
beetroot.

Drum No 5 (Rasping drum) -
For grating parmesan cheese and
potato for German potato
dumplings.

Fit the drum into the body of the roto

food cultter.

Lock the drum retainer in position by
turning anti-clockwise until the
locating line is directly underneath
the line on the body @.

to use your
roto food cutter

1

2

Remove the outlet cover by pressing
its top then lifting off @.

With the roto food cutter in the
position shown @, locate in the
outlet. Rotate the roto food cutter so
that the feed tube is upright.

Place a collecting vessel beneath the
outlet.

Fill the feed tube to prevent food
from slipping sideways during
processing. Switch onto speed 3 - 4
and gently push down with the
pusher. Note: The pusher will only fit
one way.

® \When slicing cabbage, cut into
wedges and remove the stalk. Place
in the feed tube and keep upright
with steady pressure on the pusher.



fruit press

to assemble your fruit
press

1 Fit the scroll inside the body.

2 Fit the filter to the body — align the
locating tab @ with the slot in the
body.

3 Lock the filter cover in position by
holding by the retainer (@ and turn
anti-clockwise until the locating line
is directly underneath the line on the
body @.

4 Fit the pulp adjuster nozzle and turn
clockwise to lock in the closed
position.

preparing food

® Remove stones (plums, peaches,
cherries etc).

® Remove tough skins (melons,
pineapples, cucumbers etc).

® Soft-skinned and other foods just
need washing (apples, pears,
spinach, grapes, strawberries etc).

to use your fruit press

1 Remove the outlet cover by pressing
its top then lifting off @.

2 With the fruit press in the position
shown @, locate in the outlet.
Rotate the fruit press so that the
feed tube is upright.

3 Fit the hopper.

4 Place a suitable collecting vessel
under the juice outlet to collect the
juice and under the adjustable pulp
nozzle to collect the pulp.

5 Cut the food into small pieces to fit
the feed tube.

6 Check that the pulp adjuster nozzle
is in the closed position — turn
clockwise to lock.

7 Switch on to speed 2 and lightly
push the food down evenly with the
pusher.

Clogging will occur if the feed tube is
overfilled or food packed too tightly.
Note: the pulp will take a while to
start coming out of the front of the
pulp adjuster nozzle — this is normal
operation.

During juicing the pulp adjuster
nozzle can be turned to adjust the
rate the pulp is ejected - turn anti-
clockwise to increase and clockwise
to decrease the flow.

Hard and more fibrous foods will
generally require the adjuster nozzle
to be in the open position and soft
food will require the closed position
(Refer to the recommended usage
chart for more information).

After adding the last piece, let the
attachment run until juice stops
dripping from the juice outlet.

for best results

Always use fresh firm fruit and
vegetables. Over-ripened fruit and
vegetables will be more difficult to
juice and less healthy.

Insert the food slowly to get the
most juice.

Process no more than 500g of food
at a time and clean the filter regularly
during juicing to maintain the
optimum performance and prevent
the filter from becoming blocked.

If the pulp is very wet after juicing it
can be processed again — use
maximum speed and adjust the pulp
adjuster nozzle as required. Switch
off as soon as the pulp starts to
come out dry or the filter starts to
clog or the juice starts to drip
instead of flow out of the outlet. Do
not allow the pulp to become
too dry as this may cause the
scroll and filter to clog
together making them difficult
to dismantle.

If no juice comes out of the juice
outlet or the filter starts to clog
increase the speed and open the
pulp adjuster nozzle.



recommended usage chart

Recommended |Position Of
Fruit/Vegetables |Speed Adjustable [Hints & Tips
Nozzle
Soft berries — Max Closed Wash well and process
raspberries, whole.
blackberries etc
Strawberries 2 - Max Adjust Remove leaves and wash
gradually  |[well. Cut to fit feed tube.
until pulp | Start on speed 2 and
and juice increase to maximum if back
start to section of filter starts to clog.
come out
Harder berries - 2 - Max Adjust Wash well and process whole.
blueberries, gradually  |Start on speed 2 and increase
cranberries etc. until pulp  |to maximum if back section
and juice |of filter starts to clog.
start to Note: Blueberries will produce
come out |a thick purée and best juiced
with other fruits to dilute.
Seedless grapes 2 Adjust Remove stalks, wash well
gradually and process whole.
until pulp
and juice
start to
come out
Tomatoes 2 Adjust Wash well and cut into
gradually  |quarters. Note: a thick pulpy
until pulp  |juice will be produced rather
and juice than a smooth juice.
start to
come out
Apples 2 Open Wash well and cut into 8
pieces. Allow the scroll to
pick up each piece before
feeding the next piece down
the feed tube.
Mango and 2 Closed Remove tough skins and
pineapple stones. Cut into small chunks
or slices.
Wheatgrass and 2 Open Best diluted or mixed with
dark green other juices due to their
vegetables strong flavour and small
ie spinach amount of juice produced.
Oranges 2 - Max Adjust Remove peel and cut into
gradually  [quarters. Start on Speed 2
until pulp  |and increase to maximum if
and juice back section of filter starts
start to to clog.
come out
Kiwi fruit 2 - Max Adjust Peel and cut in half. Best
gradually  |juiced with other fruits.
until pulp
and juice
start to
come out
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hints

® \/itamins disappear — the sooner you
drink your juice, the more vitamins
you will retain.

® |f you need to store the juice for a
few hours put it in the fridge. It will
keep better if you add a few drops
of lemon juice.

® Don’t drink more than three 230mls
(8floz) glasses of juice a day unless
you are used to it.

® Dilute juice for children with an equal
amount of water.

® Juice from wheatgrass and dark
green (broccoli, spinach etc) or dark
red (beetroot, red cabbage etc)
vegetables is extremely strong, so
always dilute it.

® Fruit juice is high in Fructose (fruit
sugar), so people with diabetes or
low blood sugar should avoid
drinking too much.

cleaning

® Always switch off and unplug before
removing the attachment from the
kitchen machine.

® Dismantle the attachment fully before
cleaning.

® For easier cleaning always wash the
parts immediately after use.

® \Wash all parts in hot soapy water,
then dry. Do not wash in a
dishwasher.
fruit press

® Use the brush supplied to clean the
filter. Take care not to damage the
filter mesh during cleaning.

® Remove the sealing ring @ when
cleaning the filter cover by squeezing
the seal and liting off. Ensure that
the sealing ring it refitted
after cleaning or the pulp
adjuster nozzle will not
operate correctly.

service and customer
care

® |f the cord is damaged it must, for
safety reasons, be replaced by
KENWOOD or an authorised
KENWOOD repairer.

If you need help with:

® using your appliance or

® servicing or repairs (in or out of
guarantee)

@ call Kenwood customer care on
023 9239 2333.

® spares and attachments

@ call 0870 2413653.
other countries

® Contact the shop where you bought
your appliance.

IMPORTANT INFORMATION FOR
CORRECT DISPOSAL OF THE
PRODUCT IN ACCORDANCE
WITH EC DIRECTIVE
2002/96/EC.

At the end of its working life, the product
must not be disposed of as urban
waste.

It must be taken to a special local
authority differentiated waste collection
centre or to a dealer providing this
service.

Disposing of a household appliance
separately avoids possible negative
consequences for the environment and
health deriving from inappropriate
disposal and enables the constituent
materials to be recovered to obtain
significant savings in energy and
resources. As a reminder of the need to
dispose of household appliances
separately, the product is marked with
a crossed-out wheeled dustbin.



Nederlands

Vouw voor het lezen a.u.b. de voorpagina met illustraties uit

Gebruik de roto voedselsnijder om
voedingsmiddelen als wortels,
komkommer, kool, appels,
aardappels en kaas te snijden en te
snipperen.

Gebruik de vruchtenpers om sap uit
zacht fruit en bessen te persen.

voor u het Kenwood-hulpstuk
gaat gebruiken

® | ees deze instructies zorgvuldig
door en bewaar ze voor toekomstig
gebruik.

® \/erwijder al het
verpakkingsmateriaal.

veiligheid

® Steek uw vingers nooit in de
vulopening. Gebruik uitsluitend de
duwer die bij de vruchtenpers
geleverd wordt.

® Doe de vulopening niet te vol en
gebruik geen overmatige kracht om
de voedingsmiddelen door de
vulopening te duwen — het hulpstuk
kan dan beschadigd raken.

® Haal de stekker uit het stopcontact
voordat u een blokkering in de
vulopening probeert te verwijderen.

® Raak de bewegende delen niet aan.

® Haal de stekker van het apparaat uit
het stopcontact voordat u
onderdelen verwijdert of reinigt.
roto voedselsnijder

® Pas op met de cilinders; deze zijn
erg scherp.
vruchtenpers

® Gebruik het hulpstuk nooit zonder
de vultrechter.

® \erwerk geen bevroren fruit of
groenten. Laat ze ontdooien voordat
u ze verwerkt.

® Het hulpstuk niet gebruiken als het
filter beschadigd is.

Raadpleeg de gebruiksaanwijzing
voor het keukenapparaat voor
aanvullende
veiligheidswaarschuwingen.

voordat u de vruchtenpers de
eerste maal gebruikt
1 Was de onderdelen: zie “Reiniging”.

legenda

roto voedselsnijder
duwer voor de roto voedselsnijder
vulbuis en hoofddeel
cilinderhouder

cilinders

vruchtenpers

duwer voor de vruchtenpers
vultrechter

vulopening en koppelstuk
schroef

filter

borgring

sapuitloop

filterbehuizing

afsluitring filter

verstelbare kop voor pulp
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BELANGRIJK

Slechts één koppelstuk 2 en
wordt geleverd voor gebruik met
beide hulpstukken



roto voedselsnijder

uw roto voedselsnijder in
elkaar zetten

assemblage

Selecteer een trommel. De trommels

zijn aan de achterkant genummerd

en worden als volgt gebruikt:

® Trommel 1 - Voor fijn snipperen:-
chocola, noten, wortels en kaas.

® Trommel 2 - Voor grof snipperen:-
chocola, noten, wortels en kaas.

® Trommel 3 - Voor dunne plakjes:-
ui, kool, komkommer, wortel, appel,
aardappel en chocola.

® Trommel 4 - Voor dikke plakjes:-
ui, kool, komkommer, wortel, appel,
aardappel, chocola en bieten.

® Trommel 5 (rasp) — Voor het
raspen van Parmezaanse kaas en
aardappels voor Duitse
aardappelknoedels.

—_

2 Bevestig de aan het koppelstuk van
de roto voedselsnijder.

3 Zet de cilinderhouder vast door deze
tegen de wijzers van de klok in te
draaien, totdat de plaatsingslijn zich
precies onder de stip op het
hoofddeel bevindt @.

uw roto voedselsnijder
gebruiken

1 Verwijder de afdekking van het
aansluitpunt door bovenaan te
drukken en de afdekking vervolgens
op te tilen @.

2 Houd de roto voedselsnijder in de
afgebeelde positie @ en plaats hem
in het aansluitpunt. Draai de roto
voedselsnijder zodat de vulopening
zich bovenaan bevindt.

3 Plaats een kom onder het
uitloopgedeelte.

4 Doe de vulbuis goed vol om te
voorkomen dat er tijdens de
bereiding voedsel langs de zijkanten
loopt. Schakel het apparaat in op
snelheid 3 of 4 en druk de stamper
voorzichtig omlaag. NB: De duwer
past slechts op €én manier.

® \Wanneer u kool in plakken snijdt,
snijd deze dan eerst in punten en
verwijder de stengel. Breng de kool
in de vulbuis en houdt deze rechtop,
terwijl u een constante druk op de
stamper uitoefent.



vruchtenpers

uw vruchtenpers in
elkaar zetten

1 Pas de schroef in het koppelstuk.

2 Zet het filter op het koppelstuk — lijn
het lipje @ uit met de gleuf in het
koppelstuk.

3 Vergrendel de filterbehuizing door de
borgring vast te houden (0 en naar
links te draaien tot het streepje zich
recht onder het streepje op het
koppelstuk bevindt @.

4 Bevestig de verstelbare kop voor de
pulp en draai naar rechts om hem te
vergrendelen.

voedselbereiding

® \erwijder pitten (pruimen, perziken,
kersen, enz).

® \erwijder harde schillen (meloen,
ananas, komkommer, enz).

® \/ruchten met zachte schil en andere
zachte voedingsmiddelen hoeven
slechts gewassen te worden (appel,
peer, spinazie, druiven, aardbeien,
enz).

uw vruchtenpers
gebruiken

1 Verwijder de afdekking van het
aansluitpunt door bovenaan te
drukken en de afdekking vervolgens
op te tillen @.

2 Houd de vruchtenpers in de
afgebeelde positie @ en plaats hem
in het aansluitpunt. Draai de
vruchtenpers zodat de vulopening
zich bovenaan bevindt.

3 Bevestig de vultrechter.

4 Plaats een geschikte container onder
de sapuitloop om het sap op te
vangen; plaats een container onder
de verstelbare kop om de pulp op te
vangen.

5 Snij het fruit zodat het in de
vulopening past.
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Controleer of de verstelbare kop in
de gesloten positie verkeert - draai
naar rechts om hem te vergrendelen.
Schakel naar snelheid 2 en duw het
voedsel zacht en gelijkmatig met de
duwer naar beneden.

De pers raakt verstopt als de
vulopening te vol wordt gedaan of
het voedsel te dicht op elkaar gepakt
is.

NB: Het duurt even voordat de pulp
uit de verstelbare kop komt — dit is
normaal.

Tijdens de sapproductie kan de kop
bijgesteld worden om de snelheid
waarmee de pulp uitgeworpen
wordt, aan te passen — draai naar
links om de uitstroom te vergroten
en naar rechts om de uitstroom te
verkleinen.

Voor hard, vezelig voedsel moet de
verstelbare kop meestal open staan
en voor zacht voedsel hebt u de
gesloten positie nodig (raadpleeg de
tabel met aanbevolen
gebruiksmogelijkheden voor meer
informatie).

Nadat u het laatste stuk fruit hebt
toegevoegd, laat u het hulpstuk
draaien tot er geen sap meer uit de
sapuitloop komt.

de beste resultaten

Gebruik altijd verse, stevige vruchten
en groenten. Overrijp fruit en groente
zijn moeilijker uit te persen en minder
gezond.

Duw het voedsel langzaam door de
vulopening, zodat het u er het
meeste sap uit haalt.

Verwerk niet meer dan 500 g
voedsel tegelijk en reinig het filter
regelmatig tijdens het persen om de
prestaties optimaal te houden en te
voorkomen dat het filter verstopt
raakt.



® Als de pulp na het persen erg nat is,
kunt u het opnieuw verwerken —
gebruik de maximum snelheid en
pas de verstelbare kop zo nodig
aan. Schakel het apparaat uit zodra
de pulp er droog uit komt, het filter
verstopt raakt of het sap uit de
uitlaat druppelt en niet langer
stroomt. Laat de pulp niet te
droog worden; dit kan de
schroef en het filter
verstoppen waardoor ze
moeilijk uit elkaar gehaald
kunnen worden.

® Als er geen sap uit de sapuitlaat
komt of het filter begint verstopt te
raken, verhoogt u de snelheid en
opent de verstelbare kop voor de
pulp.
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tabel voor aanbevolen gebruik

donkergroene
groenten, zoals
spinazie

Groenten/fruit Aanbevolen Positie van| Wenken en tips

snelheid verstelbare
kop

Zachte bessen — Max Gesloten  |Goed wassen en in hun

frambozen, geheel verwerken.

bramen, enz.

Aardbeien 2 - Max Geleidelijk |Bladeren verwijderen en
aanpassen |goed wassen. Snijden zodat
tot de pulp |het in de vulopening past.
en het sap |Begin op snelheid 2 en tot
uit het maximum snelheid verhogen
apparaat als het achterste deel van
beginnen | het filter verstopt begint te
te komen  [raken.

Harde bessen — 2 - Max Geleidelijk |Goed wassen en in hun

bosbessen, aanpassen |geheel verwerken.

cranberry’s, enz. tot de pulp |Begin op snelheid 2 en tot

en het sap |maximum snelheid verhogen

uit het als het achterste deel van

apparaat het filter verstopt begint te

beginnen  |raken.

te komen |NB: Bosbessen produceren
een dikke puree en kunnen
het best met ander fruit
verwerkt worden om de
puree te verdunnen.

Pitloze druiven 2 Geleidelijk | Stelen verwijderen, goed
aanpassen |wassen en in hun geheel
tot de pulp |verwerken.
en het sap
uit het
apparaat
beginnen
te komen

Tomaten 2 Geleidelijk |Goed wassen en in vieren
aanpassen |snijden. NB: Het sap van
tot de pulp [tomaten is dik en pulpachtig
en het sap |in plaats van glad.
uit het
apparaat
beginnen
te komen

Appels 2 Open Goed wassen en in achten

snijden. Laat ieder stuk door
de schroef opgepakt worden
voordat u het volgend stuk
door de vulopening duwt.

Mango en ananas 2 Gesloten Harde schillen en pitten

verwijderen. In kleine stukken
of plakken snijden.

Wheatgrass en 2 Open Kan wegens de sterke

smaak en kleine hoeveelheid
sap het best verdund of
vermengd worden met
ander sap.
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Aanbevolen
snelheid

Groenten/fruit

Positie van
verstelbare
kop

Wenken en tips

Sinaasappels 2 - Max

Gel

aanpassen

tot
en
uit

apparaat
beginnen
te komen

leidelijk | Schillen en in vieren snijden.
Begin op snelheid 2 en tot
maximum snelheid verhogen
als het achterste deel van
het filter verstopt begint te

raken.

de pulp
het sap
het

Kiwi's 2 - Max

Gel

aanpassen

tot
en
uit

apparaat
beginnen
te komen

Schillen en halveren. Kan het
best met ander fruit geperst
worden.

leidelijk

de pulp
het sap
het

tips

Vitaminen verdwijnen — hoe viugger
u uw sap drinkt, des te meer
vitaminen u binnen krijgt.

Als u het sap een paar uur moet
bewaren, kunt u dat het best in de
koelkast doen. Een paar druppels
citroensap zorgen dat het sap beter
bewaard wordt.

Drink niet meer dan drie glazen van
230 ml sap per dag, tenzij u daaraan
gewend bent.

Verdun het sap voor kinderen met
eenzelfde hoeveelheid water.

Sap van wheatgrass en
donkergroene (broccoli, spinazie,
enz) of donkerrode (bieten, rode
kool, enz) groenten is erg sterk; u
moet het altijd verdunnen.
Vruchtensap bevat veel fructose
(vruchtensuiker); mensen met
diabetes of een laag
bloedsuikergehalte mogen er niet
teveel van drinken.
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reiniging

® Schakel het apparaat altijd uit en
haal de stekker uit het stopcontact
voor u het hulpstuk uit de
keukenmachine verwijdert.

Haal het hulpstuk volledig uit elkaar
voor u het reinigt.

Voor gemakkelijker reinigen, de
onderdelen onmiddellijk na gebruik
afwassen.

Was alle onderdelen in heet zeepsop
en droog ze daarna zorgvuldig af.
Niet in een afwasmachine
wassen.

vruchtenpers

Gebruik de bijgeleverde borstel om
het filter te reinigen. Pas op dat u het
filtergaas tijdens de reiniging niet
beschadigt.

Verwijder de afsluiting @ als u de
filterbehuizing reinigt door in de ring
te knijpen en hem van het apparaat
te halen. Zorg dat de afsluitring
na de reiniging weer goed op
zijn plaats wordt gezet;
anders werkt de verstelbare
kop voor de pulp niet goed.



onderhoud en
klantenservice

® Als het snoer beschadigd is, moet
het om veiligheidsredenen door
KENWOOD of een door KENWOOD
geautoriseerd reparatiebedrijf
vervangen worden.

Als u hulp nodig hebt met:

® het gebruik van uw apparaat of

® onderhoud en reparatie
kunt u contact opnemen met de
winkel waar u het apparaat gekocht
hebt.

BELANGRIJKE INFORMATIE
VOOR DE CORRECTE
VERWERKING VAN HET
PRODUCT IN
OVEREENSTEMMING MET DE
EUROPESE RICHTLIJN
2002/96/EC

Aan het einde van de levensduur van het
product mag het niet samen met het
gewone huishoudelijke afval worden
verwerkt. Het moet naar een speciaal
centrum voor gescheiden afvalinzameling
van de gemeente worden gebracht, of
naar een verkooppunt dat deze service
verschaft. Het apart verwerken van een
huishoudelijk apparaat voorkomt
mogelijke gevolgen voor het milieu en de
gezondheid die door een ongeschikte
verwerking ontstaan en zorgt ervoor dat
de materialen waaruit het apparaat
bestaat, teruggewonnen kunnen worden
om een aanmerkelijke besparing van
energie en grondstoffen te verkrijgen.
Om op de verplichting tot gescheiden
verwerking van elektrische huishoudelijke
apparatuur te wijzen, is op het product
het symbool van een doorgekruiste
vuilnisbak aangebracht.
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Avant de lire, dépliez la premiére page pour voir les illustrations

Utilisez le couteau rotatif pour les
aliments pour couper et raper des
aliments tels que les carottes, les
concombres, le chou, les pommes,
les pommes de terre et le fromage.

Utilisez le presse-agrumes pour
extraire le jus de fruits mous et de
baies.

avant d’utiliser votre
accessoire Kenwood

® | isez et conservez soigneusement
ces instructions pour pouvoir vous y
référer ultérieurement.

® Retirez tous les emballages.

sécurité

® N’introduisez jamais vos doigts dans
le tube d’alimentation. Utilisez
exclusivement le poussoir fourni
avec I'accessoire presse-agrumes.

® Ne remplissez pas trop le tube et
n’utilisez pas une force excessive
pour pousser les aliments dans le
tube, vous pourriez endommager
votre accessoire.

® Débranchez toujours I'appareil avant
de débloquer le tube d’alimentation.

® Ne touchez pas les pieces mobiles.

® Débranchez 'appareil avant
d’installer ou de retirer des pieces ou
avant le nettoyage.
couteau rotatif pour les
aliments

® Manipulez les tambours avec
précaution, car ils sont extrémement
tranchants.
presse-agrumes

® N'utilisez jamais I'accessoire sans la
trémie.

® N'utilisez pas de fruits et Iégumes
surgelés dans I'appareil. Laissez-les
décongeler avant de les placer dans
I'appareil.

® N'utilisez pas I'accessoire si le filtre
est endommagé.

Référez-vous au guide d’utilisation
de votre robot combiné principal
pour obtenir des avertissements de
sécurité supplémentaires.

avant d’utiliser votre appareil
pour la premiére fois

1 Lavez les différents éléments de
I’appareil : voir la notice sur le
nettoyage.

légende

couteau rotatif pour les
aliments

poussoir du couteau rotatif pour
les aliments

tube d'alimentation et corps
élément de retenue du tambour
tambours

presse-agrumes

poussoir du presse-agrumes
trémie

tube d’alimentation et corps
rouleau

filtre

piece de retenue

orifice de sortie du jus
couvercle du filtre

anneau d’étanchéité du filtre
buse de réglage pour la pulpe

SISISISISICICICICICANCICICNNC)

IMPORTANT

Un seul corps (2 et 7)) est fourni
pour étre utilisé avec les deux
accessoires.
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couteau rotatif pour
les aliments

assemblage de votre
couteau rotatif pour les
aliments

assemblage

1 Choisissez un tambour. Les
tambours sont numérotés, a I'arriere,
et utilisés comme suit :

® Tambour N°1 - Pour hacher
finement le chocolat, les noix et
noisettes, les carottes et le fromage.

® Tambour N°2 - Pour hacher
grossierement le chocolat, les noix et
noisettes, les carottes et le fromage.

® Tambour N°3 - Pour trancher
finement les oignons, le chou, les
concombres, les carottes, les
pommes, les pommes de terre et le
chocolat.

® Tambour N°4 — Pour couper en
tranches épaisses les oignons, le
chou, les concombres, les carottes,
les pommes, les pommes de terre,
le chocolat et les betteraves.

® Tambour N°5 (tambour a
raper) — Pour raper le parmesan et
les pommes de terres pour la
préparation de boulettes.

2 Placez le tambour dans le corps du
couteau rotatif pour les aliments.

3 Fixez I'élément de retenue du
tambour en position, en le tournant
dans le sens inverse des aiguilles
d'une montre jusqu'a ce que la ligne
de positionnement soit située
directement sous le point figurant sur
le corps @.

utilisation de votre
couteau rotatif pour les
aliments

1 Retirez le cache de la sortie en
appuyant sur le dessus puis en
soulevant @.

2 Le couteau rotatif pour les aliments
étant dans la position indiquée @,
localisez la sortie. Faites tourner le
couteau rotatif pour les aliments de
sorte que le tube d’alimentation soit
droit.

3 Placez un récipient de recueil sous la
sortie.

4 Remplissez le tube d'alimentation
afin d'éviter que les aliments ne
glissent sur le cété durant leur
préparation. Mettez I'appareil en
marche a vitesse 3 - 4 et appuyez
doucement a |'aide du poussoir.
Remarque : Le poussoir ne peut se
placer que dans une position.

® Pour émincer un chou, coupez-le en
quartiers et retirez le trognon. Placez
dans le tube d'alimentation et
maintenez droit grace a une pression
réguliere sur le poussoir.



presse-agrumes

assemblage de votre
presse-agrumes

1 Placez le rouleau dans le corps.

2 Placez le filtre sur le corps — alignez
la languette de position @ sur la
fente du corps.

3 Verrouillez le couvercle du filtre dans
la bonne position en maintenant la
piece de retenue (0 et and tournant
dans le sens inverse des aiguilles
d’une montre, jusqu’a ce que la ligne
de position se trouve directement en
dessous de la ligne du corps @.

4 Installez la buse de réglage pour la
pulpe et tournez dans le sens des
aiguilles d’une montre pour
verrouiller dans la position fermée.

préparation des aliments

® Retirez les noyaux (prunes, péches,
cerises, etc.).

® Retirez les peaux épaisses (melons,
ananas, concombres, etc.).

® | avez simplement les aliments a
peau molle et les autres aliments
(pommes, poires, épinards, raisins,
fraises, etc.).

utilisation de votre
presse-agrumes

1 Retirez le cache de la sortie en
appuyant sur le dessus puis en
soulevant @.

2 Le presse-agrumes étant dans la
position indiquée @, localisez la
sortie. Faites tourner le presse-
agrumes de sorte que le tube
d’alimentation soit droit.

3 Installez la trémie.

4 Placez un récipient adapté sous
I'orifice de sortie pour collecter le jus
et sous la buse de réglage pour
collecter la pulpe.

5 Coupez les aliments en morceaux de
taille adaptée au tube d’alimentation.
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Assurez-vous que la buse de réglage
pour la pulpe est en position fermée
- tournez dans le sens des aiguilles
d’une montre pour verrouiller.
Sélectionnez la vitesse 2 et poussez
lentement et régulierement les
aliments a I'aide du poussoir.

Le tube se bloguera s’il est trop
rempli ou si les aliments sont trop
serrés.

Remarque : la pulpe ne sortira de
I'avant de la buse de réglage
qu’apres quelques instants — ce
fonctionnement est normal.

® Pendant I'utilisation du presse-

agrumes, la buse de réglage pour la
pulpe peut étre tournée pour régler
le débit de sortie de la pulpe —
tournez dans le sens inverse des
aiguilles d’'une montre pour
augmenter le débit et dans le sens
des aiguilles d’une montre pour le
réduire.

Généralement, la buse doit étre en
position ouverte pour les aliments
durs et plus fibreux et en position
fermée pour les aliments mous
(référez-vous au tableau d’utilisation
recommandée pour obtenir des
détails).

Aprées avoir ajouté le dernier
morceau, laissez I'accessoire
fonctionner jusqu’a ce que le jus
arréte de s’écouler par I'orifice de
sortie.

pour obtenir de meilleurs
résultats

Utilisez toujours des fruits et
légumes frais et fermes. Les fruits et
les légumes trop mars seront plus
difficiles a presser et moins sains.
Insérez les aliments lentement pour
obtenir plus de jus.

® Ne pressez pas plus de 500 g

d’aliments a la fois et nettoyez le
filtre régulierement pendant la
préparation pour conserver une
performance optimale et pour éviter
que le filtre ne se bloque.



® Sj la pulpe est tres humide apres la

préparation, elle peut étre pressée a
nouveau. Utilisez la vitesse maximale
et ajustez la buse de réglage comme
nécessaire. Eteignez des que la
pulpe qui s’écoule est seche, ou des
que le filtre commence a se bloquer,
ou des que le jus commence a
s’égoutter plutot qu’a s’écouler de
I'orifice de sortie. Ne laissez pas
trop sécher la pulpe, cela
pourrait coller le rouleau et le
filtre ensemble et rendre leur
démontage difficile.

Si aucun jus ne s’écoule de I'orifice
de sortie ou si le filtre commence a
se bloguer, augmentez la vitesse et
ouvrez la buse de réglage pour la
pulpe.
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tableau d’utilisation recommandée

légumes verts, par
ex. épinards

Fruits et légumes | Vitesse Position Astuces & conseils
recommandée |(de la buse
réglable

Baies molles —- Max. Fermée Lavez soigneusement et

framboises, pressez les fruits entiers.

mdres, etc.

Fraises 2 - Max. Réglez Retirez les feuilles et
progressivement|lavez soigneusement.
jusqu’a ce que |Coupez en morceaux
la pulpe et le jus|adaptés au tube.
commencent a |Commencez a la vitesse
s’écouler 2 puis augmentez a la

vitesse maximum si la
section arriere du filtre
commence a se bloquer.

Baies plus dures — 2 - Max. Réglez Lavez soigneusement et

muyrtilles, progressivement|pressez les fruits entiers.

canneberges, etc. jusqu’a ce que |Commencez a la vitesse

la pulpe et le jus|2 puis augmentez a la

commencent a |vitesse maximum si la

s’écouler section arriere du filtre
commence a se bloquer.
Remarque : Les myrtilles
produisent une purée
épaisse, il est donc
recommandé de les
presser avec d’autres
fruits pour diluer le jus.

Raisin sans pépin 2 Réglez Retirez les tiges, lavez
progressivement| soigneusement et
jusqu’a ce que |pressez les fruits entiers.
la pulpe et le jus
commencent a
s’écouler

Tomates 2 Réglez Lavez soigneusement et
progressivement|coupez en quartiers.
jusqu’a ce que |Remarque : vous
la pulpe et le jus|obtiendrez plutdt un jus
commencent a |pulpeux épais qu’un jus
s’écouler homogene.

Pommes 2 Ouverte Lavez soigneusement et
coupez en huit. Laissez
le rouleau saisir chaque
morceau avant
d’introduire le morceau
suivant dans le tube
d’alimentation.

Mangues et ananas 2 Fermée Retirez les peaux
épaisses et les noyaux.
Coupez en petits
morceaux ou en
tranches.

Herbe de blé et 2 Ouverte Il est recommandé de

les utiliser dilués ou
mélangés a d’autres jus
en raison de leur goGt
puissant et de la faible
quantité de jus produite.
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Vitesse
recommandée

Fruits et légumes

Position
de la buse
réglable

Astuces & conseils

Oranges 2 - Max.

Reéglez
progressivement
jusqu’a ce que
la pulpe et le jus
commencent a

Retirez la peau et
coupez en quartiers.
Commencez a la vitesse
2 puis augmentez a la
vitesse maximum si la

section arriére du filtre
commence a se bloquer.

s’écouler

Kiwis

Reglez
progressivement
jusqu’a ce que
la pulpe et le jus
commencent a
s’écouler

Pelez et coupez en
deux. Meilleurs pressés
avec d’autres fruits.

conseils

Les vitamines disparaissent — plus
VOUS consommez votre boisson
rapidement, plus vous obtiendrez de
vitamines.

Si vous devez conserver le jus
pendant quelques heures, placez-le
au réfrigérateur. Il se conservera
mieux si vous ajoutez quelques
gouttes de jus de citron.

Ne buvez pas plus de trois verres de
230 ml de jus par jour, a moins que
vous ne soyez habitué.

Diluez les jus pour les enfants avec
la méme quantité d’eau.

Les jus d’herbe de blé et de
légumes verts (brocolis, épinards,
etc.) ou les légumes rouges
(betterave, chou rouge, etc.) sont
tres forts. Nous vous
recommandons de toujours les
diluer.

Les jus de fruits contiennent une
grande quantité de fructose (sucre
de fruit), ainsi, les personnes
souffrant de diabete ou
d’hypoglycémie doivent éviter d’en
consommer en grande quantité.

nettoyage

® [teignez toujours I'appareil et
débranchez-le avant de retirer
I’accessoire du robot combiné.
Démontez complétement
I’accessoire avant de le nettoyer.
Pour faciliter le nettoyage, lavez
toujours les pieces immédiatement
aprées I'utilisation.

Nettoyez tous les éléments dans de
I’eau chaude savonneuse et séchez-
les. Ne les lavez pas dans un
lave-vaisselle.
presse-agrumes

Utilisez la brosse fournie pour
nettoyer le filtre. Veillez a ne pas
endommager les mailles du filtre
pendant le nettoyage.

Retirez I'anneau d’étanchéité @3
lorsque vous nettoyez le couvercle
du filtre en appuyant sur I'anneau et
en le soulevant. Veillez a
replacer anneau d’étanchéité
apreés P’avoir nettoyé, sinon, la
buse de réglage pour la pulpe
ne fonctionnera pas
correctement.
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service apres-vente

® Sile cordon est endommagé, il doit
étre remplacé, pour des raisons de
sécurité, par KENWOOD ou par un
réparateur agréé KENWOOD.

Si vous avez besoin d’aide
concernant :

® |'utilisation de votre appareil

® |'entretien ou les réparations
Contactez le magasin ou vous avez
acheté votre appareil.

AVERTISSEMENTS POUR
L'ELIMINATION CORRECTE DU
PRODUIT AUX TERMES DE LA
DIRECTIVE EUROPEENNE
2002/96/EC.

Au terme de son utilisation, le produit
ne doit pas étre éliminé avec les
déchets urbains.

Le produit doit étre remis a I'un des
centres de collecte sélective prévus par
|'administration communale ou auprés
des revendeurs assurant ce service.
Eliminer séparément un appareil
électroménager permet d'éviter les
retombées négatives pour
I'environnement et la santé dérivant
d'une élimination incorrecte, et permet
de récupérer les matériaux qui le
composent dans le but d'une
économie importante en termes
d'énergie et de ressources.Pour
rappeler I'obligation d'éliminer
séparément les appareils
électroménagers, le produit porte le
symbole d'un caisson a ordures barré.
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Vor dem Lesen bitte die Titelseite mit den lllustrationen auseinanderfalten

Verwenden Sie die ReibemUhle zum
Schneiden und Reiben von
Lebensmitteln wie Karotten, Gurken,
Kraut, Kohl, Apfeln, Kartoffeln und
Kéase.

Verwenden Sie lhre Fruchtpresse
zum Entsaften weicher Frichte und
Beeren.

Bevor Sie lhr Kenwood-
Zusatzgerat benutzen

® | esen Sie diese Anleitung sorgfaltig
durch und bewahren Sie diese zur
spéteren Benutzung auf.

® Entfernen Sie das gesamte
Verpackungsmaterial.

Sicherheitshinweise

® Stecken Sie niemals lhre Finger in
den Einflllstutzen. Verwenden Sie
nur den zu dieser Fruchtpresse
gehorigen Stopfer.

® Den Einflillstutzen nicht Uberladen
und die Frichte nicht zu fest nach
unten driicken — das Gerat kénnte
sonst beschéadigt werden.

® Ziehen Sie immer den Netzstecker,
bevor Sie den Einflllstutzen 18sen.

® Berlhren Sie keine sich bewegenden

Teile.

® Ziehen Sie den Netzstecker, bevor
Sie Teile einbauen, abnehmen oder
reinigen.
Reibemiihle

® \/orsicht im Umgang mit den
Trommeln. Sie sind sehr scharfl
Fruchtpresse

® \erwenden Sie die Fruchtpresse nie
ohne angebrachten Einfulltrichter.

® \lerarbeiten Sie kein gefrorenes Obst
oder GemUse. Lassen Sie die
Lebensmittel vor der Verarbeitung
auftauen.

® \erwenden Sie die Fruchtpresse
nicht, wenn der Filter beschéadigt ist.

Beachten Sie weitere
Sicherheitshinweise in der die
Bedienungsanleitung Ihrer
Klchenmaschine.

Vor dem ersten Gebrauch
1 Reinigen der Teile: siehe “Reinigung”.

Legende

Reibemiihle

Stopfer Reibemdiihle
Fulltrichter und Gehause
Trommelverriegelung
Trommel

Fruchtpresse

Stopfer Fruchtpresse
EinfUlltrichter

Einflllstutzen und Gehause
Schnecke

Filter

Befestigungsring
Saftauslass
Filterabdeckung
Filterdichtungsring
Einstellbare Fruchtfleischdlse

SISISICICICICICICICANCICICIC)

WICHTIG
Es wird nur eine Maschine
und () fiir beide Zusatzgerite
geliefert.



Reibemiihle

Zusammenbau lhrer
Reibemuhle

Zusammenbau

Wahlen Sie eine Trommel aus. Die

Trommeln sind jeweils auf der

Rickseite nummeriert und wie folgt

zu verwenden:

® Trommel Nr. 1 - fUr feines
Raspeln: - Schokolade, Nusse,
Karotten und Kése.

® Trommel Nr. 2 - fir grobes
Raspeln: - Schokolade, Nusse,
Karotten und Kése.

® Trommel Nr. 3 - fUr dinnes
Schneiden: - Zwiebeln, Kraut, Kohl,
Gurken, Karotten, Apfel, Kartoffeln
und Schokolade.

® Trommel Nr. 4 - fUr dickes
Schneiden: - Zwiebeln, Kraut, Kohl,
Gurken, Karotten, Apfel, Kartoffeln,
Schokolade und rote Beete.

® Trommel Nr. 5 (eigentliche
Reibetrommel) - fUr das Reiben
von Parmesankase sowie Kartoffeln
fur Kartoffelknddel.

—_

2 Setzen Sie die jeweilige Trommel in
das Gehé&use der Reibemuhle ein.
3 Trommelverriegelung gegen den

Uhrzeigersinn in Position drehen, bis

die Positionslinie sich direkt unter

dem Punkt auf dem Gehause @

befindet. Einrasten lassen.
Gebrauch lhrer
ReibemUhle

1 Entfernen Sie die

Sicherheitsabdeckung, indem Sie auf
deren Oberteil driicken und sie dann

abheben @.
2 Stecken Sie die ReibemUhle in der

auf der Abbildung gezeigten Lage @
in die Offnung der Maschine. Drehen

Sie die ReibemUhle so, dass der
Einflllstutzen aufrecht nach oben
zeigt.

3 Auffangschissel unter den Ausgang
stellen.

4 Flitrichter ganz fullen, damit bei der
Anwendung die Lebensmittel nicht
verrutschen. Auf
Geschwindigkeitsstufe 3-4 stellen
und vorsichtig mit dem Stopfer nach
unten driicken. Beachten Sie: Der
Stopfer passt nur in einer Richtung
in den EinfUhrstutzen.

® Beim Schneiden von Kohl im
Gemdiseschneider erst den Kohl in
Streifen schneiden und den Strunk
entfernen. In den Fulltrichter geben
und stetigen Druck auf den Stopfer
ausliben. Dabei Kohl aufrecht halten.



Fruchtpresse

Zusammenbau lhrer
Fruchtpresse

1 Setzen Sie die Schnecke in das
Gehéause ein.

2 Setzen Sie den Filter in das Geh&use
ein — richten Sie die Positionsmarke
@ auf die Kerbe am Gehéuse aus.

3 Fixieren Sie die Filterabdeckung,
indem Sie sie am Befestigungsring
halten, und drehen Sie sie gegen
den Uhrzeigersinn, bis sich die
Positionslinie direkt unterhalb der
Linie am Gehéuse @ befindet.

4 Bringen Sie die Fruchtfleischdlse an
und drehen Sie sie im Uhrzeigersinn,
bis sie in geschlossener Position
einrastet.

Saftherstellung

® Entfernen Sie Steine (Pflaumen,
Pfirsiche, Kirschen etc.).

® Entfernen Sie harte Haut bei
Melonen, Ananas, Gurken etc.).

® Friichte mit weicher Haut missen
nur gewaschen werden (Apfel,
Birnen, Spinat, Weintrauben,
Erdbeeren etc.)

Gebrauch Ihrer
Fruchtpresse

1 Entfernen Sie die
Sicherheitsabdeckung, indem Sie auf
deren Oberteil dricken und sie dann
abheben @.

2 Stecken Sie die Fruchtpresse in der
auf der Abbildung gezeigten Lage @
in die Offnung der Maschine. Drehen
Sie die Fruchtpresse so, dass der
Einflllstutzen aufrecht nach oben
zeigt.

3 Bringen Sie den Einfllltrichter an.

4 Stellen Sie ein geeignetes Gefal zur
Aufnahme des Safts unter den
Saftauslass und eines unter die
Fruchtfleischdlse, um das
Fruchtfleisch aufzunehmen.
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Schneiden Sie die Frichte in kleine
Stlicke, die in den Einflllstutzen

passen.
Uberpriifen Sie, ob sich die
Fruchtfleischduse in der
geschlossenen Position befindet —
drehen Sie im Uhrzeigersinn, um sie
zu verriegeln.

Schalten Sie auf Geschwindigkeit 2
und drlicken Sie die Frichte
langsam und gleichmé&Big mit dem
Stopfer nach unten.

Ein Verstopfen der Fruchtpresse tritt
ein, wenn der EinfUllstutzen Gberflllt
ist oder wenn die Friichte zu dicht
eingefullt wurden.

Beachten Sie: Es wird eine kleine
Weile dauern, bis das Fruchtfleisch
aus der Fruchtfleischdlise kommt —
dies ist ein normaler Vorgang.
Wahrend der Entsaftung kann man
an der einstellbaren
Fruchtfleischdiise drehen, um die
AusstoBmenge des Fruchtfleischs zu
regulieren — drehen Sie im
Uhrzeigersinn um die Menge zu
erhéhen und gegen den
Uhrzeigersinn um die Menge zu
verringern.

Bei harten und eher faserigen
Frlichten muss die Fruchtfleischdise
allgemein in gedffneter Position sein
und bei weichen Friichten in
geschlossener Position (mehr
Informationen kénnen Sie den
tabellarischen Empfehlungen
entnehmen).

Lassen Sie die Fruchtpresse nach
dem letzten Fruchtstiick noch laufen,
bis kein Saft mehr aus dem
Saftauslass kommt.

Optimieren Sie das Ergebnis
Verwenden Sie immer frisches,
knackiges Obst und Gemuse.
Uberreife Friichte und Uiberreifes
GemUse sind schwerer zu entsaften
und weniger gesund.

Geben Sie die Lebensmittel langsam
ein, um die groBtmogliche Menge
Saft zu erhalten.



® \/erarbeiten Sie nicht mehr als 500 g

auf einmal an Obst oder Gemlse
und reinigen Sie beim Entsaften
regelmaBig den Filter, damit er die
optimale Leistung bringt und nicht
undurchléssig wird.

Wenn das Fruchtfleisch nach dem
Entsaften sehr nass ist, kdnnen Sie
es noch einmal verarbeiten - stellen
Sie daflr die héchste
Geschwindigkeit und die
entsprechende Position der
Fruchtfleischdlse ein. Schalten Sie
das Gerat ab, sobald das
Fruchtfleisch trocken herauskommt,
der Filter blockiert oder der Saft aus
dem Auslass heraustropft anstatt zu
fieBen. Achten Sie darauf, dass
das Fruchtfleisch nicht zu
trocken wird, weil dies zu
einem Verkleben von
Schnecke und Filter fiihren
kann.

Wenn kein Saft mehr aus dem
Saftauslass kommt oder der Filter zu
verstopfen beginnt, erhdhen Sie die
Geschwindigkeit und &ffnen die
Fruchtfleischduse.
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Empfehlungs-Tabelle

Obst/Gemiise Empfohlene Position der Hinweise & Tipps
Geschwindigkeit|einstellbaren
Fruchtfleischdiise|
Weiche Beeren - Max. Geschlossen Gut waschen und
Himbeeren, ganz verarbeiten.
Brombeeren etc.
Erdbeeren 2 - Max. Stufenweise Blatter entfernen und
regulieren, bis gut waschen.
Fruchtfleisch Zuschneiden fUr den
und Saft Einfullstutzen.
herauskommen | Mit Geschwindigkeit
2 beginnen und bis
zum Maximum
erhdhen, wenn der
hintere Teil des Filters
zu verkleben beginnt.
Hartere Beeren - 2 — Max. Stufenweise Gut waschen und
Heidelbeeren, regulieren, bis ganz verarbeiten. Mit
Moosbeeren etc. Fruchtfleisch Geschwindigkeit 2
und Saft beginnen und bis
herauskommen | zum Maximum
erhdéhen, wenn der
hintere Teil des Filters
zu verkleben beginnt.
Beachten Sie:
Heidelbeeren
erzeugen einen dicken|
Brei und sollten am
besten mit anderen
Frichten zusammen
entsaftet werden, um
die Konsistenz zu
verdinnen.
Kernlose Trauben 2 Stufenweise Sténgel entfernen,
regulieren, bis gut waschen und
Fruchtfleisch ganz verarbeiten.
und Saft
herauskommen
Tomaten 2 Stufenweise Gut waschen und in
regulieren, bis Viertel schneiden.
Fruchtfleisch Beachten Sie: Es
und Saft entsteht eher ein
herauskommen | dickflissiger Saft als
ein dunnflissiger.
Apfel 2 Offen Gut waschen und in
8 Stlcke schneiden.
Lassen Sie die
Schnecke jedes
Stlick aufnehmen,
bevor Sie das
n&chste in den
Einfullstutzen
einlegen.
Mangos und 2 Geschlossen Harte Haut und
Ananas Steine entfernen. In
kleine Stlicke oder
Scheiben schneiden.
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friher Sie Ihren Saft trinken, desto
mehr Vitamine bleiben darin
enthalten.

Wenn Sie den Saft flr einige
Stunden aufbewahren méchten,
stellen Sie ihn in den Kuhlschrank. Er
halt sich besser, wenn Sie ein paar
Tropfen Zitronensaft hinzugeben.
Trinken Sie pro Tag nicht mehr als
drei 230 ml Glaser Saft, es sei denn
Sie sind daran gewohnt.

Verdinnen Sie den Saft fur Kinder
mit der gleichen Menge Wasser.

Saft aus Weizengras und
dunkelgriinem (Broccoli, Spinat etc.)
oder dunkelrotem (Rotebeete,
Rotkohl etc.) GemUse hat einen sehr
starken Geschmack. Deshalb immer
verdinnen.

Fruchtsaft hat einen hohen Gehalt an
Fructose (Fruchtzucker). Personen
mit Diabetes oder niedrigem
Blutzucker sollten nicht zu viel davon
trinken.

Obst/Gemiise Empfohlene Position der Hinweise & Tipps
Geschwindigkeit einstellbaren
Fruchtfleischdiise|
Weizengras und 2 Offen Wegen ihres starken
dunkelgrines Geschmacks und
Gemuse, geringen Saftanteils
d. h. Spinat am besten mit
anderen Saften
mischen oder
verdUnnen.
Orangen 2 — Max Stufenweise Haut entfernen und in
regulieren, bis Viertel schneiden. Mit
Fruchtfleisch Geschwindigkeit 2
und Saft beginnen und bis
herauskommen | zum Maximum
erhdéhen, wenn der
hintere Teil des Filters
zu verkleben beginnt.
Kiwi-Friichte 2 — Max Stufenweise Schélen und in
regulieren, bis Hélften schneiden.
Fruchtfleisch Am besten mit
und Saft anderen Frichten
herauskommen | zusammen entsaften.
Hinweise Re|n|gung
® Vitamine verfllichtigen sich - je

® Die Kiichenmaschine immer
abschalten und den Netzstecker
ziehen, bevor Sie das Zusatzgerat
von der Maschine nehmen.

Das Zusatzgerat vor dem Reinigen

komplett auseinandernehmen.

Fir eine leichtere Reinigung spdlen

Sie die Teile nach Gebrauch immer

ab.

Spulen Sie alle Teile in heiBem

Spulilwasser und trocken Sie sie

anschlieBend.

Nicht in die

Spiilmaschine geben.
Fruchtpresse

Verwenden Sie die mitgelieferte

Burste zur Reinigung des Filters.
Achten Sie darauf, das Filternetz
wahrend des Reinigens nicht zu

beschadigen.

Entfernen Sie beim Reinigen der

Filterabdeckung den Dichtungsring

®), indem Sie

die Dichtung

zusammendrlcken und abheben.
Achten Sie darauf, nach dem
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Reinigen den Dichtungsring
wieder einzusetzen, da sonst
die Fruchtfleischdiise nicht
ordnungsgeman funktioniert.



Kundendienst und
Service

® Ein beschadigtes Netzkabel darf aus
Sicherheitsgriinden nicht selbst
repariert werden, sondern muf3 von
KENWOOD oder einer autorisierten
KENWOOD-Kundendienststelle
ausgetauscht werden.

Hinweise zur:
® \erwendung lhres Kenwood Gerates
® Wartung oder Reparatur
Bitte setzen Sie sich mit Ihrem
Handler in Verbindung, bei dem Sie
das Gerat gekauft haben.

WICHTIGER HINWEIS FUR DIE
KORREKTE ENTSORGUNG DES
PRODUKTS IN
UBEREINSTIMMUNG MIT DER
EG-RICHTLINIE 2002/96/EG.
Am Ende seiner Nutzungszeit darf das
Produkt NICHT mit dem Hausmull
entsorgt werden.

Es muss zu einer ortlichen
Sammelstelle flr Sondermdill oder zu
einem Fachhandler gebracht werden,
der einen Rucknahmeservice anbietet.
Die getrennte Entsorgung eines
Haushaltsgerates vermeidet magliche
negative Auswirkungen auf die Umwelt
und die menschliche Gesundheit, die
durch eine nicht vorschriftsméaBige
Entsorgung bedingt sind. Zudem
ermoglicht dies die Wiederverwertung
der Materialien, aus denen das Gerét
hergestellt wurde, was erhebliche
Einsparungen an Energie und
Rohstoffen mit sich bringt.
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Prima di leggere questo manuale si prega di aprire la prima pagina, al
cui interno troverete le illustrazioni

Usate il tritatutto rotante per affettare prima dell’uso
e sminuzzare alimenti come carote, 1 Lavare i componenti secondo le
cetrioli, cavoli, mele, patate e istruzioni di ‘pulizia’.
formaggio.
Usate la centrifuga per spremere il |egenda
succo da frutta morbida e frutti di tritatutto rotante
posco. @ spingitore del tritatutto rotante
prima di usare il vostro @ tubo di riempimento e corpo
accessorio Kenwood ® fermatamburo
® | eggere attentamente le presenti @ tamburi
istruzioni e conservarle come futuro centrifuga
riferimento. ® spingitore della centrifuga
® Togliere tutto il materiale di ® tramoggia
imballaggio. @ tubo di introduzione e corpo
motore
sicurezza elica
® filtro
® Non mettere mai le dita nel tubo di fermo
introduzione. Utilizzare @ uscita per il succo
esclusivamente lo spingitore fornito ® coprifitro
con I'accessorio della centrifuga. ® anello di tenuta del filtro
® Non riempire eccessivamente il tubo ugello regolatore per la polpa

di introduzione né usare troppa forza
al momento di spingere gli IMPORTANTE
ingredienti, altrimenti si rischia di
danneggiare I'accessorio.

® Disinserire sempre la spina dalla
presa elettrica prima di cercare di
sbloccare il tubo di introduzione.

® Non toccare i componenti in
movimento.

® Disinserire la spina dell’apparecchio
dalla presa elettrica prima di montare
o staccare qualunque pezzo o di
pulirlo.
tritatutto rotante

® Maneggiare con cura i tamburi, che
sono molto affilati.
centrifuga

® Non usare mai I'accessorio senza
montare anche la tramoggia.

® Non lavorare frutta o verdura
surgelata. Lasciare che si scongeli
prima di introdurla nell’apparecchio.

® Non usare I'accessorio se il filtro &
danneggiato.

Viene fornito un solo corpo
motore 2) e (7) per l'uso con
entrambi gli accessori

Per le avvertenze supplementari di
sicurezza, consultare le istruzioni per
il robot da cucina principale.
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tritatutto rotante

come montare |l
tritatutto rotante

montaggio

1 Selezionare un tamburo. | tamburi
sono numerati sulla parte posteriore
e vengono utilizzati come segue:

® Tamburo n° 1 — Per tritare fine:
cioccolato, frutta secca, carote,
formaggio.

® Tamburo n° 2 - Per tritare
grossolanamente: cioccolato, frutta
secca, carote, formaggio.

® Tamburo n° 3 - Per affettare fine:
cipolle, cavoli, cetrioli, carote, mele,
patate, cioccolato.

® Tamburo n° 4 — Per affettare
grossolanamente: cipolle, cavoli,
cetrioli, carote, mele, patate,
cioccolato, barbabietole.

® Tamburo n° 5 (grattugia) — Per
grattugiare parmigiano e patate per
preparare gli gnocchi alla tedesca.

2 Inserire il tamburo nel corpo motore
del tritatutto rotante.

3 Bloccare il fermatamburo in
posizione, girandolo in senso
antiorario fino a quando la linea di
inserimento viene a trovarsi
direttamente sotto il puntino
stampigliato sul corpo @.

come usare il tritatutto
rotante

1 Togliere la calotta dall’attacco
facendo pressione sulla sua parte
alta e poi sollevandola @.

2 Con il tritatutto rotante nella
posizione mostrata @, individuare

I'attacco. Ruotare il tritatutto affinché

il tubo di introduzione venga a
trovarsi in posizione verticale.

3 Collocare un recipiente di raccolta
sotto 'uscita dell’apparecchio.

4 Riempire il tubo di riempimento per

impedire che durante la lavorazione
gli alimenti aderiscano ai lati.
Selezionare la velocita 3 -4 e
spingere piano gli alimenti
nell’apparecchio usando il
pressatore. NB: Lo spingitore
inseribile in un solo modo.

Quando si affettano i cavoli, tagliarli a
spicchi e togliere la parte piu dura.
Inserirli nel tubo di riempimento e
mantenerli diritti, esercitando una
pressione continua sul pressatore.



centrifuga

come montare la
centrifuga

1 Inserire I'elica nel corpo motore.

2 Installare il filtro sul corpo motore,
allineando I'aletta @ rispetto alla
scanalatura sul corpo.

3 Bloccare in posizione il coprifiltro
tenendolo dal fermo (9 e ruotandolo
in senso antiorario fino a quando la
linea posizionatrice si trova
direttamente sotto la linea sul corpo
motore @.

4 Montare I'ugello regolatore per la
polpa e ruotare in senso orario per
bloccarlo in posizione chiusa.

come preparare gli ingredienti

® Togliere i noccioli (da prugne,
pesche, ciliegie, ecc.).

® Asportare la buccia dura (da meloni,
ananas, cetrioli, ecc.).

® [ sufficiente lavare la frutta e gli altri
ingredienti morbidi (come mele, pere,
spinaci, uva, fragole, ecc.).

come usare la centrifuga

1 Togliere la calotta dall’attacco
facendo pressione sulla sua parte
alta e poi sollevandola @.

2 Con la centrifuga nella posizione
mostrata @, individuare I'attacco.
Ruotare la centrifuga affinché il tubo
di introduzione venga a trovarsi in
posizione verticale.

3 Inserire la tramoggia.

4 Collocare un recipiente adatto sotto
I'uscita per il succo, e un altro sotto
I'ugello regolatore per la polpa.

5 Tagliare gli ingredienti a pezzettini di
dimensioni idonee per I'inserimento
nel tubo di introduzione.

6 Verificare che I'ugello regolatore per
la polpa sia in posizione chiusa —
ruotarlo in senso orario per
bloccarlo.

Accendere 'apparecchio a velocita 2
e spingere gli ingredienti, piano e in
modo uniforme, nel tubo di
introduzione.

Se il tubo di introduzione viene
riempito troppo, o se gli ingredienti
risultano eccessivamente pigiati, si
rischiano occlusioni.

NB: prima che la polpa fuoriesca
dalla parte anteriore dell’ugello
regolatore passeranno alcuni minuti,
ma questo e normale.

Mentre si spreme la frutta, I'ugello
regolatore per la polpa puo essere
ruotato per regolare la velocita di
espulsione della polpa — in senso
antiorario per aumentarla, o in senso
orario per ridurla.

In generale per gli alimenti duri e piu
fibrosi occorre tenere I'ugello
regolatore in posizione aperta, o in
posizione chiusa per gli alimenti
morbidi (Per maggiori informazioni,
vedere la tabella con i consigli per
I'uso).

Dopo aver aggiunto I'ultimo pezzo
nel tubo di introduzione, lasciare in
funzione I'accessorio fino a quando
non esce pill SUCco.

per i migliori risultati

Usare sempre frutta e verdura fresca
e non troppo matura. In caso
contrario, sara piu difficile spremerla
e il succo avra un effetto meno
benefico per la salute.

Per ottenere quanto piu succo
possibile, introdurre lentamente gli
ingredienti.

Non lavorare piu di 500g di
ingredienti alla volta e pulire
regolarmente il filtro mentre si
spremono gli alimenti, per mantenere
prestazioni ottimali ed evitare che il
filtro si ostruisca.



® Se la polpa che fuoriesce
dall’apparecchio risulta molto
bagnata & possibile rilavorarla —
impostare I'apparecchio a velocita
massima e regolare come
necessario 'ugello per la polpa.
Spegnere 'apparecchio non appena
la polpa comincia a fuoriuscire
asciutta, oppure se il filtro inizia ad
occludersi, o se dall’'uscita sono
visibili solo poche gocce di succo.
Non lasciare che la polpa si
secchi troppo, altrimenti
Pelica e il filtro potrebbero
bloccarsi insieme e risultare
difficili da smontare.

® Se dall’'uscita non si vede piu succo,
o se il filtro inizia ad occludersi,
aumentare la velocita e aprire I'ugello
regolatore per la polpa.
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tabella con consigli per I'uso

polpa e succo

Frutta/Verdura Velocita Posizione Consigli e suggerimenti
consigliate dell’'ugello
regolatore

Frutti di bosco Max Chiusa Lavare a fondo e lavorare

morbidi — lamponi, interi.

more, ecc.

Fragole 2 - Max Regolare Asportare le foglioline e
gradualmente [lavare a fondo. Tagliarle
fino a quando |per 'inserimento nel tubo
si vedono di introduzione.
fuoriuscire Iniziare a velocita 2 e
polpa e succo |passare alla velocita

massima se la sezione
posteriore del filtro inizia ad
ostruirsi.

Frutti di bosco 2 - Max Regolare Lavare a fondo e lavorare

pit duri — mirtilli, gradualmente |interi.

mirtilli rossi, ecc. fino a quando |Iniziare a velocita 2 e
si vedono passare alla velocita
fuoriuscire massima se la sezione
polpa e succo |posteriore del filtro inizia

ad ostruirsi.

NB: | mirtilli producono un
puré molto denso € si
consiglia di spremerli
insieme ad altri frutti per
diluirli.

Uva senza acini 2 Regolare Togliere i gambi, lavare a
gradualmente |fondo e lavorare interi.
fino a quando
si vedono
fuoriuscire
polpa e succo

Pomodori 2 Regolare Lavare a fondo e tagliare in
gradualmente |quattro. NB: si otterra un
fino a quando [succo denso e polposo,
si vedono anziché fluido.
fuoriuscire
polpa e succo

Mele 2 Aperta Lavare a fondo e tagliare in

otto. Lasciare che I'elica
prelevi ciascuno dei pezzi
prima di inserirne altri nel
tubo di introduzione.

Mango e ananas 2 Chiusa Asportare le bucce dure e i

noccioli. Tagliare a pezzetti
o a fettine.

Erba di grano e 2 Aperta Si consiglia di diluirli o

verdure scure, miscelarli con altri succhi,

come spinaci per via del gusto molto
forte e dell’esiguo volume
di succo prodotto.

Arance 2 — Max Regolare Togliere la scorza e tagliare
gradualmente |in quattro. Iniziare a
fino a quando |velocita 2 e passare alla
si vedono velocita massima se la
fuoriuscire sezione posteriore del filtro

inizia ad ostruirsi.
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Frutta/Verdura Velocita Posizione [Consigli e suggerimenti
consigliate dell’'ugello
regolatore
Kiwi 2 - Max Regolare Sbucciare e tagliare a
gradualmente [meta. Si consiglia di
fino a quando |spremerli insieme ad altri
si vedono frutti.
fuoriuscire
polpa e succo
consigli pulizia
® | e vitamine si degradano con il
passare del tempo: prima si beve il ® Spegnere sempre I'apparecchio e

succo e piu vitamine si ottengono.
Se occorre conservare il succo per
qualche ora, metterlo in frigorifero.
Per una migliore conservazione si
consiglia di aggiungere qualche
goccia di succo di limone.

Non bere piu di tre bicchieri di 230ml
di succo al giorno, a meno che non
siate abituati.

Nel caso dei bambini, diluire il succo
con una quantita pari di acqua.

Il succo dell’erba di grano e delle
verdure scure (verdi - broccoli,
spinaci, ecc. o rosse - barbabietole,
cavoli rossi, ecc.) € molto forte,
quindi va sempre diluito.

Il succo di frutta contiene molto
fruttosio (zucchero della frutta),
pertanto le persone diabetiche o con
pochi zuccheri nel sangue
(ipoglicemia) non devono berne
molto.
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disinserire la spina dalla presa
elettrica prima di staccare
I’accessorio dal robot da cucina.
Smontare completamente
I’accessorio prima di pulirlo.

Per facilitare la pulizia, lavare sempre
i componenti subito dopo averli
usati.

Lavare tutti i componenti in acqua
calda saponata e poi asciugarli. Non
lavarli in lavastoviglie.
centrifuga

Usare lo spazzolino fornito per pulire
il filtro. Fare attenzione a non
danneggiare il retino del filtro durante
la pulizia.

Togliere I'anello di tenuta @) al
momento di pulire il coprifiltro,
comprimendolo e poi sollevandolo.
Controllare di rimontare
I’anello di tenuta dopo la
pulizia, altrimenti 'ugello
regolatore per la polpa non
funzionera in modo corretto.



manutenzione e
assistenza tecnica

® |n caso il cavo sia danneggiato, per
ragioni di sicurezza deve esser
sostituito solo dal fabbricante oppure
da un addetto KENWOOD
autorizzato alle riparazioni.

Se si ha bisogno di assistenza
riguardo:

® uso dell’apparecchio o

® manutenzione o riparazioni
Contattare il negozio dove si &
acquistato I'apparecchio.
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AVVERTENZE PER IL CORRETTO
SMALTIMENTO DEL PRODOTTO Al
SENSI DELLA DIRETTIVA
EUROPEA 2002/96/EC. E DEL
DECRETO LEGISLATIVO N. 151
DEL 25 LUGLIO 2005

Alla fine della sua vita utile il prodotto
non deve essere smaltito insieme ai
rifiuti urbani.

Deve essere consegnato presso gli
appositi centri di raccolta differenziata
predisposti dalle amministrazioni
comunali, oppure presso i rivenditori
che offrono questo servizio.

Smaltire separatamente un
elettrodomestico consente di evitare
possibili conseguenze negative per
I’'ambiente e per la salute derivanti da
un suo smaltimento inadeguato e
permette di recuperare i materiali di cui
e composto al fine di ottenere notevoli
risparmi in termini di energia e di
risorse.

Per rimarcare I'obbligo di smaltire
separatamente gli elettrodomestici, sul
prodotto €& riportato il simbolo del
bidone a rotelle barrato. Lo
smaltimento abusivo del prodotto da
parte dell’'utente comporta
I’applicazione delle sanzioni
amministrative previste dalla normativa
vigente.



Antes de ler, por favor desdobre a primeira pagina, que contém as ilustracoes

Portugués

Utilize a picadora de alimentos para
fatiar e picar alimentos como
cenouras, couves, pepinos, magas,
batatas e queijo.

Utilize o espremedor para extrair
sumo de frutos moles e bagas.

antes de utilizar o seu
acessorio Kenwood

Leia atentamente estas instrucoes e
guarde-as para consulta futura.
Remova completamente a caixa de
embalagem.

seguranca

Nunca meta os dedos no tubo
alimentador. Utilize sempre o
empurrador fornecido com o
espremedor de frutos.

N&ao encha demasiado o tubo
alimentador, nem empurre com forca
demasiada, pois pode danificar o
acessorio.

Desligue sempre da corrente
eléctrica antes de retirar o tubo
alimentador.

N&o toque em pegas moveis.
Desligue sempre o aparelho antes
de colocar ou retirar acessorios ou
antes de limpar.

picador de alimentos

Manuseie os tambores com cuidado
pois sao extremamente afiados.
espremedor de frutos

Nunca utilize o acessoério sem o
tabuleiro funil colocado.

Nunca utilize frutos ou vegetais
congelados. Descongele-os sempre
antes de utilizar.

Nao utilize o espremedor de sumos
se o filtro estiver danificado.

Consulte o livro de instrugdes do
seu aparelho principal de cozinha
para mais informacdes sobre avisos
de seguranca.

antes da primeira utilizacao
Para lavagem das pegas: consulte
“Limpeza”.

legenda

picador de alimentos
empurrador do picador de
alimentos

tubo de alimentagéo e corpo do
aparelho

retentor de tambores
tambores

espremedor de frutos
empurrador do espremedor de
frutos

tabuleiro funil

tubo alimentador e corpo
espiral trituradora

filtro

anilha de retencéao

saida do sumo

tampa do filtro

anel vedante do filtro

bocal ajustador da polpa

©OROeOPO® ©® ®® ©® O

IMPORTANTE

E fornecida apenas uma
unidade 2 e () para utilizar
ambos os acessérios



picador de
alimentos

para montar a sua
picadora de alimentos

montagem

1 Seleccione o tambor. Os tambores
estéo numerados nas traseiras e séo
utilizados da seguinte forma:

® Tambor n° 1 - Para trituragéo fina:
- chocolate, nozes, cenouras e
queijo.

® Tambor n° 2 - Para trituracao
grossa: - chocolate, nozes, cenouras
e queijo.

® Tambor n° 3 - Para fatiar
finamente: - cebolas, couves,
pepino, cenouras, magas, batatas e
chocolate.

® Tambor n° 4 - Para fatiar
grosseiramente: - cebolas, couves,
pepino, cenouras, magas, batatas,
chocolate e beterraba.

® Tambor n° 5 (Raspador) - Para
raspar queijo parmeséo e batatas
para pratos variados.

2 Encaixe o tambor no corpo da
picadora.

3 Fixe o retentor de tambores na
posigéo devida rodando para a
esquerda até a linha de
posicionamento ficar mesmo abaixo
do ponto no corpo do aparelho @.

para utilizar a sua
picadora de alimentos

1 Remova a tampa do aparelho
pressionando-a na parte de cima e
levantando-a @.

2 Com a picadora de alimentos
colocada na posicéo apresentada
@, insira-a na saida. Rode a
picadora de alimentos para que o
tubo alimentador fique virado para
cima.

3 Coloque un vaso recolector debajo
de la salida.

4 Llene el tubo de introduccién de
alimentos para evitar que los
alimentos salgan por los lados
durante el procedimiento. Ponga en
la velocidad 3 - 4 y empuje
suavemente hacia abajo con el
empujador de alimentos. Nota: O
empurrador s6 entra numa posicéo.

® Cuando esté cortando berza, cortela
en tacos y quite el troncho. Métala
en el tubo de introduccion de
alimentos y en posicion vertical y
ejerza una presion constante con el
empujador.



espremedor de
frutos

para montar a sua
espremedora de frutos

1 Encaixe a espiral trituradora dentro
do corpo.

2 Coloque o filtro no corpo — alinhe a
guia localizadora @ no encaixe do
corpo.

3 Prenda a cobertura do filtro na
posigao correcta, segurando a anilha
de retencéo (0 e rodando na
direcgado contréria a dos ponteiros
do relégio até que a guia
localizadora esteja alinhada com a
linha do corpo @.

4 Coloque o bocal ajustador da polpa
e gire na direc¢édo dos ponteiros do
reldgio para a posicao fechada.

preparar alimentos

® Remova 0s carogos (ameixas,
péssegos, cerejas, etc.).

® Remova a casca duras dos
alimentos (melao, ananas, pepino,
etc.).

® Os alimentos de casca macia
precisam apenas de ser lavados
(maca, peras, espinafres, uvas,
morangos etc.).

para utilizar a sua
espremedora de frutos

1 Remova a tampa do aparelho
pressionando-a na parte de cima e
levantando-a @.

2 Com o espremedor de frutos
colocado na posi¢ao apresentada
@. insira-o no aparelho. Rode o
espremedor de frutos de forma a
que o tubo alimentador fique virado
para cima.

3 Coloque o tabuleiro funil.
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Coloque por baixo da saida um
recipiente para recolher o sumo e
outro recipiente por baixo do bocal
ajustador de polpa para recolher a
polpa.

Corte os alimentos em pequenos
pedagos para que caibam no tubo
alimentador.

Confirme se o bocal ajustador da
polpa esta na posicao fechada - gire
na direcgao dos ponteiros do relégio
para fechar.

Ligue na velocidade 2 e
cuidadosamente empurre os
alimentos para baixo com o
empurrador.

Se o tubo alimentador estiver
demasiado cheio ou se os alimentos
estiverem demasiados
compactados, o sistema fica
obstruido.

Nota: a polpa demora algum tempo
a comegar a sair do respectivo bocal
ajustador de polpa — esse
funcionamento € normal.

Enquanto esté a fazer sumo, o bocal
ajustador de polpa pode ser
ajustado de forma a poder controlar
a quantidade e velocidade de saida
da polpa — gire na direccao dos
ponteiros do relégio para diminuir o
fluxo e no sentido contrario para
aumentar.

Alimentos mais duros e com mais
fibra exigem normalmente que o
bocal ajustador de polpa esteja na
posicéo aberta, e com os alimentos
mais moles deve estar na posicao
fechada. (Consulte o quadro de
utilizagéo recomendada, para obter
mais informagdes).

Apds adicionar o ultimo pedago de
alimento, deixe o acessorio trabalhar
até que o sumo deixe de correr da
saida de sumo.



para obter melhores
resultados

Utilize sempre frutos ou vegetais
frescos. Alimentos demasiado
maduros sao mais dificeis de
transformar em sumo e s&o menos
saudaveis.

Introduza os alimentos devagar para
retirar maior quantidade de sumo.
Nao processe mais de 500g de
alimentos de cada vez, e limpe o
filtro regularmente enquanto faz
sumo, para manter um desempenho
optimo e prevenir que o filtro fique
blogueado.

Se a polpa estiver himida apos
extrair o sumo, pode fazé-la passar
novamente pela maquina — utilize a
velocidade méaxima e ajuste o bocal
ajustador de polpa de forma
conveniente. Desligue assim que a
polpa comegar a sair seca ou o filtro
comece a ficar obstruido, ou o0 sumo
comece a pingar em vez de jorrar
pela saida de sumo. Nao permita
que a polpa saia demasiado
seca, pois isso faz com que a
espiral trituradora e o filtro
possam ficar obstruidos ao
mesmo tempo, o que dificulta
depois a desmontagem.

Se n&o sair sumo pela saida de
sumo ou o filtro comegar a ficar
obstruido, aumente a velocidade e
abra o bocal ajustador de polpa.
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quadro de utilizacao recomendada

escuros,
ex: espinafres

Frutos /Vegetais |Velocidade Posicao Sugestoes
Recomendada |do Bocal e Conselhos Praticos
Ajustavel

Bagas moles - Max Fechado Lave bem e processe

framboesas, inteiro.

amoras, etc.

Morangos 2 - Max Ajustar Remova as folhas e lave
gradualmente |bem Corte em pedagos
até que a para poder caber no tubo
polpa e sumo | alimentador.
comecem a |Inicie na velocidade 2 e
sair aumente para 0 maximo

se os alimentos nao
baixarem no tubo
alimentador ou se o filtro
comegar a obstruir.

Bagas duras - 2 - Max Ajustar Lave bem e processe

mirtilhos, gradualmente |inteiro. Inicie na

groselhas, etc. até que a velocidade 2 e aumente
polpa e sumo |para 0 maximo se a parte
comecem a |de tras do filtro comecar a
sair obstruir.

Nota: Os mirtilhos
produzem um puré grosso
e pode retirar-se mais
sumo se for processado
a0 mesmo tempo com
outros frutos, para diluir.

Uvas sem 2 Ajustar Remova o caule, lave

sementes gradualmente |bem e processe inteiro.
até que a
polpa e sumo
comecem a
sair

Tomates 2 Ajustar Lave bem e corte em 4.
gradualmente |Nota: Sera produzida um
até que a sumo mais fino do que
polpa e sumo | macio.
comecem a
sair

Magas 2 Aberto Lave bem e corte em 8
pedagos. Faga com que a
espiral trituradora
processe um pedago de
cada vez e nao deite tudo
ao mesmo tempo no tubo
alimentador.

Mangas e ananas 2 Fechado Remova a casca dura e
carogos. Corte em
pedagos ou fatias
pequenas.

Cereais e vegetais 2 Aberto Melhor se for diluido ou

misturado com outros
sumos por causa do seu
sabor forte e porque
produz pouco sumo.
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Frutos /Vegetais |Velocidade Posicao Sugestoes
Recomendada |do Bocal e Conselhos Praticos

Ajustavel

Laranjas 2 — Max Ajustar Remova a pele e corte
gradualmente |em 4. Inicie na velocidade
até que a 2 e aumente para o
polpa e sumo | maximo se a seccao
comecem a |traseira ou o filtro
sair comegarem a obstruir-se.

Kiwi 2 - Max Ajustar Remova a pele e corte ao
gradualmente | meio. Retira-se mais
até que a sumo se processar
polpa e sumo |juntamente com outros
comecem a | frutos.
sair

dicas limpeza

® As vitaminas desaparecem — quanto
mais depressa consumir 0 sumo,
mais vitaminas seréo aproveitadas.

® Se precisa de armazenar 0 sUMo
durante poucas horas, deve coloca-
lo no frigorffico. Sera melhor
conservado se lhe juntar umas gotas
de limé&o.

® Nao beba mais de 230ml de sumo
por dia, a nao ser que esteja
habituado.

® Para as criangas, deve diluir o sumo
em quantidade igual de agua.

® Sumos a partir de cereais e vegetais
verde-escuro (brécolos, espinafres,
etc.) ou escuros (raiz de beterraba,
couve roxa, etc.) sdo extremamente
fortes, por isso devem ser diluidos.

® Diabetes / Hipoglicemia - o sumo de
frutos tem alto teor em Frutose
(agucar de frutos). Pessoas com
diabetes ou hipoglicemia (baixo nivel
de glicose no sangue) devem evitar
beber demasiado.

® Desligue sempre e retire o cabo
eléctrico da tomada antes de retirar
0 acessorio da maquina de cozinha.

® Desmonte totalmente o acessoério
antes de o lavar.

® Para limpeza mais facil, lave
imediatamente todas as pegas.

® | ave todas as pegas em agua com
sabao e seque. Nao lave na
maquina de lavar louca.
espremedor de frutos

® Utilize a escova fornecida, para
limpar o filtro. _ Tenha cuidado para
nao danificar a rede do filtro, durante
a limpeza.

® Remova o anel vedante do filtro @
quando limpar a cobertura do filtro,
apertando o anel e levantando-o.
Confirme que o anel é
colocado novamente depois
da limpeza, caso contrario o
bocal ajustador de polpa nao
funciona correctamente.



assisténcia e cuidados
do cliente

® Caso o fio se encontre danificado,
devera, por motivos de seguranga,
ser substituido pela KENWOOD ou
por um reparador KENWOOD
autorizado.

Caso necessite de assisténcia para:
® tilizar o seu electrodoméstico ou
® assisténcia ou reparagdes
Contacte o estabelecimento onde
adquiriu o electrodoméstico.

ADVERTENCIAS PARA A
ELIMINACAO CORRECTA DO
PRODUTO NOS TERMOS DA
DIRECTIVA EUROPEIA
2002/96/EC.

No final da sua vida Util, o produto nao
deve ser eliminado conjuntamente com
os residuos urbanos.

Pode ser depositado nos centros
especializados de recolha diferenciada
das autoridades locais, ou junto dos
revendedores que prestem esse
servico. Eliminar separadamente um
electrodomésticos permite evitar as
possiveis consequéncias negativas
para 0 ambiente e para a salde
publica resultantes da sua eliminacao
inadequada, além de permitir reciclar
0s materiais componentes, para, assim
se obter uma importante economia de
energia e de recursos.

Para assinalar a obrigacdo de eliminar
os electrodomésticos separadamente,
o produto apresenta a marca de um
contentor de lixo com uma cruz por
cima.
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Antes de leer, por favor despliegue la portada que muestra las ilustraciones

Utilice el cortador de alimentos
giratorio para cortar en tiras y en
rodajas alimentos como zanahorias,
pepinos, coles, manzanas, patatas y
queso.

Utilice el exprimidor para extraer
zumo de frutos de baya.

antes de utilizar el accesorio
Kenwood

® | ea estas instrucciones atentamente
y gudrdelas para poder utilizarlas en
el futuro.

® Quite todo el embalaje.

seguridad

® No ponga nunca los dedos en el
tubo de entrada de alimentos. Utilice
solo el empujador suministrado con
el exprimidor.

® No llene en exceso el tubo de
entrada de alimentos ni utilice una
fuerza excesiva para empujar la fruta
por el tubo de entrada de alimentos.
Podria dafar el accesorio.

® Desenchufe siempre el aparato
antes de desobstruir el tubo de
entrada de alimentos.

® No toque las piezas moviles.

® Desenchufe el aparato antes de
poner o quitar las piezas o limpiarlo.
cortador de alimentos
giratorio

® Manipule los tambores con cuidado,
estan muy afilados.
exprimidor

® No utilice nunca el accesorio sin
haber puesto el depdsito.

® No exprima frutas ni hortalizas
congeladas. Descongele siempre
antes de exprimir.

® No utilice el accesorio si el filtro esta
danado.

Consulte el libro principal de
instrucciones del electrodoméstico al
que se acopla el accesorio para
obtener mas informacion sobre las
advertencias respecto a la
seguridad.

antes de usarla por primera
vez
1 Lave las piezas: ver “Limpieza”

leyenda

cortador de alimentos
giratorio

empujador del cortador de
alimentos giratorio

tubo de introduccion de alimentos
y cuerpo

sujetador del tambor

tambores

exprimidor

empujador del exprimidor
depdsito

tubo de entrada de alimentos y
base

barra espiral

filtro

recolector de pulpas

boca de salida del zumo
cubierta del filtro

anillo de estanqueidad del filtro
boquilla del ajustador de pulpa

PO 0Pe® ®e ©® O

IMPORTANTE

Sélo se suministra una base Q) y
@ para su uso con los dos
accesorios.
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cortador de s
alimentos giratorio 4

como montar el
cortador de alimentos
giratorio

montaje

Seleccione un tambor. Los tambores

van numerados en su parte anterior

y se usan como se indica a

continuacion:

® Tambor n° 1 - Para cortar en tiras
finas: chocolate, nueces, zanahorias
y queso.

® Tambor n° 2 - Para cortar en tiras
gruesas: chocolate, nueces,
zanahorias y queso.

® Tambor n° 3 - Para cortar en
rodajas finas: cebollas, coles,
pepinos, zanahorias, manzanas,
patatas y chocolate.

® Tambor n° 4 - Para cortar en
rodajas gruesas: cebollas, coles,
pepinos, zanahorias, manzanas,
patatas, chocolate y remolacha.

® Tambor n° 5 (tambor raspador)
— Para rallar queso parmesano y
patatas para bufiuelos de patata.

—_

2 Introduzca el tambor en la base del
cortador de alimentos giratorio.

3 Cierre el sujetador del tambor en su
sitio, girandolo en sentido antihorario
hasta que la linea de colocacién esté
justo debajo del punto del cuerpo

para usar la cortadora
ralladora

1 Quite la tapa de salida presionando
su parte superior y, luego,
levantandola @.

2 Con el cortador de alimentos
giratorio en la posicion mostrada @,
encaje en la salida. Haga girar el
cortador de alimentos para que el
tubo de entrada de alimentos quede
en posicion vertical.
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Coloque un vaso recolector debajo
de la salida.

Llene el tubo de introduccién de
alimentos para evitar que los
alimentos salgan por los lados
durante el procedimiento. Ponga en
la velocidad 3 — 4 y empuje
suavemente hacia abajo con el
empujador de alimentos. Nota: El
empujador soélo encajara de una
forma.

Cuando esté cortando berza, cortela
en tacos y quite el troncho. Métala
en el tubo de introduccién de
alimentos y en posicion vertical y
ejerza una presion constante con el
empujador.



exprimidor

para montar el
exprimidor

1 Coloque la barra espiral dentro del
soporte.

Coloque el filtro en el soporte: alinee
la lenglieta de colocacion @ con la
ranura que hay en el soporte.
Bloquee la cubierta de filtro
llevandola a la posicion indicada
sosteniendo el recogedor de pulpa
y haciéndolo girar en sentido
contrario a las agujas del reloj, hasta
que la linea de colocacion esté justo
debajo de la linea en la base @.
Coloque la boquilla del ajustador de
pulpa y girela en el sentido de las
agujas del reloj hasta que encaje en
la posicion cerrada.

para preparar los alimentos
Quite los huesos (ciruelas,
melocotones, cerezas, etc.).

Quite las pieles duras (melones,
pifias, pepinos, etc.).

Los alimentos con piel blanda y
otros alimentos soélo hay que lavarlos
(manzanas, peras, espinacas, uvas,
fresas, etc.).

para usar el exprimidor

1 Quite la tapa de salida presionando
su parte superior y, luego,
levantandola @.

Con el exprimidor en la posicién
mostrada @), encaje en la salida.
Haga girar el exprimidor para que el
tubo de entrada de alimentos quede
en posicion vertical.

Introduzca el depdsito.

Coloque un vaso adecuado para la
recogida del zumo debajo de la
boca de salida del zumo y debajo de
la boquilla ajustable de pulpa para
recoger la pulpa.

Corte los alimentos en trozos
pequefios para poder introducirlos
en el tubo de entrada de alimentos.

45

6 Compruebe que la boquilla del
ajustador de pulpa esté en la
posicion cerrada; si no, girela en el
sentido de las agujas del reloj hasta
que encaje en la posicion de
bloqueo.

7 Coloque el interruptor en la
velocidad 2 y empuje ligeramente los
alimentos de manera uniforme con el
empujador.

® Habra obstruccion si el tubo de
entrada de alimentos se llena en
exceso o los alimentos se introducen
demasiado apretados.

® Nota: tardara un poco hasta que la
pulpa empiece a salir por la boquilla
del ajustador de pulpa. Es parte del
funcionamiento normal.

® Mientras exprime, la boquilla del

ajustador de pulpa se puede girar

para ajustar la velocidad a la que se
expulsa la pulpa. Hagala girar en
sentido contrario a las agujas del
reloj para aumentar la velocidad y en
el sentido de las agujas del reloj para
reducirla.

En el caso de alimentos duros y con

mas fibra, sera necesario, por lo

general, que la boquilla del ajustador
esté en la posicion abierta, mientras
que, en el caso de alimentos
blandos, la boquilla debera estar en
la posicion cerrada (consulte la tabla
de usos recomendados para
obtener mas informacion).

Después de afnadir el Ultimo trozo

que desea exprimir, deje que el

accesorio siga funcionando hasta
que deje de gotear zumo por boca
de salida

para conseguir los mejores
resultados

Utilice siempre frutas y hortalizas
frescas y maduras. Las frutas y
hortalizas pasadas seran mas
dificiles de exprimir y menos
saludables.

Introduzca los alimentos lentamente
para obtener la mayor cantidad de
zumo.



® No exprima mas de 500 g de
alimentos cada vez y limpie el filtro
periddicamente mientras exprime
para mantener un rendimiento
o6ptimo vy evitar que el filtro se
bloquee.

® Sjla pulpa esta muy humeda tras
exprimir, se puede volver a exprimir:
utilice la velocidad maxima y ajuste
la boquilla del ajustador de pulpa
como desee. Coloque el interruptor
en la posicion de apagado en
cuanto la pulpa empiece a salir seca
o el filtro empiece a bloquearse o
empiecen a salir gotas de zumo en
vez de un chorro continuo por el
pico para verter. No deje que la
pulpa se seque demasiado. Esto
podria hacer que la barra
espiral y el filtro se
bloqueasen a la vez, lo que
haria que resultara dificil
desmontarlos.

® Sjno sale zumo por la boca de
salida o el filtro empieza a
bloquearse, aumente la velocidad y
abra la boquilla del ajustador de
pulpa.
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tabla de usos recomendados

Frutas/Hortalizas |Velocidad Posicion de | Consejos y sugerencias
recomendada |la boquilla
ajustable

Bayas blandas: Max Cerrada Lavelas bien y exprimalas

frambuesas, enteras.

zarzamoras, etc.

Fresas 2 - Méax Ajuste Quite las hojas y lave bien.
gradualmente| Corte para introducir en el
hasta que tubo de entrada de
empiecen a |alimentos. Empiece en la
salir la pulpa | velocidad 2 y aumente
y el zumo hasta la velocidad maxima

si la parte de atras del filtro
comienza a bloquearse.

Bayas mas duras: 2 - Méax Ajuste Lavelas bien y exprimalas

arandanos azules, gradualmente| enteras. Empiece en la

arandanos hasta que velocidad 2 y aumente
rojos, etc. empiecen a | hasta la velocidad méaxima
salir la pulpa |si la parte de atras del filtro
y el zumo comienza a bloquearse.
Nota: Los arandanos
azules produciran un puré
espeso Yy es mejor
exprimirlos con otras frutas
para diluirlo.

Uvas sin pepitas 2 Ajuste Quite los rabos, lavelas
gradualmente| bien y exprimalas enteras.
hasta que
empiecen a
salir la pulpa
y el zumo

Tomates 2 Ajuste Lavelos bien y cortelos en
gradualmente| cuatro trozos. Nota: se
hasta que obtendra un zumo pulposo
empiecen a |espeso y no un zumo
salir la pulpa | suave.

y el zumo
Manzanas 2 Abierta Lavelas bien y cortelas en
ocho trozos. Deje que la
barra espiral recoja cada
trozo antes de introducir el
siguiente por el tubo de
entrada de alimentos.
Mangos y pifias 2 Cerrada Quite las pieles duras y los
huesos. Corte en
pequenos trozos o
rebanadas.

Pasto de trigo y 2 Abierta Se diluyen o mezclan

hortalizas de hoja mejor con otros zumos

verde, como debido a su intenso sabor
espinacas y a la pequena cantidad de
ZUmo que se obtiene.

Naranjas 2 - Méax Ajuste Quite la piel y corte en
gradualmente| cuatro trozos. Empiece en
hasta que la velocidad 2 y aumente
empiecen a | hasta la velocidad méaxima
salir la pulpa |si la parte de atras del filtro
y el zumo comienza a bloquearse.
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Frutas/Hortalizas |Velocidad Posicion de | Consejos y sugerencias
recomendada |la boquilla

ajustable

Kiwis 2 - Méx Ajuste Pélelos y cortelos por la
gradualmente | mitad. Es mejor exprimirlos
hasta que con otras frutas.
empiecen a
salir la pulpa
y el zumo

sugerencias |impieza
® | as vitaminas desaparecen: cuanto

antes se beba el zumo, mas
vitaminas conservara.
Si quiere conservar el zumo durante

unas horas, guardelo en el frigorifico.

Se mantendra mejor si afiade unas
gotas de zumo de limon.

No beba méas de 3 vasos de zumo
de 230 ml, salvo si esta
acostumbrado a beber mas.

Para los nifios, diluya el zumo con
una cantidad igual de agua.

El zumo procedente del pasto de
trigo y hortalizas de hoja verde
(brocoli, espinacas, etc.) o roja
(remolachas, lombarda, etc.) es muy
fuerte, por lo que debe diluirlo
siempre.

El zumo de fruta tiene un alto
contenido en fructosa (azlcar de la
fruta), por lo que las personas con
diabetes o niveles bajos de azlcar
en sangre deben evitar beber
demasiado.
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® Apague siempre el aparato y
desconéctelo de la alimentacion
antes de quitar el accesorio.
Desmonte el accesorio por completo
antes de limpiarlo.

Para limpiar con mayor facilidad,
lave siempre las piezas
inmediatamente después de usarlas.
Lave todas las piezas con agua con
jaboén templada; luego, séquelas. No
las lave en un lavavajillas.
exprimidor

Para limpiar el filtro, use el cepillo
suministrado. Tenga cuidado de no
danar la malla del filtro durante la
limpieza.

Quite el anillo de estanqueidad @) al
limpiar la cubierta del filtro
apretandolo y levantandolo.
Asegurese de volver a colocar
el anillo de estanqueidad
después de la limpieza o la
boquilla del ajustador de
pulpa no funcionara
correctamente.

servicio técnico y
atencion al cliente

® Sj el cable esta dafiado, por razones
de seguridad, debe ser sustituido
por KENWOOD o por un técnico
autorizado por KENWOOD.

Si necesita ayuda sobre:

el uso del aparato o

el servicio técnico o reparaciones
Péngase en contacto con el
establecimiento en el que compro el
aparato.



ADVERTENCIAS PARA LA
ELIMINACION CORRECTA DEL
PRODUCTO SEGUN ESTABLECE
LA DIRECTIVA EUROPEA
2002/96/CE.

Al final de su vida Util, el producto no
debe eliminarse junto a los desechos
urbanos.

Puede entregarse a centros especificos
de recogida diferenciada dispuestos por
las administraciones municipales, o a
distribuidores que faciliten este servicio.
Eliminar por separado un
electrodoméstico significa evitar posibles
consecuencias negativas para el medio
ambiente y la salud derivadas de una
eliminacién inadecuada, y permite
reciclar los materiales que lo componen,
obteniendo asi un ahorro importante de
energia y recursos. Para subrayar la
obligacién de eliminar por separado los
electrodomeésticos, en el producto
aparece un contenedor de basura movil
tachado.
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Inden brugsanvisningen lases, foldes forsiden med illustrationerne ud

Brug roto food cutter til at snitte og
strimle mad som f.eks. guleradder,
agurk, kal, eebler, kartofler og ost.

Brug frugtpresseren til at udtreskke
juice fra blade frugter og baer.

For du bruger dit Kenwood
tilbehor

® | ses denne brugervejledning neje og
opbevar den i tilfeelde af, at du far
brug for at sla noget op i den.

® Fjern al emballage.

sikkerhed

® Stik aldrig dine fingre i tragten. Brug
kun skubberen som felger med
frugtpressertilbeheret.

® Overfyld ikke tragten eller tving mad
ned igennem den — du kan risikere
at edeleegge dit tilbeher.

® Afbryd altid strommen for tragten
fiernes.

® Ror ikke ved de bevaegelige dele.

® Afbryd strammen til maskinen for
indsaetning eller fiernelse af dele eller
ved rengering.
roto food cutter

® Snitte/rivetromlerne skal behandles
med forsigtighed - de er meget
skarpe.
frugtpresser

® Brug aldrig tilbeheret uden tragten er
fastspeendt.

® Heeld ikke frossen yoghurt eller
grentsager i maskinen. Lad det opto
forst.

® Brug ikke tilbeheret, hvis fileret er
beskadiget.

Folg din hovedkekkenmaskine
instruktionsbog for yderligere
sikkerhedsadvarsler.

for forste anvendelse
1 Vask delene: se 'rengering’.

oversigt

roto food cutter

roto food cutter skubber
tilferselsrer og hus
tromleholder

tromler

®OO

frugtpresser
frugtpresskubber
tragt

tragt og hovedstykke
rulle

filter

beholder

juiceudleb
filterdeeksel

filter seglring
frugtkadstilpasningsspids

SICISIEICICICICICIC)

VIGTIGT

Der medfolger kun en maskine
@ og @ til brug for begge
tilbehod.
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roto fOOd cutter ® Nar man snitter red- og hvidkal, skal

den forst skeeres i kiler og stilken

at samle din roto food fiernes. Kom stykkerne ned i
tilferselsreret, hold dem lodret og
cutter tryk dem jeevnt ned med
Samling nedstopperen.

—_

Veelg en tromle. Tromlerne er

nummererede pa bagsiden og

anvendes som felger:

® Tromle nr 1 - Til fin strimling —
chokolade, nedder, guleradder og
ost

® Tromle nr 2 - Til grov strimling —
chokolade, nedder, gulereder og ost

® Tromle nr. 3 - Til tynd snitning —
log, kal, agurk, guleredder, asbler,
kartofler og chokolade.

® Tromle nr. 4 - Til tyk snitning —
log, kal, agurk, guleredder, asbler,
kartofler, chokolade og redbede.

® Tromle nr. 5 (rivende tromle) -

Til rivning af parmasanost og

kartofler til tyske kartoffel dumplings

2 Placer tromlen i roto food cutter
maskinen

3 Las tromleholderen péa plads ved at
dreje venstre om, til stregen er
direkte under prikken pa huset @.

sadan bruger du din
roto food cutter

1 Fjern udlebsdasklet ved at presse pa
toppen og derefter lofte op @.

2 Med roto food cutter i den viste
position @ anbring den i udlebet.
Roter roto food cutter sé tragten
vender opad.

3 Anbring en skal e.lign. under
udtaget.

4 Fyld tilferselsreret helt for at undga at
maden glider ned i siderne under
behandlingen. Seet maskinen pa
hastighed 3 — 4 og tryk forsigtigt ned
med nedstopperen. Bemaerkning:
Skubberen passer kun én vej.
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frugtpresser

at samle din frugtpresser

1 Indseet rulleren indvendigt i
maskinen.

2 Indseet filteret p& maskinen - tilpas
tappen @ med rillen i maskinen.

3 Las filterdaekslet pa plads ved at
holde pa beholderen (0 og dreje
mod uret, indtil indikationslinjen er
direkte under linjen pa maskinen @

4 Paseet frugtkedstilpasserspidsen og
drej den i urets retning indtil den
laser.

tilberede mad

® Fjern sten (blommer, ferskner,
kirsebeer etc.)

® Fjern sejt skreel (meloner, ananas,
agurk, etc.)

® Fodevarer med bled skreel og andre
typer skal blot vaskes (aebler, peere,
spinat, vindruer, jordbeer etc.)

sadan bruger du din
frugtpresser

1 Fjern udlgbsdaekslet ved at presse
ovenfra og derefter lofte det af @.

2 Med frugtpresseren i den viste
position @ indseettes udlebet. Roter
frugtpresseren sa tragten vender
opad.

3 Pasast tragten.

4 Anbring en passende
opsamlingsbeholder under
juiceudlobet for at opsamle juicen og
under frugtkedstilpasningsspidsen
for at opsamle frugtkedet.

5 Skeer maden i sma stykker for at
tilpasse det til tragten.

6 Seorg for at
frugtkedstilpasningsspidsen er i
lukket position — drej i urets retning
for at lase.

7 Skift til hastighed 2 og skub forsigtig
maden jeevnt ned med skubberen.

® Tilstopning vil opsta, hvis tragten er
overfyldt eller hvis maden er for
komprimeret

52

Bemeerk: det vil tage lidt tid ferend
frugtkedet kommer ud pa forsiden af
frugtkedstilpasserspidsen — dette er
helt normalt.

Under juicepresningen kan
frugtkadstilpasningsspidsen blive
drejet for at tilpasse hastigheden
hvorpa frugtkedet er filtreret ud —
drej mod uret for at ege hastigheden
og med uret for at seenke den.

Hard og mere fiberholdig mad vil
generelt kraeve at tilpasningsspidsen
er i dben position og bled mad
kraever en lukket position (jf. det
anbefalede brugsdiagram for mere
information)

Efter tilfojelse af det sidste stykke,
lad da tilbeharet lgbe indtil juicen
holder op med at dryppe fra
juiceudlgbet.

sadan opnar du de bedste
resultater

Brug altid frisk fast frugt og
grontsager. Overmoden frugt og
grentsager er svaerere at presse og
mindre sunde.

Tilseet maden langsomt for at fa
mest muligt juice.

Lav ikke mere end 500 g mad pa én
gang og renger filteret jeevnligt
undervejs i frugtpresningen for at
opretholde den optimale ydeevne og
undga af filteret bliver tilstoppet.
Hvis frugtkedet er meget vadt efter
presning kan det blive kert igennem
igen — indstil maskinen péa hejeste
hastighed og tilpas
frugtkedstilpasningsspidsen som
pékreevet. Sluk maskinen sa snart
frugtkedet begynder at komme ud i
ter tilstand eller nér filteret begynder
at stoppe til eller juicen begynder at
dryppe istedet for at komme ud af
udliobet. Lad ikke frugtkedet
blive for tort, da dette kan
forarsage, at rullen og filteret
klumper sig sammen, hvilket
gor dem vanskelig at adskille.



® Hyis der ikke kommer juice ud af
udlebet eller hvis filteret tilstoppes,
og da hastigheden og &ben
kadfrugtstilpasningsspidsen.
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anbefalet brugsdiagram

indtil frugtked
og juice
begynder

at komme ud

Frugt/Grentsager | Anbefalet Indstilling Rad og vejledning
hastighed for justerbar
spids

Blade baer- Max Lukket Vask grundigt og tilseet

hindbeer, hel.

solbeer etc.

Jordbaer 2- max Tilpas gradvist | Fjern blade og vask
indtil frugtked |grundigt. Skeer i stykker
og juice for at tilpasse tragten.
begynder Start pa hastighed 2 og
at komme ud | eg til maksimum, hvis

bagsiden af filteret
begynder at stoppe til.

Hardere basr — 2 — max Tilpas gradvist | Vask grundigt og tilseet

blabeer, indtil frugtked |hele. Start pa hastighed 2

tranebeer etc. og juice 0g g indtil maksimum,
begynder hvis bagsiden af filteret
at komme ud |begynder at stoppe til.

Bemeerk: Blabeer vil
producere en tyk pure og
er bedst presset sammen
med andre frugter for
fortyndingens skyld.

Stenfri druer 2 Tilpas gradvist | Fjern steengler, vask
indtil frugtked | grundigt og tilseet hele.
og juice
begynder
at komme ud

Tomater 2 Tilpas gradvist [ Vask grundig og skeer i
indtil frugtked |kvarte. Bemaerk: En tyk
og juice frugtkedsholdig juice vil
begynder blive lavet neermere end
at komme ud |en jeevn juice.

/AEbler 2 Aben Vask grundigt og skeer ud
i 8 stykker. Lad rullen
opsamle hvert stykke
forend der tilfojes nye
stykker i tragten.

Mango og ananas 2 Lukket Fjern sejt skreel og sten.
Skeer i sma stykker eller
skiver.

Hvedegrees og 2 Aben Bedst fortyndet eller

merkegrenne mikset med andre juicer

grontsager som grundet deres steerke
f.eks. spinat smag og lille maengde
produceret juice.

Appelsiner 2 — max Tilpas gradvist | Fjern skreel og skeer i
indtil frugtked |kvarte. Start pa hastighed
og juice 2 0g og til maksimum,
begynder hvis bagsiden af filteret
at komme ud |begynder at stoppe til.

Kiwifrugt 2 — max Tilpas gradvist | Skreel og skeer i halve.

Bedst presset med andre
frugter.
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tips

Vitaminer forsvinder — jo for du
drikker din juice, jo flere vitaminer vil
du bevare.

Hvis du har brug for at gemme
juicen i nogle fa timer, stil det da i
kaleskabet. Den vil holde sig bedre,
hvis du tilfejer fa draber citronjuice.
Drik ikke mere end tre 230 ml glas
juice om dagen medmindre du er
vant til det.

Fortynd juice til bern med en lige
meengde vand.

Juice fra wheatgrass og
merkegrenne (broccoli, spinat etc.)
eller merkerede (redbeder, redkal
etc.) grentsager er meget steerke, sa
fortynd altid.

Frugtjuicer har et hejt indhold af
fruktose (frugtsukker) sa personer
med diabetes eller lavt blodsukker
skal undga at drikke for meget.

rengering

Sluk altid og afbryd stremmen
farend tiloeharet fiernes fra
kokkenmaskinen.

Skil tilbeheret fuldsteendigt for
rengaring.

For en lettere rengering, vask altid
delene straks efter brug.

Vask alle dele i varmt saebevand, ter
derefter. Vask ikke i
vaskemaskine.

Frugtpresser

Brug bersten der medfelger til at
gore filteret rent. Veer forsigtig med
ikke at edelesge filteret under
rengaringen.

Fiern seglringen @ nér filterdackslet
rengares ved at klemme forseglingen
og lofte den af. Serg for at
seglringen er sat rigtigt pa
plads efter rengoringen, da
frugtkodstilpasserspidsen
ellers ikke vil fungere korrekt.

service og kundepleje

® Hvis ledningen er beskadiget, skal
den af sikkerhedsgrunde udskiftes af
KENWOOD eller en autoriseret
KENWOOD-reparater.

Hvis du har brug for hjeelp med:

® at bruge apparatet eller

® servicering eller reparation
Kontakt den butik hvor du oprindelig
kabte dit produkt.

VIGTIG INFORMATION
ANGAENDE BORTSKAFFELSE AF
PRODUKTET I
OVERENSSTEMMELSE MED EF
DIREKTIV 2002/96/CE.

Ved afslutningen af dets produktive liv
ma produktet ikke bortskaffes som
almindeligt affald. Det ber afleveres pa
et specialiseret lokalt genbrugscenter
eller til en forhandler, der yder denne
service. At bortskaffe et elektrisk
husholdningsapparat separat ger det
muligt at undgé eventuelle negative
konsekvenser for milig og helbred pa
grund af upassende bortskaffelse, og
det giver mulighed for at genbruge de
materialer det bestar af, og dermed
opna en betydelig energi- og
ressourcebesparelse. Som en
pamindelse om nedvendigheden af at
bortskaffe elektriske
husholdningsapparater separat, er
produktet meerket med en mobil
affaldsbeholder med et kryds.
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Vik ut framsidan med illustrationerna innan du bérjar lasa

Anvand det roterande skartillbehdret
for att skiva och strimla réavaror som
morot, gurka, kél, dpplen, potatis
och ost.

Anvand fruktpressen nar du vill géra
juice av mjuka frukter och bar.

innan du anvander ditt
Kenwood-tillbehor

® | s bruksanvisningen noggrant och
spara den for framtida bruk.

® Avldgsna allt emballage.

sakerhet

® Stick aldrig in fingrarna i matarroret.
Anvand enbart den matare som
medfdljer fruktpressen.

e Overfyll inte matarréret och tryck inte
for hart nar du ska fora ned ravaran i
matarréret — du kan skada
tilbehdret.

® Dra alltid ut stickkontakten innan du
tar bort sparren pa matarréret.

® Berdr inte delar som ror sig.

® Dra ut apparatens stickkontakt innan
du monterar eller tar bort delar eller
rengdr apparaten.
roterande skartillbehor

® Hantera trummorna med forsiktighet
- de ar ytterst vassa.
fruktpress

® Anvand aldrig tillbehdret utan att ha
matartratten monterad.

® Bearbeta inte fryst frukt eller frysta
gronsaker. Lat tina fore anvandning.

® Anvéand aldrig tilloehéret om filtret &r
skadat.

Du hittar mer information om

sakerheten i bruksanvisningen for din

kodksmaskin.
innan du anvander forsta
gangen

1 Rengdr delarna: se "rengdring”.

oOversikt

roterande skartillbehor
matare for roterande skértillbehor
matarrér och hus

trumhallare

trummor

fruktpress

matare for fruktpress

matartratt

matarrér och huvuddel

spole

filter

hallare

juicekran

filterlock

tatningsring for filter
munstycket for justering av
fruktkott

VIKTIGT

Endast en huvuddel 2) och @)
medfdljer for anvandning med
bada tillbehéren

SISISICICICICICICICANCICICIC)
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roterande
skartillbehor

s& har monterar du ditt
roterande skartillbehor

montering

V&lj en trumma. Trummorna &r

numrerade pa baksidan och

anvands sa hér:

® Trumma nr 1 - for fina strimlor: —
choklad, nétter, morot och ost.

® Trumma nr 2 - for grova strimlor:
— choklad, notter, morot och ost.

® Trumma nr 3 - for tunna skivor: —
16k, kal, gurka, morot, &pplen,
potatis och choklad.

® Trumma nr 4 - for tjocka skivor: —
16k, kal, gurka, morot, dpplen,
potatis, choklad och rédbeta.

® Trumma nr 5 (rivtrumma) - for
rivning av parmesanost och potatis
for rosti.

e

2 Montera trumman i det roterande
skartillbehdrets huvuddel.

3 Las trumhaéllaren i lage genom att
vrida moturs tills lokaliseringslinjen ar
direkt under punkten pa huset @.

s& hér anvander du ditt
roterande skartillbehor

1 Ta bort locket genom att trycka uppe
pé det och sedan lyfta av det @.

2 Nar det roterande skartillbehoret
befinner sig i det lage som bilden
visar @, ska du placera det i uttaget.
Vrid det roterande skartilloentret sa
att matarroret ar riktat rakt uppat.

3 Stall ett uppsamlingskarl dar det
skurna kommer ut.

4 Fyll matarroret helt, sa att det som
ska skéras inte glider &t sidan under
bearbetningen. Stall in hastighet 3-4
och tryck forsiktigt med stéten. Obs!
Mataren passar bara i en riktning.

® Kal ska skaras i klyftor och
kalstocken tas bort. Lagg kalen i
matarrdret och hall bitarna uppratt
med stadigt tryck med stoten.
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fruktpress

s& har monterar du
fruktpressen

1 Montera spolen inuti huvuddelen.

2 Montera filtret pa huvuddelen och
rikta fliken @ mot urtaget i
huvuddelen.

3 Las filterlocket pa plats genom att
fatta tag i hallaren (@ och vrida
moturs tills riktningslinjen befinner sig
rakt nedanfor linjen pa huvuddelen
5}

4 Montera munstrycket for fruktkott
och vrid medurs for att lasa fast.

tillagning

® Ta bort karnor (plommon, persikor,
korsbér etc.).

® Ta bort grova skal (meloner, ananas,
gurka etc.).

® Frukt/gronsaker med mjukt skal och
andra ravaror behdver du bara tvatta
(&pplen, paron, spenat, vindruvor,
jordgubbar etc.).

s& har anvander du
fruktpressen

1 Ta bort locket genom att trycka
ovanpa det och sedan lyfta av det
(6}

2 Nar fruktpressen &r i den position
som bilden visar@, ska du placera
den i uttaget. Rotera fruktpressen sa
att mataren &r riktad rakt uppat.

3 Montera matartratten.

4 Placera ett lampligt uppsamlingskarl
under juicekranen for att samla upp
juicen och under det justerbara
munstycket for fruktkott for att samla
upp fruktkottet.

5 Skar ravarorna i bitar som gér ner i
matarroret.

6 Kontrollera att munstrycket for
fruktkott &r fastlast — vrid medurs for
att lasa fast.

7 Sla pa apparaten pa hastighet 2 och
tryck latt pa ravarorna med mataren.

® Det blir stopp i matarréret om det
overfylls eller om ravarorna packas
for tatt i roret.

® Obs! Det tar en stund innan
fruktkottet borjar att komma ut ur
det justerbara munstycket — detta ar
normalt.

® Under juicepressningen kan du
justera munstycket och stélla in hur
mycket fruktkott som matas ut — vrid
moturs om du vill 6ka och medurs
om du vill minska flédet.

® Harda ravaror och ravaror med hogt
fiberinnehall kraver normalt att
munstycket ar Oppet. Mjuka ravaror
kraver att munstycket &r stangt. (Mer
information finns i Oversikt Gver
rekommenderad anvandning.)

8 Nar du har tillsatt den sista biten ska
du lata tilloehoret ga tills juicen slutar
att droppa fran juicekranen.

for basta resultat

® Anvand alltid frukt och gronsaker
som &r féarska och fasta. Frukt och
grénsaker som ar évermogna ar
svérare att pressa och mindre
nyttiga.

® Tillsatt ravarorna langsamt for att fa
ut s& mycket juice som maojligt.

® Bearbeta inte mer an 500 g ravaror
samtidigt och rengdr filtret
regelbundet under juicepressningen
for att sakerstélla basta prestanda
och férhindra att filtret blockeras.



® Om fruktkottet ar valdigt blott efter
pressningen kan det bearbetas igen
— anvand hosta hastighet och stéll in
munstycket for fruktkott efter behov.
Stang av sa snart torrt fruktkott
bdrjar att komma ut, nér filtret borjar
att tappas till eller nar juicen borjar
att droppa istéllet for att rinna ur
kranen. Lat inte fruktkéttet bli
for torrt eftersom det kan leda
till att spolen och filtret
klibbar ihop och blir svara att
demontera.

® Om det inte kommer ut nagon juice
ur juicekranen eller om filtret borjar
att tappas till, ska du dka
hastigheten och 6ppna munstycket
for fruktkott.
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Oversikt 6ver rekommenderad anvandning

Frukt/gronsaker |Rekommenderad |Position for | Tips

hastighet justerbart
munstycke

Mijuka bar — Max Stangt Tvatta noga och bearbeta

hallon, hel.

bjdérnbar etc.

Jordgubbar 2 — Max Justera Ta bort bladen och tvatta
gradvis tills | noga. Skar i bitar som
fruktkott passar roret. Starta pa
och juice hastighet 2 och oka till
borjar maxhastighet om filtrets
komma ut bakre del borjar att

tappas till.

Hardare bar — 2 — Max Justera Tvatta noga och bearbeta

blabar, gradvis tills | hel. Starta pa hastighet 2

tranbér etc. fruktkott och Oka till maxhastighet
och juice om filtrets bakre del borjar
borjar att tappas till.
komma ut | Obs! Blabar ger en tjock

puré och lampar sig bast
for pressning tillsammans
med annan frukt som
spadning.

Karnfria vindruvor 2 Justera Ta bort stjélkar, tvatta
gradvis tills | noga och bearbeta hel.
fruktkott
och juice
borjar
komma ut

Tomater 2 Justera Tvatta noga och skar i
gradvis tills | fyra delar. Obs! Ger en
fruktkott tjock klumpig juice
och juice snarare an en len juice.
borjar
komma ut

Applen 2 Oppet Tvétta noga och skar i

atta delar. Lat spolen ta
tag i varje del innan du
matar in nasta del i roret.

Mango och 2 Stangt Ta bort grova skal och

ananas karnor. Skér i sma bitar

eller skivor.

Vetegras och 2 Oppet Lampar sig béast for

morkgrona spédning eller for

gronsaker, blandning med andra

t.ex. spenat juicer pga. den starka
smaken och lilla
juicemangden som
produceras.

Apelsiner 2 — Max Justera Skala och skar i fyra delar.
gradvis tills | Starta pa hastighet 2 och
fruktkott oka till maxhastighet om
och juice filtrets bakre del borjar att
borjar tappas till.
komma ut
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Frukt/gronsaker |Rekommenderad [Position fér | Tips
hastighet justerbart
munstycke
Kiwi 2 — Max Justera Skala och halvera.
gradvis tills | Lampar sig bast for
fruktkott pressning tillsammans
och juice med annan frukt.
borjar
komma ut
tips rengoring
® \/itaminer forsvinner — ju snabbare
du dricker juicen, desto mer ® Stang alltid av apparaten och dra ut

vitaminer innehaller den.

Om du maste spara juicen i ett par
timmar ska du stélla den i kylskapet.
Den héller battre om du tillsatter
nagra droppar citronjuice.

Drick inte mer an tre glas (a 230 ml)
juice om dagen om du inte &r van
vid det.

Spad ut juice fér barn med lika delar
vatten.

Juice av vetegras och morkgréna
(broccoli, spenat etc.) eller mérkréda
(rédbeta, rodkal etc.) gronsaker ar
extremt stark. Den ska alltid spadas
ut.

Fruktjuice innehdller en hog andel
fruktos (fruktsocker), sé personer
med diabetes eller lagt blodsocker
ska undvika att dricka fér mycket.
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stickkontakten innan du tar bort
tillbehoret fran kdksmaskinen.
Demontera tillbehdret helt fore
rengoring.

For enklare rengdring ska du alltid
diska delarna direkt efter
anvandningen.

Diska alla delar i varmt vatten med
diskmedel. Skdlj och torka dem
sedan. Far ej diskas i
diskmaskin.

fruktpress

Anvand den medféliande borsten for
att rengdra filtret. Var noga med att
inte skada filternatet nar du rengor
det.

Ta bort tatningsringen @ nar du
rengor filterlocket genom att trycka
pa tatningen och lyfta av den. Se
till att tatningsringen
monteras igen efter
rengoring. Annars kommer
munstycket for fruktkott inte
att fungera korrekt.

service och kundtjanst

® Om sladden &r skadad méaste den
av sakerhetsskal bytas ut av
KENWOOD eller av en auktoriserad
KENWOOD-reparator.

Om du behdver hjalp med:

att anvanda apparaten eller
service eller reparationer
Kontakta aterforsaljaren dar du
kopte apparaten.



VIKTIG INFORMATION FOR
KORREKT BORTSKAFFNING AV
PRODUKTEN I
OVERENSSTAMMELSE MED EU-
DIREKTIV 2002/96/EG.

Nar produktens livslangd &r dver far
den inte slangas i hushallssoporna. Den
kan overlamnas till lokala myndigheters
avfallssorteringscentraler eller till en
aterforséljare som ger denna service.
Nér du avfallshanterar en
hushallsmaskin pa ratt satt undviker du
de negativa konsekvenser for miljién
och hélsan som kan uppkomma vid
felaktig avfallshantering. Du mojliggdr
aven atervinning av materialen vilket
innebar en betydande besparing av
energi och tillgangar.
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For du leser dette, brett ut framsiden som viser illustrasjonene

deler

Bruk den roterende matkutteren til &
dele og skjeere mat som gulrotter,
agurk, kél, epler, poteter og ost.

Bruk fruktpressen til & presse ut juice
fra myke frukter og beer.

for du bruker Kenwood-
tilleggsutstyret
® | es noye giennom denne
bruksanvisningen og ta vare pa den
slik at du kan sla opp i den senere.
® Fjern all emballasije.

sikkerhet

® Aldri plasser fingrene i tillopsroret.
Bare bruk stapperen som felger med
fruktpresseutstyret.

® |kke overfyll tillopsreret eller bruk for
mye makt for & dytte maten ned i
tillopsreret. Da kan tilleggsutstyret
skades.

® Koble alltid fra for du avblokkerer
tillopsroret.

® |kke ta pa& deler som er i bevegelse.

® Koble fra apparatet for du fester eller
fierner deler eller for rengjering.
roterende matkutter

® Tromlene ma handteres med
forsiktighet - de er meget skarpe!
fruktpresse

® Aldri bruk tilleggsutstyret uten at
trakten er satt pa plass.

® |kke behandle frossen frukt eller
frosne grennsaker. La dem tine for
du behandler dem.

® |kke bruk tilleggsutstyret hvis filteret
er skadet.

Se i instruksjonsboken for
hovedkjokkenmaskinen for ekstra
sikkerhetsvarsler.
for forste gangs bruk

1 Vask delene: Se ‘rengjering’.

roterende matkutter
stapper til roterende matkutter
pafyllingstrakt og trommelhus
trommelholder

tromler

fruktpresse

stapper til fruktpresse

trakt

tillopsror og hoveddel

spiral

filter

holder

juiceutslipp

filterdeksel
filterforseglingsring
fruktkjottjusteringstut
VIKTIG

Bare én hoveddel (2) og (7) folger
med til bruk pa begge tilleggene

SISISICICICICICICICANCICICIC)
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roterende matkutter

slik monterer du den
roterende matkutteren

Montering

Velg en trommel. Tromlene er

nummerert pa baksiden og brukes

som felger:

® Trommel nr. 1 - For finriving: -
sjokolade, netter, gulretter og ost.

® Trommel nr. 2 - For grovriving: -
sjokolade, netter, gulratter og ost.

® Trommel nr. 3 - For tynn skjeering:
- lok, kél, agurker, gulratter, epler,
poteter og sjokolade.

® Trommel nr. 4 - For tykk skjeering:
- lok, kél, agurker, gulratter, epler,
poteter, sjokolade og redbeter.

® Trommel nr. 5 (Raspetrommel)
- For rasping av parmesanost og
poteter til raspeballer.

—_

2 Sett trommelen i hoveddelen til den
roterende matkutteren.

3 Las tromemlholderen pa plass ved &
dreie den i retning mot urviserne til
merket er like under punktet pa
trommelhuset @.

slik bruker du den
roterende matkutteren

1 Fjern utslippsdekselet ved & trykke
pé toppen og deretter lofte det av
(2}

2 Med den roterende matkutteren i
posisjonen som vises @ plassert i
utslippet. Roter matkutteren slik at
tillopsroret er rett.

3 Sett en bolle e.l. under utlopet.

4 Fyll pafylingstrakten slik at matvaren
ikke sklir sideveis. Velg hastighet 3 —
4 og dytt forsiktig ned med
stapperen. Merk: stapperen passer
bare én vei.

® Nar du snitter kal, skjeer det i bater
og fiern stilken. Legg baten i trakten,
hold den rett, og skyv jevnt pa med
stapperen.
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fruktpresse

slik monterer du
fruktpressen

1 Plasser spiralen inne i hoveddelen.

2 Plasser filteret pa hoveddelen —
plasser klaffen @ pa linje med
apningen i hoveddelen.

3 Las filterdekselet i posisjon ved &
holde i holderen (0 og vri mot
klokken til plasseringslinjen er direkte
under linjen pa hoveddelen @.

4 Plasser fruktkjottjusteringstuten og
vri den med klokken for & lase den i
den lukkede posisjonen.

forberede mat

® Fjern kjerner (plommer, fersken,
kirsebeer osv).

® Fjern hardt skall (meloner, ananas,
agurk osv).

® Mat med mykt skall trenger bare &
vaskes (epler, peerer, spinat, druer,
jordbeer osv).

slik bruker du
fruktpressen

1 Fjern utslippsdekselet ved & trykke
pa toppen og deretter lofte det av
0.

2 Med fruktpressen i posisjonen som
vises @, plassert i utslippet. Roter
fruktpressen slik at tillopsroret er rett.

3 Plasser trakten.

4 Plasser et passende oppsamlingskar
under juiceutslippet for & samle opp
juicen, og under
fruktkjettjusteringstuten for & samle
opp fruktkjottet.

5 Skjeer maten i sma biter sa de
passer i tillopsroret.

6 Kontroller at fruktkjottjusteringstuten
er i lukket posisjon — vri med klokken
for & lase.

7 Sett pa hastighet 2 og dytt maten
jevnt og forsiktig ned med
stapperen.
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Det blir klumper hvis tillopsreret
overfylles eller hvis maten stappes
for tett.

Merk: det tar en stund for fruktkjottet
kommer ut fra forsiden pa
fruktkjottjusteringstuten, men dette
er normalt.

Ved pressing kan
fruktkjettjusteringstuten vris for &
justere hvor raskt fruktkjottet
kommer ut. Vri mot klokken for &
oke og med klokken for & senke
tempoet.

Hard og mer fiberaktig mat krever
generelt at justeringstuten er i dpen
posisjon, mens myk mat krever
lukket posisjon (se i tabell for
anbefalt bruk for mer informasjon).
Nar du har lagt i siste bit, lar du
maskinen Kjere til det slutter &
dryppe juice fra juiceutslippet.

for best resultat

Bruk alltid fersk frukt og ferske
gronnsaker. Overmodnet frukt og
grennsaker er vanskeligere a presse
og mindre sunt.

Legg i maten sakte for a fa mest
mulig juice.

lkke behandle mer enn 500 g mat
péa én gang og rengjer filteret jevnlig
under pressingen for & opprettholde
optimal ytelse og hindre at filteret
blokkeres.

Hvis fruktkjottet er veldig vatt etter
pressingen, kan det behandles pa
nytt. Bruk maksimal hastighet og
juster fruktkjottjusteringstuten
tilsvarende. Sla av sa snart
fruktkjottet begynner & komme ut
tert eller filteret begynner & klumpe
seg eller juicen begynner & dryppe i
stedet for & flyte ut av utslippet.
lkke la fruktkjottet bli for tort
da dette kan fore til at
spiralen og filteret klumpes
sammen og gjor dem
vanskelige a demontere.



® Hyis det ikke kommer juice ut av
juiceutslippet eller filteret begynner &
klumpe seg, oker du hastigheten og
apner fruktkjettjusteringstuten.
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tabell over anbefalt bruk

fruktkjott og
juice

Frukt/gronnsaker | Anbefalt Posisjon Hint og tips

hastighet pa justerbar
tut

Myke beer — Maks Lukket Vask godt og behandle

bringebeer, hele.

bjernebeer osv.

Jordbaer 2 - Maks Juster Fjern blader og vask godt.
gradvis til Skjeer s& de passer inn i
det begynner |reret. Begynn pé hastighet
a komme ut |2 og ek til maks hvis
fruktkjett og |bakdelen pa filteret
juice begynner a klumpe seg.

Hardere beer - 2 - Maks Juster Vask godt og behandle

blabeer, gradvis til hele. Begynn pa hastighet 2

tranebaer osv. det begynner |og ok til maks hvis
& komme ut |bakdelen pé filteret
fruktkjett og |begynner a klumpe seg.
juice Merk: Blabaer blir til en tykk

puré og det er derfor best &
tynne dem ut med annen
frukt.

Steinfrie druer 2 Juster Fjern stilker, vask godt og
gradvis il behandle hele.
det begynner
& komme ut
fruktkjott og
juice

Tomater 2 Juster Vask godt og skjeer i
gradvis il firkanter. Merk: det
det begynner |produseres en tykk,

& komme ut |klumpete juice, og ikke en
fruktkjott og |jevn juice.
juice
Epler 2 Apen Vask godt og skjeer i 8 biter.
La spiralen plukke opp hver
bit for du mater neste bit
gjennom tillopsroret.
Mango og ananas 2 Lukket Fjern hardt skall og steiner.
Skjeer i sma biter eller deler.

Kveke og 2 Apen Disse er det best a tynne ut

morkegronne eller blande med annen

grennsaker, som juice pa grunn av den

spinat sterke smaken og den lille
mengden juice de
produserer.

Appelsiner 2 — Maks Juster Fjern skallet og skjeer i
gradvis il firkanter. Begynn pa
det begynner |hastighet 2 og ok til maks
& komme ut |hvis bakdelen pa filteret
fruktkjett og |begynner a klumpe seg.
juice

Kiwi 2 - Maks Juster Skrell og del i to. Blir best
gradvis il juice sammen med annen
det begynner |frukt.

& komme ut
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hint

® \/itaminer forsvinner. Jo raskere du
drikker juicen, jo flere vitaminer far
du.

® Hyis du ma oppbevare juicen i noen
timer, setter du den i kjoleskapet.
Den holder seg bedre hvis du
tilsetter noen draper sitronjuice.

® |kke drikk mer enn 230 ml glass med
juice hver dag med mindre du er
vant til det.

® Tynn ut juice til barn med en lik
mengde vann.

® Juice fra kveke og merkegrenne
(brokkoli, spinat osv.) eller merkerade
(redbeter, radkal osv.) grennsaker er
veldig sterk, s& du ma alltid tynne
den ut.

® Fruktjuice inneholder mye fruktose
(fruktsukker), s& de som har diabetes
eller lavt blodsukker ber unnga a
drikke for mye av det.

rengjering

® S|4 alltid av og koble fra for du
fierner tilleggsutstyret fra
kjokkenmaskinen.

® Demonter tilleggsutstyret helt for
rengjering.

® For enklere rengjering ber du alltid
vaske delene oyeblikkelig etter bruk.

® \/ask alle delene i varmt sépevann,
og tork deretter. Ikke vask i en
oppvaskmaskin.
fruktpresse

® Bruk bersten som felger med for &
rengjere filteret. Pass pa sa du ikke
skader filtermasken under rengjering.

® Fjern forseglingsringen @ nar du
rengjer filterdekselet ved & klemme
forseglingen og lofte den av.
Kontroller at
forseglingsringen settes
skikkelig pa plass etter
rengjoringen ellers vil ikke
fruktkjottjusteringstuten
fungere som den skal.

service og kundetjeneste

® Dersom ledningen er skadet ma den
av sikkerhetsmessige grunner
erstattes av KENWOOD eller en
autorisert KENWOOD-reparater.

Hvis du trenger hjelp med a:

® bruke apparatet eller

® service eller reparasjoner
kontakt forhandleren der du kjopte
apparatet.

VIKTIG INFORMASJON FOR
KORREKT AVHENDING AV
PRODUKTET | SAMSVAR MED
EU-DIREKTIV 2002/96/EC.

P4 slutten av levetiden ma ikke
produktet kastes som vanlig avfall.

Det ma tas med til et lokalt
kildesorteringssted eller til en forhandler
som tilbyr tjenesten. Ved & avhende
husholdningsapparater separat unngas
mulige negative konsekvenser for miljo
og helse som oppstar som en felge av
feil avhending, og gjer at de forskjellige
materialene kan gjenvinnes. Dermed
blir det betydelige besparelser pa
energi og ressurser. Som en
paminnelse om behovet for & kaste
husholdningsapparater separat, er
produktet merket med en sgppelkasse
med kryss over.
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Ennen ohjeiden lukemista taita etusivu auki kuvien esiinsaamiseksi

Pyérivan leikkurin avulla voit
viipaloida ja raastaa esimerkiksi
porkkanaa, kurkkua, kaalia, omenaa,
perunaa ja juustoa.

Hedelmépuristimen avulla voit
puristaa mehua pehmeista
hedelmista ja marjoista.

ennen Kenwood-lisélaitteen
kayttamista

® | ue ndma ohjeet huolella ja sailyta
ne mydhempaa tarvetta varten.

® Poista laite pakkauksesta.

turvallisuus

® Ala tydnna sormiasi sydttdputkeen.
Kéayta vain hedelmapuristimen
mukana toimitettua tydnninta.

® Al3 tayta syottoputkea likaa tai
tydnna ruokaa putkeen liian
voimakkaasti. Muutoin laite voi
vaurioitua.

® |rrota pistoke pistorasiasta aina
ennen tukoksen poistamista
syottdputkesta.

® Ala koske likkuviin osiin.

® |rrota laite yleiskoneesta ennen osien
asettamista paikalleen, irrottamista
tai puhdistamista.
pyoriva leikkuri

® Kasittele leikkuurumpuja varoen, silla
ne ovat erittain teravia.
hedelmapuristin

® Ala kayta laitetta iiman syttdalustaa.

® Ala purista jaatyneita hedelmia tai

vihanneksia. Anna niiden sulaa ensin.

® Ala kayta laitetta, jos suodatin on
vahingoittunut.

Yleiskoneen kayttdohjeessa on
lisétietoja turvallisuudesta.

ennen ensimmadista
kayttokertaa

1 Pese osat: katso kohdasta
‘puhdistus’.

selitykset

pyoriva leikkuri

pyorivan leikkurin tyénnin
syottdsuppilo ja runko
kiinnitysrengas
leikkuurummut
hedelmapuristin
hedelmapuristimen tydnnin
syodttdalusta

syottéputki ja runko

ruuvi

suodatin

séilio

mehun ulostulo

suodattimen kotelo
suodattimen tiivisterengas
hedelmalihan méaaran saadin
TARKEAA

Molempien laitteiden kanssa
kadytetdan samaa runkoa: 9

ja®.

SISISICICICICICICICANCICICIC)
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pyoriva leikkuri

pyorivan leikkurin
kokoaminen

Kokoaminen

Valitse rumpu. Rumpuijen takaosassa

on numerointi. Niitd kaytetaan

seuraavasti:

® Rumpu 1: Esimerkiksi suklaan,
pahkindiden, porkkanoiden ja
juuston raastaminen hienoksi
raasteeksi.

® Rumpu 2: Esimerkiksi suklaan,
péhkindiden, porkkanoiden ja
juuston raastaminen karkeaksi
raasteeksi.

® Rumpu 3: Esimerkiksi sipulien,
kaalin, kurkun, suklaan,
porkkanoiden, omenoiden ja
perunoiden viipaloiminen ohuiksi
viipaleiksi.

® Rumpu 4: Esimerkiksi sipulien,
kaalin, kurkun, suklaan,
porkkanoiden, omenoiden,
punajuuren ja perunoiden
viipaloiminen paksuiksi viipaleiksi.

® Rumpu 5: Esimerkiksi
parmesaanijuuston hienontaminen ja
perunoiden raastaminen
rostiperunoita varten.

—_

2 Aseta rumpu pydrivan leikkurin
runkoon.

3 Lukitse kiinnitysrengas paikalleen
kaantamalla sité vastapaivaan,
kunnes oikean sijoituksen osoittava
viiva on suoraan rungossa olevan
pisteen alapuolella @.

pyorivan leikkurin
kayttdminen

1 Irrota aukon suoja painamalla
yléosaa ja nostamalla irti @.

2 Kun pyoriva leikkuri on kuvassa @
nakyvassa paikassa, paikanna
ulostuloaukko. Kéanna pyorivaa
leikkuria siten, etta sy6ttdputki on
ylospain.

3 Aseta kerdysastia ulostulosaukon
alapuolelle.

4 Tayta syottosuppilo niin, etta
ainekset eivat paase luiskahtamaan
sivusuunnassa. Kytke nopeudelle 3-
4 ja tydnna kevyesti alaspéin
sy6ttépainimella. Huomautus:
Tydnnin sopii paikalleen vain yhdessa
asennossa.

® Kaalia suikaloitaessa kaali leikataan
lohkoiksi ja kanta irrotetaan. Palat
asetetaan pystysuunnassa
syottdsuppiloon ja niitd painetaan
tasaisesti syottopainimella.



hedelmapuristin

hedelmapuristimen
kokoaminen

1 Tydnna ruuvi rungon sisaan.

2 Sovita suodatin runkoon. Kohdista
tappi @ rungossa olevaan koloon.

3 Lukitse suodattimen kotelo
paikalleen pitamalla kiinni sailiosta
ja kdantamalla vastapaivaan, kunnes
kohdistusmerkki on rungon merkin
kohdalla @.

4 Kiinnitd hedelmélihan maaran saadin
ja lukitse se kadantamalla
myotapaivaan.
raaka-aineiden
valmisteleminen

® Poista kivet esimerkiksi luumuista,
persikoista ja kirsikoista.

® Poista paksut kuoret esimerkiksi
meloneista, ananaksista ja kurkuista.

® Esimerkiksi ohutkuoriset omenat,
paarynat, pinaatti, vinirypaleet ja
mansikat on vain pestava.

hedelmapuristimen
kayttaminen

1 Irrota aukon suoja painamalla
yldosaa ja nostamalla irti @.

2 Kun hedelmapuristin on kuvassa @
nakyvassa osassa, paikanna
ulostuloaukko. Kéannéa
hedelmapuristinta siten, etta
syottéputki on ylospain.

3 Aseta sydttdalusta paikalleen.

4 Aseta mehun ja hedelmalihan
ulostuloaukkojen alle sopivan
kokoiset astiat.

5 Paloittele sy6ttdputkeen tydnnettavat
hedelmat ja vihannekset.

6 Tarkista, ettéd hedelmalihan méaaréan
saadin on kiinnitetty paikalleen. Voit

lukita sen kaantamalla myotapaivaan.

7 Kaynnista yleiskone nopeudella 2 ja
paina hedelmié tai vihanneksia
sydttdaukkoon tasaisesti tydntimen
avulla.
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Jos sy6ttoputkeen tydnnetaan likaa
hedelmia tai vihanneksia, se menee
tukkoon.

Huomautus: Hedelmadlihaa ei tule
heti ulos sen poistoaukosta. Tama
on taysin normaalia.

Mehua puristettaessa hedelmalihan
maéaraa voidaan saataa. Sita voidaan
lisata kaantamalla saadinta
vastapaivaan tai vahentaa
kaantamalla myotapaivaan.
Puristettaessa kuitupitoisia tai kovia
raaka-aineita séatimen on yleensa
oltava enemman auki, ja pehmeita
puristettaessa sen on oltava
enemman kiinni. Lisatietoja on
kayttdsuositustaulukossa.

Kun kaikki raaka-aineet on tyénnetty
puristimeen, anna sen kayda,
kunnes kaikki mehu on valunut ulos.

parhaan tuloksen
saavuttaminen

Kayta aina tuoreita, kiinteitd hedelmia
ja vihanneksia. Ylikypsista hedelmista
ja vihanneksista on vaikeampi
puristaa mehua. Ne ovat myos
vahemman terveellisia.

Saat eniten mehua tyontamalla
raaka-aineet hitaasti.

Purista enintdaan 500 grammaa
raaka-aineita kerrallaan. Puhdista
suodatin sdanndllisesti, jotta puristin
toimii parhaalla tavalla eikd suodatin
tukkeudu.

Jos hedelmaliha on erittdin méarkaa
puristamisen jélkeen, se voidaan
puristaa uudelleen. Kayta suurinta
nopeutta ja kdanna saadinta
tarvittaessa. Katkaise virta, kun
puristimesta tulee ulos kuivaa
hedelmalihaa, suodatin tukkeutuu tai
mehu tulee ulos pisaroittain eika
valumalla. Varo, ettei
hedelmilihamassa kuivu
lilkkaa. Muutoin ruuvi ja
suodatin voivat takertua
toisiinsa, jolloin niiden
irrottaminen on hankalaa.

Jos mehua ei tule ulos tai suodatin
tukkeutuu, lisda nopeutta ja avaa
hedelmalihan maaran saadinta.



kayttdsuositustaulukko

Hedelmat ja Nopeussuositus | Hedelmalihan |Vihjeita

vihannekset maaran
saatimen
asento

Pehmeét marjat, Suurin nopeus | Suljettu Pese hyvin ja purista

kuten vadelmat mehuksi kokonaisina.

tai karhunvatukat

Mansikat 2 - suurin Kéanna Poista lehdet ja pese
vahitellen, hyvin. Paloittele
kunnes syottdputkeen
hedelmdlihaa ja |mahtuviksi paloiksi.
mehua tulee Aloita nopeudella 2.
ulos. Kéayté suurinta

nopeutta, jos
suodattimen takaosaan
muodostuu tukos.

Kovat marjat, 2 - suurin Kaanna Pese hyvin ja purista

kuten mustikat vahitellen, mehuksi kokonaisina.

tai karpalot kunnes Aloita nopeudella 2.
hedelmadlihaa ja |Kayta suurinta
mehua tulee nopeutta, jos
ulos. suodattimen takaosaan

muodostuu tukos.
Huomautus: Mustikoistd|
tulee paksua tahnaa.
Niiden kanssa
kannattaa puristaa
muita raaka-aineita,
jossa mehusta tulee
juoksevampaa.

Siemenettomat 2 Kaanna Poista kannat, pese

viinirypéaleet vahitellen, hyvin ja purista mehuksi
kunnes kokonaisina.
hedelmalihaa ja
mehua tulee
ulos.

Tomaatit 2 Kaanna Pese hyvin ja paloittele
vahitellen, kuutioiksi. Huomautus:
kunnes Saat tasaisen mehun
hedelmdlihaa ja |sijasta paksua
mehua tulee hedelmalihaa siséltavaa
ulos. mehua.

Omenat 2 Auki Pese hyvin ja paloittele
8 lohkoksi. Anna lohkon
menné kokonaan
syoSttéputkeen ennen
seuraavan lohkon
syottédmista.

Mango ja ananas 2 Suljettu Poista paksut kuoret ja
kivet. Paloittele tai
viipaloi.

Vehnanoraat ja 2 Auki Mehu kannattaa

tummat vihreat laimentaa tai sekoittaa

vihannekset, toiseen mehuun, silla
kuten pinaatti sita tulee vahan ja siind
on voimakas maku.

72



Hedelmait ja Nopeussuositus | Hedelmilihan |Vihjeita

vihannekset maaran
saatimen
asento

Appelsiinit 2 - suurin Kaanna Kuori ja paloittele
vahitellen, neljiadn osaan. Aloita
kunnes nopeudella 2. Kayta
hedelmalihaa ja |suurinta nopeutta, jos
mehua tulee suodattimen takaosaan
ulos. muodostuu tukos.

Kiivit 2 - suurin Kéanna Kuori ja puolita.
vahitellen, Mukana kannattaa
kunnes puristaa muita
hedelmalihaa ja |hedelmia.
mehua tulee
ulos.

vihjeita

® Vitamiinit tuhoutuvat. Mita
nopeammin mehu juodaan, sita
enemman vitamiineja siind on.

® Jos mehua on séilytettava, se sailyy
muutaman tunnin jaékaapissa. Se
sdilyy paremmin, jos lisdat joukkoon
hieman sitruunamehua.

® Fllet ole tottunut juomaan
tuoremehua, juo sité enintdan kolme
lasillista paivassa.

® | aimenna mehua lapsia varten
lisddmalla siihen puolet vetta.

® \/ehnanoraista ja tummista vihreista
vihanneksista, kuten parsakaalista tai
pinaatista, tai punaisista, kuten
punajuuresta tai punakaalista,
puristettu mehu on erittain
voimakasta, joten se kannattaa
laimentaa.

® Hedelmamehussa on runsaasti
fruktoosia eli hedelméasokeria, joten
diabeetikoiden ja
verensokeriongelmaisten on juotava
sitd varovaisesti.

puhdistaminen

® Sammuta virta ja irrota pistoke
pistorasiasta aina ennen laitteen
irrottamista yleiskoneesta.

® Pura laite osiin ennen puhdistamista.

® Puyhdistaminen sujuu helpommin,
kun peset osat heti kayton jalkeen.

® Pese kaikki osat lampiméassa
vedessd, jossa on pesuainetta, ja
anna kuivua. Ala pese
astiainpesukoneessa.
hedelmapuristin

® Puhdista suodatin kayttamalla
laitteen mukana toimitettua harjaa.
Varo vaurioittamasta suodattimen
verkkoa puhdistamisen aikana.

® Poista tiivistysrengas @@ suodattimen
puhdistamisen ajaksi puristamalla ja
nostamalla se irti. Aseta
tiivisterengas paikalleen
puhdistamisen jilkeen.
Muutoin hedelmalihan maaran
sdddin ei toimi oikein.

huolto ja asiakaspalvelu

® Jos virtajohto vaurioituu, se on
turvallisuussyisté vaihdettava.
Vaihtotyon saa tehdd KENWOOD tai
KENWOODIN valtuuttama
huoltoliike.

Jos tarvitset apua

® |ajtteen kayttdmisessa tai

® |ajtteen huolto- tai korjaustdissa,
ota yhteys laitteen ostopaikkaan.
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TARKEITA OHJEITA TUOTTEEN
HAVITTAMISEEN EUROOPAN
UNIONIN DIREKTIIVIN 2002/96
MUKAISESTI.

Tuotetta ei saa havittéa yhdessa
tavallisten kotitalousjatteiden kanssa
sen lopullisen kaytosta poiston
yhteydessa.

Vie se paikallisten viranomaisten
hyvaksymaan kierratyskeskukseen tai
anna se jalleenmyyjan havitettavaksi,
mikali kyseinen palvelu kuuluu
jalleenmyyjéan toimialaan. Suojelet
luontoa ja valtyt virheellisen tai vaaran
romutuksen aiheuttamilta
terveysriskeilté, mikali havitat
kodinkoneen erilladn muista jatteista.
Nain myds kodinkoneen sisaltamat
kierratettavat materiaalit voidaan keratéa
talteen, jolloin séastat energiaa ja
luonnonvaroja.

Tuotteessa on ristilla peitetty
roskaséilion merkki, jonka tarkoituksena
on muistuttaa ettd kodinkoneet on
havitettava erikseen muista
kotitalousjatteista.
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Okumaya baslamadan 6nce 6n kapagdi aciniz ve aciklayici resimlere bakiniz

Roto giida dograyiiciyii kullanarak
havug, salatalik, lahana, elma,
patates ve peynir gibi yiyecekleri
dilimleyebilir ve parcalara
aynrabilirsiniz.

Yumusak ve taneli meyvelerin
suyunu sikmak igin meyve presini
kullanin.

Kenwood ilave unitenizi
kullanmadan 6nce

® Bu talimatlari dikkatle okuyun ve
gelecekteki kullanimlar igin
saklayin.

® Tim ambalaj malzemelerini
clikartin.

guvenlik

® Parmaklarinizi asla besleme
haznesine sokmayin. Sadece
meyve presi ile birlikte verilen iticiyi
kullanin.

® Besleme haznesini asiri
doldurmayin veya yemegi besleme
haznesine sokmak igin asiri glic
uygulamayin — ilave (initenize zarar
verebilirsiniz.

® Besleme haznesindeki blokaji
gidermeden 6nce daima fisi ¢ekin.

® Hareketli pargalara dokunmayin.

® Parca takarken veya gikartirken ya
da temizlerken cihazin figini gekin.
roto gida dograyici

@ Dilimleme/Rendeleme donatilarini
kullanilirken cok dikkatli olunuz.
Cunki, donatilar cok keskindir.
meyve presi

® jlave Uniteyi highir zaman huni takil
degilken kullanmayin.

® Donmus meyve veya sebzenin
suyunu ¢ikarmaya galismayin.
Preslemeden 6nce daima
buzlarinin ¢ézilmesini bekleyin.

® Filtresi hasarli ilave Uniteleri
kullanmayin.
Diger glvenlik uyarnlarii igin ana
mutfak robotunuzun talimat
kitapciigiina basvurun.

ilk kullanimdan 6nce

1 Aygitin tim parcalarini yikayiniz.
Bu konuda Temizlik bélimine
bakiniz.

bolumler

roto gida dograyici

roto gida dograyici iticisi
besleme borusu ve goévde
sikistirma halkasi
dilimleme/Rendeleme donatilari
meyve presi

meyve presi iticisi
bosaltma hunisi

besleme haznesi ve gévde
burgu parca

filtre

tutucu

meyve suyu cIkis!

filtre kapagi

filtre conta bilezigi

posa ayar basligi

SISISICICICICICICICINCICICIC)

ONEMLI

Bu iki ilave liniteyle kullaniimak
tizere sadece tek bir gévde ) ve @
teslim edilmektedir
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roto gida dograyici

roto giida
dograyucinnzn
birlestirmek icin

Donanim

1 Bir tambur segin. Arkalariinda
numaralariin yer aldugn tamburlar
su sekilde kullannlur:

® Tambur No 1 — ince dograma igin :-
cikolata, ceviz, havug ve peynir.

® Tambur No 2 — Kaliin dograma
icin :- cikolata, ceviz, havug ve
peynir.

® Tambur No 3 — ince dilimleme igin :-

sogan, lahana, salataliik, havug,
elma, patates ve gikolata.

® Tambur No 4 — Kaliin dilimleme
icin :- sogdan, lahana, salataliik,
havug, elma, patates, gikolata ve
pancar.

® Tambur No 5 (Rendeleme
tamburu) — Alman usull patates
rendesi igin parmesan ve patates
rendelemek Uzere kullannlnr.

2 Tamburu roto giida dograyiciiniin
govdesine takiin.

3 Resimde gosterildigi gibi donati
sikistirma halkasini sola dogru
cevirerek yerlestirme miline
konumlayarak gévdeye @
sikistiriniz.

roto gnda
dograyiicinnzii
kullanmak igin

1 Cikis kapagini tepesine basip
yukari kaldirarak gikartin @.

2 Roto gida dograyicly! @'te
gOsterilen konumda tutarak, ¢ikisa
yerlestirin. Roto gida dograyiciyi
besleme haznesi yukari dogru
olacak sekilde gevirin.

3 Dilimledigini ya da rendelediginiz
yiyecekleri tutmak icin altina bir kap
koyunuz.

4 Yiyecekleri etrafa sicramamasi icin
dikkatlice besleme borusuna
koyunuz. 3. ve 4. hizda aygiti
calistiriniz ve yiyecekleri itmek icin
iticiyi kullaniniz. Not: Itici sadece
tek yonde sabitlenecektir.

® | ahana gibi yiyecekleri dilimlemek
icin saplarini kesiniz ve kuicik
parcalara ayiriniz. Daha sonra
yiyecegi besleme borusuna atiniz
ve yavasca itici ile itiniz.
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meyve presi

meyve presinizin

parcalarini birlestirmek

icin

1 Burgu pargayi gévdenin igine takin.

2 Filtreyi gévdeye yerlestirin — konum
ayar tirnagini @ gévdedeki yuvaya
ayarlayin.

3 Tutucudan @9 tutup konum ayar
cizgisi govdedeki @ ¢izginin hemen
altina gelene kadar saat yoninin
tersine gevirerek filtre kapagini
kilitleyin.

4 Posa ayar basligini yerlestirin ve
kapall konumda sabitlemek igin
saat yonlinde gevirin.

yemek hazirlama

® Cekirdekleri ayiklayin (erik, seftali,
kiraz v.s.).

® Sert kabuklari ayiklayin (kavun,
ananas, salatalik, v.s.).

® Yumusak kabuklu ve diger gidalari
yikamaniz yeterli olacaktir (elma,
armut, 1spanak, greyfurt, cilek v.s.).

meyve presinizi
kullanmak igin

1 Gikis kapagini tepesine basip
yukari kaldirarak gikartin @.

2 Meyve presini @’'de gosterilen
konumda tutarak cikisa yerlestirin.
Meyve presini, besleme haznesi
yukari dogru olacak sekilde gevirin.

3 Huniyi yerlestirin.

4 Meyve suyunu toplamak igin meyve
suyu ¢ikisinin ve posayi toplamak
icin ayarli posa bashginin altina
uygun birer toplama kabi yerlestirin.

5 Gidayi besleme haznesine sigacak
klguk pargalar halinde kesin.

6 Posa ayar basliginin kapal
konumda olup olmadigini kontrol
edin — saat yonlinde gevirerek
kilitleyin.

Hiz 2’'ye ayarlayarak agin ve gidayi
itici ile esit bir sekilde ve hafifce
asagi dogru itin.

Besleme haznesi asiri doldurulmus
veya gida fazla sikisik bir sekilde
yerlestiriimisse cihaz tikanacaktir.
Not: Posa ayar basligindan posa
¢ikmasi biraz zaman alabilir — bu
normaldir.

Meyve suyu sikilirken disari ¢ikan
posanin miktarini ayarlamak igin
posa ayar basligini déndurebilirsiniz
— posa miktarini artirmak igin saat
yonUnun tersine, azaltmak iginse
saat yoniine gevirin.

Sert ve lifli meyvelerde ayar basligi
genellikle agik konumda, yumusak
meyvelerde ise kapall konumda
bulunmalidir (Daha fazla bilgi igin
kullanim tavsiyeleri gizelgesine
bakiniz).

Son pargayi da yerlestirdikten
sonra, meyve suyu gikisindan artik
hicbir sey ¢ikmayana kadar ilave
Uniteyi calistirin.

en iyi sonuglar igin

Her zaman taze kati meyve ve
sebzeler kullanin. Fazla olgun
meyve ve sebzelerin suyu daha zor
sikilacak ve daha az saglikh
olacaktir.

Maksimum meyve suyu icin gidayi
yavas yavas yerlestirin.

Tek seferde 500g’dan fazla gidanin
suyunu sikmayin, cihazin en iyi
sekilde galisabilmesi ve filtrenin
tikanmamasi igin meyve suyu
sikarken filtreyi dlzenli araliklarla
temizleyin.



® Sikma isleminden sonra ¢ikan posa
fazla suluysa tekrar sikilabilir —
maksimum hizi kullanin ve posa
ayar bashgini gerekli ayara getirin.
Cikan posa kuru oldugunda, filtre
tikanmaya basladiginda veya
meyve suyu artik akmayip da
damladiginda cihazi kapatin.
Posanin asiri kuru olmasina izin
vermeyin, aksi takdirde burgu
parca ve filtre yapisarak
tikanacak ve birbirinden
ayrilmasi zorlasacaktir.

® Meyve suyu gikisindan meyve suyu
citkmiyorsa veya filtre ttkanmaya
baslamigsa hizi artirin ve posa ayar
bashgini agin.
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kullanim tavsiyeleri gizelgesi

Meyve/Sebze Onerilen Hiz Ayarlanabilir |lpuclan & Tavsiyeler:
Bashk
Konumu

Yumusak taneli Maks Kapali lyice yikayin ve bitiin

meyveler — olarak sikin.

ahududu,

bogurtlen v.s.

Cilekler 2 — Maks Posa ve Yapraklarini temizleyin
meyve suyu | ve iyice yikayin.
akmaya Hazneye gore kesin. Hiz
baslayana 2’'den baslayin ve
kadar kademeli | filtrenin arka kismi
olarak tikanmaya basliyorsa
ayarlayiniz maksimuma kadar

artirin.

Sert taneli 2 — Maks Posa ve lyice yikayin ve biitiin

meyveler — cay meyve suyu olarak sikin. Hiz 2’den

Uzimda, akmaya baslayin ve filtrenin arka

yabanmersini v.s. baslayana kismi tikanmaya
kadar kademeli | basliyorsa maksimuma
olarak kadar artirin.
ayarlayiniz Not: Cay tzumleri koyu

kivamli bir pire
olusturacaktir,
sulandirmak icin baska
meyvelerle birlikte
sikilmalari 6nerilir.

Cekirdeksiz 2 Posa ve Sapini ayiklayin, iyice

greyfurt meyve suyu yikayin ve bitin olarak
akmaya sikin.
baslayana
kadar kademeli
olarak
ayarlayiniz

Domates 2 Posa ve lyice yikayin ve kiip kiip
meyve suyu kesin. Not: Yumusak bir
akmaya meyve suyu yerine koyu
baslayana kivamli ve posali bir
kadar kademeli | meyve suyu gikacaktir.
olarak
ayarlayiniz

Elma 2 Acik lyice yikayin ve 8

parcaya kesin. Bir
sonraki parcayi besleme
haznesine sokmadan
once burgu parganin
meyveyi almasina izin
verin.

Mango ve ananas 2 Kapali Sert kabuklari ve

cekirdekleri ayiklayin.
Kuguk pargalar veya
dilimler halinde kesin.

Bugday otu ve 2 Agik Aromalarinin yogun

koyu yesil
sebzeler, orn.
Ispanak

olmasi ve az su
vermeleri nedeniyle
baska meyvelerle
karistiriimalar veya
sulandiriimalari onerilir.
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Meyve/Sebze Onerilen Hiz Ayarlanabilir |Ipuglan & Tavsiyeler:
Baslhk
Konumu

Portakal 2 — Maks Posa ve Soyun ve kip kip kesin.
meyve suyu Hiz 2’den baslayin ve
akmaya filtrenin arka kismi
baslayana tikanmaya basliyorsa
kadar kademeli | maksimuma kadar
olarak artirin.
ayarlayiniz

Kivi 2 — Maks Posa ve Soyun ve ikiye bolin.
meyve suyu Diger meyvelerle birlikte
akmaya sikmaniz tavsiye edilir.
baslayana
kadar kademeli
olarak
ayarlayiniz

Ipuclari ® Tim pargalari siicak sabunlu suyla

® Vitaminler kaybolur — meyve
suyunu ne kadar ¢abuk igerseniz, o
kadar ¢ok vitamin alirsiniz.

® Meyve suyunu birkag saat
saklamaniz gerekiyorsa
buzdolabina koyun. Birka¢ damla
limon suyu eklerseniz daha iyi
korunacaktir.

® Alisana kadar gliinde 230ml’lik
(8floz) U¢ bardak meyve suyundan
fazlasini igmeyin.

® Cocuklar igin meyve suyunu ayni
miktarda suyla karistirin.

® Bugday otunun ve koyu yesil
(brokoli, i1spanak v.s.) veya
renklenmis (pancar, kirmizi lahana)
sebzelerin suyu asiri kuvvetlidir, her
zaman sulandirin.

® Meyve suyundaki friktoz (meyve
sekeri) orani gok yiksektir, seker
hastaligi bulunan veya kan sekeri
dusuk olan kisiler tarafindan fazla
tuketilmemelidir.

temizleme

® jlave Uniteleri mutfak robotundan
¢iikarmadan 6nce robotu daima
kapatiin ve fisini gekin.

® lave (niteyi temizlemeden énce
tum pargalarini aynrin.

® Daha kolay temizlik igin pargalarii
her zaman kullanimdan hemen
sonra yukayiin.

yiikaynp kurulaynn. Bulasnk
makinesinde ynkamayiin.
meyve presi

® Filtreyi temizlemek igin Uriinle
birlikte verilen firgayi kullanin.
Temizlerken filtre dokusuna zarar
vermemeye 6zen gosterin.

® Filtre kapagini temizlerken, contaya
bastirip yukari kaldirarak conta
halkasini @ gikartin. Temizledikten
sonra conta halkasinin tekrar
yerlestirildiginden emin olun,
aksi takdirde posa ayar basligi
diizgiin calismayacaktir.

servis ve musteri
hizmetleri

® Kablo hasar gorirse, guvenlik

nedeniyle, KENWOOD ya da yetkili
bir KENWOOD tamircisi tarafindan
degistiriimelidir.

Asagidakilerle ilgili yardima
ihtiyaciniz olursa:

® cihazinizin kullanimi veya
® servis veya tamir

Cihazinizi satin aldiginiz yerle
baglanti kurun.



URUNUN AT DIREKTIFi 2002/96/AT
ILE UYUMLU OLARAK DOGRU
SEKILDE BERTARAF EDILMESI
iCiN ONEMLI BILGI.

Kullanim émriiniin sonunda urin
evsel atiklarla birlikte atilmamalidir.
Uriin yerel yetkililerce belirlenmis atik
toplama merkezine veya bu hizmeti
saglayan bir saticiya géturtlmelidir. Ev
aletlerinin ayri bir sekilde atiimasi
cevre Uzerindeki olasi negatif etkileri
azaltir ve ayni zamanda mimkdn olan
malzemelerin geri donisimuinu
saglayarak énemli enerji ve kaynak
tasarrufu saglar. Ev aletlerinin ayri
olarak atilmasi gerekliligini hatirlatmak
amaciyla Uzeri ¢arpi ile isaretlenmis
¢Op kutusu resmi kullaniimistir.
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Pted ¢tenim rozlozte ptredni stranku s ilustraci

Rotac¢ni kraje¢ na potraviny slouzi
ke krajeni a strouhani mrkve,
okurek, zeli, jablek, brambor a syra.

Lis na ovoce slouZzi k lisovani stavy
z mékkého ovoce a bobuli.

pfed pouzivani tohoto adaptéru
Kenwood

® Prectéte si peclivé pokyny v této
prirucce a uschovejte ji pro budouci
pouziti.

® QOdstrante veskeré obaly.

bezpecénost

® Nikdy nevkladejte prsty do
podavaci trubice. Pouzivejte pouze
tlacku dodanou s adaptérem lisu na
ovoce.

Neprepliujte podavaci trubici ani
nezatlacujte lisované potraviny do
podavaci trubice nadmérnou silou —
mohlo by dojit k poSkozeni
adaptéru.

Pred ¢isténim podavaci trubici vzdy
odpojte.

Nedotykejte se pohyblivych ¢asti.
PFed nasazovanim nebo snimanim
soucasti nebo pred ¢isténim
odpojte spotrebi¢ od elektrické
zasuvky.

rotacni krajec

S bubny manipulujte opatrné,
protoZe jsou velmi ostré.

lis na ovoce

Nikdy nepouzivejte tento adaptér
bez nasazené nasypky.
Nezpracovavejte zmrazené ovoce
nebo zeleninu. Pfed zpracovanim je
nechte rozmrazit.

Nepouzivejte adaptér, pokud je
poskozeny filtr.

Dal$i bezpecnostni varovani viz
navod na pouzivani hlavniho
kuchyriského spotfebice.

pred prvnim pouzitim

Pred prvnim pouzitim omyjte ¢asti:
viz ,Cisténi,

popis konvice
rotacni kraje¢

tlacka rotacniho krajece
privodni trubice a téleso

upeviiovac bubnu
bubny

®OO

lis na ovoce

tlacka lisu na ovoce

nasypka

podavaci trubice a télo

Sroub

filtr

zajistovaci krouzek

odtok Stavy

kryt filtru

tésnici krouzek filtru

stavéci tryska drené
DULEZITE

Pro pouziti s obéma adaptéry je
dodavano pouze jedno télo @ a @.

SICISIEICICICISICIC)
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rotaéni kréje(': Poznamka: Tlacku Ize zasunout
pouze jednim smérem.

sestaveni rotacniho ® Zeli p.Fe.d krouhanim nejdfive
L v nakrajejte na Spalicky a odstrarite
kraJece kostal. Spalitek potom svisle

umistéte do pfivodni trubice a
rovnomérneé jej posouvejte dovnitf
pfitlaénym hranolem.

Sestaveni

1 Vyberte buben. Bubny jsou na
zadni ¢asti oznaceny Cisly a slouzi
k nasledujicim Gcelim:

® Buben €. 1 — pro jemné strouhani:
- ¢okolada, ofechy, mrkev a syr.

® Buben €. 2 — pro hrubé strouhani: -
¢okolada, orfechy, mrkev a syr.

® Buben €. 3 — pro jemné krajeni: -
cibule, zeli, okurka, mrkev, jablka,
brambory a ¢okolada.

® Buben €. 4 — pro hrubé krajeni: -
cibule, zeli, okurka, mrkev, jablka,
brambory, ¢okolada a fepa.

® Buben €. 5 (strouhaci) — pro
strouhani parmezanu a brambor do
némeckych bramborovych knedlikd.

2 Nasadte buben do téla rota¢niho
krajece.

3 Nasadte upevriovac¢ bubnl a
otacejte jim proti sméru pohybu
hodinkovych ruci¢ek, dokud se
polohova ryska nedostane pfimo
pod znacku (bod) na télese — viz

(1 }
pouzivani rota¢niho
krajeCe
1 Stisknéte horni ¢ast krytu vystupu a
sejméte @.

2 Vyhledejte vystup s rotacnim
krajeGem v poloze na obrazku @.
Otocte rotacni krajec tak, aby
podavaci trubice sméfovala nahoru.

3 Pod vystup umistéte sbérnou
nadobku.

4 Do pfivodni trubice viozte tolik
potravin, aby béhem krouhani ¢i
strouhani nevyklouzavaly po
stranach ven. Zapnéte spotfebi¢ pri
rychlosti nastavené na hodnotu 3
az 4 a pritlaénym hranolem jemné
posouvejte potraviny dovnitf.
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lis na ovoce

sestaveni lisu na ovoce

1 Vlozte Sroub do pfistroje.

2 Nasadte filtr na pfistroj — zarovnejte
polohovaci vystupek @ se zafezem
na pristroji.

3 Zajistéte kryt filtru v poloze
pridrzenim zajistovaciho krouzku
a otacenim proti sméru hodin,
dokud se polohovaci ¢arka
nenachazi pfimo pod ¢arkou na
pfistroji @.

4 Nasadte stavéci trysku dfené a
oto€enim po sméru hodin zajistéte
v zaviené poloze.

priprava potravin

® QOdstrarite pecky (Svestky, broskve,
tre$né atd.).

® QOdstrante tuhé slupky (melouny,
ananasy, okurky atd.).

® Ovoce s mékkou slupkou a ostatni
potraviny staci omyt (jablka, hrusky,
$penat, hrozny, jahody atd.).

pouzivani lisu na ovoce

1 Stisknéte horni ¢ast krytu vystupu a
sejméte @.

2 Vyhledejte vystup s lisem na ovoce
v poloze na obrazku @. Otocte lis
na ovoce tak, aby podavaci trubice
sméfovala nahoru.

3 Nasadte nasypku.

4 Pod odtok Stavy umistéte vhodnou
sbérnou nadobu na $tavu a pod
stavéci trysku dfené umistéte
vhodnou sbérnou nadobu na drer.

5 Nakrajejte potraviny na malé
kousky, které se vejdou do
podavaci trubice.

6 Zkontrolujte, zda se stavéci tryska
dfené nachazi v zaviené poloze -
oto€enim po sméru hodin zajistéte.

7 Zapnéte na rychlost 2 a pomoci
tlacky lehce stlacujte potraviny
rovnomérné do trubice.
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Kdyz je podavaci trubice preplnéna
nebo kdyz jsou potraviny
stlaCovany pfilis silné, dojde k
ucpani.

Poznamka: dren nezacne
vystupovat ze stavéci trysky drené
ihned, ale az po chvili —to je
normalni.

Béhem lisovani stavy Ize otacenim
stavéci trysky dfené nastavovat
rychlost vystupu dfené — oto¢enim
proti sméru hodin se proud zvysi a
oto¢enim po sméru hodin se proud
snizi.

Tvrdé potraviny a potraviny s
vétsim mnozstvim vlakniny obvykle
vyzaduji, aby byla stavéci tryska v
oteviené poloze a mékké potraviny
vyzaduji zavfenou polohu (dalsi
informace viz tabulka
doporuc¢eného pouzivani).

Po vloZeni posledniho kousku
nechte adaptér bézet, dokud z
odtoku neprestane kapat Stava.
pro nejlepsi vysledky

Vzdy pouzivejte Cerstvé pevné
ovoce a zeleninu. Lisovani
pfezralého ovoce a zeleniny je
méné zdrava.

Abyste ziskali co nejvice Stavy,
vkladejte potraviny pomalu.
Nezpracovavejte vice nez 500 g
materialu najednou a b&éhem
lisovani pravidelné cistéte filtr, aby
se udrzoval optimalni vykon a aby
se zabranilo ucpani filtru.

Prili§ stavnatou vylisovanou drer
Ize vylisovat znovu — pouzijte
maximalni rychlost a nastavte
stavéci trysku dfené podle potreby.
Lisovani ukoncete, jakmile zacne z
adaptéru vystupovat sucha dren,
kdyz se za¢ne ucpavat filtr nebo
kdyz Stava prestane z odtoku
vytékat a zaCne pouze kapat.
Zabraiite, aby se dren prilis
vysusila, protoze by to mohlo
zpusobit ucpani Sroubu a filtru
dohromady a obtiznou demontaz.



® Pokud z odtoku nevytéka zadna
Stava nebo pokud se filtr zacne
ucpavat, zvyste rychlost a otevrete
stavéci trysku drené.
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s 7

tabulka doporu¢eného pouzivani

dokud nezacne
vychazet dren

a Stava

Ovoce/zelenina |Doporuéena Poloha Rady a tipy

rychlost stavéci
trysky

Mékké bobule — Max Zavieno Dobfe omyjte a zpracujte

maliny, celé.

ostruziny atd.

Jahody 2 - Max Nastavujte Odstrante listy a dobfe
postupné, omyjte. Nakrajejte podle
dokud nezacne| velikosti podavaci
vychazet dfeni |trubice. Za¢néte na
a Stava rychlosti 2 a pokud se

zadni strana filtru zacne
ucpavat, zvyste na
maximum.

Tvrdsi bobule - 2 - Max Nastavujte Dobfe omyjte a zpracuijte

boruvky, postupné, celé. Za¢néte na rychlosti

brusinky atd. dokud nezacne|2 a pokud se zadni

vychazet dreni |strana filtru zacne

a stava ucpavat, zvyste na
maximum.
Poznamka: bortvky
vytvareji husté pyré a
nejlépe se lisuji s dalsim
ovocem pro zfedéni.

Hrozny bez pecek 2 Nastavujte Odstrarite stonky, dobfe
postupné, omyjte a zpracujte celé.
dokud nezacne
vychazet dren
a Stava

Rajcata 2 Nastavujte Dobre omyjte a
postupné, nakrajejte na ctvrtky.
dokud nezacne| Poznamka: misto jemné
vychazet dreni |Stavy se spiSe vytvori
a Stava husta duznata Stava.

Jablka 2 Otevieno Dobre omyjte a
nakrajejte na 8 kousku.
Pred vlozenim dalSiho
kousku nechte kazdy
kousek dobre rozemlit
Sroubem.

Mango a ananas 2 Zavreno Odstrarnite tuhé slupky a
kaminky. Nakrajejte na
malé kousky nebo platky.

Obilna trava a 2 Otevieno Nejvhodnéjsi je zredit

tmavé zelena nebo smichat s dalSim

zelenina, ovocem vzhledem k silné
napfiklad Spenat chuti a malému mnozstvi
vylisované Stavy.

Pomerance 2 — Max Nastavujte Oloupejte a nakrajejte na
postupné, Stvrtky. Zacénéte na
dokud nezacne|rychlosti 2 a pokud se
vychazet dfenl |zadni strana filtru zacne
a Stava ucpavat, zvyste na

maximum.

Kiwi 2 - Max Nastavujte Oloupejte a rozkrojte na
postupné, polovinu. Nejvhodnéjsi je

lisovat s dalsim ovocem.
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tipy

® Ubytek vitaminG — ¢im dFive $tavu
zkonzumujete, tim vice vitaminG
ziskate.

® Potrebujete-li uchovat $tavu na
nékolik hodin, uloZte ji do lednicky.
Uchova se Iépe, kdyz do ni pfidate
nékolik kapek citronové Stavy.

® Pokud nejste zvykli, nepijte vice
nez tfi sklenice 230 ml (8 fl oz)
Stavy denné.

® Détem naredte Stavu ve stejném
mnozstvi vody.

® Stava z obilné travy a tmavé zelené
(brokolice, $penat atd.) nebo tmavé
Cervené (Cervena fepa, Cervené zeli
atd.) zeleniny je velmi silna a proto
ji vzdy naredte.

® QOvocna Stava obsahuje vysoké
mnozstvi fruktézy (ovocného
cukru), takZze osoby s cukrovkou
nebo nizkou hladinou cukru v krvi
by nemély konzumovat pfili§ mnoho
ovocné stavy.

cisteéni

® Pred odpojenim adaptéru vzdy
vypnéte a odpojte kuchyrisky
spotrebi€ od elektrické zasuvky.

® Pred cisténim adaptér zcela
rozlozZte.

® Pro snadnéjsi Cisténi vzdy omyjte
dily ihned po pouziti.

® Omyjte vSechny dily v horké
mydlové vodé a potom osuste.
Nemyjte v my€ce na nadobi.
lis na ovoce

® K gisténi filtru pouzijte dodany
kartacek. Filtr Cistéte opatrné,
abyste neposkodili sitko.

® P Cisténi krytu filtru stisknéte
tésnéni tésniciho krouzku @ a
sejméte. Po ¢iSténi nezapomernte
znovu nasadit tésnici krouzek — v
opacném pripadé nebude stavéci
tryska diené fungovat spravné.

servis a udrzba

® Je-li napajeci kabel poskozen, musi
jej z bezpecnostnich ddvodl
vyménit KENWOOD nebo
autorizovany servisni technik
KENWOOD.

Pokud potfebujete pomoc:

® s obsluhou a udrzbou pfislusenstvi
nebo

® servisem Ci opravou,
obratte se na prodejnu, v niz jste
pfistroj zakoupili.

INFORMACE PRO SPRAVNEM
SESROTOVANi VYROBKU VE
SMYSLU EVROPSKE SMERNICE
2002/96

Po ukonéeni doby své Zivotnosti
nesmi byt vyrobek odklizen spole¢né
s domacim odpadem. Je tfeba
zabezpecit jeho odevzdani na
specializovana mista sbéru tfidéného
odpadu, zfizovana méstskou spravou
anebo prodejcem, ktery zabezpecuje
tuto sluzbu. Oddélené sesrotovani
elektrospotrebicl je zarukou
prevence negativnich vlivi na Zivotni
prostiedi a na zdravi, které zpusobuje
nevhodné nakladani, umozruje
recyklaci jednotlivych materialQ, a tim
i vyznamnou usporu energii a surovin.
Pro ucely zdUraznéni povinnosti
tfidéného sbéru odpadu
elektrospotiebict je na vyrobku
zaskrtnuty prislusny symbol pro sbeér
tfidéného odpadu.



Az hasznalati utasitas abrai az els6 oldalon lathaték - olvasas kézben hajtsa ki ezt az oldalt

Olyan élelmiszerek szeletelésére és
apritasara hasznalja a forgokeést,
mint a sargarépa, uborka, kaposzta,
alma, burgonya és sajt.

A gyimolcsprés lagy gyimdlcsok
és bogyok levének kipréselésére
szolgal.

a Kenwood eszko6z hasznalata
elé6tt

® Alaposan olvassa at ezeket az
utasitasokat és 6rizze meg késébbi
felhasznalasra!

® Tavolitsa el a teljes csomagolast!

biztonsag

® Soha ne tegye az ujjat az
adagolocsébe! Csak a
gylimolcspréshez mellékelt
nyomorudat hasznalja!

® Ne tdltse tul az adagoldcsovet,
vagy ne nyomja tul nagy erével az
adagolocsovet — karosodhat az
eszkoz.

® Mindig aramtalanitsa, miel6tt
megszinteti az adagolocsében az
eltémodést.

® Ne érjen a mozg6 alkatrészekhez!

® Aramtalanitsa a késziiléket
alkatrészek fel- vagy leszerelése,
vagy tisztitas elétt.
forgokéses szeletelé

® Areszelé dobok rendkivil élesek,
ezért mindig 6vatosan kezelje éket.
gylimolcsprés

® Soha ne hasznalja a késziléket
tolcsér nélkal!

® Ne préseljen fagyott gyimdlcsot
vagy z0Oldséget! EI6bb hagyja
felengedni!

® Ne hasznalja az eszkozt, ha a
sz(ir6 megséruilt.

Tartsa be a konyhagépek kezelési
utasitasaban talalhaté tovabbi
biztonsagi figyelmeztetéseket!

az elsé hasznalat el6tt...

1 Mosogassa el az alkatrészeket
(lasd a készUlék tisztitasa).

abra

forgokéses szeletelé
(@ forgokéses szeletel6 nyomorud
@ adagolo tolcsér és géptest
® reszelo dob rogzitd gyard
@ reszeld dobok
gyumolcsprés
gylmolcsprés nyomérud
tolcsér
adagolocsé és haz
csiga
sz(iré
régzité
gyimolcslé kimenet
sz(ir6 fedél
sz(ir tomitégyird
gyUimolcspép szabalyozé fuvoka

SIGISICICICICICICIC)

FONTOS
Csak egy haz () és (7 hasznaland6
mindkét eszkozzel
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forgokéses szeleteld

a forgokéses szeleteld
Osszeszerelése

Osszeszerelés

1 Valassza ki a dobot! A dobok
sorszama hatul lathaté, és az
alabbiakra szolgal:

® 1. sz. dob — Finom reszelés:

csokoladé, dio, sargarépa és sajt.

® 2. sz. dob — Durva reszelés:

csokoladé, dio, sargarépa és sajt.

® 3. sz. dob — Vékony szeletelés:
hagyma, kaposzta, uborka,
sargarépa, alma, burgonya és
csokoladé

® 4. sz. dob — Vastag szeletelés:
hagyma, kaposzta, uborka,
sargarépa, alma, burgonya,
csokoladé és cékla

® 5. sz. dob (Reszel6 dob) —
Parmezan sajt és burgonya
reszelésére burgonyagomboc
készitéséhez

2 Tegye a dobot a forgdkéses eszkdz

hazéabal
3 Helyezze fel a reszeld dob rdgzitd
gyQrQt, és az éramutatd jarasaval

4 Az adagold tolcseért szinlltig toltse
meg, mert ezzel megakadalyozza,
hogy az étel a reszeld dob és a
géptest kdzé csusszon. Kapcsolja a
robotgépet 3-4-es
sebességfokozatra, és a tomoruddal
nyomja az ételt a reszelo dobra.
Megjegyzés: A nyomérud csak
egyféleképpen kerl a helyére.

® Ha kaposztat szeletel, elozoleg vagja
€k alaku darabokra, és tavolitsa el a
torzsédjat. Helyezze a darabokat az
adagolo tolcsérbe, és a tdtmoruddal
folyamatosan nyomja a dobra.

ellentétes iranyban elforditva régzitse
a géptestre. A gyQrQn levo vonalnak

pontosan a géptesten levo pont ala

kell kerlinie @.

a forgdkéses eszkdz
hasznalata

1 Tavolitsa el a kimenet fedelét a
teteje lenyomasaval, majd
leemelésével @.

2 Aforgokést az abran lathaté @
helyzetben tegye a kimenetre!
Forgassa el a forgdkést ugy, hogy
az adagolécsd egyenesen alljon.

3 Helyezzen egy edényt a
szeleteld/reszeld kiomlo nyilasa ala.
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gyumolcsprés

a gyumolcsprés
o0sszeszerelése

1
2

Tegye be a csigat a hazba!

Tegye be a sz(ir6t a hazba —
illessze a hornyolt rogzité fllet @ a
hazba!

Zarja le a szlréfedelet a rogziténél
fogva és az éramutaté jarasaval
ellentétes iranyban elforgatva, amig
a helyzetét jelzé vonal kozvetlendl
a hazon |évé vonal @ ala kerdil.
Tegye a helyére a gyiimdlcspép
szabalyozé fuvokat, és forditsa el
az 6ramutato jarasaval egyezd
irdnyban, hogy zart helyzetben
régzitse.

ételkészités

Tavolitsa el a magvakat (szilva,
6szibarack, cseresznye stb.)
Tavolitsa el a vastag héjat
(sargadinnye, ananasz, uborka stb.)
A puha héju és egyéb
gylimolcsoket csak le kell mosni
(alma, korte, spenot, sz616, eper
stb.)

a gyumolcsprés
hasznalata

1 Tavolitsa el a kimenet fedelét a
teteje lenyomasaval, majd
leemelésével @.

Amikor a gylimdlcsprés az abran
lathaté @ helyzetben van, tegye a
kimenetre! Forgassa el a
gylmolcsprést ugy, hogy az
adagolocsd egyenesen alljon.
Tegye fel a tolcsért!

Tegyen megfeleld edényt a
kimenetre a kifolyé gyimdlcslé
OsszegyUjtése céljabdl, s tegye fel
a gylmolcspép szabalyozo fuavokat
a pép Osszegyljtésére

Vagja az élelmiszereket kisebb
darabokra, miel6tt az adagolocsébe
helyezi

90

Ellendrizze, hogy a gyimdlcspép
szabdlyozé fuvoka zart helyzetben
van-e — forditsa el az éramutaté
jarasaval egyezd iranyban a
zéarashoz!

Kapcsoljon 2-es sebességre, és
finoman, egyenletesen nyomja le az
ételt a nyoméruddal!

® Eltomddés Iép fel, ha tul sok

élelmiszert tesz az adagolécsébe,
vagy tul szorosan nyomija bele.

® Megjegyzés: eltart egy kis ideig,

amig a gyumolcspép kezd kijonni a
gylmolcspép szabalyozé fuvoka
elején — igy mikodik a készilék.
Préselés kdzben a gylimolcspép
szabalyoz6 fuvokabol a pép
kilokésének sebessége allithaté —
forditsa el az 6ramutato jarasaval
ellenétes iranyban a gyorsitashoz,
és forditva a lassitashoz.

A kemény és rostos éleimiszerek
altalaban azt igénylik, hogy a
szabalyoz6 favéka nyitott
helyzetben legyen, s a puha
élelmiszerek pedig zart helyzetet
igényelnek (Ld. részletesebben az
ajanlott hasznalatot ismertetd
tablazatban!).

Az utols6 darab behelyezése utan
még hagyja mikddni az eszkozt,
amig a gylmolcslé kimeneten
teljesen ledll a csepegés.

a legjobb eredmény érdekében
Mindig friss ropogds gylimolcsot és
z06ldséget hasznaljon! A tulérett
gylmolcsbdl és zoldségbdl
nehezebb levet késziteni, és
kevésbé egészséges.

Lassan tegye be az élelmiszert,
hogy tébb levet nyerjen!

Egyszerre legfeljebb 500 g
élelmiszert dolgozzon fel, és
rendszeresen tisztitsa meg a sz(rét
1é készités kdzben az optimalis
teljesitmény fenntartasa és a sziir6é
eltomédésének megakadalyozasa
céljabol



® Ha a gyimolcspép nagyon nedvdus
a |é készités utan, akkor Ujra
kipréselhet6 — allitsa a maximalis
sebességre, és a gyimolcspép
favokat szabalyozza be sziikség
szerint. Kapcsolja ki, amint a pép
kezd kijonni, kezd kiszaradni, vagy
a szlré kezd eltomdédni, vagy a lé
csepegni kezd ahelyett, hogy folyna
a kimeneten. Ne hagyja, hogy a
pép tal szaraz legyen, ez
eltomitheti a csigat és a sz(irét, s
aztan nehezebb lesz szétszerelni.

® Ha nem jon ki tobb & a kimeneten,
vagy a szlrd kezd eltomaédni,
novelje a sebességet, és nyissa ki
a gyumolcspép szabalyozo fuvokat!
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az ajanlott hasznalat tablazata

sotétzold zoldségek,
pl. spenot

Gyuimolcs/Zoldség | Ajanlott A szabalyozhat6 |Otletek és tippek
sebesség favoka
helyzete

Lagy bogydsok — Max. Zart Mosson meg mindent

malna, foldi feldolgozas el6tt!

szeder stb.

Eper 2 — Max. Fokozatosan Vegye le a leveleket,
szabalyozza, és mossa meg jol!
amig a pép és Vagja akkora
a lé kezd kijonni  |darabokra, hogy

beférjen az
adagolocsébe. Kezdje
a 2-es sebességgel, és|
emelje a maximumra,
ha a sz(ir6 hatulja kezd
eltémédni.

Keményebb 2 — Max. Fokozatosan Mosson meg mindent

bogyo6sok — szabalyozza, feldolgozas el6tt!

afonya, amig a pép és Kezdje a 2-es

tézegafonya stb. a lé kezd kijonni  |sebességgel, és
emelje a maximumra,
ha a sz(ir6 hatulja kezd
eltémaédni.
Megjegyzés: Az
afonyabdl sird piré
lesz, s a legjobban
mas gylimolcsokkel
higithaté.

Magmentes sz616 2 Fokozatosan Tavolitsa el a szarat,
szabadlyozza, S mosson meg
amig a pép és mindent feldolgozas
a lé kezd kijonni | elétt!

Paradicsom 2 Fokozatosan Mossa meg jol, és
szabalyozza, negyedelje fel!
amig a pép és Megjegyzés: sirli pép
a lé kezd kijonni  |lesz folyékony rostos

gyumolcslé helyett.

Alma 2 Nyitott Mossa meg jol, és

véagja 8 darabra!
Hagyja, hogy a csiga
felvegyen minden
darabot, miel6tt
behelyezi az
adagolocsébe a
kovetkez6t.

Mango és 2 Zart Tavolitsa el a vastag

ananasz héjat és a magot!

Vagja kis darabokra
vagy szeletekre!

Tarackbuza és 2 Nyitott A legjobb, ha mas

gyumolcslevekkel
higitja vagy keveri az
ers ize és a kis &
mennyiség miatt.
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annal tébb vitamin jut a
szervezetébe

Ha a gyumolcslevet tarolnia kell
néhany o6raig, tegye be a hitébe!
Jobban eltart, ha belecsepegtet egy
kevés citromlevet.

Naponta legfeljebb haromszor
igyon 230 ml gylmédlcslevet,
kivéve, ha mar megszokta.
Gyermekek szamara a
gyUmolcslevet higitsa azonos
mennyiség( vizzel!

A tarackbuzabdl és sotétzold
(brokkoli, spenot stb.) vagy
sotétvords (cékla, voroskaposzta
stb.) z6ldségekbdl késziilt ivolé
rendkivul erés, mindig higitani kell.
A gyumolcslé fruktéz
(gyumolcscukor) tartalma magas,
ezért a cukorbetegeknek vagy az
alacsony vércukorszintlieknek
kertlni kell a tulzott fogyasztasat.
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Gyilimolcs/Zoldség | Ajanlott A szabalyozhat6 |Otletek és tippek
sebesség fuvoka
helyzete

Narancs 2 — Max. Fokozatosan Tavolitsa el a héjat, és
szabalyozza, negyedelje fel! Kezdje
amig a pép és a 2-es sebességgel,

a |é kezd kijonni  |és emelje a
maximumra, ha a
sz(ré hatulja kezd
eltdtmédni.

Kiwi 2 — Max. Fokozatosan Hamozza meg, és
szabalyozza, végja félbe! A legjobb,
amig a pép és ha mas
a |é kezd kijonni  |gyumdlcslevekkel

higitja.
Otletek tisztitas
® A vitaminok lebomlanak — minél
elébb megissza a gylimélcslevet, ® Mindig aramtalanitsa a készuléket,

és hlzza ki a dugdjat, mielétt az
eszkozt leszereli a konyhagéprél!
Az eszkozt teljesen szerelje le
tisztitas el6tt!

A kdnnyebb tisztitas érdekében
hasznalat utan mindig azonnal
mosogassa el az alkatrészeket!
Minden alkatrészt meleg
mosogatoszeres vizben
mosogasson el, majd szaritsa meg!
Ne mosogassa
mosogatogépben!
gylimolcsprés

A mellékelt kefével tisztitsa a
sziirst! Ugyelien ra, hogy tisztitas
kdézben ne karosodjon a sz(ir6halo!
Tavolitsa el a tomitdgydirit @) a
szliréfedél tisztitasakor a tomités
Osszenyomasaval és kiemelésével.
Ugyeljen ra, hogy a témitégydirtit
visszategye a tisztitas utan,
kilénben a gylimolcspép
szabalyoz6 nem fog
rendeltetésszertien mikodni.



szerviz és
veviszolgalat

® Ha a halbzati vezeték sérlilt, azt
biztonsagi okokbdl ki kell cseréltetni
a KENWOOD vagy egy, a
KENWOOD 4altal jévahagyott

A TERMEK MEGFELEL® MODON

szerviz szakemberével. TORTENO .,
i L HULLADEKKEZELESERE
Ha segitségre van sziiksége: VONATKOZO FONTOS
® 3 késziilék hasznalataval vagy TUDNIVALOK A 2002/96/EC
® 3 karbantartassal és a javitassal IRANYELV ERTELMEBEN

kapcsolatban,

Iépjen kapcsolatba azzal az
elarusitohellyel, ahol a késziléket
vasarolta.

A hasznos élettartamanak végére
érkezett készUléket nem szabad a
lakossagi hulladékkal egyutt kezelni.
A leselejtezett termék az
onkormanyzatok altal kijeldlt szelektiv
hulladékgy(jtékben (hulladékgydijté
udvar) vagy az elhasznalédott
készllékek visszavételét vegozd
keresked6knél adhato le.

Az elektromos haztartasi készulékek
szelektiv gydjtése és kezelése
lehetévé teszi a nem megfeleléen
végzett hulladékkezelésbdl adodo, a
kdmyezetet és az egészséget
veszélyeztetd negativ hatasok
megel6zését és a készilék
alkotorészeinek Ujrahaszonsitasat,
melynek révén jelentés energia-és
eréforras-megtakaritas érheté el.

Az elektromos haztartasi készilékek
szelektiv gy(jtésére és kezelésére
vonatkozo kotelezettséget a terméken
feltlintetett athuzott szemétgy(ijté
edény (kerekes kuka) jelzés mutatja.
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Przed czytaniem prosimy roztozy¢ pierwsza strone, zawierajaca ilustracje

Krajalnica okragta stuzy do krojenia
na plastry i szatkowania takich
produktow, jak marchew, ogorek,
kapusta, jabtko, ziemniaki i ser.

Wyciskarka do owocéw stuzy do
wyciskania soku z miekkich
OwWocCOw i jagod.
przed uzyciem przystawki firmy
Kenwood

® Przeczytaj uwaznie ponizsze
instrukcje i zachowaj je na wypadek
potrzeby skorzystania z nich
przysztosci.

® Usun opakowanie.

bezpieczenstwo

® Nie wktadaj palcow do otworu
podajacego. Uzywaj wytacznie
popychacza dotaczonego do
przystawki.

® Nie przepetniaj otworu podajacego
ani nie naciskaj zbyt mocno na
produkty znajdujace sie w otworze
podajacym, moze doprowadzi¢ to
do uszkodzenia przystawki.

® Przed odblokowaniem otworu
zawsze odiaczaj urzadzenie od
zasilania.

® Nie dotykaj czesci w ruchu.

® Przed podtgczeniem lub
odtgczeniem elementéw oraz
myciem odtgcz urzadzenie od
zasilania.
krajalnica

® Obchodz sig z sitkami ostroznie,
gdyz sg one nadzwyczaj ostre.
wyciskarka do owocow

® Nigdy nie uzywaj urzadzenia bez
zainstalowanej misy podajace;j.

® Nie wktadaj do urzadzenia
zamrozonych owocdw ani warzyw.
Przed obrébka nalezy rozmrozi¢
produkty.

® Nie uzywaj urzadzenia, jesli filtr jest
uszkodzony.

Aby uzyska¢ dodatkowe informacje
dotyczace bezpieczenstwa
zapoznaj sie z instrukcjg obstugi.

przed pierwszym uzyciem
1 Umyj czesci sktadowe: patrz punkt
‘Czyszczenie’.

legenda
krajalnica
@ popychacz krajalnicy
@ rura podajgca i korpus
® obsada sitka
@ sitka
wyciskarka do owocow
® popychacz wyciskarki
(® misa podajaca
@ otwdr podajacy i korpus
spirala
©® filtr
wktadka dystansowa
@ wylot soku
@ obudowa filtra
@ pierscien uszczelniajacy filtra
@@ koncowka wylotu migzszu

UWAGA
Do obu przystawek dostarczany
jest jeden korpus @i @.
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krajalnica ® Siekajac kapuste pokraj jg w kliny i
usun gtab. Wi6z do rury podajace;j i

montaz krajalnicy trzymaj klin prosto, rownomiernie
naciskajac popychacz.

Montaz

1 Wybierz beben. Z tytu bebna
znajduje sie liczba oznaczajaca:

® Beben nr 1 — Drobne $cieranie:
czekolada, orzechy, marchew i ser.

® Beben nr 2 — Scieranie
gruboziarniste: czekolada, orzechy,
marchew i ser.

® Beben nr 3 — Krojenie na cienkie
plastry:- cebula, kapusta, ogérek,
marchew, jabtka, ziemniaki i
czekolada.

® Beben nr 4 — Krojenie na grube
plastry:- cebula, kapusta, ogoérek,
marchew, jabtka, ziemniaki,
czekolada i buraki.

® Beben nr 5 (Beben do tarcia) —
Do tarcia sera typu parmezan i
ziemniakéw do knedli.

2 Zamocuj beben do korpusu
urzgdzenia.

3 Zablokuj obsade sitka obracajac ja
w lewo, az kreska ustalajaca
znajdzie sie bezposrednio pod
kropka na korpusie @.

uzytkowanie krajalnicy

1 Zdejmij zaslepke wylotu naciskajac,
a nastepnie podnoszac jej gorna.
czest @.

2 W wylocie umies$¢ krajalnice
ustawiong w pozycji przedstawionej
na rys @. Obro¢ krajalnice tak, aby
otwoér podajacy znajdowat sie u
gory.

3 Postaw naczynie pod wylotem
krajarki.

4 Napetnij rure podajaca, aby
surowiec nie przesuwat sie na boki
podczas obrobki. Przetacz na
predko$¢ 3-4 i lekko spychaj w dot
popychaczem. Uwaga: Popychacz
mozna wsuna¢ tylko jednym
koncem.
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wyciskarka do
owocow

montaz wyciskarki do
owocow

1 Umies$¢ spirale w korpusie
urzadzenia.

2 Zamocuyj filtr do korpusu — ustaw w
jednej linii jezyczek @ ze szczeling
w korpusie.

3 Przymocuj pokrywe filtra
przytrzymujac wktadke dystansowg
i obré¢ ja w lewo do
umieszczenia linii bezposrednio
pod linig na korpusie @.

4 Zamocuj koncéwke wylotu migzszu
i obr6¢ w prawo, aby zablokowac.

przygotowanie zywnosci

® Usun pestki (ze sliwek, brzoskwin,
wisni itp.).

® Usun twardg skérke (melony,
ananasy, ogorki, itp.).

® Produkty o miekkiej skorce
wystarczy umyé¢ (jabtka, gruszki,
szpinak, winogrona, truskawki itp.).

uzytkowanie wyciskarki
do owocdow

1 Zdejmij zaslepke wylotu naciskajac,
a nastepnie podnoszac jej gérng
czest @.

2 W wylocie umie$¢ wyciskarke
ustawiong w pozycji przedstawionej
na rys. @. Obro¢ wyciskarke tak,
aby otwér podajacy znajdowat sie u
gory.

3 Zamocuj mise podajaca.

4 Podstaw odpowiednie naczynie pod
wylotem soku i migzszu.

5 Pokréj produkty na mate czastki,
aby zmiescity sie do otworu
podajacego.

6 Sprawdz, czy wylot migzszu jest
zamkniety - obré¢ w prawo do
zablokowania.

Ustaw predkos¢ 2 i delikatnie oraz
réwnomiernie popchnij produkty
popychaczem.

® Jesli otwor podajacy jest

przepetniony lub produkty sg luzno
upakowane, moze dojs¢ do
zablokowania.

Uwaga: zanim migzsz pojawi sie u
wylotu minie troche czasu — jest to
normalne dziatanie.

Podczas wyciskania soku
koncéwke wylotu migzszu mozna
regulowac¢, aby dostosowac
predko$¢, z ktérg migzsz jest
wyrzucany — aby zwigkszy¢
predkosc obro¢ w lewo, aby
zmniejszy¢, obro¢ w prawo.

Przy wyciskaniu soku z twardych i
bardziej wioknistych owocow
zazwyczaj nalezy ustawic¢
koncéwke w pozycji otwartej, w
przypadku migkkich owocoéw nalezy
ustawi¢ pozycje zamknigta. (Aby
uzyskac¢ wiecej informacji, zapoznaj
sie z kartg zalecen).

Po dodaniu ostatniej czesci owocu
odczekaj chwile przy pracujacym
urzadzeniu, az wylot zostanie
oprézniony z soku.

najlepsze rezultaty

Zawsze uzywaj Swiezych owocow i
warzyw. Z przejrzatych owocow i
warzyw trudniej wycisngc¢ sok, jest
on tez mniej zdrowy.

Aby uzyskac¢ najwigkszg ilo$¢ soku,
wolno wktadaj produkty.
Przetwarzaj nie wigcej niz 500 g
produktéw na raz i podczas
wyciskania regularnie myj filtr, co
pozwoli na utrzymanie optymalnej
pracy i uniemozliwi zablokowanie
filtra.



® Jesli migzsz jest bardzo wilgotny,
mozna jeszcze wycisng¢ z niego
sok — uzyj najwyzszej predkosci i
ustaw koncéwke wylotu migzszu w
odpowiednim potozeniu. Wytacz
urzadzenie, jak tylko migzsz bedzie
suchy, gdy zapcha sie filtr lub gdy
sok zacznie kapa¢, zamiast ptyna¢
z wylotu. Nie dopuszczaj do tego,
aby miazsz byt zbyt suchy, moze
doprowadzi¢ to do zablokowania
sie filtra i spirali i utrudnic¢ ich
demontaz.

® Jesli z wylotu soku nie ptynie sok
lub jesli filtr zaczyna sie blokowaé,
zwieksz predkosc¢ i otwérz
koncowke wylotu migzszu.
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karta zalecen

dostosuj, do
wylotu migzszu
i soku

Owoce/warzywa |Zalecana Potozenie Wskazowki i porady
predkos¢ regulowanej
koncowki
wylotu
miazszu
Owoce migkkie — Max Zamknigta Doktadnie umyj
maliny, jagody itp. i przetwarzaj w cato$ci.
Truskawki 2 - Max Stopniowo Usun liscie i doktadnie
dostosuj, do umyj. Pokréj w czastki
wylotu migzszu | mieszczace sie w otworze
i soku podajacym. Uruchom
urzadzenie przy predkosci
2 i zwieksz do
maksymalnej, jesli tylna
czesc¢ filtra zacznie sie
zapychac.
Twardsze 2 - Max Stopniowo Doktadnie umyj
owoce — jagody, dostosuj, do i przetwarzaj w cato$ci.
zurawina itp. wylotu migzszu | Uruchom urzadzenie przy
i soku predkosci 2 i zwieksz do
maksymalnej, jesli tylna
cze$c¢ filtra zacznie sie
zapychac.
Uwaga: W przypadku
jagod powstaje gesty mus,
najlepiej przetwarzac je z
innymi owocami.
Winogrona bez 2 Stopniowo Usun szyputki, doktadnie
pestek dostosuj, do umyj i przetwarzaj
wylotu migzszu |w catosci.
i soku

Pomidory 2 Stopniowo Doktadnie umyj i pokroj
dostosuj, do na éwiartki. Uwaga: sok
wylotu migzszu |jest gesty, z zawartoscig
i soku migzszu.

Jabtka 2 Otwarta Doktadnie umyj i pokroj
na 8 czesci. Przed
wiozeniem kolejnej czesci
odczekaj, az poprzednia
dostanie sig do spirali.

Mango i ananasy 2 Zamknigta Usun twardg skoére
i pestki. Pokr6j w mate
czastki lub plastry.

Warzywa lisciaste 2 Otwarta Najlepiej rozrzedzi¢ lub

i zielone, zmieszac¢ z innymi sokami

np. szpinak z uwagi na silny aromat
i niewielkg ilo$¢ soku.

Pomarancze 2 — Max | Stopniowo Obierz ze skorki i podziel

dostosuj, do na éwiartki. Uruchom

wylotu migzszu |urzadzenie przy predkosci

i soku 2 i zwieksz do
maksymalnej, jesli tylna
czesc filtra zacznie sig
zapychac.

Kiwi 2 — Max |Stopniowo Obierz ze skorki i przekrdj

na pét. Najlepiej wyciskac
razem z innymi owocami.
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wskazowki

® Witaminy rozktadajg sie — im
szybciej wypijesz sok, tym wiecej
witamin przyswoisz.

® \V razie potrzeby przechowaj sok
przez kilka godzin w lodéwce. Aby
przedtuzy¢ $wiezo$¢, mozesz
dodac kilka kropli soku z cytryny.

® Nie pij wigcej niz trzy szklanki po
230 ml soku dziennie, jesli nie
jestes$ do tego przyzwyczajony.

® Sok dla dzieci rozcienczaj tg sama
iloscig wody.

® Sok z warzyw lisciastych i zielonych
(brokuty, szpinak itp.) lub
czerwonych (burak, czerwona
kapusta itp.) jest bardzo
skoncentrowany, nalezy zawsze go
rozcienczac.

® Sok z owocow zawiera fruktoze
(cukier owocowy), wigc osoby
chore na cukrzyce lub o niskim
poziomie cukru powinny unika¢ zbyt
duzych ilosci.

czyszczenie

® Przed zdjeciem przystawki zawsze
wylgczaj urzadzenie i odtgczaj je od
zasilania.

® Przed myciem zdemontuj
przystawke.

® Aby mycie byto prostsze, myj
elementy urzgdzenia natychmiast
po uzyciu.

® \Wszystkie czesci urzadzenia umyj
w ciepfej wodzie z tagodnym
detergentem, nastepnie osusz. Nie
zmywacé w zmywarce.
wyciskarka do owocow

® Do mycia filtra nalezy uzy¢
dotaczonej szczoteczki. Uwazaj,
aby nie uszkodzi¢ siateczki filtra
podczas mycia.

® Na czas mycia pokrywy filtra
zdejmij pierscien uszczelniajacy @
$ciskajac i podnoszac uszczelke.
Po myciu zamontuj ponownie
pierscien uszczelniajacy, w
przeciwnym wypadku koncéwka
wylotu migzszu nie bedzie
dziata¢ prawidtowo.

obstuga i ochrona
konsumenta

® Ze wzgledu na bezpieczenstwo,
jesli uszkodzony zostat przewdd,
musi on zosta¢ wymieniony przez
specjaliste firmy KENWOOD lub
przez upowaznionego przez te
firme specjaliste .
Jesli potrzebujesz pomocy w
zwigzku z:

® cksploatacjg swojego urzadzenia
albo

® obstuga lub naprawg
skontaktuj sie ze sklepem, w
ktorym nabytes$ urzadzenie.

UWAGI DOTYCZACE
PRAWIDLOWEGO USUWANIA
PRODUKTU ZGODNIE Z
DYREKTYWA EUROPEJSKA
2002/96/EC.

W momencie zakonczenia okresu
uzytecznosci produktu nie nalezy
wyrzuca¢ go do odpadéw miejskich.
Mozna dostarczy¢ go do
odpowiednich o$rodkow
segregujacych odpady
przygotowanych przez wtadze
miejskie lub do jednostek
zapewniajgcych takie ustugi. Osobne
usuwanie sprzetu AGD pozwala
unikng¢ negatywnych skutkow dla
Srodowiska naturalnego i zdrowia
wynikajacych z jego
nieodpowiedniego usuwania i
umozliwia odzyskiwanie materiatow, z
ktorych jest ztozony, oraz osiagniecia
w ten sposéb znaczacej oszczednosci
energii i zasobow.

Na obowigzek osobnego usuwania
sprzetu AGD wskazuje umieszczony
na produkcie symbol przekreslonego
pojemnika na $mieci.
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CM. unnicrTpaumm Ha nepegHen cTpaHuue

VcnonbayiiTe Tepky/nomTtepesky
ANs Hape3aHusa Y U3MenbYeHUs
Takux NPOAYKTOB Kak MOPKOBb,
orypubl, kanycra, s6noku,
KapTodenb 1 cbip.

Vicnonb3yliTe COKOBbRKMMAIKY Anst
NPUrOTOBIIEHNS COKa U3 MATKUX
pPYKTOB U Aroa

[o Havyana ucnonb3oBaHUA
Hacapgku ot komnaHum Kenwood
® BHyMaTenbHoO NpoyTuTe 1
COXpaHUTe 3Ty UHCTPYKLMIO.
® Ypaanute ynakosky.

mepbl
NPeaoCTOPOXHOCTH

® Hukoraa He BCTaBnsliTe nanblbl B
nopatoLyto Tpybky. Vicnone3ayiite
TOMbKO TOMNKaTenb, KOTOPbI BXOAUT
B KOMMMEKT NOCTaBKM
COKOBbPKMMArKU.

® He nepenonHsiiTe nogaroLLyo
TPyOKy ¥ He npuknagbiBaiiTe
Ype3MepHbIX yCcunumn ans
npoTankMBaHusi NPOAYKTOB B
noAaroLLyto TpyoKy — 3TO MoXeT
noBpeanTb Npudop.

® Bcerga oTkoyainTe npubop ot
ceTn npexpae, YeM OTCOeAMNHATL
nopatoLLyto Tpyoky.

® He pgoTtparvBantechb 4o
ABWDKYLLMXCA YacTen.

® [Ipexgae, 4eM NPON3BOAUTL 3aMeHy
aetanen unu YUCTKy, OTKIYUTE
npmbop oT ceTn.
Tepka/nomtepeska

® CobntoganTte OCTOPOXKHOCTb Npu
YCTaHOBKE U CHATUK
LMNUHOPUYECKMX HAacCafoK, UX
pexyLue noBepxHOCTU OYeHb
oCTpbl.

COKOBbDKMMarka

® Hukorga He ucnonb3yiite npnbéop

6e3 yCcTaHOBNEHHOro NoTKa.

® He obpabaTbiBaiiTe 3aMOPOXKEHHbIE

pykThl 1 oBoWwW. Mpexae, Yyem
HavyaTb 06paboTKy, pa3amMopo3bTe
UX.

® Hukorga He ucnonbaywte npnbop c
NoBpeXAEeHHbIM (PUNLTPOM.

[ononHutensHasa nHgopmauusi o
Mepax NpefoCTOPOXHOCTH
NPUBOAUTCS B UHCTPYKLMN K
BaLleMy OCHOBHOMY npubopy.

Mepea nepBbIM Ucnonb3oBaHWeM
1 BbIMOViTE COKOBBIKMMATKY, Kak
onuncaHo B pasgene "Ouunctka”.

KoMnnekrayud

Tepka/nomTepeska
TonkaTtenb Tepku/nomTepesku
3arpy3oyHast BOpoHKa
CTonopHoe KosbLo Ans
LMNUHOPUYECKON Hacaakn
Linnunapuyeckue Hacaakv
COKOBbDKMMarka

TONKaTenb COKOBbIXKUMAIIKU
T1I0TOK

nopatowias Tpyoka u kopnyc
cnupanb

unbTp

pesepsyap

BbIXOJHOE OTBEPCTUNE ANsA coka
KpbilLka dounbTpa
YNAOTHUTENBHOE KOMbLO
dunbTpa

PerynmpoBOYHbIN 3aXXUMHON BUHT
BAXHAA NHO®OPMALIUA

OnsA o6enx Hacaaok Ucnonb3yeTcs
Tonbko oAuH kopnyc @ u @.

GISISICICICICICICANC N CICIC)

®
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Tepka/nomTepeska

cbopka BaLuemn
TEepPKU/NoMTEPE3KN

C6opka

1 BblbepuTe Hacaaky 6apabaHHoro
Tna. Bce Hacagku
NpOHyMepoBaHbl C3aau u
ncrnonb3yTes Ans:

® Hacagka Ne1 — Menkas Tepka :-
LLIOKOMaz, OPEXH, MOPKOBb U CbIp.

® Hacagka Ne2 — KpynHasi Tepka :-
LLIOKOMaz, OPEXU, MOPKOBb U CbIp.

® Hacapgka Ne3 — Peska Ha TOHKue
NOMTU:- NyK, KanycTa, orypibl,
MOpPKOBb, S16110KM, kKapTodenb u
Lokonag.

® Hacagka Ne4 — Peska Ha ToncTble
NOMTU:- NyK, KanycTa, orypubl,
MOPKOBb, s16110kM, kapTodensb,
LuoKonaz u ceekna.

® Hacapka Ne 5 (Hacagka ansa
CTpyxKu) — [Ina n3menbyeHuns
cblpa napmesaH v kaptodens ans
kapTodenbHbIX onaauin.

2 BcTaBbTe Hacagky B Kopryc
TEpKU/NIoMTEpPE3KM.

3 YcTaHoBWTE CTOMOPHOE KOMbLO Ans

dmkcaummn Hacaaku, noBopaymBas
ero NpoTVB YacoBOW CTPENKK, Noka
NUHUS Ha KOMbLE HE OKaxeTcs
npsIMO Moz, TO4KoW @ Ha Kopryce.

Mopsiaok paboThl
BalLeu
TEepKU/NomMTEPE3KM

1 CHVMWUTE KPbILLKY BbIXOAHOTO
OTBEPCTUS, HaXaB Ha Hee, a 3aTem
noTsiHyB Ha cebs @.

2 PacnonoxuTte Tepky/noMTepesky
Kak NokasaHo Ha pucyHke @ u
YCTaHOBWTE €€ B BbIXOAHOM
oTBepcTuu. [NoBopaunsante

TepKy/nioMTepesky 4o Tex nop, noka

nopatowas Tpybka He 6ynet
pacronoxeHa BepTUKarbHO.

3 lMomecTuTe emMKocTb Ans
M3MENBYEHHOro NpoayKTa Mo
BbIXOJHOE OTBEPCTUE NOMTEpPEesKu-
TepKu.

4 3anonHuTe 3arpy304Hyt0 BOPOHKY
Takum obpasom, YToObl BO Bpemsi
nepepaboTku NPOAYKT HEe CKONb3W
no GOKOBbIM CTeHKaM. YcTaHoBUTE
CKOpOCTb 3-4 N HauyHUTE
nepepaboTky npoaykTa, HECUNbHO
HafaBnuBas Ha NPOAyKT
Tonkarenem. NpumeyaHne:
Tonkatenb MOXHO BCTaBUTb B
OTBEPCTME TONBKO OAHOWA
CTOPOHOMN.

® KanycTy nepef usmensyeHmem
nopexesTe Ha KNMHoobpasHbie
OONbBKN 1 yaanuTe KOYepbhKKy.
[MomecTnTe OONbKN B 3arpy304HYHO
BOPOHKY B BEPTUKAIIbHOM
NOMOXEHWUN 1 NocunbHee
HapaenuBanTe Ha Tonkartens BO
BpeMsi nepepaboTku.
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COKOBbIXUMaJika 4

cbopka
COKOBbIPKUMAIKM

1 YcTaHoBuTE cnupanb BHYTpU
Kopnyca.

2 YcTaHoBuUTe OUNBLTP BHYTPK
Kopryca — BbIPOBHSINTE KPEenexXHbIin
knanaH @ Tak, 4Tobbl ee rHe3no
6bINO BHYTPM Kopryca.

3 3abnokupyiiTte KpbILKy dunbTpa,
yaepxveas pesepsyap (0 v
noBopaynBasi ero NPoTVB 4acoBOW

CTpenku 4o Tex nop, noka 7

LIEHTPUPYIOLLAs NUHNS He OKaxeTcs
HEMnocpeaCTBEHHO MOA NIUHNER

kopnyca @.

4 YcTaHoBWTE perynvpytoLui °

3aXVIMHOW BMHT 1 NoBopavnBaiTe
€ro no 4acoBoWi CTpenke A0 Tex
nop, noka oH He 3adpmkcmpyeTcs.

npuroTtoByieHUe NULKn ®

® Ypaanute KOCTOYKM (CruBbI,
Nepcukun, BULLHW U T.4.).

® CH/MWTE TOMCTYIO KOXYPY (AbIHS,
aHaHac, orypey 1 T.4.).

® [JomoWiTe NPOAYKTbl C MSArKOM
KOXYpOW 1 T.N. (A6n0ku, rpyLum,
LUNUHAT, BUHOTpag, knyGHuka un
T.4.).

nopsiaok paboTol

BalLUEN COKOBLRKUMANKN o

1 CHUMUTE KPbILLKY BbIXOAHOTO
OTBEpCTUS, HAXaB Ha Hee, a 3aTeM
noTsiHyB Ha cebs @.

2 PacnonoxwuTe COKOBbIKMMAnKy kak
noka3aHo Ha pUCyHke @ 1
yCTaHOBUTE €€ B BbIXOAHOE
oTBepcTue. [NoBopaunBarite
COKOBbDKMMAIKy 4O Tex nop, noka
nopatowias Tpybka He bynet
pacnonoxeHa BepTUKanbHO.

3 YcraHoBWTE MOTOK.
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YcTaHoBUTE NoaxoasLLyto nocyay
Ana cOopku coka Nof, BbIXOAHBIM
OTBEPCTMEM AJ1S COKa, a TaKke
yCTaHOBUTE pe3epByap AJ151 MSKOTU
NoA perynupyroLLM 3aXKUMHbIM
BUHTOM.

Pa3pexbTe npoaykTbl Ha
HebonbLUMe KyCOYKM, KOTopble
CMOryT MPONTN Yepes noJatoLLyo
TPyOKy.

Y6enutech, YTO perynupyoLuii
3a)XMMHOW BUHT 3aKpenneH -
noeopaynsanTe ero no 4acoBomn
CTperke A0 Tex Nnop, Noka oH He
3aduKempyeTcs.

Mepekntountecb Ha BTOpPYHO
CKOPOCTb W, He NpuKnaabiBas
YCUNWIA, paBHOMEPHO NPOTONKHUTE
nNpoayKTbl TonkaTenem.
[MepenonHeHue nogatoLei Tpyobku
U1 NpuknagbiBaHne Ype3mepHbix
YCUINUIA MOXET NPUBECTU K
3aCOpEHMIo.

MpumeyaHune: MsikoTb HaUHET
BbIXOANUTb U3-NOA perynupytoLero
3aXMMHOr0 BUHTa He cpasy — 3T0
HOpMarbHbI NOpsAoK paboThl.
Bo Bpemsi npurotoBneHus coka,
perynupyoLinin 3a>KUMHOW BUHT
MOXHO NoBopaynBaTb Ans
perynupoBku o6bemoB Bbibpoca
MSAKOTV — NOBEPHUTE NPOTUB
4acoBOW CTPenKK, YTobbl yCUnmuTb
WM MO YacoBOWA CTperke, YToobl
ocnabuTb NOTOK.

Mpu o6paboTke TBEpAbIX U Bonee
BOJIOKHUCTBIX MPOAYKTOB, Kak
npasuno, HeobxoaMMo OTKpbIBaTb
perynupyoLLnin 3a>KWMHOW BUHT, a
npu o6paboTke MArkMx NPOAYyKTOB
— 3akpbiBaTh (Cm. Tabnuuy
peKOMeHyeMOoro UCnonb30BaHNs
ANS AONOSTHUTENBHON
MHopMaLmn).

Mocne nomelleHns nocnegHero
Kycouka B noaatoLlyto Tpyoky, He
oTkntovarite npubop Ao Tex nop,
rnoka Cok He nepecTaHeT KanaTtb 13
BbIXOAHOr0 OTBEPCTUSA ANSA COKa.



ANA AOCTUXEHUSI HaumMy4LWmnX
pe3ynbTaToB

Bceraa ucnonb3ynte ceexue,
HeaedopMVpoBaHHbIE OBOLLN U
dpykThl. MNepecnenbie dpyKTbl 1
OBOLLY crnoxHee obpabaTbiBaThb,
KPOMe TOro, OHU MEHee MoJIe3HbI.
Yem mMefneHHee Bbl nojaete
npoAayKTbl, TeM GonbLue Coka Bbl
CMOXeTe NpUroToBUTb.

[ns nogaepxaHusi onTumarnbHOW
NPOU3BOAUTENBHOCTY U
npeaoTBpaLLEHNs 3acopeHust
unbTpa, obpabaTbiBaiiTe He
6onee 500r NpoayKTOB 32 OAUH pa3
1 perynspHo npoyunwjanTe punbtp
BO BPEMSI NMPUrOTOBIIEHUS COKa.
Ecnu nonyyeHHas MsiKoTb
COAEPXKMT MHOIO Briark, ero MoXHo
obpaboTaTb NOBTOPHO —
ncnosnb3yite MakcumarbHy
CKOPOCTb U OTperynupyiite paboty
3aXMMHOro BuHTa. Ecnn ns
OTBEpCTUsI AMsl KMblXa HauMHaeT
BbIXOAUTL CyXasi MsKOTb,
3acopsieTcst PUNbTP UM CoK
Ha4MHaeT kanaTb U3 BbIXOAHOrO
OTBEPCTUSI ANsi COKa, BMECTO TOro,
4TOObI TEYb, BBIKINIOYMTE NPUGOP.
MsAKOTb He AOKHA CTAHOBUTbLCA
yepecuyp CyxoW, NOCKONbKY 3TO
MOXeT BbI3BaTb 3acopeHune
dounbTpa M cnupanu, 4To
npuBeaeT K TPYAHOCTSM NpuU
pa36opke npubopa.

Ecnu cok npekpallyaeT BbIXOAUTb M3
BbIXO[JHOrO OTBEPCTUS Afisi coka
nn6o HauMHaeT 3acopsAThLCA
UNbLTP, yBenM4bTe CKOPOCTb U
OTKPOWTE perynupyoLnii
32)KUMHOW BUHT.
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Tabnmua pekomMmeHOyemMoro Ucnosib30BaHuUs

®pykTbi/oBowm | PekomeHagyemas|MonoxexHune CoBeTbl 1
CKOpOCTb perynupyioLiero| pekomeHaaLnm
3aXKMMHOro
BUHTa
Msrkve srogpl — Makc 3akpbITo TwaTensHo MonTe 1
ManuHa, obpabaTbiBanTe
exeBwuka v T.4. LieSIMKOM.
Kny6Huka 2 - Make Perynupyiite Ypansaite nuctba n

nnaBHO 00 TeX
nop, Noka CoK n
MAKOTb He
Ha4HYT BbIXOAUTb

TLWATeNbHO MOWTE.
Paspesaiite Ha Kycku
no pasmvepy
nogatowien Tpyoku.
Hauunnante Ha
CKOpOCTb 2 1
noBblLwaiiTe ee Ao
MakcumMmyma, ecnu
3a7HsS ceKuums
hunbTpa HauMHaeT
3acopsiTbCA.

Bonee TBepable 2 - Makc Perynupyvite TwarenbHO MonTe u
Arofbl — YepHUKa, nnaeHoO A0 Tex |obpabaTtbiBainTe
KItOKBa U T.4. nop, noka cok u |uenukom. Haunnavite
MSIKOTb He Ha CKopoCTb 2 U
HauHyT BbIXOAUTbL| NOBbILLIANTE ee [0
MakcuMyma, ecnu
3a4HsAA cekuust
unbTpa HauYMHaeT
3aCopsTbCS.
Mpumeyvanwue: M3
YepHukn byaet
nony4aTtbCcsi rycToe
nope, NoaTtomy ee
nydwe obpabaTbiBaTh
C Apyrumu dopyKkTamu.
BuHorpapg 2 Perynupyiite Ypansinte yepeLku,
6e3 KocTouek NnaBHO [0 TeX |TLaTerlbHO MoiiTe U
nop, noka cok u |o6pabatbiBainte
MSIKOTb HE LienmnKkom.
HaYHYT BbIXOAUTb
Momuaopsl 2 Perynupyiite TwarenbHoO MoTe U
nnaBHoO [0 TeX |pa3pesaiTe Ha
nop, noka cok 1 |4YeTblpe YacTu.
MSIKOTb He MpumevaHue:
Ha4HyT BbIXOAWTL| BeposiTHee Bcero,
BMECTO OA4HOPOAHOrO
coka bypet
nony4aTbCsi ryCTOM COK
C MSIKOTbHO.
Abnoku 2 OTKpbITO TwarenbHO MonTe U

pa3pesaiiTe Ha BOoCEMb
vyacTteli. He nopaBaiite
KYCOYEK B MoaaroLLyto
Tpy6Ky 4O Tex nop,
noka crnvpanb He
3abepeT npeabliayLwmii
KYCOK.
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®pykTbl/oBowm | PekomeHayemas| MonoxexHue CoBeTbl U

CKOpOCTb perynupytoliero| pekomeHaaumnmn
3aXXMMHOTo
BUHTa

MaHro n aHaHachbl 2 3akpbITo YpansnTte rpybyto

KOXYPY U KOCTOYKM.
Paspesaiite Ha
HebonbLune KyCoYkn
NI NIOMTUKN.

Mbipen n 2 OTKpbITO PekomeHayetcs

TEeMHO-3€eNeHble pa3b6aBnsaTe Unu

OBOLLY, HanpumMep, cmMelumBaTh € ApYrumun

LnmMHaT cokamu us-3a

CUINbHOrO 3anaxa u
HebonbLuoro
KOnuyecTBa coka Ha
BbIX0OAE.

AnenbCcuHbl 2 — Makc Perynupynte Ynanante koxypy n
nnaBHO A0 Tex |paspesainTe Ha
nop, noka Cok 1 |4eTbipe YacTu.
MSAKOTb He HaunHante Ha
HaYHyT BbIXOAUTb|CKOPOCTb 2 1

nosbiLaiite ee o
MakcumMyma, ecnu
3afHss cekums
dunbTpa HauMHaeT
3acopaTbCs.

Kusun 2 - Makc Perynupyiite Ounwante n
nnaBHO O TeX |paspesariTe nononam.
nop, noka cok n |PekomeHayetcs
MSIKOTb He obpabaTbiBaThb C
HaYHyT BbIXOAUTb|APYrvMM (hpyKTaMu.

coBeThbl ® DpyKTOBbIN COK COAEPXKUT MHOMO

BuTtamMuHbl coxpaHsitoTcs B coke
HeJonroe BpeMsi, MO3TOMY, YeM
ckopee Bbl BbiNbeTe COK, TEM
6onblle BUTaMWMHOB Bbl NOMNyyuTe.
® ECnu Bam Hy)XXHO COXpPaHUTb COK B
TeyeHue HeCKOSbKMX YacoB,
nocTaBbTe €ro B XonoaunbHuk. Cok
nyYLle COXPaHUTCS, eCru Bbl
nobaBuTe B HErO HECKOMBbKO
Kanenb JIMMOHHOrO COKa.
® He BbinuBaiTe Gonee Tpex
cTakaHoB coka rno 230Mn B AeHb,
€CNn Bbl K 3TOMY He MPUBbIKIIN.
® PasbaBnsiite cok Ans aeten
paBHbIM KONMYECTBOM BOAbI.
CokK 13 nblpes 1 TEMHO-3eNeHbIX
(bpokkonu, WNNHAT 1 T.4.) Unn
TEMHO-KpacHbIX (CBekna,
KpacHoko4aHHas kanycTa v T.4.)
OBOLLIeVi MOMy4aeTCs CIMLLIKOM
KOHLieHTpUpoBaHHbIM. Beerga
pas3basnsiiTe ero.

hpykTO3bl (PPYKTOBbLIN caxap),
MO3TOMY HOASM C MOHUKEHHBIM
YPOBHEM caxapa B KpOBMW vnu
anabeTnkam He crnepyet UM
3noynoTpebnsTb.

YNCTKA

® Bceraa BbikNoYanTe n oTKNoYanTe
npubop OT ceTn npexae, 4em
CHMMaTb Hacazky ¢ npubopa.
Mepen yncTkoli pa3bepute Hacagky
MOMHOCTbHO.

® [Ins obneryeHus YncTku, Bcerga
MOWTe getanu nocne
MCMNONb30BaHMS.

lMpomoiiTe Bce aeTtanu B Tennow
MbINIbHOW BOAE, a 3aTeM AanTe um
npocoxHyTb. He monTe npubop B
MoCyAOMOEYHON MaLuuHe.
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COKOBbDKMMarka

® [Ina 04nCTKM hunbTpa
MCMonb3yiTe BXOASLLYIO B
KOMMNeKT weTky. byabte
OCTOPOXHbI, BO n3bexaHue
noBpexaeHns ceTkv punbTpa BO
BPEMS YNCTKMU.

® [py OUNCTKE KPbILKY PUNbTPa,
yaoanuTe komnbLo ynnotHutens @),
HaXxaB Ha Hero v NoTsHyB Ha cebs.
Y6eauTechb B TOM, YTO Bbl
YCTaHOBUNY KOMbLIO YMNOTHUTENS
Ha mecTo. B npoTuBHOM cnyvae,
perynupyrowmnim 3aKMMHON BUHT
He OyaeT paboTaTb NpaBuUIbHO.

O6cnyxumBaHue un
3aboTa 0 nokynaTtensax

® [pun NoBpeXAEeHUN LLIHYpa B Lensx
6e30MacHOCTN OH JOMMKEH ObITh
3aMeHeH B NpeACTaBUTENbCTBE
KOMMaHuv unu B
crneuvanu3npoBaHHO MacTepckon

no pemoHTy arperatoe KENWOOD.

Ecnu Bam Hy)xHa NomoLLb B:

® nonb3oBaHuM nNpubopom unu

® TexobCnyXMBaHUM U peMoHTe
O6paTtutecb B MarasuH, B KOTOPOM
Bbl Nprobpenu npubop.

BAXHAA UH®OPMALUA NO
MPABUNbHOW YTUNIU3ALIUU
U3OENNA COrnACHoO
OUPEKTUBE EC 2002/96/EC.

[Mo ncreyeHnn cpoka crnyxobl
n3pgenve Henb3s BblbpacbiBaTb Kak
6bITOBbIE (rOPOACKME) OTXOAb!.
W3nenve cnenyet nepegats B
cneumanbHbIi KOMMYHaNbHBIN MyHKT
pasgenbHoro cbopa OTX040B MECTHOE
yypexaeHue unu B npeanpusitie,
oka3sblBatoLLiee NofobHbIe ycryri.
OtgenbHas yTunmsaums 6bIToBbIX
NprBOPOB MO3BONSIET NPEAOTBPATUTL
BO3MOXHbIE HEraTUBHbIE
nocneacTBus A4S OKpy»KatoLLeit
cpedbl ¥ 300POBbS, KOTOPbIMM
YpeBaTa HeHaanexallasi yTunmusauus,
1 MO3BOSISIET BOCCTAHOBUTb
mMarepvarbl, BXOASLLME B COCTaBe
uaagenuin, obecrieyvsas
3HAYMTEIbHYH SKOHOMUIO SHEPTUN 1
pecypcoB. B kayecTBe HanoMnHaHus
0 HeobX0AMMOCTY OTAENBHOM
yTUIM3aumm 6bIToBbIX NpYBOpoB Ha
n3pgenne HaHeceH 3HaK B BUae
riepeyepkHyTOro MycopHoro 6aka Ha
Korecax.
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Mpiv a1ré TNV avdyvwon, TapakaAw {ESITTAWOTE TNV PTrPooTIVA o€AiSa 61ToU

TAPEXETAI N EIKOVOYPA®NOon

XPNOLUOTIONOTE TOV KOTITN
TPOPIUWV YA VA KOYETE OE PETEQ
N va YINOKOWETE TPOPEG OTIWG
Kapdta, ayyoupla, Aaxavo, unia,
naTtdTeg Kal Tupl.

XPNOLUOTIONOTE TOV AMOXUUWTA
yla va PTIAEETE XUMO ard pHaAakda
ppouTa Kat poupa.

mpIv amé Tn XpRon Tou
etapThaparog Kenwood
AloBAoTE TTPOCEKTIKG QUTEG TIG
odnyieg Kal QUAGETE TIG yia
HEANOVTIKA avagopd.
ApalpeoTe TN cuCKeuaoia.

aoc@paiela

Mnv Bdalete noTé Ta dAXTUAA 0ag
OTnV €3IKA UTIOdOXT).
Xpnotuoroleite pévo 1o eEaptnua
TIiEONG TIOU TIAPEXETAL E TOV
QArOXUHWTN.

Mnv yeuiCete Tnv €1OIKN| UMOd0OXN
MEXPL EMAV® KAL UNV AOKE(TE
urepPOALKT) dUvapn yla va mECeTe
TIG TPOPEG OTNV ELOIKT UTTOdOXN -
uropei va nmpokaAéoete BAGRN oTo
eEapTnua oag.

AMOCUVIEETE MAVTA TN OUCKEUN
TPV aroPPA&EeTe TNV €10IKN
urtodoxn.

Mnv ayyilete Kivoupeva PEpn.
AMOCUVOEETE TN CUOKEUT) TIPLV ATIO
TNV TOToBETNON R TNV apaipeon
HEPWV N TIPLY ard Tov KaBaplopo.
KOTITNG TPOPiNWV

Na xelpifeoTe TOUG KUAIVOPOUG pE
TTPOCOXN, €ival EEAIPETIKA aIXUNPOi.
amoXUMWTAG

Mnv XPnOLUOTIOLEITE TIOTE TO
eEApTNUa Xwpiq va exete
TPOCapuOCEL TO JioKO.

Mnv eneepydleote kaTeYuypEva
ppouTta n Aaxavika. ApnoTte Ta
TPWTA va EEMaywoouyv.

Mnv xpnotgoroleite To eEaptnua
edv TO PIATPO €xelL unooTel pBopd.

Avatpegte oto Baoko BIBAIo
0dNYL®OV TOU TIOAUNXAVAATOG YA
MPOCHETEQ TIPOEIDSOTION|OELG
acpaAeiag.

TPIV OTT6 TNV TTPWTN XPROoN

1 TIAOveTE TO €PN TNG OUCKEUNG:
Oeite OXETIKA TO KEPAAQIO
“KaBapiopdg”.

ene&nynon cuppoOAwv

KOTITNG TPOPiNwV

eEdptnua nieong Ko
TPOPIHWV

ZwAAvag TPoPodoaiag Kal CWHa
AvtioTpiypa KuAivdpou
KUOAIvdpol

AmoXUNWTAG

eEdptnua nieong anoxupwTn
Siokog

£18IKN UTI0d0XT) Kal KUPLO OWHA
oTelPOoELldNG KUALVOPOGQ

@iATpO

dlatagn ouykpatnong

££000G XUpoU

KAAUPPA QIATPOU

OAKTUALOG EPUNTIKOU KAELCIHATOG
®iATpoU

TIPOCAPUOLOUEVO AKPOPUGLO
TIOATOU

ZHMANTIKO

MapéxeTal yévov €va Kuplo cwpa 2
kal @) yia xprion kai ge Ta dUo
egapThpara.

CISIEICICICICICICANCICIC NG

®
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KOTITNG TPOPiNWV

yla va
OUVOPUOAOYNOETE TOV
KOTTTN TPOPIHWV

ZuvappoAdynon

EmuAe€Te éva tupnavo. Ta Tuunava

(PEPOUV apiBunon oTo THow PEPOG

TOUG Kal XpnotuorolouvTal wg

g&ng:

® Toumavo Ap.1 —a Aemto
TpiYo:- cokoAdata, Enpoi kapmoi,
KapoTa Kat Tupl.

® Tuumavo Ap. 2 — Na xovipo
TpiYo:- cokoAdta, Enpoi kapmoi,
KapoTa Kat Tupl.

® Tuumavo Ap. 3 — Na KOYo oe
AETTEG PETEQ:- KPEUMUDLA, Adxavo,
ayyoupla, kapoTa, PnAaq, matareg
KAl COKOAATA.

® Tupmavo Ap. 4 — [Na kKOYo oe
XOVTPEG PETEG - KPEUUUDLA,
Aayxavo, ayyoupla, Kapota, unAa,
natateg , COKOAATA Kal Tavtdapla.

® Tyumavo Ap. 5 (Tupmavo TpipTn) —
MNa va tpigete mapueava Kat
MAaTATeG Kal yia va eTiageTe
YEPUAVIKA MATATOTUTAKLA.

e

2 TpocapudoTe TO TUPMAVO OTO
KUPLO OMMA TOU KOTITN TPOPIH®V.

3 Ao@aAioTe TO QVTIOTAPIYUO TOU
KUAivdpou oTn Béon Tou
OTPEPOVTAG TO APICTEPOATPOPA
HEXPIG GTOU N Ypappn ac@dAiong
Bpebei akpIBwg atrd KaTw amoé Tnv
Koukida 010 oWwa @.

yla va
XPNOLUOTIOW|OETE TOV
KOTTTN TPOPiLWV

1 A@aip€oTe TO KAAUPUQ UTTOOOXNG

MECOVTAG TO OTO EMAVW HEPOG Kal
TpaBwvTag To £Ew @.

2 KpatwvTag Tov KON TPOPilwV
oTn B€on Mou Ppaivetal 0To oXNHA
@, TornobeTNOTE TOV OTNV
urtodoxm. MeploTpEYPTE TOV KON
TPOPIHWV 000 XPelaoTel, OUTWG
WOoTe 1 eOIKN) urodoxn va
BpiokeTtal oe katakopupn BEoN.

3 TomoBeTnoTE £va doxeio GUANOYAG
KATW OTTé TO OTOMIO £6AYWYNG.

4 TepioTe TO CWAAVA TPOYODOTIOG
WOTE VA PNV TTOPATTETEI TPOPK) KATA
n didipkeia NG dladikaoiag.
EmAéSTe TaxuTnTa 3-4 KOl TMECTE PE
TOV WOTAPA EAAPPA TTPOG TA KATW.
2nueiwon: To eEdptnua nieong
£QAPUOLEL LOVO [E Evav TPOTIO.

® Ortav TepaxiCeTe Adyavo, KOWTE TO
g€ TPIYWVIKA KOPUATIa Kal BYAATE TO
KoTodvl. BaATe TO 0TO CWAARVA
TpoPodoaiag Kal KpATHATE TO OPBIo
QOKWVTOG OTABEPN TTiETN HE TOV
waoThpa.
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ArmoXUMWTAG

ya va
OUVAPUOAOYNOETE TOV
QATMTOXUMWTA 0aQ

1 MNpocapudOTE TOV OTIELPOELDT)
KUALVOPO OTO KUPLO CWA.

2 TMpooapuooTe TO PIATPO OTO KUPLO
oua - euBuypaupioTe TN YAwTTIdOQ
£VTOTILIOUOU @ He TN OXLOUN OTO
KUPLO OO,

3 Ao@alioTte TO KAAUMUQ TOU
PIATPOU OTN BEOT TOU KPATWVTAG
n dlata&n ouykpatnong (0 Kat
TIEPLOTPEYTE TO APLOTEPOCTPOPA,
HEXPLG OTOU N YPAUUT| EVTOTILOHOU
Bpebei akpBwg KaATw ard TNV
YPAUUT 0TO KUPLO owUa @.

4 ToroBeTroTE TO MPOOAPHOLOHEVO
AKPOPUOLO TIOATOU Kal
TEPLOTPEYTE TO JeELOOTPOPA YA
va aOPaAioel OTnV KAELOTH B€on.

TIPOETOINACIA TPOPWV

® AQPalpEOcTE TA KOukoUTOola
(dapaoknva, poddakiva, kepaotla
K.ATL).

® ApalpeoTe TN OKANPN GAouda
(rmemovt, avavadg, ayyoupla, K.ATL).

® OL TPOPEQG Pe MAAaKT pAouda
KABWG Kal Ol UTIOAOLTIEG TPOYPEG
Xpetagovtal anAd MAUCLUO (MAAQ,
axAdadia, omavakl, oTapuAla,
PPAOUAEG K.ATL).

yla va
XPNOLJOTIOOETE TOV
ATIOXUMWTA 00Q

1 ApalpeoTe TO KAAUUUA UTTIOBOXNG
TMECOVTAG TO OTO EMAVW HEPOG Kal
TPaBwvTag To £Ew @.

2 Kpatwvtag ToV anoxupwTn oTn
B€on rou paivetal oto oxXNUa @,
TOTIOBETNOTE TOV OTNV UMOd0XN.
MeploTPEYPTE TOV ATTOXUUWTT) OGO
XPELAOTEL, OUTWG WOTE N EIOIKN
urodoxr va Bpioketal oe
KaTtakopuen BEon.

3 TlMpocapuodote 1O dioKO.

4 TormoBetnoTe €va KATAAANAo
doxelo OUANOYNG KATW arnod TNV
€000 XUMOU Yla va OUAAEEETE TO
XUMO Kat éva doxeio katw amod 1o
TIPOCAPHOLOUEVO AKPOPUOLO
TOATOU Yla va CUAAEEETE TOV
TIOATO.

5 KoyTte TIG TPOPEG O HIKPA
KOUMATIO (OTE va Xwpouv peca
OTnV €13IKA UTIOdOXT).

6 BepawwBeite 611 TO
TIPOCAPHOLOUEVO AKPOPUCLO
TIOATOU BpiokeTal 0TNV KAELOTN
Béon — neploTPEYTE TO
OeELOOTPOPA YIa VA A0PAAICETE.

7 Augnote tnv taxutnta ot Béon 2
Kal TEoTe eAAPPA TIG TPOPESG
OUOLOPOPPA, XPNOLLOTIOIOVTAG TO
e&aptnua rieong.

® H e101kr) urtodoxn Ba ppagel eav
Vv YEUoETE €wg eMavw 1) eV
€XETE TOTIOBETNOEL UTTEPBOALKT)
TooOTNTA TPOPQOV.

® >nueiwon: Ba xpelaotei Alyog
XPOVOG HEXPL va apxioel va
Byaivel TOATOG And TO PMPOOTIVO
HEPOG TOU TIPOCApUOZOUEVOU
AKPOPUGiOU TIOATOU — TIPOKELTAL
Yla pUCLOAOYIKT| dladikaaia.
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® Katd TnVv napaywyr Xupou, To
TIPOCAPHOLONEVO OKPOPUCLO
TIOATOU Uropei va neploTpapei
WOTE VA TIPOCAPHOLETE TO PUBUO
He Tov oroio Byaivel 0 TMOATOG.
AnAa mieplotpéPTe TO deELdoTPOPA
YO VA JELWOETE TN PON.

® O OKANPEQG KAl TA TTLO LVWJIELG
TPOPEG AMALTOUV OE YEVIKEQ
YPAUUEG TNV TOTIOBETNON TOU
TPOCAPNOLOEVOU AKPOPUGIoU
OTNV aVoLKTr) B€0MN, EVM Ol HOAAKEQ
TPOPEG OTNV KAELOTN BEON
(AvaTpéETe oToV Ttivaka
OUVIOTMUEVNG XP1ONG Yla
TEPLOCOTEPESG TANPOPOPIEG).

8 A@ou npooBeoeTe TO TeAeuTaio
KOUMATL, aprioTe To eEapTnuUa va
AELTOUPYNOEL PEXPL VA OTAPATACEL
va Byaivel xupog aroéd tnv £50d0
TOU XUpoU.

Yia KaAUuTepa amoTeAéopara

® XpnolUoTIoLEiTE MAVTA PPETKA
@poUTa Kal AaXAVIKA JE OPIKTT)
odpka. Ta urepBoAka wplua
@pouTa Kal Aaxavika otupovrtal
SUOKOAOTEPA KAl eival AlyoTeEpPO
uylewa.

® E0AyeTE TIQ TPOYPEG apyd yla va
TAPETE TMEPLOTOTEPO XUMO.

® Mnv enegepyaleote MePLOCOTEPQ
anoé 500 yp. Tpopav KABE popd
Kal kaBapiete TO PIATPO TAKTIKA
Kata TNV Tapaywyn Xupou yla va
dlatnproeTe TN BEATIOTN arnédoon,
KaBWg Kal yla va anopuyete TNV
anoppa&n Tou PiATpou.

® EAv 0 TIOATOG TIEPLEXEL AKOUA
TOAAG UYPA PETA TNV TIAPAYWYT)
XUMOU, priopeite va Tov
enekepyaoteite Eava.
XPNOLUOTIOmoTE TN HEYLOTN
TaxUTnTa Kal T(POoAPUOOTE TO
TPOCAPHOCOUEVO AKPOPUCLO
TIOATOU OTWG arnatteital. ©€ote
OUOKEUN EKTOG AeLTOUPYiag HOALG
0 TOATOG apyioel va Byaivel
oTeyvoq 1) To PIATPO apyioel va
¢@padel 1) 0 XUpog apxioel va
otadel avti va péel anod tnv ££0do.
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Mnu apRoeTe TOV TTOATO va
OTEYVWOEl UTTEPBOAIKA, KABWG
auTo eVBEXETAI VA TIPOKAAEDEI
SITTAR anmoppagn oTo OTEIPOEIdN
KUAIVEpO Kal 0TO QiATpO,
KaBioT@vTag mMoAU SUGKOAN ThV
amocuvapuoAdynon Toug.

Edv dev Byaivel kaBOAOU XUUOG
anoé tnv €£000 XUpoU 1 eav 1O
®IATPO apxioel va ppadel, augnote
Vv TaxutnTa Kat avoigte 1o
TIPOCAPHOLOUEVO AKPOPUCLO
TIOATOU.



TivaKQOgG TIPOTELVOUEVNG XPNONG

®pouta/Aaxavika |Mpoteivopevn |Ofon Ymodei&eig kai
TaxuTnta TPOcapuofOPEVOU | GUNBOUAEG
aKpopuaGiou
MaAakd poupa — Mey. KAelotn MAUveTE KOAG Kal
opéoupa, enegepyaoteite Ta
Batépoupa K.ATL atepaxlota.
®paouieq 2 — Mgy. Mpocapuoote ApalpeéaTe Ta GUAAQ
OTadlaKA PHEXPLG | Kal TIAUVETE KaAd.
otou apyxioel va | KowTte og Koppatia
Byaivel TTIOATOQ TIOU va Xwpouv otnv
KAl XUMOG. UTIOdOXT). ZEKLVNOTE
pe TNV TaxutnTa 2 Kat
Qu&nNoTe OTN PEYLOTN
TayxutnTa €av To Tiow
HEPOG TOU PIATpOU
apyioet va gpadel.
2KkAnpodTEPQ 2 — Mgy. Mpoocapuodote MAUveTE KOAG KaL
poupa - HUPTIAAG, otadlaka pexplg | emnegepyaoteite Ta
KOUMOPQ K.ATL oTou apyxioel va  |atepaxlota.
Byaivel TOATOG ZEKIVNOTE PE TNV
KAl XUMOG. TayxutnTa 2 Kat
QuENoTE OTN UEYLOTN
TaXUTNTA €AV TO ToW
MEPOG TOu piATpou
apxioel va ppacet.
2nueiwon: Ta
MUPTIAAQ Tapayouv
TIUKVO TIOATO Kal eival
KaAUTEPA €AV TA
BdaAete oTOV
QTOXUUWTT pe GAAQ
ppouTa yla va
apalwoEeL O TIOATOG
TOUG.
2TapUALa XwpPig 2 lMpoocapuoote Apaipéate Ta
KOUKoUTOLla oTadlakd PEXPLS | KoToAvla, TIAUVETE
6Tou apyioel va  |KaAda kat
Byaivel TTIOATOG enegepyaoteite Ta
KAl XUMOG. atepdxLoTa.
Ntopdateq 2 Mpoocapuoote MAUveTe KaAd Kal
oTadlaka HEXPLG | KOYTE oe TETApTA.
otou apyxioel va | Enueiwon: Ba
Byaivel TTIOATOG mnapayBei TUKVOQ
KAl XUMOG. TIOATOONG XUMOG Kal
OXl OHOLOYEVAG XUMOG,
MnAa 2 AvolkTn) MAUveTE KA Kal
kOYTEe Oe 8 KoppATLa.
AQPnOTE TO OTIEIPOELDN
KUALVOPO va mapetl
KABE KOUMATL TPV
TPOCBECETE O
EMOPEVO OTNV €IOIKN
urodoxT).
Mavyko kat 2 KAeloTn ApalpéoTe TN OKANpEN
avavag PpAoUda Kal Ta

Koukoutola. Koyte oe
MIKPA KOUPATIA T
(PETEG.
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dpouta/Aaxavika |Mpoteivopevn |@éon Ymodei&eig kai
TaxoTnTa TPOCApPUOLOHEVOU | CUMBOUAEQ
aKpogpuaiou
BAaoTtoi ottaptou 2 AVOIKTT Eival kaAUtepo va
Kal okoupa apalwvovTal pe
npdciva AAAOUG XUpOUG AOYW
Aaxavika, Mg €vrovng Yeuong
TL.X. OTIAVAKL TOUG KAl TNG MIKPNG
TIOCOTNTAG XUMOU TIoU
Tapdyouv.
MopTtokaAla 2 — Mgy. Mpoocapuodote Apalpgote Tn pAouda
oTadlaKa PEXPLG Kal KOYTE o€
OTou apxioel va | TETAPTA. =eKIVNOTE
Byaivel MOATOQ e v Taxutnta 2 kat
KAl XUMOG. au§noTe o€ PEYLOTN
TaxutnTa €av To Tiow
UEPOG TOU PIATPOU
apyioel va ¢padet.
AkTwvidla 2 — Mgy. Mpooapuoote =e@pAoudioTe Kal
otadlaka PYéxplg  |[koyte otn peon. Eivat
o6tou apxioetva  |kaAuTepa va
Byaivel MOATOg otuBovtal padi ye
KAl XUMOG. AaAAa ppouTta.
TIPAKTIKEG UTTOJEIEEIG KOerlOHOQ

® O\ Bitapiveg eEagaviCovtal — 660
Lo cuvTopa Tie{Te TO XUNO 0ag
1600 PeyaAuTtepn Ba eivat n
MPOCANYN BITAUVOV.

® Edv TipeTel va GUAAGEETE TO XUMO
0aG YO LEPIKEG WPEG, BAATE TOV
oTto Yuyeio. Oa datnpnBei
KaAUTEPQ €AV TIPOCBECETE PEPIKES
oTayoveg Xuuo Agpoviou.

® Mnv niiveTe neploocoTePa anod Tpia
noTtnpla Xupou twv 230 ml ava
NUEPQ, EKTOG €AV TO EXETE
ouvnBioel.

® ApalwoTeE TOUG XUMOUG TIoU
mnpoopifovtal yia nadd pe ion
mocoTNTa vePou.

® Q1 xupoi anod BAactouqg oltaptlou
KAl oKoUpa Aaxavikd (UPOKoAo ,
Omavdakl, K.ATL) 1) KOKKIVa Aaxaviké
(mavtdapl, KOKKIVO Aaxavo, K.ATL.)
€XOuV TIOAU duvaTr) yeuon Kat
TIPETIEL TIAVTA VA ApAl®VOVTAL.

® OL YUMol pPoUTWV £XOUV UYPNAT
TIEPLEKTIKOTNTA OE PPOUKTOLN
(0GKXapo TwV GPOUTWV) Kal, WG €K
ToUTOU, T Atopa pe dlaBntn 1
UPNAOG OAKXAPO QiaTog TIPETEL va
arno@eUyouv TNV UMEPBOALKN
KATavaAwon.

ArevepyoTIoLeiTE Kal AMOoUVOEETE
nAvTta Tn OUCKEUT) TIPOTOU
apalpéoeTe 1O EEAPTNHA ATIO TO
TIOAUpNXAvNua.
AMOCUVAPUOAOYNOTE EVIEADG TO
eEApTNUA MPOTOU TO KaBapioeTe.
lNa va kaBapifovtal euKOAOTEPQ,
MAEvETE TIAVTA TA PEPN AUECWS
MeTa TN Xpnon.

® [IAUveTe OAQ Ta PEPN OE KAUTT
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oarouvada Kat ETELTA OTEYVWOOTE
Ta. Mnv Ta mAévete o€ MAUVTApPIO
marwv.

AMmOXUHWTAG

Xpnotyoromote Tn BoupToa Tou
TApEXETAL Yla va KaBapioeTe TO
PiATpO. MpoceETe va unv
npokaAéoeTte BAGRN 0TO MAEYUA
TOU QIATPOU KATA TOV KABApLouo.
ApalpeoTe TO SAKTUALO EPUNTIKOU
KAeloipaTog @ Katd Tov
KaBaplopd TOU KAAUPUATOG TOU
PiATpou, TECovTag To SAKTUALO
Kat apalpwvtag Tov. BeBaiwBeite
OT1 0 3aKTUAIO EPUNTIKOU
KAel0ipaTog €xel TomoBeTnBei 0TN
B¢on Tou peTa TOV KaBapIGHO,
S1aQOPETIKA TO TTPOCAPHOLOHEVO
akKpopUaGIo TTOATOU dev Ba
AeiToupyei cwaoTa.




O€PPIS Kal
eEurmpetnon neAatwv

® Edv 1o KaA®dLo £xel UTIOOoTEL
CnuLé, mpenet, yia Adyoug
aocpalAeiag, va avtikataotadei anod
mv KENWOOD 1) amné
£E0UCLOOOTNHEVO KEVTPO
emokeu®v Tng KENWOOD.

Edv xpelaleote Bonbela oxeTIKA
pe:

@ TN XPon TG CUCKEUNG N

® TO O£PPIG 1 TIG ETILOKEUEG
ETIKOLVWVNOTE e TO KATAOTNUA
anod To Oroio ayopacaTe Tn
OuoKeUn 0aG.

i

Mpo€1domoIRCEIg YIa Th OWOTH
8166eon ToU TPOIOVTOG GUNPWVA
He Tnv Eupwraiki Odnyia
2002/96/EK

270 TEAOG TNG WPEAUNG {wNG TOoU,
TO TIPOLOV dev TpEnel va dlaTiBeTal
€ TA QOTIKA AMoPPIKUaTa.

Mpérmel va dlatebel oe eldIKA
KEVTPA BLAPOPOTIOINUEVNG
OUAAOYTQ QmOpPLUUATWY TIOU
0piCouV oL ONUOTIKEG APXES, N
OTOUG POPEIG TIOU TIAPEXOUV QUTHV
v urmpeoia. H Xwplotn diabeon
HLOG OLKIAKAG NAEKTPIKNG CUCKEUNG
ETUTPEMEL TNV ATIOPUYT) TBAVODV
APVNTIKQOV CUVETIELWV VLA TO
mepBAANoV Kkal Tnv uyeia anod v
AKATAAANAN dldBeon KABwG Kal TNV
QAVOKUKAWOT UAIKQOV amo Ta ornoia
arnoteAeiTal WOTE va ermTuyXavetal
ONUAVTIKY €E0IKOVOUNON eVEPYELAQ
Kat mopwv. Na v ermonuavon g
UTTOXPEWTIKNG XWPLOTNG dlabeong
OIKIOK®MV NAEKTPIKMOV CUCKEUMV TO
TPOLOV PEPEL TO OTUA TOU
OLAYPANEVOU TPOXOPOPOU KASOU
QAMOPPLUHATWY.
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