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Produktbeschreibung Stabmixer

(1) Anzeige

(2 Knopf fur die Geschwindigkeitsstufen
© Motoreinheit

O Eririegelungsknspfe

O Zubehsraufnahme

@ rurierstab

Messbecher 600 ml



Produktbeschreibung Zerkleinerer
@ Deckel

O Messer

© Schissel



Produktbeschreibung Schneebesen

@ Halter
@ Schneebesen
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Produktbeschreibung Birste

Q@ Halter

® Reinigungsbirste




Allgemeines

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,
mit dem professionellen Stabmixer haben Sie eine gute Wahl getroffen. Sie ha-
ben ein anerkanntes Qualitétsprodukt erworben. Wir danken lhnen fir Ihren

Kauf und wiinschen thnen viel Freude mit lhrem neuen Stabmixer.

Informationen zu dieser Bedienungsanleitung

Diese Bedienungsanleitung gibt Ihnen wichtige Hinweise fur die Inbetriebnah-
me, die Sicherheit, den bestimmungsgemdBen Gebrauch und die Pflege des
Stabmixers (nachfolgend als ,Gerét” bezeichnet). Sie muss sténdig am Gerét
verfigbar sein. Sie ist von jeder Person zu lesen und anzuwenden, die mit der

* Inbetfriebnahme,

* Bedienung,

* Stérungsbehebung und/oder

* Reinigung des Gerdtes beauftragt ist.

Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung auf und geben Sie sie mit dem Gerat
an den Nachbesitzer weiter. Diese Bedienungsanleitung kann nicht jeden denk-
baren Aspekt bericksichtigen. Fir weitere Informationen oder bei Problemen,
die in dieser Anleitung nicht oder nicht ausfuhrlich genug behandelt werden,
wenden Sie sich bitte an den Graef-Kundendienst oder an lhren Fachhandel.

Bestimmungsgemdaf3e Verwendung

Dieses Gerdt ist nicht fir den gewerblichen Gebrauch bestimmt. Benutzen Sie
den Stabmixer nur in geschlossenen Rdumen. Benutzen Sie das Gerdt nur zum
Verarbeiten von Lebensmitteln. Eine andere oder dariber hinausgehende Be-
nutzung gilt als nicht bestimmungsgeméB. Dieses Gerdit ist fir den Gebrauch im
Haushalt bestimmt.

Von dem Gerdt kénnen bei nicht bestimmungsgemdaBer Verwendung Gefahren
ausgehen.

* Verwenden Sie das Gerét ausschlieBlich bestimmungsgeméB.

* Halten Sie die in dieser Bedienungsanleitung beschriebenen Vorgehenswei-
sen ein.

Anspriiche jeglicher Art wegen Schaden aus nicht bestimmungsgeméfBer Ver-

wendung sind ausgeschlossen. Das Risiko tragt allein der Benutzer.

Haftungsbeschrankung

Alle in dieser Bedienungsanleitung enthaltenen technischen Informationen, Da-




ten und Hinweise fur die Installation, den Betrieb und die Pflege entsprechen
dem letzten Stand bei Drucklegung und erfolgen unter Beriicksichtigung unserer
bisherigen Erfahrungen und Erkenntnisse nach bestem Wissen. Aus den Anga-
ben, Abbildungen und Beschreibungen in dieser Anleitung kénnen keine An-
spriche hergeleitet werden.

Der Hersteller tbernimmt keine Haftung fir Schéden aufgrund von:

* Nichtbeachtung der Anleitung,

* nicht bestimmungsgemafer Verwendung,

* unsachgemaben Reparaturen,

e technischen Veréinderungen,

* Verwendung nicht zugelassener Ersatzteile.

Ubersetzungen werden nach bestem Wissen erstellt. Wir ibernehmen keine
Haftung fur Ubersetzungsfehler. Verbindlich bleibt allein der urspriingliche deut-
sche Text.

Warnhinweise und Symbole

In der vorliegenden Bedienungsanleitung werden folgende Warnhinweise, Sig-
nalworte und Symbole verwendet:

A WARNUNG

Dieses Signalsymbol /-wort bezeichnet eine Gefdhrdung mit einem mittleren
Risikograd, die, wenn sie nicht vermieden wird, den Tod oder eine schwere Ver-
letzung zur Folge haben kann.

‘ A VORSICHT

Dieses Signalsymbol/-wort bezeichnet eine Geféhrdung mit einem niedrigen
Risikograd, die, wenn sie nicht vermieden wird, eine geringfigige oder méBige
Verletzung zur Folge haben kann.

HINWEIS

Dieses Signalwort warnt vor méglichen Sachschéden.

@ Dieses Symbol gibt lhnen wichtige Zusatzinformationen zum Be-
frieb.



Allgemeine Sicherheitshinweise m

Dieses Gerdt entspricht den relevanten Sicherheitsbestimmungen. Beach-

ten Sie fur einen sicheren Umgang damit die folgenden Sicherheitshinwei-

se, ein unsachgemdBer Gebrauch kann zu Personen- und Sachschaden

fuhren.

- Konfrollieren Sie das Gerdit vor der Verwendung auf éuBere sichtbare
Schéden an Gehduse, Ladegerdt und Stecker. Nehmen Sie ein beschd-
digtes Gerdt nicht in Betrieb.

- Ist das Ladegerdt beschadigt, darf es nur durch ein original Graef Lade-
gerdt ersetzt werden.

- Dieses Produkt enthdlt einen wiederaufladbaren Lithium-lonen-Akku, der
zum Aufladen nicht aus dem Gerdat entfernt werden darf. Die Batterien
in diesem Gerdat sind nicht austauschbar.

- Ziehen Sie das Ladegeratimmer am Stecker aus der Steckdose, nicht an
der Anschlussleitung.

- Achten Sie darauf, dass das Ladegerdat sicher verlegt ist, durch ein Héin-
genbleiben am Kabel kann das Gerat von der Arbeitsflache herunter-
fallen.

- Vergleichen Sie vor dem AnschlieBen die Anschlussdaten (Spannung
und Frequenz) auf dem Typenschild mit denen lhres Stromnetzes.

- Diese Daten missen ibereinstimmen, damit keine Schéden am Gerét
auftreten. Kontaktieren Sie bei Unsicherheiten eine Elektrofachkraft.

- Die Steckdose muss mindestens Uber einen 10-A-Sicherungsschutz-
schalter abgesichert sein.

- Vergewissern Sie sich, dass das Ladegerat unbeschadigt ist und nicht
ber heiBe Fléchen oder scharfe Kanten verlegt wird.

- laden Sie das Gerdt nicht, wenn das Ladegerét oder der Netzstecker
beschadigt ist.

- Reparaturen dirfen nur durch einen Fachmann oder den Graef-Kunden-
dienst ausgefihrt werden. Durch unsachgeméfe Reparaturen kénnen
erhebliche Gefahren fur den Benutzer entstehen. Zudem erlischt der Ga-
rantieanspruch.



- Defekte Bauteile dirfen ausschlieBlich gegen Originalersatzteile aus-
getauscht werden. Nur bei diesen Teilen ist gewdhrleistet, dass sie die
Sicherheitsanforderungen erfillen.

- Dieses Gerat darf nicht von Kindern benutzt werden.
- Das Gerdt und das Ladegerdt sind von Kindem fernzuhalten.

- Das Gerdt kann von Personen mit reduzierten physischen, sensorischen
oder mentalen Fahigkeiten oder einem Mangel an Erfahrung und/oder
Wissen benutzt werden, sofern sie beaufsichtigt werden oder im siche-
ren Gebrauch des Gerdtes unterwiesen wurden und mégliche Gefah-
ren verstanden haben.

- Kinder durfen nicht mit dem Gerdt spielen.

- Das Gerdt ist nicht darauf ausgelegt, mit einer externen Zeitschaltuhr
oder einer separaten Fernsteverung betrieben zu werden.

- Verpackungsmaterialien dirfen nicht zum Spielen verwendet werden. Es
besteht Erstickungsgefahr.

- Vor dem Zusammenbau, dem Auseinandernehmen oder dem Reinigen
trennen Sie das Gerdt stets vom Netz, ebenso, wenn es nicht beaufsich-
figt wird.

- Halten Sie das Gerat von Hitze oder scharfen Kanten fern, die Schaden
verursachen kénnten.

- Halten Sie das Gerdét von anderen warmeabgebenden Geraten fern.
- Tauchen Sie das Gerdt nicht in Wasser oder andere Flussigkeiten ein.
- Bedienen Sie das Gerdt nicht mit nassen Handen.

- lagern Sie das Gerdt nicht in direktem Sonnenlicht oder bei hoher Luft-
feuchtigkeit.

- Vermeiden Sie den Kontakt mit beweglichen Teilen. Halten Sie wéhrend
des Betriebs Hande, Haare, Kleidung sowie Spatel und andere Uten-
silien von Messern fern, um das Risiko von Verletzungen von Personen
und/oder Schéden an den Gerdten zu verringern. Ein Spatel darf ver-
wendet werden, jedoch nur, wenn das Gerét nicht in Betrieb ist.



Anforderungen an den Aufstellort

Fur einen sicheren und fehlerfreien Betfrieb des Gerdtes muss der Aufstellort fol-

gende Voraussetzungen erfillen:

- Stellen Sie das Gerdat auf einer festen, ebenen, waagerechten und rutschfes-
ten Unterlage mit ausreichender Tragkraft auf.

- Achten Sie darauf, dass das Gerét nicht umfallen kann.

- Wahlen Sie den Aufstellort so, dass Kinder nicht das Messer des Gerdtes
oder die Zuleitung berthren kénnen.

- Benutzen Sie das Gerdt niemals im Freien und bewahren Sie es an einem
frockenen Ort auf.

- Stellen Sie das Gerdt nicht in einer heifden, nassen oder feuchten Umgebung
auf.

- Die Steckdose muss leicht zugéinglich sein, sodass der Stecker notfalls leicht
gezogen werden kann.

Umgang mit Akkus

Dieses Gerdt ist mit einem nicht herausnehmbaren Lithium-lonen-Akku ausge-
stattet.

- Die Versorgungsklemmen dirfen nicht kurzgeschlossen werden.

- Falls ein Akkupack auslguft, darf die Flussigkeit nicht in Kontakt mit der Haut

oder den Augen kommen. Wenn Kontakt hergestellt wurde, waschen Sie den
befroffenen Bereich mit reichlich Wasser und suchen Sie érztlichen Rat auf.

- Der Akku muss vor dem Gebrauch aufgeladen werden. Nach langerer Zeit
der Lagerung kann es notwendig sein, den Akku mehrere Male zu laden und
zu entladen, um die maximale Leistung zu erzielen.

- Verwenden Sie zum Aufladen des Akkus nur das mitgelieferte Ladegerdt.

[ A WARNUNG

Durch einen unsachgemdflen Umgang mit dem Akku kann es zu erhebli-
chen Schaden kommen. Der Akku kann explodieren.

- Entsorgen Sie den Akku nicht im Feuer.

- Vermeiden Sie die Lagerung in direktem Sonnenlicht. Exireme Temperaturen
beeintréchtigen das Ladevermégens des Akkus.

- Sefzen Sie den Akkupack nicht Hitze oder Feuer aus, da dieser explodieren
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kann.
- Zerlegen, 6ffnen oder zerkleinern Sie die Akkupacks nicht.
- Vermeiden Sie starke StéBe oder Erschitterungen.

- Enfsorgen Sie verbrauchte Akkupacks nicht tber den Hausmill. Bringen Sie
den Akkupack zu einer érilichen Recycling-Station. Kontaktieren Sie die &rili-
chen Regierungsstellen fur weitere Einzelheiten.

Gerat auspacken

Beim Auspacken des Gerdtes gehen Sie wie folgt vor:

1. Entnehmen Sie das Gerat aus dem Karton.

2. Entfernen Sie alle Verpackungsteile.

3. Entfernen Sie eventuelle Aufkleber am Gerét (nicht das Typenschild).

Vor dem Erstgebrauch

‘ A VorsicHT ’

Verletzungsgefahr!
Die sehr scharfen Messer kénnen Verletzungen verursachen.

- Reinigen Sie alle Teile wie unter ,Reinigung” beschrieben.

Verwendung

Stabmixer

Verwenden Sie den Stabmixer zum pirieren von Suppen, Frichten oder zur
Herstellung von Dips, Soffen oder Babynahrung.

Zerkleinerer

Mit dem Zerkleinerer kénnen Sie Lebensmittel zerkleinern. Verwenden Sie keine
heiBen Flussigkeiten oder harte Lebensmittel wie z. B. Eiswirfel, Muskatnuss, Ge-
treide, Kaffeebohnen, Reis oder Gewiirze. Ungeeignet sind auch Schokolade
und rohes Fleisch.

Schneebesen

Verwenden Sie den Schneebesen zum Aufschlagen von Sahne oder Eiweif3
sowie zum Erstellen von Mayonnaise oder Nachtisch.

Achten Sie beim Aufschlogen von Sahne oder Eiwei3 darauf,
dass Sie auf einer niedrigen Stufe anfangen und dann langsom



hoher schalten. Halten Sie den Messbecher beim Aufschlagen leicht schrag. m

Messbecher

Nutzen Sie den Messbecher zum Aufschlagen von Sahne oder Eiweily oder
zum pirieren.

Der Messbecher hat eine maximale Fillmenge von 600 ml. Ful-

@ len Sie zum Aufschlagen maximal 300 ml ein, sonst kann Flussig-
keit aus dem Messbecher herauslaufen.

Reinigungsbirste

Mit der Reinigungsbirste kénnen Sie den Messbecher sowie z. B. Flaschen,

Smoothiebehdalter, Babyflaschen efc. reinigen.

Zusammenbau

Stabmixer

Setzen Sie den Purierstab auf die Motoreinheit bis diese einrastet.

Zerkleinerer

‘ A VvorsichT ’

Das sehr scharfe Messer kann Verletzungen verursachen. Gehen Sie sorgfélltig
mit dem Messer um.

1. Sefzen Sie das Messer auf die Halterung in der Schissel.

2. Fullen Sie die gewinschten Lebensmittel ein.

3. Setzen Sie den Deckel auf die Schissel, bis dieser einrastet.

4. Setzen Sie die Motoreinheit auf den Deckel, bis dieser einrastet.

Schneebesen

Setzen Sie den Schneebesen auf die Motoreinheit, bis dieser einrastet.

Reinigungsbirste

Sefzen Sie die Reinigungsbirste auf die Motoreinheit, bis diese einrastet.

Akku laden

Bevor Sie das Gerdt benutzen, missen Sie dieses aufladen. Der Aufladevor-
gang davert ca. 3 Stunden.
1. Nehmen Sie das Gerat aus der Verpackung.
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NOOAWN

SchlieBen Sie das USB-Kabel am USB-Netzteil an

SchlieBen Sie das USB-Kabel an der Ladebuchse des Gerdts an.

Stecken Sie den Stecker in die Steckdose.

Die Geschwindigkeitsanzeige blinkt grin, das Gerat ladt.

Lladen Sie das Gerdit vollstandig auf.

leuchtet die Geschwindigkeitsanzeige grin, ist das Gerat vollstandig auf-
geladen.

HINWEIS

Anzeigeleuchten fur die Batterieleistung

* Grin - Zwischen 100 und 25 % Batterieleistung

* Rot - Weniger als 25 %, muss wieder geladen werden

Lassen Sie lhren Stabmixer nicht Uber einen léingeren Zeitraum ungeladen,
da dies die Llebensdauer der wiederaufladbaren Batterie beeintréichtigt.

Wenn der Akku des Gerdtes vollstdndig entladen ist, kann das Gerdét nicht
betrieben werden. SchlieBen Sie das Gerat an das Ladegerdt an und laden
Sie es vollstandig auf. Solange das Gerat geladen wird, kann es nicht ver-
wendet werden.

Voll aufgeladen kann das Geréit je nach Gebrauch ca. 20 Minuten betrie-
ben werden.

‘ A VORSICHT ’

Die Lebensmittel dirfen nicht zu heif3 verarbeitet werden, da heifde Flussigkeiten
durch plétzlich auftretende Dampfschwaden aus dem Behdlter herausspritzen
kénnen. HeiBe Lebensmittel ksnnen zu Verbrennungen fihren.

Haben Sie das Stabmixer-Set wie gewinscht zusammengesetzt, gehen Sie wie
folgt vor:

1.

Halten Sie den Purierstab/Schneebesen/Reinigungsbirste in das ge-
wiinschte Lebensmittel /Behalter.

Driscken Sie den ,Startknopf” vollsténdig bis zur héchsten Geschwindig-
keitsstufe und halten Sie diesen 3 Sekunden lang gedricki, um das Gerat
zu enfriegeln.

Driscken Sie den ,Startknopf” emeut bis zur gewiinschten Geschwindig-
keitsstufe. Mit lhrem intuitiven Druck auf den Startknopf, wéhlen Sie die Ge-
schwindigkeit.



4. lassen Sie den ,Startknopf” nach Beendigung des Vorganges los. Warten
Sie den Stillstand des Motors ab, bevor Sie den Pirierstab /Schneebesen /

Reinigungsbiirste aus dem Mixgut entnehmen.

Reinigung

@ Reinigen Sie alle Komponenten direkt nach dem Betrieb.

‘ A WARNUNG ’

Ziehen Sie vor jeder Reinigung den Netzstecker.

1. Trennen Sie die Motoreinheit von dem jeweiligen Adapter, indem Sie die
seiflichen Knépfe dricken.

2. Reinigen Sie die Motoreinheit mit einem feuchten Tuch.

3. Reinigen Sie den Purierstab, Messbecher, Zerkleinerer, Schneebesen und
die Reinigungsbirste unter fliePendem Wasser. Geben Sie diese und die
Motoreinheit nicht in die Spilmaschine. Tauchen Sie die Halter nicht in
Wasser oder eine andere Flussigkeit ein.

‘ A VORSICHT ’

Die sehr scharfen Messer kénnen Verletzungen verursachen. Gehen Sie sorgfél-
fig mit den Messern um.

Kundendienst

Wenn |hr Graef-Gerdat einen Schaden hat, wenden Sie sich bitte an lhren Fach-
handler oder an den Graef-Kundendienst unter 02932-9703688 oder schrei-
ben Sie uns eine E-Mail an service@graef.de

Entsorgung

Entsorgung der Verpackung

W Die Verpackung schitzt das Gerdit vor Transportschéden. Die Verpa-
‘ ckungsmaterialien sind nach Umweltvertraglichkeit und entsorgungs-
technischen Gesichtspunkten ausgewdhlt und deshalb recycelbar.

Die Rickfthrung der Verpackung in den Materialkreislauf spart Rohstoffe und
verringert das Abfallaufkommen. Entsorgen Sie nicht mehr benstigte Verpa-
ckungsmaterialien an den Sammelstellen fir das Verwertungssystem »Griner
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Punkte.
@ Heben Sie, wenn méglich die Original-Verpackung wiéihrend der

Garantiezeit des Gerates auf, um es im Garantiefall ordnungsge-
mé&B zu verpacken.

Entsorgung und Entfernen des Akkus

Der Akku muss zur Entsorgung des Gerdtes entnommen werden.

Achten Sie darauf, dass der Akku vollstandig entladen ist. Uberprifen Sie
dies, indem Sie versuchen, das Gerdt einzuschalten.

Ist der Akku nicht vollsténdig entladen und wird zwischen den Batteriekontak-
ten eine elekirisch leitende Verbindung hergestellt, besteht die Gefahr eines
Kurzschlusses.

Falls das Gerat startet, lassen Sie das Gerat laufen, bis es sich von alleine
ausschaltet. Versuchen Sie erneut, das Gerét einzuschalten, um zu Uberpri-
fen, ob der Akku vollstéindig entladen ist. Wiederholen Sie den gesamten
Vorgang so lange, bis sich das Geréit nicht mehr einschalten I&sst.

Bevor Sie mit der Entnahme beginnen, entfernen Sie alle Zubehsr-Teile von
der Motoreinheit.

Zunéchst muss das Gerét an der oberen und unteren Abdeckung der Motorein-

heit gesffnet werden.

Entfernen der oberen Edelstahlabdeckung

Entfernen Sie die obere Edelstahlabdeckung der Motoreinheit, in der die
Geschwindigkeitsanzeige integriert ist. Verwenden Sie einen dinnen Schlitz-
Schraubendreher, um die Abdeckung zu l6sen. Setzen Sie den Schrauben-

dreher im Spalt zwischen oberer Abdeckung und dem Kunststoffgehause an
und hebeln Sie die Abdeckung hoch.

Entfernen der Hauptplatine
Nun ist die Platine an der Oberseite der Motoreinheit freigelegt.

Entfernen Sie die kleinen Schrauben zur Befestigung der Platine mit einem
Kreuz-Schraubendreher und heben Sie die Platine und den ,Geschwin-
digkeitsknopf” heraus. Schneiden Sie die Verbindungskabel z. B. mit einem
Seitenschneider einzeln nacheinander durch. Uberkleben Sie die einzelnen
Anschlisse mit Isolierband, um die Kontakte zu isolieren.

Entfernen der Zubehéraufnahme

Schlagen Sie die Kunststoffabdeckung der Zubehsraufnahme unterhalb der



Enfriegelungsknépfe mit einem kleinen (Gummi-)Hammer ab.
* Entfernen des Akkus und des Motors
Ziehen Sie den Akku und den Motor vorsichtig heraus.

Trotz vollsténdiger Entladung hat der Akku eine Restkapazitat, die bei einem
Kurzschluss freigesetzt werden kann.

Entnehmen Sie den Akku und trennen Sie die Anschlisse des Akkus einzeln
nacheinander. Uberkleben Sie die einzelnen Anschlisse mit Isolierband, um die
Kontakte zu isolieren.

\ =A Akkus dirfen nicht im Hausmill entsorgt werden. Geben Sie diesen
/ an der dafur vorgesehenen Sammelstelle ab.

Entsorgung des Gerdtes

Dieses Produkt darf am Ende seiner Lebensdauer nicht Gber den nor-

malen Hausmill entsorgt werden. Das Symbol auf dem Produkt und

in der Gebrauchsanleitung weist darauf hin. Die Werkstoffe sind ge-

mah ihrer Kennzeichnung wiederverwertbar. Mit der Wiederver-

— wendung, der sfofflichen Verwertung oder anderen Formen der Ver-

wertung von Aligeréten leisten Sie einen wichtigen Beitrag zum Schutz unserer

Umwelt. Bitte fragen Sie bei lhrer Gemeindeverwaltung nach der zustdndigen
Entsorgungsstelle.

Gewabhrleistung

Fur dieses Produkt ibernehmen wir beginnend mit dem Verkaufsdatum 24 Mona-
te Herstellergewdahrleistung fir Mangel, die auf Fertigungs- und Werkstofffehler
zuriickzufthren sind. lhre gesetzlichen Gewdhrleistungsanspriiche nach § 439
ff. BGB-E bleiben von dieser Regelung unberihrt. In der Gewdhrleistung nicht
enthalten sind Schaden, die durch unsachgeméfe Behandlung oder Einsatz
entstanden sind sowie Mangel, welche die Funktion oder den Wert des Gera-
tes nur geringfigig beeinflussen. Darber hinaus ibernehmen wir fir Schaden
durch fehlende oder unzureichende Pflege keine Haftung. In diesem Fall erlischt
die Garantie ebenfalls. Weitergehend sind Transportschéden, soweit wir dies
nicht zu verantworten haben, vom Gewdhrleistungsanspruch ausgeschlossen.
Fir Schaden, die durch eine nicht von uns oder eine unserer Vertretungen durch-
gefuhrte Reparatur entstehen, ist ein Gewdhrleistungsanspruch ausgeschlossen.
Bei berechtigten Reklamationen werden wir das mangelhafte Produkt nach un-
serer Wahl reparieren oder gegen ein mangelfreies Produkt austauschen.
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Rezepte (fir 4 Personen)

Brunnenkresse-Schaumsippchen mit Kartoffelwirfelchen

Fir das Stippchen 400 g mehlig kochende Kar-
400 g Brunnenkresse toffeln

3 Schalotten Salz a. d Mihle

2 EL Butter Pfeffer a. d. Miuhle

100 ml WeiPwein Muskat a. d. Muhle

400 ml Gefligelfond

Saftvon 1 Bio Limette Pflanzens! zum ausbacken
150 ml Sahne

1.

Die Kresse waschen, trockenschleudern und verlesen. (Einige Blattchen zum
Garnieren beiseitelegen.) Schalotten schalen und fein wurfeln. (1 EL beiseite-
legen.)

. Reichlich gesalzenes Wasser zum Kochen bringen, die Kresse kurz blanchieren,

in eiskaltem Wasser herunter kiihlen und leicht abgieBen. Die Kresse mit wenig
Wasser und mit Hilfe des Graef Mixstabs fein pdrieren und bis zur Verwendung
kaltstellen.

. Die Butter in einem Topf erhitzen und die Schalotten mehrere Minuten glasig

anschwitzen. Mit Wein abléschen und Fond aufgieBen. Danach mit Salz, Pfef-
fer, Muskat und Limettensaft wirzen. Den Ansatz 12- 15 Minuten kdcheln
lassen.

. In der Zwischenzeit die Kartoffeln schédlen und in 1 cm groBe Wrfel schneiden.

Danach in 6-7 Minuten in Pflanzenfett gold-braun ausbacken. Kurz vor Schluss
die Schalottenwiirfel sowie den Schnittlauch zugeben und durch schwenken.
Auf Kuichenkrepp abtropfen lassen und Salz, Pfeffer wirzen.

. Zum Servieren den Suppenansatz mit Hilfe des Graef Stabmixers sehr fein pu-

rieren, die Paste einriihren und auf Hoéchster Stufe schaumig auf mixen. In die
Teller gieBen, die Kresse darauf verteilen und mit Kartoffelwurfelchen verfei-
nern.



Curry-Kirbisschaum mit gebratenen Serviettenknédel

~

Fir das Sippchen: 500 ml Gefligelfond 300 g Toastbrot, ohne Rinde
600 g Spaghetti-Kirbis 100 ml Kokosmilch 2 Fier

200 g Schalotten Saft von ¥4 Bio Zitrone 1 Eigelb

50 g Ingwer Salz a. d. Mihle 4 Zweige Thymian, fein

1 rote Peperoni gezuplft

2 EL Honig Fir die Knodel: 2 Zweige Blatipetersilie, fein
1 EL gelbe Currypaste 2 Schalotten geschnitten

1 EL Currypulver 1 junge Knoblauchzehe Pfeffer a. d. Mihle

100 ml WeiBwein 2 EL Butter Muskat a. d. Mihle

1.

KUrbis schélen, vierteln, entkernen und das Fruchtfleisch in Wrfel schneiden.
Schalotten, Ingwer schélen und wurfeln. Peperoni halbieren, entkernen und
sehr fein wirfeln.

. Honig in einem Topf erhitzen und Karbiswdrfel, Schalotten, Ingwer, Peperoni

bei mittlerer Temperatur 4-5 Minuten anschwitzen. Mit Curry bestduben, Pas-
te, Salz wirzen und mit Wein abléschen. Fond sowie Sahne dazu gieBen und
20-25 Minuten kdcheln lassen.

. Schalotten, Knoblauch schélen und wdrfeln. Schalotten, Knoblauch in 1 EL

Butter glasig anschwitzen. Toastbrot in Wirfel schneiden. Eier, Eigelbe, Thy-
mian, Blattpetersilie, ausgekuhlte Knoblauch-Schalotten mit Salz, Pfeffer und
Muskat abschmecken.

. Nun die Masse auf den unteren Rand eines 30 cm x 30 cm groBen Stlicks

Backpapier darauf geben und wie ein Bon Bon von unten nach oben locker
aufrollen. Die Seitenrénder eindrehen. AnschlieBend die Rolle auf ein ca. 30 cm
x 30 cm groBes Stick Alufolie legen und ebenfalls locker aufrollen. Die Seiten
erneut eindrehen. Wasser zum Kochen bringen und die Knédel darin 12-15
Minuten ziehen lassen. AnschlieBend leicht auskihlen lassen, auspacken, in
Taler schneiden und in der Butter von beiden Seiten anbraten.

. Zum Servieren die Suppe mit Hilfe des Graef Stabmixers pirieren und in die

Teller verteilen. Jeweils 2-3 Scheiben Knddel zugeben sowie mit Kerbel und
Kirbiskernen verfeinern.
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Petersilienwurzel-Creme mit Feldsalat, Granatapfel und Passionsfrucht-
Tapioka

Fir die Creme: Fir den Tapioka: 15 ml weiBer Balsamessig
400 g Petersilienwurzel 50 g Tapioka 2 EL Honig
50 g Butter 2 EL Honig 25 ml Haselnusssl
100 ml Gemisefond 300 ml Passionsfruchtsaft Salz a. d. Mihle
50 ml Sahne Pfeffer a. d. Mihle
2 EL Honig Fir den Salat: Einige Petersilienwurzelchips
Chili a. d. Mihle 200 g Feldsalat
3-4 EL Haselnusse
/4 Granatapfel

1. Die Petersilienwurzel putzen, abschalen und in Wirfel schneiden. Butter in
einem flachen Topf erhitzen und die Wiirfel hineingeben. Danach mit Salz,
Honig wirzen und mit Backpapier abdecken. So gart das Gemdse in die ersten
10 Minuten bei mittlerer Temperatur in sich.

2. AnschlieBend mit Gemusefond aufgieBen und ca. weitere 10 Minuten unter
gelegentlichem Rihren weich garen. Zum Schluss mit dem Graef Zerkleinerer-
Aufsatz des Stabmixers sehr fein purieren, Sahne zugeben und mit Salz, Chili
abschmecken.

3. Tapioka ca. eine Minute in kochendem Wasser blanchieren, durch ein Sie gie-
Ben und in eiskaltem Wasser herunterkihlen. Danach erneut abgieBen und
zusammen mit dem Honig in den Saft geben. Quellvorgang dauert mind. 20
Minuten.

4. Den Salat verlesen und die HaselnUsse klein schneiden. Kerne aus dem Gra-
natapfel 16sen. Aus den restlichen Zutaten eine Vinaigrette zubereiten und mit
Salz, Pfeffer wirzen.

5. Zum Servieren die Creme auf die Teller streichen. Den Salat marinieren und
mittig darauflegen. Zum Schluss mit HaselnUssen, Granatapfel, Tapioka toppen
und den Chips verfeinern.



Geeiste Kokosnuss mit Brombeersorbet

Fir die Kokosnuss: Fir das Sorbet:
2 Kokosnisse 300 g Brombeeren
4 EL gerostete Kokosspéne  1-2 EL Whiskey

1 TL Stevia

(Alternativ 75 g Honig)
75 ml Kokoswasser

1. Zum Aufbrechen der Kokosnuss, diese quer in der Hand halten, mit einer fla-
chen Kante (Messerriicken), leicht auf die Schale schlagen. Dabei die Nuss lo-
cker drehen, sodass eine Sollbruchstelle entsteht und die Nuss aufbricht. (Das
Wasser durch ein Sieb auffangen.)

2. Die Kokosspédne ohne Fett in der Pfanne rosten. Passionsfriichte aushéhlen,
mit Zucker zusammen sirupartig einkochen, mit Butter binden und kaltstellen.

3. FUr das Eis alle Zutaten (evtl. auf 2 Touren) in den Becher der Graef Zerklei-
nerers geben und zu einem cremigen Sorbet mixen. Danach ins Gefrierfach
stellen.

4. Zum Servieren die Halbierten Kokosnusse in Crasheis stellen. Das Sorbet groB3-
zUgig in die Halbierten Schalen verteilen, mit Beeren und Kokosspane bestreu-
en.
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